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INTRODUCERE
- MUNICIPIULIA -

Nimeni nu poafe tägädul cà cea mai mare parte din co-
morile noastre sufletesti, cele mai alese insusiri etnice ale
noastreIn toate domeniilemai Intäiu s'au discreditat, dupä
aceasta s'au päräsit si In urmä s'au uitaf. Pentru ajungerea
In capätul scärii, ne-am grail% am cerut ajutorul sträin de
nevoie, i cerând azi, cerénd mâne, ne-am pomenit de-odatä
stäpâniii de patima cer,q1oriei §i a Imprumulului; zicala spu-
ne

Cine cere
Ntt piere,
Dar nici bine
Nu-i vine!

Am avuf nevoie, n'am avut, am ceruf, Impestrifându-ne gra-
iul, päräsindu-ne portul si uitänd vechile datini ale viefii cas-
nice si obstesti.

Au fost Inrâuriri sträine cärora nu ne pufeam Impotrivi,
dar pretutindeni am aruncat arma din mand si am Incheiat
pacea rusinoasà, robindu-ne.

Nu stim care a fost unta Onor. Academii Române and a
hotätit punerea la concurs a unei lucräri cu privire la mes-
tesugul boitului la Români. Bänuim Insä cä nu poate fi all-
cevä decAt dorinta de a scapà, nu de moarte, ei de uitare,
manifestarea poporului nostru In aceasta ramurä industrialä

estetic5, i astfel, Incetul cu incetul, de a Intregi vechezi
icoanä a individualitäiii noastre, care se Intunecä si se s, ter-
ge In fiece zi ce trece tot mai mult.

De va izbuti sau ha, se va vedeä.
Incercärile de pânä astäzi ne pot aduce unele prevesliri.
Dup5 cunostinjele noastre cel dintAiu care se gändeste la

cromalica popularà ca la o ramura a induslriei casnice ro-
Pamfile §i Ltipescu, Cromntira. 1.

                     



2

punand-o in legaturä cu vieata agricolä a poporului
nostru i dandu-i prin urmare, fara a se exprima, o insemnä-
tate economica, este agronomul Ion lonescu dela Brad, in
1866, cand scrie In Agricullura 1:2ornâniei, jud. Dorohoi: «Ele
(femeile) se duc de culeg de pe camp plantele tinctoriale si
apoi Cu dansele vapsesc [Ana, dandu-i feluri de feluri de cu-
lori» (1). Mat insa. Mai tarziu, in 1868, cand scrie monogra-
fia agricolä a jud. Mehedinti, ne dä mai multe amänunte.
Astfel aflam ca prin aceste pärli, pe langa femei, cari yap-
sesc fiecari pentru casele lor, sunt In sate si buingii de me-
serie, cari au pentru aceasta cillda'ri de aram i alte lu-
cruri trebuincioase i cari toate reprezentä un capital de 200
de galbeni, ca «buingiul iea i ucenici, cäci fara dansii nu poa-
te lucra. /Mara de acestia, trebue sa aibä 4 cai si 2 cärute
cu cate 2 oameni de fiecare cäruta, pentru a umbla prin sa-
te si a aduna de pe la femei, molele sau canuri, adeca
nuri toarse spre a le vapsi».

Prelurile se socotiau pentru &a de fire si sunt proporiio-
nale cu greutatea vapsidi i scumpetea materialurilor tinc-
toriale. Astfel pentru
Cicicu(2), se lea 2 lei de oca, Negru, se iea 2'/0 lei de oca',
Verde, se iea 4 lei de oca, . Visiniu, se iea 41'2 lei de oca,
Peralic, se iea 6 lei de ocä, Galben ca lamaia, se iea 674
Canabiu, se iea 10 lei de oca, lei de oca (3).
Albastru, se iea 61/2 lei de oca,

O monografie intinsä nu apare decat foarte tarziu, In 1882,
datoritä academicianului si folcloristului S. FI. Manan, alca-
tuitä aproape in intregime din materialul cules In Bucovina.

Raposatul Manan vede lämurit faptul cä cromatica popu-
larä se stange: «Acest ram al industriei nationale pe zi ce
merge incepe a dispärea si a se pierde, caci pe de o par-
te Romancele cele batrane i tiutoare cari au linut si mai
tin Inca foarte mult la datinele i portul strabun, Incep a se
MO si a deveni tot mai putine, iar cele tinere nu voesc sau

P. 499.
T. Bocescu, Glosar de ruvinte din fad Meltedinfi, Bucure§li 1413, p. 6:

cicie, rop aprins.
P. 694 5.
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nu le iartä fmprejurarile ca sa se ocupe ca aceeas aplicare
pläcere cu coloratul läneturilor, torturilor si al altor mate-

rii, ca maicele si strabunele lor; pe de alta parte industria
straina tinde din zi In zi, si nu färä rezultat, a ne-o nimici.(1).

La strangerea numeroaselor retete de cromatica pe cari
le da In aceasta opera ce alcatueste Discursul sau de re-
ceptiune In sanul Academiei Române lucrare pornita, credem
noi, din judecarea rostului economic al acestei industrii cas-
nice, pe care Insa Manan nu-1 arata se abate cu mestesug
dela credinla sa inlimä si pune cromatica in legatura ca
chestiunea de capetenie de care Academia Romana tsi legase
flit* ei: limba.

«0 natiune, zice autorul, care doreste sa aibä o limba bo-
gala si omogenä, ar trebui mai inainte de toate sä adune si
sa scoata la lumina Intreaga sa literatura poporala si numai
dupa ce va fi exploatat-o i studiat-o pe aceasta din bate
puntele de vedere si se va fi fncredintat ca cuvintele ce-i
sunt de neaparata lipsa nu se and de loc in sinul poporului,
sa le imprumute dela alte natiuni, a caror limbä e mai a-
vuta in cuvinte i termeni tehnici.(2).

apoi :
«E deci dará timpul suprem sa ne interesam cat mai de-

grabä si cat se poate de mult si de induslria românä, sä
scoatem din Intunerecul In care zace, sA cultivam i sa per-
fectionam si pe aceasta din räsputeri, Oa ce nu e prea
tarziu, pana ce industria straina nu ne-o Ineacä cu total si
prin armare pana ce nu ajungem In trista stare de a o pier-
de nu numai pe dansa, ci Inca si o multime de cuvinte
termeni tehnici, curat românesti, cari nu se allá adunati nici
inteun dictionar sau vocabular din cate le avem»(3).

In 1897, un viitor academician, d-1 D-r C. Istrati, atrage a-
tentiunea Socielä fii de sfiinje asupra acestei ramuri de indus-
trie casnica, precizandu-i insä pe langa un rost lingiustic,
altul artistic, si afarä de acestea, o mare importanta econo-
mica si educativa' pentru gospodaria romaneascä. Intreprin-

P. 6-6.
P. 3.
P. 5.
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zator 1nsa, nu numai Cu indemnul, d-1 Istrati päseste la tap-
ie i In 1904 are bucuria sa serie urmatoarele :

«In prima sedinta a Socielälii de IiinJe, In care se trans-
formase Societalea de Oinie lizice ce luase nastere la 5
Aprilie-24 Marte 1890, si care sedinta avu loc la 3/15 lanuarie
1897, am fäcut propunerea de a se anunta un concurs rela-
tiv la cromatica poporului roman.

Oferiam pentru aceasta 500 lei spre a puteà premià cele
mai bune lucrari trimise.

Vederile mete în aceasta privinta sunt rezumate sub forma
unei propuneri in No. 1, anul VI al Bulelinului socieljfii de

Ianuarie-Fevruarie 1897 p. 18-20.
Gandirea mea intima era de a scapa de uitare procedeele

uzitate In Romania si de a completa astfel admirabila lu-
crare a alesului membru al Academiei Romane, Pärintele S.
Fi. Manan din Suceava, si care sub forma cuvantarii de re-
ceptiune, ca membru al Academiei Romane, publicase Cro-
malica poporului român, cu deosebire in ce priveste Buco-
vina.

Aceasta admirabilä lucrare, care are darul de a fi si o 'mi-
ca cercetare filologicä In aceasta directiune, nu putea sä
contie multe si variate procedee de boiangerie-vopsitorie,
ce se practica in partite locuite de Romani, mai departe ca
Bucovina.

Din aceastä cauza am luat initiativa stabilirii concursului.
Asteptarea noastra a fost mai mult decal depasita, din fe-

ricire. S'au primit 74 memorii raspunsuri. Multe din ele sunt
aproape complete pentru regiunile din cari vin idau o do-
vada de real& dorinlä de a lumina o chestiune de interes na-
tional. Din acestea, 72 sunt din Ora, incluziv Dobrogea, si 2
din Transilvania.

La 1898 s'a si numit comisiunea care sa le cerceteze...
Comisiunea a premiat pe 6 concurenti.
I. Moraru, invatator, com. Tesila, jud. Prahova,
G. Rizescu, invälator, com. Plevna, jud. Ramnicul-Sarat,
Preotul N. Barzeanu, com. Zavalu, jud. Dolj,
M. Lupescu i I. Teodorescu, Invatatori, com. Brosteni, jud.

Sucea va,
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M. Balaban, invätator ditiginte, Mea-Saca, jud. Putna,
G. P. Salviu, invaldtor, com. Smulti, jud. Covurluiu» (1).
Dupd aceste lamuriri urmeazd cuprinsul celor 6 monogra-

fii pomenite.
In 1906, d-1 D-r. Istrati, prin Bulelinul expoziliei generale

romänc, apeleaza din nou, pentru nou material de cromaticd,
cules mai ales dela Romanii de peste hotare. Rezultatul,
nu stim de va fi fost multumitor pentru cercetätorul neador-
mit al etnografiei noastre.

In 1908 limas Academia Romä ne), prin Sectitmea ei
hotdreste urmatoarele

.Premiul Neuscholz, de 2000 lei, se va da in sesiunea ge-
nerara' din 1913 celei mai bune lucrdri scrise In timba ro-
mând despre :

Cromalica poporului romän, adicä modal de a vápsi
(bol) leseturile de länä, matas& bumbac, etc. precum si
piel/e, lemnele, case/e, ouäle de Pasti, sulimanurile, sau
substanlele alimentare. (Decizia 3 Aprilie 1908).

Candidatul va trebui sd indice cu exactitate :
Materiile prime ce se 1ntrebuinteazä, fie ele de natura

animal& vegetará, minerald sau comerciará (chimicd). La toate
acestea va indica exact: numele de localitätile unde se uzi-
teazd, numele stiintific si comercial, modul lor de procurare

pastrare sau provenienta.
Modul cum aceste substante sunt pregatite, lucrate, dos-

pite, amestecate i Intrebuintate, indicandu-se si fixdtorul-
mordantul cu preciziune ca la no. 1, cand este cazul.

Va indica numirea romaneascd din diferite bocalitäti, pen-
tru bate fetele colorile i nuantele -- ce se pot obtinea.

Va descrie once aparat sau instrument intrebuintat in
acest scop.

Va anexa la studiul säu pe cal mai multe mostre e,
santilioane de materii prime din acestea prelucrate pentru
vopsire si de fire sau substante diferite, vopsite.

Va da parerea sa in ce priveste ceeace trebue fiicut
pentru ca pe viitor sd se asigure pdstrarea celor mai bune
mijloace de vdpsire, din cele cunoscute In prezent, precum

(1) &definid socieliitti de §liime, XIII, No. 4 5.
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si ceeace trebue fäcut spre a procurà materii colorante, de-
osebite, sau lanuri vopsite gata, sätencelor noastre».

In 1909 Academia Romând premià manuscriptul unuia din
noi, referitor la Industria casnic6 la Români, care apare in
anul urmdtor. In aceastd lucrare se vdd trecute toate ramu-
rile de industrie, dar cromatica lipseste.

«Despre boitul sau coloratul lânii, ziced autorul, nu se
trateazd aici. Acest capitol de industrie casnicä este indestul
de important ; ca atare, trebue sà i se dea o deosebitä aten-
tiune, i deci o desvoltare care ar marl peste mäsurä aceastd
lucrare.(1).

Chestiunea o urmärim si mai tärziu i prin revista «Ion
Creangä. din Bärlad, ne rugdm colaboratorilor nostri pen-
tru strängerea de material. Cele adunate se vor gdsi in a-
ceastä lucrare.

Tot cam pe aceastä vreme cetim cäsi in jud. Muscel, d-nii
C. Rddulescu-Codin si D. Mihalache se indeletnicesc cu Cro-
matica popularä romând (2).

Vor fi mai fost, pe längd cei de mai sus si noi, incä i alti
cercetätori. De tinut in sama este insd cä in fa ta dreptei cumpe-
ne a Onoratei Academii Române nu s'a prezentat decät ma-
nuscriptul nostru, care n'a putut rdspunde vederilor Comisiu-
nii Sectiunii stiintifice. De altfel, înine prevedeam rezulta-
tul si scriam intr'o variantd a acestor pagine introductive «Ne
vine insd a crede cä bucurie deplind nu poate fi».

In cercetarea noastrd, ne-am incredintat pe deplin ea mes-
tesugul boitului s'a uitat aproape cu lotul in popor. In cele
ce urmeazd, inteadevdr se vor veded indestul de multe re-
tete, cari ne arald chipul cum «se face'> cutare vapseä.
Cetitorii insä sunt rugati sä Inlocueascd aproape pretutinde-
nea prezentul grin trecut, si astfel va allá chipul cum «se fd-
ceau» mai de demult vdpselele. Prezentificarea, dacd se poate
intrebuintà acest termen, de altfel se observd in tot folclorul
nostru. Ea se impune printr'o mare rusine ce o simte cule-
gätorul cand, dorind sa vorbeascd despre ce trebue sä fie,

Sarbiltorile pallor/dui, Bucure§ti 1910, p. 49.
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se pomenesle Insirand despre cele ce-si aduce aminle cà au
fost!

In afarä de aceastä märturisire absoluta a noastra, aducem
urmatoarele corrkunicari In scris ce ni s'au facut: In unele

dintre aceste comunican, pe cari le dam textual, se pome-
nesc si cateva din pricinile parasidi vechiului mestesug de
vapsitorie.

136 rinlele A. Dubä u, Molnija-Dorohoiu: «Boielejlej ce le In-
trebuinteaza satencele, nu le mai scot din buruieni, deoare-
ce Impulinându-se fanelele, nu mai au de unde; se servesc
numai de boiele de tarp.

Aglaia P. Milocariu, din Bogdäneli-Suceava, care-si
boeste singura sculele, ne spune, ca ea nu väpseste cu bo-
iele scoase din burueni deal negru, «cä cel din targ nu ti-
ne asa bine si nu-i asà frumos ca cel ce-I face ea». Incolo:
galben, verde, albastru i rosu, 11 face cu boiele din tArg dela
spileria jidoveasc:4 (un fel de drogherie). Ca sa nu iasa
boelele la soare, le pune apä tare din bielsug.

Ghervänoaie i Märioara lui Vasile Rusu din BogdäneVi-
Suceava zic: .Ei, amu-i bine de-a boitului, nu ca mai de-
mutt, sä ai grija strânsului buruienilor ; ama te duci la targ,
la Fälticeni, vinzi un puiu, o gain& ceva, si cumperi boie-
le i faci lucru bun si regulat».

D-I V. Ciocan, invälälor in Räd4eni-Suceava: «bate
Radasencele i chiar Lämasencele boesc In Falticeni la o Ji-
daucä numita Reiza. Regret, dar n'am ce face».

D-I P. Herescu, invätätor, GäineVi-Suceava: «Am intrebat
pe Märiuca Dochilei din Gäinesti, o vrednicä baba de 70 de
ani, boingilä de meserie i tesetoare neintrecuta si mi-a spus
asà: De aproape 40 de ani, de cand femeile au parasit a-
proape de tot boitut cu buruieni, 1ntroducand Jidanii boitul
cu boiele de astelalte».

D-I Gr. I, Vasiliu, Plulon-Pipirig, Neaml: «...Vä
munic cá In prezent nici o gospodinä din Pipirig nu boeste
lanurile pentru leicere ori catrinte ca In vechime, ci toate
boiesc cu boiele cumparate de pe la dughene i Cu apä tare
ori vitriol ca sä nu se spele. Eu 1nsa, ca sä va pot servl am
Intrebat pe o batrana de aici cum se bola mai demult
mi-a spus dà panä a nu iesi draciile aieste de boiele, de pe
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la Jidovi, noi strängeam.... (se aratä la coloarea rosie, gal-
benä si neagr5). Se mai fdceau i alte colori, insä tiânä in
prezent n'am aflat cum... Dacä yeti aveä nevoie, mä voiu inte-
resä cum se facea boiaua verde si albastra i vä voiu serie...»

D-1 S. Säräculu, Ardeoani-Bacäu: «....pe-aici sculele se
boesc de cäträ femei in boiele cumparate din tärgul Moinesti,
care este aproape de aceastä comunä, dar cea mai mare parte
din femei duc sculele la tärg unde sunt anumite Evreice
cari boesc i [pentrul care Ducruj, plätesc cate 50 bani de chi-
logram. Mai este si ate o baba, care boeste dar foarte
rar».

D-ra Maria I. Mircea, Inväläioare, CosteVi-TuIova: «Mo-
da noud de a bol cu analinuri i luturi, de pe la targuri a
pAtruns in toate partite, incat gospodinele nu prea fac asa
cum se fAcea odatä ; asä de pildd pe aici lumea s'a deprins
cu un Jidov, care in fiecare Duminica vine in gara Crasna,
lar femeile se duc acolo, cArduri, Cu !Ana in traistä de-o dau
la boit sau o ieau pe cea data in trecuta Duminicä».

D-1 P. Stan, Invälälor, florWi-Tulova: «0 plantä cu numele
rò,ghie, ori alta din care s'ar puteä extrage rosu, galben, al-
bastru, sau allá coloare (sic!) pe aici nu se gäseste, ori da-
ca o fi, din nefericire nimeni nu se indeletniceste cu asä ce-
vä; dar pe cat am putut allá, femeile din com. Pue0i ar fi
boind scule; deci.... (sic)».

Until din noi, din com. Zorleni-Tulova : cu tot ajutorul
ce 1-a dat prin prelioase comunicäri din vechile locuri cu-
noscute i altele nouä, samänä groaza cu aceste multe con-
diliuni pe cari le cere boitul

«Cand gospodina boeste, trebue sä aibd vase curate si
fie si ea curalä. Femeia mazacä (1), mArsavä la suflet
necuratei, n'are noroc la boiele; asemenea si cele aschide
§i rele ; cä nu toate mustele fac miere...

femeia care vdpseste trebue sá fie curatd ; dacä nu-i
curatä, nici vapsitul nu-i iese bine. Vremea sä fie prielnicä.
Väpsitul sd se faa la vremea lui. Vasele In cari se boeste
trebuesc sä fie curate si bine frecate. Sä nu väpsesti rosu un-
de a fost galben, ori negra, ori verde, ci fiecare boiä sä aibä

(1) Lenqa i necuratA, zAc4A, trAntorità (accentul pe A).
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vasul curat si nou. Vasele de lemn nu-s asa de bune ca cele
de arama spoite, ori de lut sinaljuite. Cu ele sa ntt umble
copiii. Femeia care boeste sä fie linistita si sá n'o zà" häeascli
copiii. Apa fare se tine In sticle; rachiul ori spirlul aseme-
nea. Ele trebuesc ferite din calea copiilor, ca sa nu se Intam-
ple o poznä. De aceea boiengitele vechi erau babe sau fe-
mei fard copii, statute, cu rabdare si indelungate incercari.
Nu se apuca la boit te miri cine. In spre sarbatori, ori cand
este mort In sat, nu se boeste, ca nu ies bine colorile. Fe-
meile lumete n'au noroc la boit. Barbati boiengii, cum sunt
unii Jidovi prin targuri, nu erau demult, cdci vapsitul cu bu-
ruieni era treabd femeiascä».

D-1 N. Teodorescu, Cobadin-Conslarda: . femeile de pe
aici In genere isi vapsesc sculele de rand cu vopsele mine-
rate clandu-le pe la targusoare si pe la boiangii. Nu scot cle-
at foarte putine colori din plante. Asa de pildd, coloarea
galbend din radacina de stevie o Intrebuinteazd ca sä InVe-
vieze firele boite galben, dupii ce le-au adus dela boingii...

D-na Maria I. Ciocärlan, Päune5li-Pulna: Ara rdspund...nu
tocmai pentru multe -colori; asta mai mult din cauzd Ca pe
aici si imprejurimi Inca de mult se obisnueste a se vdpsi cu
vdpsele praf pe cari Ifemeilei si le procura dela pravalii.

Abia am gasit cateva babe dela cari am putut afla....».
D-1 V. Milocariu, Le/ca Nou5-VIa5ca: .INumai coloarea

neagra din artar, nuc si sovarf si cea galbenä din dud si
zarzdr le fac gospodinele]. bate ceielalte colori se fac Cu
vopsele din targ, dar tot de catre femeile sätence».

Pär. FI, A. Drä ghici, Princepele ferdinand-Teleorman: .A-
ceasta ramura de ocupatiune casnica e mititica de tot la noi
In Teleorman. Si scade din ce In ce.

Mai inainte vreme, cand erau paduri mai multe, oi si la-
narie indestul, femeia Isi innegria de multe ori manile si
mi-aduc aminte ca odatd stau parii gardului cu jurubitele
atarnate ca salbile la gat. Acum nici n'ai ce sd mai vapsesti.
Lana s'a scurnpit Ingrozitor : o cumperi cu 2 lei kgr. si du-
pd ce o speli bine ill raman cel mult 350 gr. dintr'un kgr.
Socoteala dreaptä Ili scoate 5 lei kgr. de lana. Bumbacul
poli sd-1 cumperi vapsit, dupa plac; inul nu se cultiva, iar
canepa nu se foloseste decal nevopsitä, pentru cergi de car,
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pentru funii, pentru pantaloni de toamna si pentru sorinri
de cules la purumb. Numai lana se mai vopseste.

Ea poate fi vopsita In felurite colori. Tin sa spun de
la Inceput, ea' numai culoarea neagra se capata din plante ;
toate celelalte colori se scot cu ajutorul vopselelor chimice,
cari se cumpara dela pravälie. Numai cine vrea sa-si Ieasa
vreo velinIa, face colori de celelalte ; negrul Insa trebue sa-si
faca femeia, vrea nu urea. li trebue .cerneala» pentru ne-
grit abaua, ca sa faca barbatului nadragi ori ipingele sau che-
be. ()data cu abaua mai poate sa moaie In negreala si vreo
pereche de ciorapi, vreo rochie lesuta, etc.

Deoarece vopselele sunt de diferite colori, femeia nu mai
apeleaza la combinaliuni. Numai and vopseste cantitate mai
multa, din motive de economie, poate adäoga In zeama co-
lorata inteun fel oarecare alta vopsea, reusind astel sd ca-
pele o coloare pulin mai Inchisa sau mai deschisa. Aceasta
'lima se Intampla rar de tot, si numai boiangii din oras pot
sa faca uz de combinaliuni, ei avand Fanet mult si mese-
rie de industria*. In casa', femeia face prea pulin si dupa
cafe stiu si am mai aflat si Inainte vreme, tot boiangii yap-
siau, cand era nevoie de multe colori si de cantitate multa.
Ba ce e mai mull, mai Inainte vreme faceau mai bune afa-
ceri cleat astazi. Numai negreala se mai face In casa si
Ilia mi-e c'o sa-i piara si obiceiul ei. S'au rarit padurile de
mergi 2 zile Oda' &A dai de vreo padure; si cand mill ar-
Iarul cu lumanarea, de sigur ca nu-Ii mai vine la socoteala
sa-1 risipesti cu tnnegritul. Terenuri inIelenite nu mai sunt,
ca sa gasesti scumpie, sovarf ori curcubitä. Ce mai poli face ?
Sa incepi sa cumperi pantaloni de targ, ori sa porli nadragi
albi, ca cei dela munte».

D-I E S. BuzaIu, Goicea Mica"-Dolj: .Trebue sa va spun de-
la Inceput ca si de data aceasta va voiu comunica foarte pu-
lin in privinla vapsirii canurilor (sculelor de lana). Inainte
vreme cand eran livezi, se culegea serpetul, o planta pe ca-
re eu n'o cunosc si care, dupa cele auzite, crOtea de-o ¡u-
mátate de metru. Aceasta planta se culegeà cu radacina, cu
foi si se Intrebuinià pentru obiinerea galbenului. Astazi nu
se mai. gaseste nici serpetul si toate c5nurile se vopsesc cu
analinuri din targ. Numai epangelele, haine lungi si cu che-
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peneag (glugus) (sic) se innegresc Cu zeamä de sovarf fiarla.
Cred cá sovarful it cunoasteti. Pe la mine nu se gaseste, ci
se cumpärä dela Muntenii ce vin cu poame».

Dupa socotinta noastra i dupd cele ardtate 'Ana aici, pri-
cinile parasirii cromaticei populare sunt urrnaloarele.

Impulinarea livezilor si a pädurilor. Cand livezile i pa-
durile erau mai numeroase, gospodinele îi puteau gäsi cu
inlesnire plantele i puteau cop copacii de cari aveau ne-
voie in cantitate cat se poate de mare. Astäzi, cand aceasta
verdeald a fost stärpita de pluguri, pentru gasirea cantitäti-
lor trebuincioase de cop i flori, trebue atat de multä aler-
gdturd ¡neat femeia, poate, cu toata parerea de rau, adesea
aleargd in targ la vapsele prafuri.

Päräsirea Indelelnicirilor casnice de c.a/re gospodine:
Mai de demult, and agricultura nu luase desvoltarea de as-
tazi, pe ogoare se vedeau mai ales barbatii brate puternice-
pe and femeile rdmaneau acasä, avand in grip cresterea
copiilor, paserile, rasboiul, acul. La munte, unde femeia n'a
fost Inca chematd la ddramatul copacilor, trdeste Inca arta
in cusaturi i tesaturi, lucru ce nu se mai intalneste decal
rareori la sesuri. lar una din indeletnicirile femeii, care
o cereà sa stea acasa, era i boiangeria (1).

Impulinarea 1nii i a cânepii. In boiangeria popula-
ra, gospodinele urmarind mai ales dobandirea mai multor lec,
mai multe colori pe o panzaturd, e firesc ca sä se boeascd
mai ales firele toarse i numai rareori hainele sau panzetu-
rile ; boiangeria prin urmare e legata mai mult de tors si
mai putin de haind. Scdzand ins& numdrul oilor, ca o urma-
re a destelindrii pasunilor, tot ca o urmare a scazut i ea-
timea lanii din casa gospodinelor noastre; intaiu la ses, pe
urma la deal si apoi la munte, pretul acestei lani, fireste,
s'a urcat. Industria cea mare a lanii scapdtand, a ingropat
cu sine si o ramurd a ei care este tocmai mestesugul boitului.

(1) N. lorga, apud ,Ion Creanga., V, p. 191 : .x1N1u e mandru barbatul care
ntt poate gasi el panea pentru toti ai lui. Odata aceasta mandrie o aveatt toti.
Nu tritniteà femeia lui la mud. nici cel de pe urma taran de pe brazdä. $i

de aceea aveau alesele cusäturi täränesti, pentrucä brazda o ducea numai bra-
tul cel tare al barbatttlui si nu se istoviatt pe brazda alesele si gingasele máni
ale femeii .
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Campurile de canepa tofu* s'au putut largl, insa firul scos
din aceasta planta niciodata n'a fost un articol al boinge-
riei. Pe alocuri insa indreptarea gospodinelor spre targuri
pentru cumpärarea lânii sau a obiectelor de imbracaminte
s'a generalizat i pentru alte fire sau panzaturi, cum s'a in-
tamplat cu bumbacul i felurite cituri. Ne mai torcand,Ro-
manca a uitat sa boeascä.

4. Nävala induslriei mecanice i a subsianjelor cromali-
ce ex/rase au dat cea din urmä lovitura cromaticei popula-
re. .Analinurile», anilinurile sau .boielele», nume sub care
se inteleg In popor toate substantele colorante, au mai mulle
avantaje fatä de plantele colorante. Boielele se dobandesc
u*or, boitul se face mai lesnicios i in timp scurt, iar colo-
rile ce se capatä sunt mai ochioase, mai pronuntate *i mai
felurite, *i cele mai multe cu lo/u! nouä.

Timpul se cruta i .lucrul iese frumos» ; aceasta socotinta
este de capetenie ; ca aceste colori iese, adicä se decolo-
reaza, *i mai ales di ard, laic, mânAncä, adica ataca mai
ales firul de 'Ana, abia pe ici, colò daca se *tie.

Adaogandu-se *i indemnul noului industria*, mai ales E-
vreul sau Evreica ademenitoare care-0 atarna prubele
velede sculuri colorate in varful präjinilor inalte pe la in-
trarea in targ, pe marginea pietelor de nego i adunari-
cand acei boiangii nu merg din sat in sat *i din casa in ca-
sa,----ne vom incredintà ca vechiul mijloc popular de a bol
grin ajutorul plantelor sau al extraselor vegetale nu mai pu-
tea sa däinueasca decal in acele case uncle dainueste fie
.habotnicia veche» traditia fie un spirit economic bine
socotit.

Despre originea cromaticei poporului roman nu se pot
spune lucruri sigure.

Manan inclina' a crede, ca date fiind numeroasele cuvinte
de origine latina ce reprezentä diferite colori, cromatica po-
pulara nu poate sä nu fie *i ea romana. Se intreabä lima
de ce nu este si vorba coloare? Ii räspunde insä ch in dic-
tionarul Academiei se afla insemnat sub forma curoare ce
vine din color-rem, dup. cum vine moara dela mola i sc6n-
durä dela scandula.
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In adevar, un cuvant repreprezenta o notiune si prin ur-
mare ele nu pot träi unul fdrä altul. Dar dacä vorba russus
ne-a dat noud pe rou, nu se poate preciza ca i mestesugul
de a dobandi artificial coloarea rosie ni I-au dat Latinii. Vorba
ne-a ramas fiindcd bujorul, macul s. a. intotdeauna au fost
rosii i deci noi, dupd colonizare am botezat acea coloare
cu acelas nume cu care o botezau i in Italia, ori in cutare pro-
vincie romana, sau asa a ramas sä se numeascä coloarea
macului dupa biruinta lui russus latin, asupra cine stie cd-
rei vorbe indigene. Deci, originea mestesugului de a bol, chiar
de am avea toatä terminologia latina, greacd, turca, slavd
sau altfel, nu se poate precizà.

Ea poate sa fie in acelas timp si latina, si slavä, i turca,
dupti cum poate fi si curat indigend; caci fierband pen-
tru bors cu pasat, nu se capata decat o singura coloare

picurand cu lingura pe pieptul camesii, urmele lasate
nu vor fi decal tot roii. Aici credem noi ca este originea
croma fleet populare, la once popor.

Despre vechea noastra cromatica ne stau marturie feluri-
tele teseturi, cari se mai gäsesc i astäzi: covoarele sau
scoarlele, levicerele §i pentru imbracarea pereti-
lor si paturilor din casa, precum si ad6m4fi1e,cadrilaturile
§i alte teseturi cerute de port.

Vechile colori erau putine: albul firesc, negrul firesc i ne-
grul cafeniu sau negrul curat, galbenul frumos i rosul Intu-
necat. Mai tarziu va fi venit albastrul, odata cu sineala sau
lulachiul, precum i verdete, ce se capata amestecand galben
cu albastru.

Colorile acestea aveau o Infatisare asprä, intunecata, bar-
bateasca, «sd se rupa Resatural, dar sa nu iasä (decoloreze)»,
cum se spune.

Dupä gusturile de astazi, vechile colori nu erau frumoase,
adicd uu erau aprinse si de felurite nuante, decal foarte ra-
reori. Nu erau .ochioase», «nu säriau in ochi,» «nu bateau
la ochi», dar aceasta cerinlä se Indestula prin imperecherea
colorilor.

Englezul Charles Boner, un dusman al Romanilor, spune

                     



cä .colorile lucrate In unele pärti ale Transilvaniei de cätre
muierile de rAnd sunt atAt de frumoase, Incat ar puled ser-
vi drept podoabd pentru once salon din Londra si din Pa-
ris. Gustul cu care prancele aleg i distribuesc colorile este
admirabil; desemnurile, desì orientale In fond, sunt totus
absolut romanesti. Combinaliunea vdpselelor si a liniilor es-
te de o varietate nemärginitä; invenliunea lor se pare tot a-
tilt de ward' pentru Prance ca i inventitmea acestor mo-
zaicuri» (1).

Cu toate acestea nomenclatura colorilor este destul de
bogatd. lath, adäogatd, lista rdposatului S. Fi. Manan:

Alaged (2)
Aldmäiu

Alb
Alb albastru
Albästrel
Albästrica
Albästriu
Albastru
Albastru deschis
Albastru Inchis
Albastru Intunecat
Albastru negru, muriu
Albastru rdnduniu
Alb ca laptele
A11) ca ghiocelul
Alb ca ghiocul
Alb ca pdretele
Alb ca omätul (zapada)
Alb ca spuma laptelui
Alb ca varul
Albel
Alb galben
Albicios
Albinel

14

Columna Ni Traian, 1976, p. 205.
Dicf. lhnb. rm., tom. II, p. 265: verde.

Albiniu
Albior
Albisor
Albiu
Albuiu
Albulel
Alburiu
Albut
Aluniu
Ardmiu, coloarea
Aprins galben, galben aprins
Argintiu
Arginfiu
Aurel
Auric
Auriu
Azuriu
Avaiu
Bälaiu
Brändusiu, In coloarea brän-

dusei
Brumdriu, brumariu
Burdtriciu
Cafeniu
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Curechiu, ca curechiul, varza
Fistechiu, fistichiu, fistichiu
Fumuriu, ca fumul
Funinginiu
Galben
Galben albinet
Galben aprins
Galben auriu
Galben ca ceara
Galben curat
Galben deschis
Galben inchis
Galben Intunecat
Galben patat
Galben roscat
Galben rosietic
Galbanjoc, joaca In galben
Galbanusiu, ca gälbanusul

de ou
Galbanut
Galbagior
Galbitios
Galbin
Galbinel
Gälbinet
Galbiniu
Galbior
Galbioriu
Ghiurghiuliu (5) rosu deschis
Ghiviziu, ca visina deschisa (6)

Bocescu, op. cit., p. 5.
Impdrt. de Pdr. FI. A. Drdghici, com. Principele Ferdinand, jud. Tele.

orman : roz inchis, rosu aprins.
L firdescu, Mdsurdtoarea piimlintului la Ronald, Buctiresti 1913, p. 63.
I. Ionescu dela Brad, Agricult. Ronz. in Mehedinfi, Buc p. 695.-13o.

cescu, op. cit., p. 6.
Did. limbiirornâne, Tom. II, p, 265: rosu deschis, trandafiriu,stacojiu,profirim

forme: ghiorghioiiu, ghiulghittlitz, gingi(r)iiu i ghiorghiol (alb cu rosu, amestecat).
Impärt. de d-1 C. Atanasiu, com. Trusesti, jud Eotosani. Dief. lfinbii

ram. ad voc,: rosu inchis, o nuantd de violet Trials ; forme : ghivh,
ghivergiu ; pe alocuri : mai deschis ca visina.

Canabiu (1), canabiu, fuxiu
rosu ca viina, rosu
inchis (2)

Canariu
Ctinepiu
Capriu (se tntrebuinteaza mai

mult cu privire la co-
loarea ochilor, dar se
aplica foarte adesea
si la materii, capruiu)

Capsuniu
Carämiziu
Caragè, negru Inschis (3)
Carbuniu, negru ca carbu-

nele
Carniu, in coloarea carnii
Castaniu
Cenusiu
Cerlu, ca ceara
Chiclazariu
Cicic, rosu deschis (4)
Ciresiu, ca ciresa
Colbiu, ca colbul
Colbiu alb
Colbiu negru
Colbos
Colbos negru
Colburiu
Colburiu alb
Colburiu negru

                     



Giurgiuliu
In chis
Inchis albastru
Inchis galben
Inchis rosu
Inchis negru
Inchis verde
Intunec5cios
Intunecat
Intunecat albastru
Intunecat negru
Intunecat rosu
Intunecat verde
LamAiu
Laiu, läu
Lemniu, ca lemnele
Liliachiu
Lilichiu
Liliechiu
Liliaciu
Marmaziu, vioriu
Marmurat
Marmuriu, ca marmurariul

sau armurariul,Si-
lybum Marianum

Masliniu
Meriu, albastru ca cerul
Mesteaniu galben ca frun-

za mesteacAnului (1)
Micsuniu
Mieriu, ca cerul
Mohorist, vioriu, de coloarea

mohorului (2)

16

Impart. de d-I C. Atanasitt, com. Trumti-I3oto§ani.
Al. Vasiliu, Un free .pi urilturi, p. 204.
don Creangfi' , I, p. 80.

Convorbiri ¡iterare, XLIV, vol. 2, p. 396.
Bocescu, op. cit., p. 16.
Salvitt, toe. cit. p, 270.
1. lonescu dela Brad, op. cit., p. 16.

Muced
Muceziu
Mur, ca murea, sau mura
Muriu, albastru Intunecat
Negrei
Negru
Naralgiu (3)
Naramgiu
Naramzat, rosu aprins, pur-

puriu (4)
Nara mziu
Narangiu, ntirângiu
Negricios
Negri§
Negri§or
Negriu
Negra ca cärbunele
Negra ca corbul
Negru ca marea
Negra ca tAciunele
Negru deschis
Negru fnchis
Negru Intunecat
Negru stiregiu
Negrut
Neremziu, rosu aprins (5)
Ninsoriu
Nohotiu
Nucuciu (6)
Mat
Pätraginiu
Peratic, portocaliu (7)
Pestricior

                     



Pestri§o
Pestrit, pestriciu, pistruiu
Piersiciu
Plämäniu, ca plämäiul
Prävit, alb bätänd In gal-

ben (1)
Plumbiu, ca plumbul
Plumburiu
Portocaliu, potricaliu
Porumbiu, pdrumbritiu, ca

porumbrica
Porumbriu
Purpuriu
Rädäciniu
Ränduniu, ca penele rändu-

nicii
Ro§cat
Roscoban, roscovan
Ro§iatec, ro§ietec
Ro§ior
Ro§Iu
Rosiut, rosut
Ro§u, ro§
Ro§u aprins
Rosu ca jaraticul, ca focul
Ro§u ca para focului
Ro§u ca sängele
Rosu cum e gotca
Rosu inchis
Ro§u muntenesc (2)
Roziu
Ruginiu

17

Säin, lulu, cenu§iu (3)
Sängeniu, sängiu
Sängiu
Sarbäd, palid
Sarbäd verde, verde de

särbäd Ice estej
Särbeziu
Scorti§oriu
Scortiu
Sfecliu
$ofraniu
Stacojiu
Stacosiu
Stänjiniu
Stirigiu
Stepriu
Sulfeniu
Topsecat, rosu Inchis cafe-

niu (4)
Trandafiriu
Turchez (5), albastru
Turciniu, cenu§iu (6), violet

foarte deschis, a-
proape bätänd In
vänät (7)

Turungiu, portocaliu
Untdelemniu
Välväriu
Vänät
Vänät ca porumbrica
Verde
Verde ca buratecul

N. PAsculescu, Literatura' populara româneascri, Bucuresti 1910, p. 369.
Salviu. loc. cit., p. 270.
Culegere din com. Nemtisor,VAnAtori, jud. Neamt,IMpArt. de d-I A. Moisei.
D. Ionescu si A. Daniil. Descrintece din Romana/i, II, p. 196.
Bocescu, op. cit., p. 16.
A Vasiliu, op. cit. p. 216.
Convorbiri ¡iterare, XLIV, p. 2.

Pamfile i Lupescu, Cronzatica. 2
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*

Fiecare femeie ¡si boià, vopsiò, va' psiä, Inväxa (1) lucrurile
de cari aveà nevoie si numai cele prea nerabdatoare se ru-
gau ori platiau la alte femei mestere, ca sa le ajute.

Väpsilori, boiangii, boingii, boagii (2), boangii, sau bohangii
(3) au fost de sigur si prin sate sau targuri si In timpurile mai
vechi. Ei irisa intrebuintau in cea mai mare mäsura plantele.

.Cand vara livezile sunt inflorite si marginile dumbravilor
smaltate de flori,ni se spune despre o preoteasa trecuta de 90
ani,--o vezi pe aceasta batrana in zile nelucratoare de furca si
fus, afundata prin mijlocul campiilor, pe marginile cranguri-
lor si prin Muele intocmai ca pe o botanista pribeaga, ocu-
pata a ierboriza si a face cunostintä cu toate florile, inca
chiar si ca radacinile plantelor, caci cu cutitul sau taie atat
hlujul florilor (4), cal le scoate si radacinile, pe cari le stran-
ge in traista sa de panza, iar cand vine seara acasä, aseaza
in deosebite pungi fiecare planta, floare sau radacina, dupa
fel» (5).

Prin Bucovina intalnim cateva credinte cari se leaga de boit.
Nu se face boire in timpul cand un mor] este in sat, iar

daca gospodina nu stie si afta dela cineva, atunci sa lase
lucrul si apoi se vorbeasca de mort, caci altfel mor florile.

Indeobste nici despre alti morti nu se vorbeste.
Femeea care are balen si boeste, nu trebue sa se supere

sau sa-i sfädeasca pentruca se strica florile, caci asa li-i
dédina florilor.

Florile se deoache lesne; pentru aceasta ele se vor inflorì
V. Varcol, Graial din Vdlcea, Bucuresti 1910, p. 95.
Ion Creangd, 1H, p. 165.
Varcol, op. cit., p. 90,
Floare, planta; deci hlujul plantel este irisas planta.
Barzeanu, loc. cit., p. 238. 1/' t '4

Verde ca curechiul Verzuiu
Verde ca stejarul Verziu
Verde deschis Vinetel
Verde in chis Vinetiu
Verde Intunecat Viniu, ca vinul
Vargat Vioriu
Verdisor Visiniu
Verzisor
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spre seara sau pe ascuns. Tot. In acest scop se pune in flori
un inel de aramä care sd nu fie de Osit, iar cei ce vin si vad,
trebue s5 scuipe si sä zicd: .vai, sä nu fie de deochiu, ca
frumoase flori ai mai facut!» cad nu se deoache astfel (1).

Coloratul se poate face numai la lunä plinä. Boielele se
pregatesc decuseara si dimineala, in rds5ritul soarelui, se co-
loreazd cu dânsele ca firele sa fie tot asa de frumoase ca
soarele (2).

Manan, Cronzatica, p. 301.
Culegere din com. Vicovul de sus. Bucovina, impärt. de d-I P. arstean.

                     



CAPITOLUL I

COLOAREA GALBENA PENTRU FIRE

I.DROBITA (1).

1. Droghip i piatrA acrA.

Prin Bucovina se culege droghlla si se fierbe (2) In apä
de Déräu neIncepulä, care este mai moale cleat apa de
fantana. Dupa ce aceasta planta a fiert, zeama se scurge In-
tr'un vas curat, unde se Impietreste cu pialrä acrä märunt
pisafa. In acest lichid se fierb sculele ce trebuesc boite In
galben. Dupa fierbere,--in care timp se tot scot ca sa se
van' daca' nu cumva galbenul s'a prins prea tare, - se sforc
si se pun la uscare (3).

Prin judetul Suceava droghlla se culege and e Inflorita
bine; aceasta se Intampla prin postul Säm-Pietrului. Ea se
usuca In pod sau Intr'o surd la umbra. Dacä se strange du-
pâ florilor, nu mai este build (4).

Prin judetul Putna, inul, canepa i celelalte materii cari ur-
meaza sa se boeasca, se zolesc In lichidul pomenit mai sus,
adica se freaca intre mani i apoi se lasa cam doua cea-
surf ca sà stea acolo. Dupa trecerea acestui timp, firele se
scot, se lasa ca sa se svanfeze i Inainte de a se usca cu
totul, se zolesc In 1eie, caci «in lesie Ihfloreste bine ma-

(1) Z. C Pantu, Plantele =astute de po,00ral roman. Bucur.!sti 19J6, p. 89:
Drobifd, drob, drobisor, drobifa boiangiitor, drobusor, drog, droghilä, genisträ,
ginistru, grozanzd, grozamd mica, inistru, Genista ttnctoria L. «Aceasta plantd
este foarte mult intrebuintatk de poporul nostru la colorat in galben..

(3) S. FI. Marian. Cromatica poporulfzi ronzdn, Bucuresti 1882, p. 19.
(2) Culegere diti com. Gvardinita, jud. Mehedinti, impArt. de d-I Od. A. A-

postol: buduroi, o oald in care se pregAtesc colorile pentru vilpsirea
(4) Culegere din com. Bogcldnesti i Spdtdresti, jud. Suceava.
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teria si se lace galben frumos». Apoi se pun la uscare (1)
la soare. Soarele de dimineata ajuta la dobandirea unei fe/e
cu malt mai frumoasa deaf soarele tare de dupa ameaza,
care adesea scoate boiaua, adica o decoloreaza (2).

Prin alte sate din judetul Patna, droghila se taie bucalèle
marunte, cum se taie patrunjelul sau celelalte verdeturi pen-
tru bucate, se Lisa ca sa stea in apa 'Ana la cloud zile, in
care timp se freaca cu mana, «ca iasa puterea din ea»,

numai dap aceasta se fierbe. Dap fierbere, ciaunul sau
vasul de arama se lasä ca sa se racoreasca, iar droghita se
freaca din nou in mani. Aceasta se Intampla Insa numai a-
tunci cand gospodina socoteste ea Inca n'a iesit toata 16' ria
din planta. Dupa aceasta o poate pane din nou la fiert; daca
nu, zeama este scursa in alt vas, ca sa fie impietrita cu pialrä
acta marunt pisatä. Unele gospodine pun firele deadreptul
In zeama calduta si le lasa sa se ingalbineasca cu incetul,
fara ca sa le mai fiarba ; altele le fierb, dar nu le dau in
clocot, caci se ard. Dupa ispravit, se scot si se pun la us-
ca re (3).

Prin judetul Ramnicu-Sarat «se piseaza drobila, se plämä-
deVe cu pialrä acrä in apa si se pun firele, [de undel se
scot gata galbene si impietrite» (4).

Prin judetul Prahova, dela aceasta planta se foloseste nu-
mai floarea ei, care seamänä cu cea de gura leului sau de
salcam. Metodul este urmatorul: florile de droghilä,cari
prin aceste parti se numeste droc,se culeg pe vremea and
sunt inflorite si in putere, se usuca la soare si se pästreaza
pentru timpul cand va fi nevoie de a scoate din ele coloarea
galbena. Atunci se iea cam un kgr. de flori uscate si se pun
intr'o catime de 10 litri de apa, unde se lasa ca sa se pia-
mädeasca pana cand apa incepe sa se ingalbaneasca putin.
Apa se strecoarä, lar florile se pun ca sa se soreascä la

Balaban, loc. cit., p. 264.
Impart. de Pr. M. Carldnescu, com. Bogdäne§ti, jud. Suceava.
Culegere din comuna tari§tea. -Idem comuna Pättne§ti, acela§ judet, im-

part. de d-na NIaria I. CiocArlan : Pentru coloarea galbenä se intrebuinteazä
droghifa, care se fierbe cti apd: In ea apoi se pune putind piatrd acrd §i se
lasd Una in aceasta zearrid o zi .

Rizescu, loc. cit., p. 217.
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soare Inca douä-trei ceasuri, dupd care se pun inteo Wais-
t uta, o tosa sau o panzaturä, care se scufundd in zeama
galbuie ce s'a strecurat si care acum std pe foc la fiert. In
timp at vasul fierbe, florile din panzatura se store cu ma-
nile, pentru ca toatä substanta disolvata sä se scurga In apa
ce fierbe In acest timp se impietreste i aceastd apa cu 20-
30 gr. de pialrä acrä. Dupa aceasta in boiaua impietrita se
pun lucrurile ce voim se colordm; fierberea fine cam cloud
ceasuri. Cand se crede ca boiaua s'a prins bine pe lucruri,
ele se scot, se clatesc si se pun la uscare. Daca insa se ve-
de a coloarea trebuid sa fie mai bine prinsd pe lucruri, ele
se mai pot pune odatd, se fierb lards cam un ceas, se scot,
se clätesc in apd rece si se pun la uscare (1).

2. 117oghitti, bor i piatra acrà.
Prin jud. Iasi se culege droghila si se slrujeste de flori

de frunze; acestea se pun de se fierb bine inteun vas curat.
Dupä fierbere, se scot be/dile de droghitä si se aruna. Se
iea bors si se inalzeste foarte putin, iar in el se lopesle
pialrä acrä. In acest hors crud se pun firele ce urmeazd sd
se boeasca si se freaca bine intre podurile palmelor; acelas
lucru se face dupa ce firele se pun in zeamd de droghita,
and se freaca atat frunza, cal si florile de droghitd. Dupä
ce s'au frecat, firele se lasd afard la soare, daa-i varä, ori
pe cuptor sau langd foc,nu prea aproape Ms.& daa-i
iarna. Acolo stau trei zile, in care rästimp .femeia mai um-
bld la ele», frecandu-le din cand in and. Cand se vede a
au dobandit o coloare frumoasa, se scot si ude fiind, se spa-
Id in

Pentru dobanditul colorii galbene, Croghita se culege va-
ra, s. :sucd la loc uscat si la umbra si se poate folosi
iarna.

Cand se impietreste borsul, se zice cd se da pialrä acrä
Ja hors.

Tot in chipul aratat mai sus, tinand insa firele in zeama
de droghita mai multä vreme, se poate dobandi si fala sau
coloarea galbenä roscalä (2).

(:) Atioraru. toc. cit., p. 192.
(2) Am vazut frumoase fire boite acurn :0 de ani in casa Anitii V. Nechita

din Romanesti, jud.
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Prin jud. Ramnicu-Sarat se incälzeste mai intaiu borsul si
dupd ce se toarnä in vasul unde urmeaza sä se boeasca fi-
rele, se pune in el piaträ acrà. Dupd aceasta se moaie fire-
le, se scot indata, se scurg bine si se astern pe o panza ca
sä fie presärale cu frunze i flori de drobita. Dup.& ce s'au
presarat, se fac vàlàiucsi se pun din nou in borsul In care
au fost muiate. Acum Insa el este incalzit. Lucrul acesta se
repetä de cateva ori. La urma se spalä sculele cu lesie
.vedem cd au Minas de un galben uimitor» (2).

3. Droghita, piatra acra si aluat.

Droghila culeasd se usuca foarte bine si se pästreazd pen-
tru cand va fi nevoie de pregatit coloarea galbenä. Atunci
se freaca bine pana cand frunzele si florile se fac marunte
ca praful. Be/dile se fierb, iar zeama care iese se impietres-
te Cu pialr5 acrä. Dupä ce aceasta piaträ s'a lopil, se moaie
In zeamd calepe/e. Dupd ce s'au muiat, se scot, se intind pe
ceva si pe deasupra lor se prèsurä praful de frunze i flori
de droghitä cu deamaruntul. Astfel se pun din nou in ciu-
bar i peste calepe se toarnd zeama galbuie ce a fost im-
pietritd. Deasupra calepelor se pune si o bucatica de alual
dospil, si astfel se lasä sà dospeascä in ciubdr o saptama-
na, dupd care se scot gata (2).

4. Droghita, zar i piatra acra.

Droghila se strange din vreme cu totul : Cu flori, frunze
Cu hluj si se usucd la umbra. Cand este nevoie sa se bo-
easca, se fierbe droghita in apä curata, intr'o caldare spoitä
ori o oald smältuita, cam douä ceasuri sau si mai mult, a-
daogandu-se apa cand se vede ca vasul a scazut (3). Cand
gospodina socoteste cd boiaua s'a fäcut numai bun& se in-
cearca cu o càrpä alb4 ca sä se vadd cum este. Daca carpa
dobandeste o coloare frumoasa, boiaua e bunä. Daca coba-
rea e prea inchisä, insemneaza cä coloarea este prea tare si

Rizescu, loc. cit., p 916 7.
E. N.-Voronca, Credintele poporului roman. Cernduti 1903, p.1100.
Vasul [ce fi rbe pe foc] scade, adicA scade apa din vas; tot astfel se zice

cä lemnele [dup'd tdierea din paciure] scad,
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In acest caz se mai toarna apa; daca e prea slab& se pune
din nou pe foe ca sa mai fiarba.Cand boiaua este bine pre-
gatita, se pun In ea sculele de Lana sau bucii ce urmeaza
a se bol. Aceste lucruri *lima trebuesc sa stea mai Intaiu In
zär Impietrit Cu pialrä acrä, de unde se scot si se usuca
bine, Inainte de a se pune In bola. In ieama aceasta, care
este fierbinte, lucrurile stau intre doua si trei ceasuri, pana
se prinde bine boiaua de dansele. Daca coloarea n'a iesit
frumoasa, länejele se usuca i colorarea lor se mai repeta
°data. Daca au iesit frumoase, se clatesc In apa curata si a-
poi se usuca (1).

5. Droghild

Se fierbe droghlla si In zeama ce iese se pun firele, unde
se lasa trei zile la caldura. Dupa acest rastimp, In zeama
si peste fire, se toarna cenusä i In acest amestec se freaca
firele Indeajuns. Se mai lasa apoi cam vreun ceas si In ur-
ma se scot, se spala si se usuca (2).

6. Droghip, piatrà acrä §i

Prin Bucovina, galbenul deschis sau coloarea alamdie se
dobandeste astfel: se freaca droghila uscata In mana !Ana
ce-i cad toate frunzele i florile, iar hlujenfi se pun la fiert.
Dupa ce au fiert bine, se scot, si In locul lor se pune frun-
za i floarea Meta Mina. Fierbandu-le, se dobandesc gälbi-
nèlele, cari se Impietresc cu pialrä acrä marunt pisata,
mestecandu-se mereu. In vasul In care s'au pregatit galbiné-
lele, se pun sculele, Insà In asa chip, ca acestea sa preve-
teasca' (3) sculele. Aici sculele stau o noapte, iar a doua zi
se scot si se adapä, adica se moaie In lesie si In urma se
pun la uscat. Dupa ce s'au sbicit bine, se duc la apa cur-
gatoare i dupa clatire, se usuca de ispravenie (3),

Culegere din Com. Bogdanesti. jud. Suceava, dela Casandra lui Oh. Ou
Culegere din com. Tepu, jud. Tecuciu.
Impdrt. de d-I P. CArstean, Vicovul de sus. Bucovina : a preveA, a trece

tapa] peste cevà. Ex.: puntea de pe Sirete a fost prevestitä de apà.
Manan. Cromatica, p. 18-19.
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7. Droghip, bor*, le*ie i plated acra.

Prin unele parti din jud. Dorohoiu se culege droghila i i

se strujesc frunzele. Aceste frunze se pun in bors crud, si
acolo stau cu firele albe trei zile. In acest timp se face le-
sia cat se va puted de iute (tare) (1) si inteinsa se va topl
pialrà acr. Dupa trecerea celor trei zile, se scot firele din
borsul in care s'a plamadit droghita si se pun in lesie. Aici
se ieau la frecat 'Dana ce dobandesc o coloare galbena fru-
moasd (2).

Prin Bucovina se iea droghilä, se usuca, se piseaza c'o se-
curice si se pune inteo °aid cu hors proaspat, adica prisne
acru (3), umplut cu putin tnainte. Borsul se mai amesteca
cu ceva apä, ca prin aceasta gälbenire sau înglbenire sa
iasa coloarea frumoasa. Oala se pune la fiert i dupa o tre-
cere de vreme cam de un ceas, zeama se scurge intealt vas.
Acum se vede ca gälbineala sau ga" Ibinelele au o falä gal-
bend. In acest timp se piseazd de fiecare scul sau tort cate
50-60 gr. de piaträ acrä, care se pune in zeama pentru a o
impietri. In vasul cu zearna se pun apoi lucrurile ce urmea-
za a se bol, iar deasupra lor se pune drobila de cea fiarta.
Vasul, cu toate aceste lucruri, se aseaza pe vaträ la caldura,
departisor de foc, ca nu cumva sa inceapä a fierbe, caci in
acest caz gälbinelile se serbezesc i deci nu se mai prind
de lucrurile ce catam a le vopsl. Acolo vasul stà cam o ora,
dupä care sculele se scot si se insira afara la umbra, ca sa
se usuce; puse la soare, acesta le-ar pälì, iar laneturile s'ar
päta. Cat timp se usuca firele, se face lesie inteun vas alai
de mare cat e nevoie ca sà cuprinda sau sa adape firele
cand lesia e potrivit de calda, se pun intr'insa sculele uscate.
Din lesie se scot dupa o allá ora, se spala in apa mergä-
Ioare, cad de cea statatoare ar trebul mai multe ape, adica
trebue apa schimbata de mai multe ori Laneturile scoase
din galbinele aveau o coloare galbenä albinealä; dupa spa-

Lesia tare (jute) se dobandeste turnand apd clocotitä intr'un lesier ori sd-
culet cti cenusd de ciocani (einceild I) de popusoi, curdtiti de grdunte, sau de fag
ori stejar. Lesia se scurge intr'im vas prin panza

Culegere din com. Hantesti, dela Ruxanda GArnet.
Termen intrebuintat numai prin Bucovina.
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lare In lesie irisa, dobandesc o fard aprinsä galbenä. Daca
firele n'au fost tocmai albe, au o coloare alämäie, lar daca
au fost colburii albe, firele se fac intunecat galbene. Dacd
nu s'ar pune bor§ la fiertul droghitii, coloarea care s'ar do-
bandi n'ar fi durabila, iar ca Infatisare ar fi deschis galbenä
sau gälbie.

Tot In Bucovina si tot din substantele de mai sus se pre-
gateste coloarea galbend si intr'altfel: se pune In cate o
()aid drobilä dumicatä mdrunt si Impietrita cu pialrä acrä,
si cate un scul sau jumatate, dupd marimea oalei. Apoi oa-
lele se umplu cu bors sä lciu sau sälcior, adicä ceva mai
acru de cum se Intrebuinteaza la mancare, si dupa aceasta
se aseazd la fiert. Borsul prisne-acru nu se Intrebuin-
teaza, cad atunci Iloarea sculelor sboarä, adicd nu se
prinde bine. Dupd ce fierb cam o jumdtate de ora, sculele
se scot si se moaie In lesie cälduta, unde stau cam trei
ore, mestecate fiind inainte si la sfarsit. Lucrul acesta se
repeta cam de patru ori. Aceasta se numeste Inflorarea In
1es:re. Dupa aceasta se spald In apa curgatoare si se usuca
la soare sau In casa la caldurd. Daca firele au fost albe la
Inceput, ele au acum o coloare galbend deschisa; daca au
fost läi, firele sunt galbene pälale (1).

Prin judetul Covurluiu se Intrebuintau mai demult lucrurile
de mai sus la dobandirea colorii galbene In chipul urma-
tor: firele de lana se puneau mai Intaiu In bors cäldul, In
care se topise pialrä acra pisard marunt. Aceasta se numid
impietrirea firelor. Ca Impietrirea sd se faca si mai bine,
sculele de land se frecau bine In palme. Dupa ce stateau
aici ca un ceas, la caldurä, se scoteau, se uscau si se puneau
In zeama de droghita häcuitä, adica Intr'o apa in care fier-
sese droghita taiata märuntel. In acel vas firele stateau la
soare afarä sau pe cuptor la caldura, ¡ama; daca erau multe,
se faceA foc de bdlegar, afard, si In cenusa fierbinte se pu-
neau oalele, ca sd stea o zi sau doua. Dupa aceasta, se sco-
teau sculele si se Intindeau pe o panzatura curara Inainte de
a se usca, In strat subtire, spre a se cerne deasupra lor

(1) Manan, Cromatica, p. 15-S.
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cenusä curata, dupa care urrrià spalarea i uscarea (1).
Prin judetul Putna, galbenul acesta se dobandeste in chi-

pul urmator: Droghila se culege de pe camp, se usuca la
umbra si la trebuinta se freaca in palme ca sa se sfarame.
Firele ce urmeaza sa se coloreze se pun intr'un vas; prin-
tre ele se pesara droghita sfärämata i pialrä acrä. Ceaunul
se umple cu bors limpede i apoi se aseaza pe langa foc,
ca sa se tncalzeasca Cu incetul iar materia coloranta sa se
disolve in bors. Dupa un timp, se scoate lana din vopseà
si se spala in /e0e tare, care se zice cà intareste coloarea

da o falä frumoasa. Lana nu trebue sa fie indesata in
vas, ci firele trebue sa stea in voie ca sa nu iasa palate (2).

Insemnare. Pregatirea colorii galbene din droghita se
pare a fi cunoscuta si in Baserabia (3).

11.MARUL (4).

Marul care se intrebuinteaza de gospodine la dobandirea
colorii galbene este de cloud feluri: domestic si sälbalec,
mär dulce si mär pä durel (4) care se numeste si pädurel,
pädurel acru, mar acru sau numai pädurel.

1. PAduret acru si piatra aced.

In Bucovina se fierbe scoarlä de pädurel acru, iar o par-
te din zeama dobanditä se scurge inteo covata sau alt vas.
Ceeace ramane se lasa in oala sau vasul ip care a fiert.
Partea scursä se impietreste cu pialrä acrä. In acest lichid
se pun sculele si se mesteca de cateva ori, apoi se lasa la
caldura soarelui sau in casa, pe langa foc, cam o ora. Dupa
aceasta se scot la soare sau se intind in casa, ca sa se so-

Culegere din com. Gäne0i.Salvin, loc. cit. p. 277. Cat stau firele in zea-
ma, 2-3 zile, ..se umbli cu manile prin vas 0 se freaca bine firele. In tirilla se
scot 0 se incenu,sesc, adica se presarä cu cenu§ä, se Iasi catva timp Cu centi§a
pe ele, apoi se spalä i sunt gata".

Balaban, loc. cit., p. 260.
Z. C. Arbore, Basarabia in secolul XIX. Bucure0i 1898, p. 445.
Pantu, op. cit., p. 162: Mdr, mer (Macedonia), Piras Malta L., Malus

communis Lam.
(4) Ibidem, p. 163: Piras Malus L. var. austera Wallr., Pirus acerba DC,

Maims silvestris, Mill.                      
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reascä, adia sd Infloreascä. In acest chip nu se vopsesc
cleat sculele de buci, adia materiile de anepd.

Dacä coloarea nu-i potrività, atunci zeama in care s'au pus
bucii se mai adapä, adia se mai improspdteazA cu zeamä
rämasd dela inceput in oald. Ceeace se adaoga trebue dea-
semenea sd se impietreasa.

Dacd gospodinele voesc sä dobandeasa un galben des-
chis, la fiert, pe längd coajä mai pun si frunze de pädurel
acru (1).

In Transilvania, pe valea Somesului, din aceste substanle
se dobändeste un galben auriu in chipul urmätor: de fie-
care kilogram de 'And se fierb ate 4 litri de apd timp de
o orä, dupd ce s'au pus in ea de fiecare kilogram de land
tot pe atätea kilograme de scoar1d de mär acru fsälbaled
§i pialrä acrà. Lana se pune dupä acest timp, se fierbe cam
un sfert de ora, In care vreme se Inarte§te mereu. Dupd
aceasta se dd oala la o parte si se lasä Iâna in vopsa pd-
nd and se räceste. Dupd ce s'a räcit, se scoate si se spald
cu apä proaspätd i apoi se usua (2).

In judeful Dorohoiu coloarea galbend numai pentru câne-
pä se dobandeste astfel : se fierbe bine coaja de pädurel §i
and se vede a zeama s'a colorat frumos, cojile se scot si
gälbinèlele se impietresc cu piairä acrä. In zeamd se pun
cälèpurile de anepd i apoi vasul se aseaza la fiert, incer-
andu-se din vreme in vreme. Când gospodina vede cd co-
loarea galbend dobänditä este destul de frumoasd, iea vasul
de pe foc, scoate alepurile si le pune la uscare (3).

Pentru Fan& fot in acest judet, dupd ce se fierbe coaja de
pädurej acru, se impietreste cu pialrä acrä §i apoi se pun
firele. Vasul cu galbinèle i cu fire se lasä apoi la aldurd
pänd and sculele dobändesc o coloare frumoasd. Se inle-
lege cd din când in and ele trebuesc Incercale; dupä ce
se svântd, sculele se clätesc in apd rece si se usucä (4).

Prin judelul Putna se cojeste coaja de pe once soiu de rnä r,
se fierbe i zeama se impietreste cu piatrà acrä. Se pun a-

Manan, Cromatica, p. 20-21.
M. E. Piora§ In Familia romcinii, Budapesta 1908, no. 8-9. p. 22.
Culegere din com. Hante§ti.
Idem.
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poi firele de larCa si se fierb cam o jumätate de ceas, chip
care se scot, se clätesc si se spala (1).

Tot astfel se procedeazä si prin jud. Covurluiu (2).
Prin judetul Prahova se pun Intrun vas 8-10 litri de apä

Cu 4-5 kgr. de coajà de mär pädurel, ceeace inseamna cä s'a
cojit un singur mar. Amestecul acesta fierbe cam 3 4 cea-
suri, pana and se vede bine a lichidul a cäpätat o coloare
galbenä. Din vas se scot ramäsitele scoartei, iar zeama se
Impietreste cu 15-20 gr. pialrä acr. Lanurile cari urmeaza
sä se vopseasca, se fierb apoi aici limp de 2-3 ceasuri,
and, Incredintandu-se cà au prins coloarea galbena frumoasä,
se scot, se clätesc si se pun la svantat. Daca lima se intam-
pia ca coloarea nu s'a prins bine, lucrul se mai repetä odata.
In aceastä coloare se vopsesc firele de Lana, bumbac si Ca-
nepä (3), ha chiar si de in, cari urmeaza sä fie Intrebuintate
la facerea värgilor galbene la straie, velinte, asternuturi de
paturi sau värgi la §ervete si prosoape (4).

2. Mar paduret, plated aced *i le*ie.
In jud. Putna se culege coaj si muguri de mär pädurel,

cari nu trebue sä fie uscati, se piseaza bine si apoi se fierb
Intr'un vas cu apa limpede, ¡Dana ce toata tara din coaja s'a
disolvat In apa. Dupa aceasta se iea o 61.0 curata de bum-
bac si se moaie In zeama. Daca coloarea ce se prinde pe
carpa este frumoasa, se urmeaza cu boitul ; daca se pare a
fi slaba, se mai pune un rand de coara, ha si al doilea chiar,
urmandu-se cu fierberea pana and se crede ca zeama are
destulä tarie ca sä boeasca lanurile sau firele de nevoie. Cand
aceasta-i gata, se pun si firele In launtru si se lasa se stea la
caldura cam o jumatate de zi, dupä care se scot afarä. Zea-
ma se pune pe langa foc ca sä se Incalzeasca, In care timp
se Impietreste cu pialrä au-6. Dupa ce aceasta s'a topit Cu
tofu', zeama se mestecä bine si In ea se pun din nou lucru-
rile boite slab, unde se mai lasa Inca o jumatate de zi, tot
la caldurä. Cand se vede ca coloarea dobandita este frumoa-

Culegere din corn, Balote0.
Culegere din com. Gdnesti.
In text : firele de lanA i burnbac de canepre.
Moran', toc. cit.. p. 198.
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sä, firele se scot, se spald In 1eie cala', se clätesc apoi In
apä i dupä aceasta se pun la uscat (1).

Tot prin acest judet coloarea galbenä, din aceleasi sub-
stante, se mai dobandeste Intr'un chip, care nu se deose-
beste de cel arätat pana aici deat prin douä puncte. lntäiul
Impietrirea galbenelii se face Inainte de punerea sculelor,
cari stau in vas la aldura o zi Intreag5, si al doilea : späla-
rea se face in lesie cá't de tare si de fierbinte, fiind si a-
ceasta Impietrità (2).

3. MAr si tipirig.

Prin judeful Dolj se jupoaie cu cutitul coaja de pe ramu-
rile mai groase ale merilor mai tineri, pAnd când se da de

Coaja care se dobAndeste se fierbe bine in
apä', panä and .varsä coloarea., adica pana cand toatä ma-
teria colorantä din coajä s'a disolvat In apä. Dupä fierbere,
zeama se strecoarä si In ea se pun cam 60 gr. lipirig sau
salmiac, la fiecare decalitru de zeamä. Tipirigul trebue
fie bine pisat. El are de scop s'a deschidä coloarea gMbe-
flèlelor. Dupä aceasta se pun materiile ce urrneazä a se co-
lora, cari se fierb pana' dobAndesc o fatä frumoasä.

Acest metod a Inceput a se 'asa din cauzä cä merii pä-
dureg ce cresteau prin päduri si se jupuiau la trebuintä, s'au Tm-
putinat cu täiarea sau exploatarea multor päduri, asa cà azi
au t'Amas numai merii de grädinä sau de lângd casa, cari se
conserva pentru fructe si se feresc de jupuit, spre a nu
le pricinuI uscarea. Exista chiar In popor versuri relative la
coloarea ce se exträgeá din mär, ca urmatoarele

D'aolica. mar rotat,
Spune-mi cine te-a uscat ?

Cutitui de japuit,
La palla de 'nglibenit ! (3)

Insemnare. Dobandirea colorii galbene din coará de mAr
se cunoaste i In judetul Tecuciu (4).

Culegere din cal Capote§ti, Impárt. de d-1 Oh. Mandru, institutor.
Balaban, ioc. cit., p. 264-265.

(2) Barzeanu, loc. cit.. p, 233.
(4) Impart. de d-nii Paun Orita din Munteni-Tigane0 i C. Vlase din Matca.
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III. DROGI-11TA $1 MAR.

1. Mar, droghip i piaträ acrä.

Prin unele pärji din Bucovina se culege din vreme dro-
ghilä si se usuca si tot asa se face si cu coaja de mar pa-
durel, care se jupoaie de pe pom. La nevoie, acestea se fa-
rämiteazd si se fierb bine, pand ce toata galbineala a iesit
din ele.

In urma partite lemnoase se scot, zeama se strecoarä prin-
tr'o petecd de alp, iar In vasul curat smaltnit, se Impietreste
Cu plaira acra. In lichidul caldut se pun sculele albe, unde
se tot fncearca din timp In timp pand se vede ca au prins
o coloarea frumoasa. Trebue mare bagare de sama .sa nu
scape firile» la boit, cà iese galbenul totdeauna Intunecat(1).

Tot In chipul acesta se poate dobandi coloarea si din
scoarlä de mar dulce In loc de cea de mar paduret, si tot
Cu droghita,drobgifá In graiu popular (2).

Aproape la fel se face lucrul acesta ì In jud. Suceava.
Scoarta de mar pädurel se usucd la umbra si se Intrebuin-
teaza la nevoie. Atunci ea se fierbe In oale smältuite ori In-
tr'o caldare spoita, la °Ian cu droghila, i cand zeama a
dobandit toata galbineala, primeste IntrInsa firele cari stau
2-3 ceasuri. Zeama trebue sa fie fierbinte, iar sculele impie-
trite. Daca coloarea ce se dobandeste este prea slab& scu-
lele se mai pot pune °data sau de mai multe ori pand se
boesc frumos (3).

Tot In chipul acesta se urmeazd si atunci cand, pe langa
droghila i scoarte de pdduret, se mai adaogd i smicele de
mar dulce, &Ilea mici rdmurèle de mar de grädina (4).

2. GaIben (din droghip, bur*, le0e i piatra aera)
paduret aeru.

Din galbenul ce s'a dobandit la I-7 (5), daca cineva vrea sa

Culegere din Vicovul de sus, impärt. de d-1 P. Carstean.
Idem.
Dict. de Casandra lui T. Tarlà, com. BroOeni, jud. Suceava.
Idem.
P. 25-27.
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capete un galben aprins, pune acele fire galbene in flori
sau gä Ibinèle de pädurel acru, pregätite cum se aratä la
11-1. Dacä se mai adaogä materie, se capätä o coloare gal-
bend rosielicä (1).

IV. RACHITA (2).

Rächila ca i salcia slujesc in deajuns de mult, §i se pa-
re cä pe alocuri cu un egal folos, gospodinelor noastre pen-
tru dobAndirea colorii galbene.

1. Salcie *11 piatra acr.

In Transilvania, pe Valea Somesului, de fiecare kilogram
de Iânä se fierb cam patru litri de ap5 cu tot atAtea kilo-
grame de vArfuri de salcie tânärä, numitä rächilicä. Zeama
ce rezultä se Impietreste cu pialrä acrà. Dupä impietrire se
pune !Ana si se tot mestecd vreme de un sfert de orà. Vasul
se dd apoi de o parte si se lasä astfel pAnä ce se raceste,
cand sculele se scot, se spald In al:A rece si se usucA. Gal-
benul care se capätä are o Infälisare aurie, foarte frumoasä (3).

Prin jud. Putna se culeg mugurii sau varfurile de %Achill-
cä de funcä ce se numeste morogheL Acest soiu are coaja
verde si frunzele mai lätisoare cleat cea rosie. Mugurii si
vArfurile se piseazä bine si apoi se pun inteun ceaun ca sä
fiarbä. In zeama care se scurge Intealt vas, se pune materia
care urmeaza sä se vopseasc5 i piairä acrä, si se lasä pe
Iânga foc la cäldurà o zi, dupä care se scoate si se usucA(4).

Manan, Cromatica, p. 18.
Am dat acest nume generic pentru toate soiurile de sälcii, rächiti si

chitèle, arätind la retete specia care se foloseste.Pantu, op. cit., p. 229-230
Riichitii, salce, sale*, salde fragedii (Trans.), Salix fragilis Rdclzitii alba
mlaje, rtichitd mlaje, Salix Mama Schrank. ; Rdchitd rosk (Trans.), lozie
nzlaje, rdchità, richitd, richitii rosie, Salix purpurea L. p. 136: kv, lozd (81.1-

coy.), riíchitd moale, 'delta puturoas I, salcil moale (Trans.), salce moale, Sa-
lix Capraea L.; p, 174: Mlaje, lozie, rdchitd, rdchitd de mlaje, nrlaje.
Salix viminalis L.; p. 250: Sated (Trans.), rdchitd albd (Trans), rdchitti ma-
re, salce, salcie, salcie albarie, Salix alba L,; p. 251: Salce, salcie, Salix tri-
andra L., Salix amygdalina L.; p, 252: Salcie, salce, Salix pentandra L.

M. E. Pioras In Familia romand, Budapesta 19)8. no, 8 9. p. 22.
Balaban, loc. cit., p, 264,
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Tot astfel se dobAndeste colòarea galbenä frumoasa din rä-
chilicä si un galben alämäiu din rächilä, dela care se intrebu-
inteazd nu numai coaja, ci i frunzele (1).

In jud. R.-Sdrat se lucreazd la fel, cu deosebire cd nu se
pun muguri de rdchiticd, ci numai rdmurèlele tinere, Cu frun-
ze, färd molochine,Mrd flori,--iar impietrirea se face hm-
inte de a se pune sculele de lanä (2).

Astfel se urmeazd si in alte sate din acest lude!. Coloarea
care se capta' este cea limonie (3).

Prin jud. Prahova se jupoaie de pe crdcile de rächilä ro-
sie albä mai groase ca 2 cm., scoarta, care apoi se cu-
rata de parfea verde de pe deasupra. Ceeace rrandne, se
pune Infr'un ceaun si se fierbe timp de 1-2 ceasuri, pana
and se vede a lichidul a dobandit o coloare galbend. Du-
pâ se scot rämdsitele de rächitd, zeama se scurge
intr'un vas curat si acolo se impietreste cu pialrä acrä, pu-
nänd de fiecare decalitru, cam 30 35 gr. de piaträ acrä bine
pisatd. In urnid se pun lucrurile ce trebue sä le colordm
se fierb cel putin 2 ore, dupd care se scot, se cldtesc in a-
pâ si se pun la uscare. Coloarea ce o dobraidesc fi-
rele de Iând este cea limonie. colorate inteaceasta
preparatiune sunt Intrebuintate de prance la facerea straie-
lor, pdturilor, velintelor, cadrilaturilor, precum si la facerea
unor broboade, cu cari femeile Prance se leagd la cap»(4).

Procedeul acesta se practicá si in judetul Ialomita (5).

2. Salcie, bor i piatrd acr.

Prin judetul Arges sd reteazä varfurile ramurilor tinere
de salde si rächilä de apà si se slopesc,se piseaz5,
inteun vas de lut astfel inat sd se faca din toate un aluat
verde-gälbuiu. Aceastd slropilurä se pune intr'un vas cu apd,
nu prea mare, si se fierbe pänä ce se vede a toatä materia
coloranta a fost dizolvatd In apd; zeama se strecoard In urmd

Toate acestea sunt culese din com. SpaTáresti, jud. Suceava.
Culegere dela d-1 Tache Georgescu-Vulpe din com. Popesti.
Rizescu, ion cit., p, 217,

(I) Moraru. loc. cit p. 194-5.
(5) Impärt. de d-1 St. Popescu, com. Cuza Voa.

Pamfile i Lupescti, Croma//ca. 3.
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foarfe bine printeo panza deasa si cu incetul, ca sä nu 1'5-
mana niel o urma de materii solide din salde, care ar pa-
ta lucrurile ce urmeazä sa se boiasca. Sculele de länä se
pun de se fierb bine cu bor nestricat, adeca nediluat, acru,
proaspät,sau bors side& sau Indulcit. in cazul dintaiu gos-
podina vrea sa aiba o coloare limonie inchisä lar intr'al
doilea, una mai deschisa. Cat se fierb sculele in bors, zeama
strecurafa se impietresfe si ea cu piaträ acré. Cand aceste
cloud lucruri sunt facute, se scot firele din bors, se pun de se
usuca la soare i in urrna se yard in zeama impietrita, care
'este calda. Aici se lasa Oa ce dobandesc coloarea galbe-
na voitä. Daca' zeama este prea tare, se mai stricä cu apa
clocotitä (1).

3. RAchità, piatrA acra i cenuO.

Am vazut cum in judetul R.-Sarat se dobAndeste din ra-
chila i piatra acra coloarea limonie. Daca atunci and firele
se scot, se intind Trite° albie, neuscate, dacä se cerne peste
ele centiO §i apoi se toarna apa rece, daeä in urmil se
spalä in lesia care se formeaza, sculele îi capäta o coloare
galbenä porlocalle (1).

V. DROGHITÀ I SALCIE.

Droghtp, rAchiticA ì piatrA acrA.

In Bucovina, värfurile de rächilicä galbenä, uscate, i dro-
ghita, asemenea uscata, se freaca in palme, dobandind astfel
din fiecare aparte cate un fe! de Mina'. Dupa aceasta se fierb
beldiile de droghita in apä proaspata, lar dupä fierbere se
scot si in locul lor se pune Mina de rächilica i cea de dro-
ghit.6 in câtimi egale. In timpul fierberii se mesteca bine in
vas ca sa nu se ardä ; zeama se impietreste cu pialrä acrä.
In zeama se pun firele si acolo staff o zi si o noapte. Fi-
rete albe curate au acum o coloare gälbiorie; de au fost

Impärt. de d-1 Ene Dinu, com. Coste0.
Rizescu, loc. cit., p. 217.
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albe Inchise ele, sunt dupd vdpsire porlocalii, iar daa au
fost Intunecate, firele se fa d närämzii (1).

Prin judetul Dorohoiu se ieau frunze de rächilicil galbenä
§i frunze de droghilä §i dupd ce se usucd la usaciune si
la umbrd, se fierb in apd pând ce toata coloarea a iesit In-
Wilma ; zeama se scurge apoi Intr'un alt vas curat, se Impie-
treste cu pialrä acrä §i apoi se pun firele albe, unde se la-
sä pänd and dobandesc o coloare galbend frumoasä. Dup.
aceasta se scot si se usua (2).

Procedeul pare cunoscut si prin unele pärli din judeful
Suceava, unde droghita se numeste si dròpnilä (3).

VI. MAR I SALCE.

Paduret, radii-tied i piatrà aced.

Prin judelul Neamt se pregAtià mai demult galbenul din
scoarlä de pädurel, din vArfuri de rächilicä flozid, ferbandu-
le la olaltd Isi Impietrind zeama cu piatrd acrd] (4).

VW DROGHITA, MAR $1 SALC1E.

Droghità, pacluret, rAchitica 0 piatra acrfi.

In judelul Baau se pregdteste galbenul din substaniele
ardtate in chipul urmätor: se pune Intr'un vas si se fierbe
droghila cu totul, la °land cu coaja de pädureliar rächilica
se fierbe Trite() arpä, ca sä nu se Imprdstie. Zeama se scur-
ge Intr'alt vas, unde este Impietritä cu pialrä acra. Vasul se
pune aPoi la foc si and zeama Incepe sä hart:CA, se pun In-
läuntru firele albe. Urmand fierberea, dupd ce lâna a doban-
dit coloarea, se scot si se 1ntind la uscat. Dacd se vede cd
firele n'au prins bine coloarea, se mai fierb °data (5).

(I) Manan, Cromatica, p. 19-20.
Culegerc din com. Hantesti.
Culegere din com. Gainesti, impart. de d-1 P. Herescu.
Impart. de di Gr. I. Vasiliu din Pluton, com. Pipirig,
Culegere din cont. Moincsti dela MargItioala lui Ion St. Ardeleanu.
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VIII. SIMINOC (1).

Siminoc, bor i piatrA acrä.

Florile de siminoc se rup de pe costisd cand sunt in pute-
re si se usucd la umbrd; la trebuinfd se toacd märunfel cu
cupful i apoi se pun plämadä In bors, seara, unde stau pa-
nd a doua zi. A doua zi se storc bine si se pun la fiert in
apd. Zeama mohor116 care iese, se impietreste Cu pialre) acrä,
peste care se adaugd si zeama galbenä provenitd din plä-
madeald. in acest amestec se pun firele ce urmeazd sa se
boiascä, Idsandu-le la aldura soarelui sau pe langti foc

prind bine coloarea galbend frumoasa (2).

IX. DROGH1TA i SlMINOC.

Droghità, siminoc, bors si lesie.

Prin judeful Tutova se sapä rädäcinile de droghilà
cele de siminoc si se lasd sa se usuce doud sau trei zile.
Dupd aceasfa se pizeazd' bine si se pun in cAldare, ceaun sau
oalä, unde se and bors. Cu acest amestec vasul se pune pe
un foc slab, asa ¡twat sd nu fiarbä, ci numai sd se inctlt-
zeasca bine. Dupä ce rdddcinile si-au läsat in bors Wald
materia galbend, se pune lâna, canepa sau panza In zeamd
si astfel raman pe acelas foc slab o zi sau o noapte.

Dupd trecerea acestei vremi se scot firele sau panzdtura
si se pun inleun vas Cu lesie cdldicicd, ande se freacd. Apoi
se storc, nu asa de tare, si se lasa sd se usuce (3).

X. MESTEACAN (4).

1. Frunze de mesteacan si plated aced.

Prin judeful Prahova se obisnueste a se culege frunzele
de mesfeacän foamna, pe la Santa-Märia mica (8 Sepfem-

Pantu, op. cit., p. 266: Simia= sentenie (Banat), Helichrystinz a-
renariunz DC.. Gnaphatium arenarium L.

Culegere din com. Galbeni, judetul Roman.
Culegere din Similisoara-Bogdana, Impart. de d-1 N. I. Antonovici.
Pantti. op. at , P. 170: Mesteaain,mestacein Betula vernteosa Elirh.
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une), and incep sd se ingäibeneasa. La 10 litri de apà Ire-
bue§te aproape un co§ de frunze. Vasul se fierbe pand and
lichidul se coloreazd in galben. Dupd ce a fiert, vasul, alda-
re sau cazan,se da jos de pe foc §i continutul lui se van-
turd bine, !Ana' and se mai räce§te; apoi se lasä a§à cam
4-5 ceasuri, ca frunzele sä se plämädeascä bine, adia sä-§i
¡ase in zeamä toatä materia lor colorantä. Dupä aceasta
frunzele de mesteaan incep sä se tescuiasca in mâni, adicä
sä se stoarcä, sä se pund din nou in lichid §i lar sä se strati-
gä 'Ana and se vede ca nu mai curge dinteinsele o gälbe-
neald mai pronuntatä deal cea din vas. Frunzele apoi se
aruna afard. Dupä aceasta, gälbenelele se incep iar a se
vântura §i pe urmä se pun lucrurile ce voim sä se coloreze
In vas. Vasul se a§eaza pe foc, dupä ce mai tntäiu zeama a
fost impietritä Cu 20-30 grame piatrd acrä pentru decalitrul
de apd. Fiertura tine cam jumätate de ceas, in care timp fi-
rele dobändesc o coloare galbenä limonie. Cand aceastä cu-
loare s'a prins bine, sculele se scot, se clätesc in apà curatä
de râu sau de ploaie §i se pun la uscat, «In aceasta prepa-
ratiune se introduc firele de lana din cari se fac värgi gal-
bene la lote, straie, velinte sau cadrilaturi. Cea mai bunä
coloare este aceasta §i se uzeaz5 i asläzi Marie mull, cäci
are proprietatea de a nu-si pierde coloarea la spälat §i niel
din cauza razelor salare» (1).

2. Mesteacan, bor i piattra acra.
Prin Bucovina se fierbe la olaltä kite() oala-scoarrá de mes-

leacän in bor§ acru amestecat cu apd. In zeama calduta
§i scursd se pune pialrä acta ca s'o impietreasa §i apoi
se baga firele de land sau de buci, spre a dobändi coloareb
galbend intunecata (2).

XI. MAR SI MESTEACAN.

Mar, mesteacan *it piatra acra.
Prin judetul Bacdu se strange toamna, in ajunul caderii,

frunzele de mesteaan curate §i nepätate, iar de prin luncile

                     



38

Trotu§ului sau alte parli, se culeg multe ramuri de mär pä-
durel acru. Toate aceste se pun la uscat in casa, pe corzi
sau pe sobe, ferindu-le cat se poate de pral §i umezeala.
Cänd frunzele s'au uscat bine, se farama in mani, facandu-se
pral, §i a$ se pastreaza pentru nevoie intr'un sacuiel des la
fesatura, ca sa nu-I sträbatä praful. La nevoie, vara mai ales,
se fierbe de-o parte praful frunzii de mesteacan §i de alta
parte beldiile (ramurelele) de mar paduret pana cand se do-
bande§te o coloare galbena frumoasa din amandouä sub-
stanfele. Cand aceasta coloare se potrive$e, se amesteca in-
tr'un sigur vas §i daca zeama e galbenä, se impietre§te cu

acrä. Zeama se pastreaza calda intotdeauna. Firele
se pun inlauntru, se fin pulin §i apoi se scot atara spre a
se sor!, Mica se intind spre a fi batute de razele soarelui
pana cand se usuca'. Ele irisa trebue sa fie de o po-
triva de uscate, atat pe o tala cat i pe cealalfa caci daca
s'ar usca numai pe o parte, varindu-se din nou in galbenea-

uscandu-se apoi bine, ele ar ie§1 Jarca te, adica prin u-
unele parfi mai galbene §i prin altele mai alburii. Varirea in
gälbenele i sorirea se urmeaza astfel pana ce firele doban-
dese coloarea voita (1).

X11. SALC1E 1 MESTEACÄN.

1. Salde, mesteacan, i piatr5 acra.

lata cum se dobande§te coloarea galbenä deschisä sau
alämdie din aceste substanle prin jud. Suceava. In luna lu.
nie, cand sutil multe sarbätori marunte, femeile din salde
vecine cu prundurile raului Moldova aduna mari craititali de
rächijicä, rupand numai varfurile ramurilor cu cateva frun-
ze pe ele,cele mai tinere. °data cu aceasta se jupoaie
coaja de pe ramurile mai groase. Acasä ele sunt puse sa se
usuce la umbra, ferindu-le de umezeala sau ploaie, cari li-ar
face sa se mucezeasca. Unele gospodine, §i pentru unele fe-
luri de galbenele, folosesc mai mult frunzele tinere; altele lin mai
mult la coji §i crengule; fiecare urmeaza deci dupa (latina. Cand
este s'a se intrebuinfeze, se scoa te pe prispä §i se intinde la

(1) Culegere din com. Moinqli, casa lui Ion Ar leleanu.
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soare, ca sa se usuce mai bine, coaja si ramurile de rachi-
tica si apoi se freacd in mani pand and se capata un pral.
Acest pral se pune intr'un vas de amnia spoit sau inteo
oala smaltuitä in care au fost mai dinainte coaja i ramurile
de rachitica ce nu s'au putut faramd. °data cu praful se pun

frunze de mesleacän galbene, cazute toamna. bate
aceste se amesteca bine la un loe si in zeama caldd se pu-
ne DruI, Iânelele ce urmeaza a se ingalbeni, stand acolo o
zi intreaga, chip care se ieau si se intind la soare, ca sd
se usuce; lucrul acesta se repetd de mai multe ori pand
cand se capatä coloarea doritd. Cand urmeazd sa se Ore
sculele pentru cea din urma data, zeama se impietreste cu
pialrà acr. Dup. aceasta urmeazd uscarea de sfarsit. Daca
zeama n'a fost impietrita, se iclesc, adica se impietresc a-
cuma, punandu-se intr'o apa calduta in care s'a topit piatra
acra. Cate odata Impietrirea se poate face inainte de a vari
firele in galbenèle si anume muindu-le in apa calda in care
s'a topit piaträ acra. Galbenelele nu se fac niciodata in cea-
une, din pricind cá acestea cotlesc. Felul acesta de boire se
urmeaza mai ales vara, and gospodina are ingaduire sd-si
tot incalzeasca firele la soare (1).

Un galben inchis numit porlocaliu sau naramgiu se do-
bandeste din substantele de mai sus, la fel, Cu deosebire ca
'aria trebue sd fie alba galbuie,Iân6 seinä («o Yana laie mai-
mai alba»),gälbeneala se face mai tare iar sculele se tin in
galbenele vreme mai indelungata (2).

2. Salcie, mesteacän si zär.

Tot prin parjile de mai sus, coloarea alämdie, galbena
cleschis5,se caphia intocmai ca la XII. 1, Cu deosebire cà scu-
lele de liana", inainte de a se vari in gälbenele, se impietresc
mai Wahl in zär de vacä, ne mai facandu-se prin urmare o
alta impietrire in zeama sau in apd calda.

Galbenul inchis se va dobandi si pe aceasta cale ca i la
punctul 1; se intelege câ i lana trebue sd fie tot astfel (3).

(I) Culegere de la Casandra I. TArld din corn Brosteni jud. Suceava.
(2) Lupescu t Teoedorescu. loc. cit., p. 249.
(1) Ibidenz.
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XIII. DROGHITA i SOVARV (1).

Droghitä, sovärv i piaträ aerd.

Prin jud. Bacau se culege droghila §i sovärvul inflorit
se usucä bine la umbrä si uscdciune, dupd care se sfarmd
in palme, facându-se pral. Praful acesta se pästreazd in pungi
pänd când gospodina are nevoie de a vdps1 l'Ana galbend.
Atunci pune acest pral in apd si-1 fierbe pana' ce se observä
cd 'Ana a cdpdtat o coloare galbenä porlocalie, cand pul-
berea se scoate, se strecoard si se stoarce. Rdmäsitele se
aruncd iar zeama se impietreste cu pialrä acrä. Firele se
pun in gälbenèle si acolo stau o zi, la cäldurd, cand se scot'
se clätesc in apä curgätoare i apoi se pun la uscat. Daca
firele n'au dobändit coloarea galbend portocalie, se mai pun
°data dup. uscare si se !asa Cal va fi de nevoie (2).

Prin jud. Suceava, din zeama de sovärv §i gdlbenele sla-
be de droghilä, se obline coloarea naramgie (portocalie) (3),
de care se aude i in cântece:

Floricicd naramgie
La badita'n pillarle.

XIV. MAR *I SOVARV.

MAr, sovarv i piaträ acrA.

Prin judetul Prahova frunzele de mär pädurel se obisnu-
este a se culege in ziva de 17 lulie, când poporul sdrbeazd
Märina; aceste frunze se usucd la soare si se pästreazd
pentru timpul când va fi nevoie de ele la dobänditul coloa-
rii galbene aurii. Ciind urmeazás a se tntrebuintà, -se ieau
doud pärti de frunze si o parte de sovärv si se pun intr'un
vas cu apd ca sà se plämadeascd. Acolo stau o jumätate de zi,
in care timp frunzele i sovarvul se storc de mai multe ori,

Pantu, op. cit.. p. 275. Sovarv, arigan (Maced.), dost, milot, solovarc
(Trans.), solovdrf, soloviirv (Trans.), sovdrc (Frans., Brapv), soy:C(1;f, sovo-
vdrv (rrans.), Origanum vulgare L. Aceasta planta este foarte mult intrebuintata
de poporul nostru la colorat .

Culegere din satul Scliineni, din apropierea Bacaului.
Lupescii §i Teodorescu, loc. cit, p. 246.
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ca sa se scurga din ele bata coloarea. Cand lichidul s'a co-
lorat indeajuns, se scot frunzele i sovarful, lar lichidul se
impietreste cu 25 gr. pialrä acrä. Dupa aceasta se pun fire-
le. .Aceasta coloare se intrebuinteaza la vapsitul lanii i fi-
relor de lana din cari se fac vargi galbene la fote, la velin-
te, cadrilaturi s. a.» (1).

XV. MAR, LEMNUL CANELUI (2) 1 MALIN (3).

Lemnul cdnelui, paduret, malin §i piatra acra.

Prin jud. Suceava i unele pärti marginase din Bucovina
se jupoaie coaja de pe lemnul cânelui, de pe ramurile mai
tinere de pädurel i de pe mälin, se usuca i apoi se fierb
la ()Ian inteun vas curat. Mastrahalul se scoate si se stoar-
ce iar zeama se impietreste cu piaträ acrä. Firele se pun
dupa ce piatra acra s'a top it cu totul si se lasa in zearna si
la caldura 'And ce se fac galbene. Atunci se scot si se pun
la uscare. Dacä coloarea nu s'a prins bine, se mai pun °data
in galbenele.

Cate ()data impietrirea firelor se face inainte de a bäga
sculele in galbenele. Firele se moaie in apa calda, in care a
fost piatra acra.

Lemnul canelui creste pe la poalele padurilor (4).

XVI. TUTUNUL (5).

Tutun i piatra aera.

Pe and tutunul se cultiva de &Men' prin gradina, inainte de
monopolul lui, pe and serviciul culturii ilicite al acestei
plante nu era asa de riguros ca azi, se luau frunze de tu-

(I) Moraru, loc. cit., p.199.
Pantu, op. cit., p. 144: Lentil cdnesc (Munt.), lemnal cd

(Bucovina si Mold.). nuilin negra (Trans ), Ligastrtun vulgare L.
Midenz, p159: Mahn, mdlin negra, prim sdlbatic (Trans.), Primus Pa-

das L.. Cerasas Podas DC., Podas racemosa Gilib.
Culgere din com. Dorna, Inpdrt. de d-1 Teofil

(5). Ruitti, op. cit., p. 312: Talan. dahan (Banat §i Trails), tabac,
Niotiatz2 Tabacwn L.
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tun uscate (dospite), se frecau in palma si se clatiau in
apa rece ca sa se duca de pe ele tot praful. Dupa ce se scur-
geau, se puneau la fiert si se fierbeau pana se dobandia o
zeama de coloare unldelemnie Inchisä. Aceasta zeama se
scurgeà si se impietria cu pialrä acrä si inteinsa se puneau
firele la ingalbenit. Intaiu li se dadea un clocot i apoi se la-
sau sa zaca acolo doua zile.

Cu cat frunzele de tutun erau mai curate si mai frumoa-
se, cu atat i galbenul iesià mai frumos (1).

XVII. AGUD (2).

Frunze de agud §i piatra acra.

Prin judetele Neamt, Suceava i Tutova se fierb frunzele
de agud cand sunt verzi, iar zeama scursä se impietreste
cu piatrà acrä; lana se line la caldura in ea pana cand
prinde bine coloarea galbena. Dupä aceasta se d'ateste in
apa rece si se usuca (3).

XVIII. AGUD 1 ZARZAR (4).

Frunze de dud, de zarzal' §i piatra acra.

Frunzele se fierb, zeama se impietreste cu pialrä acrä
In acest amestec se boieste lana (5).

XIX. DROB (6).

Drob (drobu§or), zar i piatra acra.
Prin jud. Suceava se culege drobul din vreme, se usuca

la umbra si se pastreaza pentru cand va fi nevoie. Pitimci se
ImpArt. de Aglaia P. Mitocariu din com. Eoganesti jud. Suceava.
Pantu. op, cit , p, 90: Dud alb, agud, agud alb, cirici (Maced.), dud, irri-

gar (Trans.), iagod, murii, Monis alba L.; Dud negro, agud negra, dud, frez"-
gar (Trans.), tagod, mara, Moras nigra L.

Culegere din com. Zorieni, jud. Tutova.
Pan(u. op. cit p. 41: Cais, aprtcos (Trans). zarzdr. Primas Armen/oca

L., Armeniaca vulgaris Lam.
ImpArt, de d 1 V. Mitocaritt, com. Letea nona, jud. Vlasca.

(1)) Nu s'a putut precizA dupil Pan(ti, op. cit.: oricum, drobul sau drobttprul
nu-i Genistra tinctoria L.
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pune inteun vas curat si se fierbe cam doud ceasuri, addo-
gandu-se apd and se vede a zeama din vas a sazut. Ca
sd se vadd daa-i deajuns de galbend, se inceara Cu o ar-
pä albd. Când coloarea este prea inchisd, se mai toarnd apd.
Daca e gata, se pun in Iduntru sculele de Iânä. Aceste scule
insä trebue sä fi stat mai inainte in z6r inpietrit Cu pialrä
aerä, dupä care au fost puse la uscat. In gdlbenele fierbinti
lucrurile stau 2-3 ceasuri, pänd and se prinde bine coba-
rea. Dupä aceasta se spald in apd curatä si se usucd (1).

XL SOVARF 1 DROB.

Sovärf, drob i piaträ aerä.

Prin pdrtile de munte ale jud. Bacán se pregäteste o co-
loare galbend inchisd, numitd galben fnlunecal, din sovârf
§i drob, culese la vremea lor, la maturitate, uscate in rdgaz
si mdcinate in palme. Când gospodina are nevoie, fierbe acel
pral i rdmdsitele din plantele pomenite, pänä and vede a
lichidul a dobdndit o coloare galbend intunecatd; atunci se
pun In Iduntru firele si pialra acr6 si totul se fierbe Cu in-
cetul, incerandu-se din and in and Mnurile, ca sd se va-
da de au prins sau nu coloarea. Dupä colorare se spard in
apd curatd si se pun sä se usuce incetul cu incetul (2).

XXI. ARIN (3).

I. Arin negru.

Prin Bucovina se fierbe scoarta de arin negru i dupd ce
a fiert bine, se pun in vas sculele de kind laie sau buci. Du-

Dict. de Casandra T. Taria, Brosteni-Suceava,
Culegere din Moinesti, casa lui Ardeleanu.
Pantu. op. cit. pag. 10 11: Arin alb, (Mold. si Trans.), anin, anin

anin cenupiu (Munt.), anin ropa (Munt ), aria (Mold. i Trans.), aria ropa
(Ntold.), Alnus incanna DC. Scoarta intrebuintata in industrie ca tinctoriala
Aria negra (Mold. si Trans.), anin (Munt ) anin negra (Munt.), aria (Mold. s'

Trans.). Alms Glutinosa Gaertn. Cu scoarta i amentele femele numite ani-
ne sau (wine, vopsesc Romfmcele noastre dtversele lor lfinuri , fara a putea lio-
tat i Lard categorii de arin :martin.
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pa o ora se scot si se usuca, dobandindu-se astfet o coba-
re cärämizie sau cärämizie Inchisä (1).

2. Arin negru i vitriol de fier.

Pe valea Somesului din Ardeal se dobandeste coloarea
mierie,ca mierea, --din scoarta de arin, fierband in cate 5
litri de apa de fiecare oca de lana, cate un sfert de oca de
scoarta. Tot aici se pune i putin vitriol de fier. Zeama se
strecoara cu ingrijire printr'o panzatura, caci altfel se Olea-
za lana. Dup. aceasta se pune lana inlauntru i mestecan-
du-se, se lasa pana se raceste bine. Atunci se scoate si se
spala in apa rece. Daca gospodina doreste un mieriu ldropl
mai inchis, pune la fiert mai multa scoarta si mai mult vi-
triol de fier (2).

XXII. SOVARF l ARK

Arin, sovarf i piaträ aerA.

Se pune in lipa rece o parte de sovärf uscat in floare
doua parti de coajä de arin, asemenea uscata. A doua zi se
scot si se intind la soare ca sa se usuce, dupa care se pun
iaräs In vas la fiert : un strat de sovarf uscat, un strat de
lana alba si al treilea strat de coaja de arin. Vasul se um-
ple cu apa de coloare galbena mohorita, in care se plamädi-
sera sovarful si coaja de arin, se presoarà deasupra putina
piaträ acrä §i apoi se da in clocot. Dupa aceasta se scot
substantele lemnoase, iar lana se lasa la caldura in zeama,
scotindu-se i usandu-se de mai multe ori, pana ce se ca-
pata coloarea galbänä mohoritä ce se cauta (3).

(1) Manan, Cromatica, p. 36 37.
(1) M. E. Piora§ In Familia maldad, cit.
(3) lmpärt. de d-I N. Neculita, comuna Te(cani, judetul Bacán
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XXIII. RAPITA SALBATICA (I).

Rapitä salbatied *it piatra acr.

Prin judetul Prahova se culeg florile acestei plante and
sunt bine inflorite, se usuca cu incetul la soare si se pas-

treaza pentru vremea and urmeaza sa fie intrebuiniate. A-
tunci se lea un kilogram de flori de acestea, uscate, si se
pun inteun vas, care cuprinde cam zece litri de apä, si aici
se lasä sä se plämadeasca pana and se vede a lichidul
incepe sa se ingalbeneasa pulin. Lichidul se strecoara, flo-
rile se storc si apoi se intind la soare ca s6 se soreascä
pana la 3 ore, dupä care se pun trite° panzatura ; aceasta fiind
bine legata, se afundä in vasul cu apä pomenit. Astfel lichi-
dul este pus pe foc la fiert. In timpul cat florile fierb, se in-
torc de mai multe ori ca sä-si lase dinteinsele tot sucul co-
lorant. Tot in aceastä vreme zeama se impietreste cu 20-30
gr. pialra acrä marunt pisatä. Cand se crede cá lichidul es-
te indealuns de colorat, se pun in vas si lucrurile cari ur-
meazd sa se coloreze si se herb cam douä ore, dupä care
se scot, se clatesc in apa curatä si se pun la uscat. Daca
dintr'o nebägare de samä coloarea n'a fost indestul de puter-
nia ori timpul de fierbere a fost prea scurf, si prin armare,
daca acele lucruri nu s'au putut indeajuns colorà, se mai pun
()data la fiert si se mai fierb cam o ora, dupä care urmeaza
scoaterea, clätirea si uscarea. .Cu aceastä coloare se vop-
sesc firele de la'nä din cari se tac värgi galbene la straie,
velinte, la diferite asternuturi, la braie (cingatori de mijloc),

(1). Probabil 61 se fac mari confuzii cu denumirea aceasta. In Pantu, op. cit.
cetim la p. 23:3: Rapitä sdlbaticd, napi, napi &Maki, rapitä de dim'', Bras-
sica Rapa L., Brassica campestris L; Rapild sälbaticd, brdncutd, Nasturtiunz
palustre DC, Sisymbrium palustre Leyss: p. 181 : Mutar, =star aib, MI1§-

tar bun, rapitd albd, rapitd de mustar. Sinapis alba Bois.; Mutar alb stilba.
tic, Brassica elongata Ehrh., Erucastrum elongatum Rchb.: Mutar de cap,
hrenoasd. (Bucov.), mustar sdlbatic, rapitd de camp, rapitd sälbaticd, Sinapis
arvensis L Brassica Sinapis Vis.Culegere din com. Bogddnesti, jud. Sucea-
va: rapità s'albaticd i hardal saumu#ar Culegere din com. TOIL jud. Tecuciti :
prin aceste par(' se zice numai mustar.In jud. Tutova i se zice hardal §i ri-
diche rilacinele ei stint mAncate de Tigani.
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iar din firele de tort de in se fac tesdturi subliri ca servete
(stergarule mici), in cari se amestecd cu pulin burangic».

Un galben Inchis din aceleasi substante i pentru acelas
scop se dobändeste prin aceleasi parti, intocmai cum am a-
rätat mai sus pentru galbenul obisnuit; deosebirea std Insd
numai In faptul cd, in loe sd se impietreasa gálbenelele cu
20-30 gr. piaird acra, se impietresc cu 40-50 grame (1).

Tot din rapild sdlbatia, uscatä insä cu trunchiu, frunze si
flori, se dobändeste nn galben al&nâiu, inmuind muslarul
cu o zi Inainte In apd rece si apoi fierband 2-3 ceasuri ; zea-
ma se scurge, se impietreste si in ea se pun lucrurile de
boit unde stau la aldurä pand se coloreazä bine. Din and
in and se scot afard, se spard, se usucd i dacd coloarea nu
este bine prinsä, se mai lasä (2).

XXIV. PAR (3).

Prin judelul Tecuciu se cunosta mai demult mijlocul de
a se colorà in galben firele cu ajutorul coajii de Or <cure
se herbed si se storcià» (4).

XXV. ALIOR (5).

1. Alior i piatra aced'.

Aliorul, care prin jud. Tecuciu se mai numeste i 167a ca-
jelii (6), se Intrebuinleazd la dobandirea colorii galbene in
chipul urmdtor : se culege aceastd planta and e bine des-
voltatä, prin luna Maiu, si se fierbe bine, pänd and apa s'a
ingdlbenit In deajuns. In aceastd zeamd se pune pia/J-6 acrj

apoi lucrurile ce urmeazd sd se boiascd. Vasul se aseazil
(I) Moraru, /at% cit., p. 192-193.

Culegere de la Aglaia Mitocariu, Bogddne§ti-Suceava.
Pantu, op. cit., p. 205: Pdr,gorfu (Muced.), pär sillbatic,Pirus comnzunis L.
Impart. de di Tanasa Gheucd, rom. Negrile§ti.

5) Pantu, op. cit., p. 5: Alior, arior, laptele cânelui, laptele cucului (Munt.).
Euphorbia Cyparissias L; p. 142: Laptele ciinelui. buruianii de negei, laptele
cueului, iaptele luputui, Euphorina platyphyllos L.; Laptele cucului, aior, alior,
arior, burulanii de friguri, buruiand de negei, burniand nuigiireased, laptele

laptele lupului, Euphorbia helioscopia L.
(6) Culegere din cont. Trtpu.
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undevä invelit cu haine groase, cu un cojoc In mod obisnuit,
pentru ca firele sä bugezeascä Inklusit in gälbenele. Alte ori
se pun pe lângd foc, ca zeama din vas sd fie intotdeauna
cdldicicd. CAnd firele au, dobAndit coloarea galbenä, se scot,
se cldtesc In apd rece si se pun la uscare (1).

Prin Bucovina, coloarea aceasta se dobandeste aproape la
fe!. Firele stau in zeamd o zi si o noapte, pänd ce dobandesc
coloarea cene, adicd galbend ca ceara. Lucru de cdpete-
nie care se observd este ca gälbenelele sä nu fie prea fier-
binti, cäd In acest caz se coräslesc (2).

Alte gospodine pun firele In cAldäri, de-a dreptul, fhra
mai scurgd zeama, dupä ce insä au impietrit-o. Coloarea ce
se dobândeste este Insd galbend deschisd, bätand putin In
verde. Ea se mai numeste si cänärie, adicd seamand cu pe-
nele canarului. Acest din urmd procedeu Insd nu se Intrebu-
inteazd decat pentru scule de buci i bumbac i nici odald
pentru lAnd (3).

Prin jud. Suceava, pe unde aliorului i se mai zice i alior de
munle, se tale sau se rupe din fata pämântului si se fierbe
cu totul. Ca sd se vadd dacd zeama este bunä, se incearcä
cu o cArpd. CAnd s'a fäcut Indeajuns de galbend, zeama se
scurge i In ea se pun sculele ce au fost mai inainte
pietrite in apd cu pialrä acné. Dupä ce se coloreazä, lucru-
rile se scot, se cldtesc in apd rece si se usucd (4).

Prin judetul Prahova se dobândeste din alior un galben
ruginiu in chipul urmdtor : se tale planta drept de la fata
pämäntului, cam pe la Sf.111e, se piseazä cu totul si apoi se
pune In apd, ca sä stea la dospealä sau plä mädealä o noapte.
A doua zi se stoarce zeama, iar aliorul se Intinde la soare ca
sd se usuce. Dupd aceasta se pune din nou In zeama lui
iar vasul se aseazd la fiert pentru putin limp. Dupd ce a dat
In clocot, aliorul se scoate lar zeama se I'm pietreste cu pia-
trä acrä, cam 20-30 gr. de fiecare 12 litri de zeamd. Dup.

(I) Culegere din com. Tapu, jud. Tecuciu.
Intocmai cum laptele necurat se Tartish,* prin fierbere, transformfindu-se

in 7..är si brink tot astfel i gAlbenelele se turbuit si nu mat pot folosite.
Manan, Crantatica, p. 22-23.
Culegere din com. tiro§teni. jud Suceava, dela Casandra Itti T. TArld,
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aceasta vasul se pune din nou la fiert, se baga in el lucru-
rile de colorat i astfel urmeazä o alta fierbere de 3-4 ore,
dupa care se scot si se clatesc In apa rece ori In lesie fier-
binte si se usuca (1).

Proceden! acesta se cunoaste si prin jud. lalomila (2), Te-
cuciu (3) si R.-Sarat (4).

2. Altor i moare de varza.

In jud. Tutova se capta o coloare galbena deschisa In
chipul urmator: se culege aliorul tânär, pe dupa Pasti, se
fierbe, se stoarce bine, lar zeama se !asa' s'a se limpezeasca.
In vasul cu acesle galbenele se pune apoi lana care a fost
Impietrita in moare de varzä,zeamd de varza acr.& care in-
ca se mai poate gasi pe aceasta vreme. Trebue Irisa multa
bagare de sama ca moarea de varza sa fie !mina', caci li-
chidul acesta, daca nu-i pastrat la racoare, Incepe s'a' se rä-
sufle, sa se frilindà, §i In cazul acesta nu mai poate fi bun
pentru Impietrire. In galbenele, lana Impietrita sta la caldura

adica bine acoperita, timp de o zi, i chiar de o
zi *i o noapte, pana se coloreaza bine. Atunci se scoate si
se pune la uscare (5).

3. Altor, platea' acrd i aluat.

In Bucovina unele gospodine culeg aliorul §i dupa ce-1

usuca foarte bine, fl pastreaza pentru timpul trebuincios. A-
tunci se freaca In palme pana se face pral, beldiile se fierb
lar zeama care iese, se Impietreste cu pialrä acrä. Dupa ce
piatra acra s'a topit cu totul, se moaie In lichid sculele ce
urmeaza sä se boiasca. Dupa ce sculele s'au muiat, se
scot, se Intind pe o panzatura netrebnica si pe deasupra
lor se prèsurä praful de alior cu deamaruntul. Dupa aceasta
se pun din nou In vasul cu gälbenele, asezandu-se deasupra

Moraru, /oc. cit., p. 193-4.
Impärt. de d-1 S. Popescu, comuna Cuza-Vodä.
Impart. de d-1 C. Paunel, cat. Satul non (Tecucitil non).
Rizescu, /oc. cit., p. 217,
Culegere din com. Plopana.
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lor o bucatä de alual dospit.. Astfel, vasul cu tire se lasa la
dospil o s'aptamana, dupä care firele se scot. Daca coloarea,
care este cea portocalie, nu-i frumoasä, firele se mai moaie
°data' (I).

XXVI. SOC (2).

Soc i piatra acr.

Frunzele de soc, ce se mai numeste prin jud. Tutova si Te-
cuciu si socru (3), se culeg, se piseaza, se fierb, zeama se
impietreste cu pialrä acrä i apoi se vara firele (4).

Prin jud. Suceava se foloseste tot astfel scoarta de soc.
Procedeul e cunoscut si In jud. Tecuciu (5).

XXVII. CEAPA (6).

1. Ceap i piatra acrà.

Prin unele sate din jud. Tutova gospodinele fierb copie us-
cate de pe mai multe cepe; ele sunt tari si trebuesc tiente
mult. Zeama se tmpietreste cu pialrà acrä fu ea se pun
lucrurile de colorat. In vas, aceste lucruri stau pana doban-
desc coloarea galbena (7).

2. Ceap i caraboiu.

Prin unele pärti din jud. lalomita se pune pe foc un vas
cu apä In care s'au pus folie de ceapä uscalä si caraboiu,
si se lasa sà fiarba bine, pana la 2 ore. Dupä aceasta se dä
vasul jos si se lasä sa se racoreasca. Aici se pun firele. Pus
din nou pe foc, vasul se !asa pana ce zeama se fncalzeste

Voronca, op. cit., p. 1101.
Paf*, op. cit.. p. 270: Soc, iboz (Maced ), Sanzbuais nigra
T. Pamfile, focuri de copii, Bucuresti 1906, p. 811.
Rizescu, op. cit., p. 217.
Impart, de d-1 Oh. StefAnescu, cal Ungureni, com. Tigänesti
Alifara Cepa L
Culegere din Vizureni-Ciortolom Salviu. ioc. cit., p. 280, pentrn jud. Co.

vurlui. Nu pomeneste de piatrà acrä si arará cA acest galben se decoloreazil
repede.

Pamfile i Lupescu, Cromatica. 4.
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atât 61 se poate suferi mâna. Firele se inceara din vreme
In vreme, !Ana and capdlä coloarea dorit5 *i atunci se scot
§i se pun la uscare (1).

XXVIII SOC $1 CEAPA.

Soc, ceapa 0. Waft% aced.

Prin jud. Prahova se jupoaie scoaria de pe trunchiul de soc
i din aceasta se iea numai partea de coloare gälbuie care

se pune la fiert, iar partea exterioarO, care are o infäti§are
cen4e vierzuie, se arunc5. Peste acele ON de coajä se a-
mestecä aproape tot atdta câtime de foi de ceapà uscalä,
acele foi de coloare galbend cari invelesc apätina ce-
pii. Apa t rebue sä fie alai de multä, at sä acopere totul in fier-
berea ce tine 3-4 ore. In acest timp, gospodina are grird ca
de trei, patru ori sA stoarc5 scoarta i foile de ceap5, ca sd
se scurg5 mai curând sucul galben din ele. Dupä ce aceste
substante atf-fiert, se store *i se aruncä iar lichidul se impie-
tre§te cu 30-40 gr. pialrä acrä. Aici se pun apoi firele ce
urmeazä sO se coloreze §i se fierb timp de 2-3 ceasuri, cand,
obi§nuit, coloarea se prinde foarte bine. Dupä ce lucrurile
au dobandit coloarea doritä, se scot, se clatesc In apd cura-
Fa §i se pun la uscare (2).

XXIX. STEVIE (3).

1. teghie.

Prin ¡Ud. Tecuciu i Tutova se scot rklacinele de §teghie,
toamna, dupä ce floarea s'a uscat sau este aproape sä se u-
suce, se spald bine de pOmânt in mai multe ape i apoi se
pune de se usucä. Nu trebue sd rämând de loc pämânt prin-
tre infra- &Ile rädäcinii, aci intunecd fata gAlbenèlelor. Dupä
ce rädäcina s'a uscat, ea se rade pe räzätoare, cum se rade

Impart de d-1 C. St. Popescu, com. Cuza-Vodd.
Moraru, loc. cit.. p 199-200.

(:) Pan(u. op. cif , p. 283: Stevie de grddind. stevie, Rumex Patientia L.So-
cotim ca se folosesc si cele dela p 282: $tevie de halal, dragavei, *vie, Rumex
palustris Smith, precum si p. 281 : Steghie, stegie, stevie, Rumex alpinas L.
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de obiceiu hreanul sau cearia. teghia rasa se stoarce, i zea-
ma se pune inteun vas care sä nu cotleasca. Fierband-o In a-
pa, se capta o zeama galbena frumoasä, care se Ingalbi-
neste si mai mult dupa ce se da cäldarea jos ca sa se mai ra-
coreasca i apoi se freaca bine mire palme radacina de
steghie. Urmand o noua fierbere, se pun dupa un timp si fi-
rele ce urmeaza sa se boiasca si se tasa pana dobanclesc
coloarea doritä. Atunci se scoate, se pune nespalata la uscat,

dupa uscare se scutura firele, ca sà cada de pe ele rama-
sitile de steghie (1).

Prin judetul Covurluiu, steghia se piseaza cu muchea topo-
rului, se fierbe In apa pana cand iese partea coloranta si a-
poi se rästoarna intr'o covatä, ca sä se raceasca i sa se fl.e-
ce In mani. In urma se baga firele In zeama din albie si se
tasa acolo pana cand se coloreaza In deajuns. Dupa ce se
boiesc, se scot firele, se usuca si se scuturà maslrahalul dintre
ele. .Acest procedeu este foarte cunoscut i practicat de toa-
te femeile» (2).

2. te4hie i piatra acra.

Prin jud. Prahova radacinile de steghie bine spalate
curätite de frunze se piseaza Intr'o piuä anume facutä pen-
lru aceasta. Dupa ce se piseaza, se pun si se fierb Intr'un ca-
zan sau o caldare pret de 2 3 ceasuri, pana ce toata ma-
teria coloranta s'a scurs dintrInsa. Radacinile se scurg din
zeamä, lar zeama se Impietreste cu 20-30 gr. pialrä acrä.
Dupa ce piatra acra s'a topit bine, se pun Inlauntru lucrurile
ce urmeaza a se colora i astfel vasul plin se pune la fiert
pe foc, unde fierbe ca 2--3 ore. Dupa ce coloarea galbenä
ruginie s'a prins bine de lucruri, acestea se clatesc In apa
rece si se pun la svantat (3).

Procedeul acesta se practica aproape Intocmai si In ju-
tul Tecuciu. Coloarea dobanditä se numeste usor galbenä (4).

Culegere din coin. Tepu jud. Tecucitt i Vizureni-Ciortolom, jud. Tutova.
Salvin, /oc cit., p. 278.
Morarti, loc. cit., p. 195-196.
ImpArt. de d-1 T. Hanga, com. Ungureni.
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XXX. SUNATOARE (1) $1 SAPUNEL (2).

Sunatoare, sapunel i plated acra.

Prin judeful Prahova gospodinele sträng din vreme flori
de sunAtoare de sänunel, le usuca la. soare i le pästrea-
zä pentru vremea cänd vor aveä nevoie sa boiasca firele de
länä in coloarea galbenä poriocalie. Atunci, pentru a preg5-
ti aceastä coloare, se pun florile acestor plante ca sä se plä-
madeasca in apä timp de 2-6 ceasuri. Dupa aceasta, florile
se scot din apà *i se pun la infloril la soare, unde stau
pana se usucä bine. Uscate, se pun la fiert. In vremea cAt
fierb, zeama din vas se Impietre§te cu pialrä acrä si tot a-
tunci se pun §i firele, cari stau dupä aceasta sä fiarbä

aproape cloud ore §i jumatate. Firele se scot, se scuturà
de florile cu cari au fiert i apoi se spalä in flori de säpu-
nel, cari fac un fel de spumä ce curätä oricari pete läsa-
te de flori pe firele de liana. Firele colorate astfel, au o su-
ma de intrebuinläri (3).

XXXI. VITA DE VIE (4).

vita de vie i piatra acra.

Prin unele pärli din Dobrogea, gospodinele fierb frunzl de
vilä de vie pänd ce capätä un lichid galben ; apoi se scot
Trunzele fierte §i zeama se impietre§te Cu pialrä acrä. Dupä
aceasta se pun firele de bumbac sau de lana inläuntru
se lasä !Ana cand capätä coloarea doritä. Procedeul acesta
se intrebuinleazA mai ales pentru boitul sculelor (5) de

Hypericum perforatum L.. Barithausia foetida DC.; mai sutil, dupa
Panju, op. cit., p. 289, Ind alte 4 plante cu acest nume.

Pantu, op. cit., p. 192-3: Odogaci, odagaci, sciponel, siiponele (Banat), seipuna-
ritd, stipunel, seipunui popei (Munt.), soponel, soponta calului, Saponaria officinalis
L. Itiddcinile acestei plante, cunnscute sub numele de ciuin, sunt intrebuin-
(ate pentru scoaterea petelor din 'mine*.

Moraru, ioc cit.. p. 197.
Pantu, op. cit., p. 332: Vita de vie, acrid,aguridar. aiitti (Maced.), Maras-

levrit,scd, rifuruscii, vie, vie stilbaticti, vita, vita' sir-Mailed, Vitis vinifera L.
Scul sati fiwcian.
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bumbac (1). In comuna Zaleni-Tutova inca' se boiesc scu-
lele Intocmai cum s'a aratat mai sus (2).

URZICA (3).

1. Urzica, piatra acra i bor§.

Prin jud.Tutova se sapd raddcinele de urzicä, vara, se spa-
là ca sd nu alba pdmânt de loc, se piseazd cu un lemn ca
sä se fdrâme, ah/a, Intr'un avis, i apoi se pun la fiert in
bor proaspdt. Dupd ce se capätd zeama coloratd, se tasa
de se räceste bine sau se vénIurä dintr'un vas In altul, pana
ce se räcoreste si apoi se impietreste cu pialrà acrä. Dupd
ce zeama s'a rdcorit, se pun intr'insa sculele ce urmeazd s'A
se coioreze, o zi sau si mai multe, pana and firele doban-
dese coloarea galbend (4).

2. Urzica, zar 11 piatra acra.

Prin jud. Suceava se culeg frunzele Jinete de urzicä §i
fierb bine de verzi, pänd cAnd se crede ca zeama este in-
destul de colorará, si se scufundä intrInsa pentru a se ingäl-
beni sculele, cari mai intAiu au fost impietrite in zär §i pia-
lrä acrä (5).

TATAI (6).

Tätäi i piatra acra.

Prin Bucovina se culege din vreme florile acestei plante
si la nevoie se fierb. Zeama ei se scurge intr'alt vas unde

Salviu, loe cit., p. 278.
Culegere dela baba Tonoaie.
Pan fu, op. cit: Urzicd, urzicd mare, urzicd de plidure, Urtica dioica L.
Culegere din Vizureni-Ciortolom.
Culegere din BogdAnesti-Suceava, dela Ana Carldnescu.
Pantu, op. cit., p. 296: Teitdis, punga baba, Id1ii4e (llana°, Pulicarra dy

senterica Gaertn., ¡nula dysenterica L. Probabil bis& ca plantA tinctorialil este
cea numità la p. 13: Aura& mdrgdritd (Munt.), ocluid boului (Trans.) roman,
(Trans), romoniKi mare, idtdise (13ticov.), tdtdisi, Leacanthemum vulgare Lanik.,
Crysanthemum Leucanthemunt L,
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se impietre§te Cu piairä acra- pisata. In acest lichid se pun
firele de canepa toarsa, in sau sculele de bumbac, ca sa do-
bandeasca o coloare galbenä ca alämaia (1).

XXXIV. LU$TE (2).

Lu*te i plated aced.
Prin ¡ud. Suce-ava, se strang multe lusle, cari se fierb de

verzi, cu tot, cu floare §i frunze, inteo caldare spoita. Zeama,
ca sa se vada de este sau nu potrivita, se tot cearca cu o
carpa din and In and. Daca' coloarea este gata, In zea ma
dobandita se pun sculele, cari mai Inainte au fost Impietri-
te i astfel se lasa pana cand se Ingälbenesc Indeajuns.

aceasta se clatesc In apa curata §i se pun la uscat (3).
Prin jud. Tecuciu aceasta planta se nume§te c/opo/ei (4).

XXXV. SALBA MOLE (5).

Prin judeiul Tecuciu unele gospodine dobandiau mai de-
mult coloarea galbena folosind pentru aceasta coaja de sal-
bä moale, atat pentru Lana cat §i pentru oua (6).

XXXVI. SCUMPIE (7).

Scumpie i piated aced.

Dobandirea coloarii galbene din aceste substanle este
loarte bine cunoscuta §i practicata prin ¡Ud. Covurlui. Se ieau

Marian, Cronzatica, p. 24.
Pantu, op. cit., p. 112: Ghiocei bogafi, cocosei, gheocei,gheocei bogafi, ghe-

ocei mari, ghiocei mari, luste, nodufe, °Imitate, pelesei, Leucojum aestivum L.,
var. Leucojum vernum L.

Impirt. de Aglaia Mitocariu, 13oganesti-Suceava.
Ca si in jud. Tutova.
Pantit, op. cit., p, 249: Evonymus latifolius Scop, Probabil ciacest arbust e

tinctorial. Numele II mai poarta si Evonymus europaeus L. §i Rhamnus cathar-
rtica L.

Impärt. de d-nii St. Crkiun, S. Dimoftache i Irimia Grozavu din
targul Nicoresti.

Pantu, op. cit., p. 262: Sample, scumpitui, Rizas Cotinus L., Colinas Cog-
gygria Scop. gScoarta acestui arbust este intrebuintatà la abficitul pieilor.,
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bete de scumpie si se cojesc de coaja; apoi se taie bucate-
tele-bucalele, se pun la fiert §i se fierb pana se capatä o
coloare galbena frumoasä. In zeama astfel capatata, se pune

acrä ca sä se impietreasca §1. apoi se pun firele, ca-
ri se lasa pana se coloreaza bine (1).

XXXVII. SCUMPIE, CARMAZ (2) BATACHINA (3).

Scumpie, armaz, batachina, tirigie i apà tare.
Oalbenul ruginos din aceste substanie se capata prin jud.

R.-Särat in chipul urmator : se ieau 50 dramuri cérmâz, 6 dra-
muri balachin6 si 8 dramuri Jingle (patura sublire ce se depu-
ne pe doagele vaselor cu vin ro§u)§i o liträ apiä tare la oca-
ua de fire. Din aceste toate se face o coloare rosie naram-
zatà. Daca acum se iea o litra lemn de scumple, pulin car-
maz §i o litra ap6 fare la ocaua de fire, §i daca «se pune
scumpia §i carmazul in apa ramasa de la ro§ul naramzat,
se fierbe, §i dupa ce se pune in apa tare, se bagä firele §i
se fierb pana ce apa a ramas incolora», se capata coloarea
voila (4).

XXXVIII. BUMBIOR (5).

Bumb4or i piatrd acra.

Prin Bucovina, pe vremea and inflore§te aceasta planta,
gospodinile merg §i-i culeg floarea pe care o pun de-o u-
suca cu incetul, la umbra, §i o pastreaza pentru timpul cand
le va trebul la boit. Atunci ieau aceste flori, le fierb bine in-
tr'un vas curat, §i and richidul este numai bun, se pun in-

sculele de land sau de bumbac. Acestea însâ trebue
sa fie mai dinainte impietrite in apa calda in care s'a topit

Salviu, loc. cit., p. 277.
Pantu, op. cit., p. 48; Cdrrniiz, cdrnuiz vegetal, rumeioard, rumenioard,

Phytolacca decandra L.; sucul rosu litchis al fructelor se Intrebuinteaza pentru
colorarea vinurilor, etc.» Numai daca nu cumva aici nu se intrebuinteazd o sub-
stanta minerala.

Pe-alocuri se aude i vorba patachind.
Rizescu, loc. cit., p. 219.
Pantu, op. cit., p. 99: Floare de perind (Trans.). bumbiFor (Bucov.), buba

in cap (Bucov.), &Irbil de penad, Anthemis tinctoria L Intrebuintatä de popo-
rul nostru spre a colorà in galben .
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pialrä acrà. Vasul, astfel cu gälbinele si fire, se pune pe Fan-
gd foc si se lasd acolo pând and coloarea se prinde bine.
Gospodina are insd grijä ca din când in cänd sd intoarcd
firele, adicä sä le amestece c'un bat, sä vinä i altele in par-
tea de catre foc. Cu prilejul mestecärii, i zeama coloratä
capará o temperaturd deopotrivd (1).

OFRAN (2).

$ofran *i o Impietreala.

Prin jud. Suceava se strâng mäciuliile de ofran inflorit,
se tasà de se usucd la umbrä, si pe urmd se fierb ca i dro-
ghita. Cand zeama e gata, se pun sculele,mai ales cele
de ldnä,dupd ce mai intdiu au fost impietrite. Apoi se lasd
pAnd* se coloreazd, dupä vointd (3).

Coloarea galbend se obline din ofran si in jud. Putna (4)
si Dolj (5). De bunä samd irisa cä inteo m'asura mai mica.
Procedeiele nu le-am putut dobAndi.

PASTRAV (6).

PästrAv de nue i platrà aera.

Prin jud. Tecuciu, cateodatä, i numai in vechime, se do-
bAndid coloarea galbenä din buretele acesta, care se ruped
de pe nuc, se sfasid in bucdti si apoi se puned la foc in a-
pd curatd. Dupd ce apa se prefaced tuteo zeamd gälbuie, se
scoted buretele acesta. iar zeama se impietrià cu pialrä
acrä, vArindu-se apoi sculele de bumbac i cânepä, mai ales,
inlduntru. Vasul umplut, se puned la fiert si se fierbed pana

Culegere din Vicovul de sus. impdrt. de d-I P. CArstean.
Patittt, op. cil,, p, 271 2 : Sofrdnas, piran. sofran neadevdrat. sofrdnel,

Carthanus tinctorius L. «Florile constituesc un product tinctorial 1ntrebuintat
pentru a vopsi in galben i pentru a falsifich sofranul..

Culegere din com. BogdAnesti.
Balaban. loc. cit., p. 266.
$t, St. Tutescu si P. Dantlescu, Monografia comunii Catanele, p, 48.N.

Pásculescu, Lit. pop. rom., p. 375.
Pantu, op. cit., p 32: Burete de nuc, pastrdv, pitstrdv de nuc. Polyporus

squamosus Fr., Boletus squamosus Huds , Boletas juglandis Schaef.
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ce sculele se colorau In galben. Dupd ce se colorau, se luau
de pe foc, se puneau la rdcoare si se lasau acolo ¡And se
puled umblà cu mana In vas. Atunci se frecau bine firele
apoi scotindu-se, se storceau si se puneau la uscat. Galberml
acesta era foarte trainic. Astazi insd din pricina rdrirei nuci-
lor, buretii acestia nu se mai gasesc in asa de mare catime,
iar cari se gäsesc, se manancd de oameni (1).

XLI. OLDEALA (2).

1. oldeald *i plat% acra.

Soldeala se mai chiamd i soldealà, suldealä, suldealä,
julghealä, jughealä, sordealä, joldealä, joltealä sau gälb6-
näri (3).

Pentru a pregdt1 galbenul foarte frumos din aceastä plan-
tä, i se ieau frunzele i trunchiul, se fierb bine In apa, se stre-
coara apoi zeama, dandu-se buruienile afara, si se Impietres-
te cu pialrä acrä. Dupä aceasta se pun firele In lichidul gal-
ben si se fierb din nou, mestecându-se repede. .Dintre bate
plantele Intrebuintate la boit galben, nici una nu da o co-
loare mai frumoasd ca soldeala. Procedeul e necunoscut a-
cum si idecij, nu se mai practica» (4). Tot cam astfel se do-
bandeste galbenul i prin jud. Putna si Suceava. Piatra acrd
se pune dupd ce lichidul s'a rdcit. Dupd fiert, firele se scot
si au o coloare galbend frumoasd (5). Tot cam a.stfel se do-
bandeste i astäzi galbenul, i grin jud. Suceava i Putna.
Prin jud. Suceava joldeala se pune la moiu In apà unde
sta o noapte i numai dupd aceasta se aseazd la fiert.Cand
se pune pialrä acrà marunt pisata, zeama caramizie se co-
r6sleVe, ea-Oland o Infatisare galbenä läploasä. Prin jud.

(I) Culegere din com. BrAlfdsesti.
Nu se afld in Pantu, op cit.; probabil cd e Tenacetum Vulgare, L., iiurni-

tà buraiand de ceas rdu, fericed, md nutcd neagrd , vetriceet, vitritd (Pantu,
op. cit., p. 327).

Culegere din Aldnästireni-Botosani: folteald sau gdibdnari. burnieni cari,

fierte, dan coloarea galbend.
Pentru jud. Covurluiu, Salvin, op. cit.. p. 278.
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Putna, piatra acrd se pune dupd ce lichidul s'a Melt. Dupd
fiert, firele se scot si au o .coloare galbend frumoasä» (1).

2. $oldeala, zar si piatra acra.

Prin judetul Suceava se fierbe soldeala cu hluj cu tot, in-
teo cAldare spoitd ori o oald curatä i smältuitd, adäogdndu-
se apd cdnd se vede cd a scdzut. In acest timp apa din va-
se se face galbend. Pentru a veded de-i bund pentru boit,
se incearcd cu o cdrpd curatä. Dacd-i prea inchisä, se mai
adaogd apä; dacd-i prea deschisä, se mai fierbe. Când boia-
ua este numai bine potrivitd, se pun in ea sculele de land
sau bucii de canepd ce urmeazd a se bol. Aceste lucruri tre-
buesc mai intäiu sà stea in zär impielrit cu pialrä acrä, de
unde se scot si se usucd bine, inainte de a se vari In 01-
benele. In zeama aceasta, care este ferbinte, lucrurile stau
nä la trei ceasuri, and boiaua se prinde bine de ele. Dacd
coloarea n'a iesit frumoasd, Iânelele se usucd i colorarea lor
se mai repetd odatd. Dacd au iesit frumoase, se clätesc in
apä curatä i apoi se pun la uscare (2).

XLII. OLDEALA I SCUMPIE.

lemn de scumpie si apa tare.

Prin judeiul R.-Sdrat se dobAndeste in chipul urmätor co-
loarea galbend limonie din aceste substanle : se iea de fie-
care oca de fire, o liträ de soldeaa una de scumpie si pu-
lind apä fare. Apa tare se pune In vasul In care se pregd-
teste boiala, numai dupd ce scumpia i oldeala au fiert bi-
ne. Apoi se pun inlduntru i firele i totul se fierbe ¡And
cand lichidul din vas rdmdne incolor. Atunci se scot firele
si ;se usucd (3).

Balaban, /oc, cit., p. 265,
Culelegere din com. Ra'sca, jud. Suceava,
Rizescu /oc, cit., p. 218.
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XLIIL PAPADIE (1).

«Din papädie, care se mai numeste prin judetul Tutova si
ouäle gäinilor, se dobandeste o zearna bund pentru coba-
rea galbena, säpand-o i fierband-o cu rädäcinä, cu tot (1)».

XLIV. OLDEALA I CARMAZ.

I. $oldeara'. carmAz i spirt.

Prin jud. Covurluiu coloarea galbend portocalie sau aurie,
se doban.deste din aceste substante in chipul urmator:
deala se fierbe in apd pana' ce aceasta se ingälbeneste ; apa
aceasta se strecoarä si in lichid se toarnä' putin cärrna'z pi-
sa! si plarnadit mai inainte in spirt sau rachiu. In zeamä se
fierb firele pana ce dobandesc coloarea frumoasa.

2. oldealà, earmaz, apa tare si cositor.

Aceeas coloare i tot prin aceleasi parti, din substantele
pomenite, se capta atfel: se fierbe bine oldeala in apa,
apoi se pu-ne 50 dr. apä tare cu cosilor topit i pu/in c ;jr-
mâz (3), Totul se amestecd bine, se pun firele si mestecatul
urrneaza repede. «Preparatia de cositor cu apa tare trebueste
se fie pregatita cu 24 ore inainte in modul urmator: se to-
pete cositorul intr'un harb de ceaun i apoi se iea cu o lin-
gura si se arunca pe un fund de tingire unde se solidifica
luand forma de foaie subtire; apoi se taie in bucati mici cu
foarfecele, se pune intr'o sticla si peste el se toarna apa tare,
50 dr. apa tare la 10 dr. cositor. /pa tare trebue sa fie di-
luata in apa ordinara: o 'lira apd ordinard la 50 dr. apa ta-
re. Amestecul de apä tare si cositor se bale pe urma bine
si se tasa s'a stea 24 de ore» (4).

Pantu, op. cit., p. 203 ; Pripddie, curia gdinii, lilicea zipdrticlii (Maced.).
papadea (Trans.), papalungd (Trans.), pa-Hl-sita gdinilor, Taraxacum officinale
Wigg., Leontodon Tarar acum L.

Culegere din Bailad.
Prin jud. Tecuciu, sub numele de cdrnuiz se inteleg substantele colorante

cu infritisarea bulg5rilor cristalizati.
Pentru aintindotift punctele, Salviit. loc. cit., p, 278-9.
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BRANDU$A (1).

Brdndu*A i piaträ aera.

Prin jud. Tecuciu, pentru a se dobandi o coloare gelben6
opärilà, adecd galbend deschisä, pentru bumbacul ce se In-
trebuintd odatd la tesutul vrästelor florilor de pe stergare,
se culegeau multe flori de bränduse, se fierbiau pänd ce se
cdpätà o coloare maslinie (2) i apoi acolo se puned ea sd
stea la eäldurd o zi sau o noapte sculele de bumbac, dupd
care se seoteau, se spälau in apd rece si se puneau la us-
care.

BROBINTAR (3).

1. Brobintar i apd tare.

Prin jud. Dolj se culeg brobin/e/e de brobinlar pe vremea
and acestea sunt mai mult necoapte; ele se pdstreazd in
pungi mari de panza la usedciune, iar cand este nevoie sd
se facd din ele coloarea galbenä, se piseazd In piulite, Insä
numai cdt se sfarind In doud, trei bucdti. Dupä aceasta se
fierb pänd îi lasá toatä gälbeneala si in zeama ce iese, se
pune chisap (apd tare), ea o lingurd de masa la vadra de a-
pd. Chisapul plämddeste i limpezeste coloarea. In urmä se
pun firele si se fierb putin, pana când prind coloarea.

2. Brobintar i platea' aerd.

Culoarea se preghteste i väpsitul se face Intoemai ca si
la punctul 1, cu deosebire cd fiertul firelor In lichidul do-
banda se face mai mult (4).

Pan tu, op. cit., p. 271 : ofran vcirgat, brânduã, brd ndusd aIM, brrindu-
adra. Crocus reticulatus M. Bieb., Crocus varregatus, Happe et Hornsch.

Culegere din coin. Buciunieni, impart. de d-I I. PArvulescu.
Nu se af15 in Pantu, op. cit.
Barzeanu, ioc. cit., 284.
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XLVI.PAIE DE' OVAS (ORZ, GRAU).

Paie de ovas (orz, grau), si calacan.

Se fierb paiele de oväs, orz sau grdu iar In zeama se pu-
ne calacan. In aceasta bola se baga sculele de bumbac §i
se lin 3-4 ceasuri, cand se scot si se pun la uscare (1).

XLVII. SDREVIT (2) si MESTEACAN.

1. Sdrevit, mesteacan si piaira acra.

Prin jud. Suceava se culege sdrevijul, se usuca si se face
pral, frecandu-se In mani. Acest pral se aseaza Intr'un vas
curat la °taita cu frunze galbene de mesleacän ce cad toam-
na. Lanelele ce urmeaz5 sa se boiasc5, se pun in zeama ce
se produce si aici stau o zi Intreaga, pana' cand se capara
coloarea galbenä inchisa, portocalie sau naramgie. Fireie se
vara si se scot de mai multe ori; cand urmeaza s'a se puna
pentru cea din urma data, se pun tuteo apa caldula, In ca-
re s'a topit pialrä acrä, i asfel se ispraveste.

2. Sdrevit, mesteacan si zar.

Tot In partile aratate, coloarea ah; mäie sau galbena des-
chisa se cap5t5 ca si la punctul 1, ca deosebire câ sculele
de lana', inainte de a se valí' In galbinele, se Impietresc
In zär de vacä, ne mai fäcandu-se prin urmare o alta
impietrire In galbinele sau In apa (3).

XLVIII. ERPET (4).

erpei si piaira acra.
Se culeg florile de serpel sau särpânfé cu cotoarele lor

si se fierb bine In vase curate, pana se capat5 coloarea gál-

Culegere din com. Zorleni, jud. Tutova.
Sdrevital nu-1 aflam In Par*, op. cit.
Culegere dela Aglaia Mitocariu, com. Bogcläne0.
Pantu, op. cit., p. 126 : larbd de oaldind, baruiand de trdnji, oloisd, dr-

parita, oaldind, pipar/W-1, trdajm. Sedanz acre L.
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benä. In apa se pune apoi pialrä acrä, cam 50 gr. la 10 litri
de apa. Lichidul se amestecä si apoi se laxa ca sä se lim-
pezeasca. Firele se pun In apa (zearnä) si se fierb cam o o-
ra, pana cand se prinde bine boiala (1).

XLIX. ZARDICEAFA.

Gasim pomenire cä prin jud.Mehedinti se intrebuinta odata
rädacina acestei plante pentru pregatirea coloarii galbene (2).
De buna sama ca avem a face cu planta. Curcuma longa
L., numita prin jud, lalomita i zerdice.ä. Praful extras din
aceasta planta exotica este cunoscut de popor sub numele
de ofran mäcinal.

1. Tärdiceafa ì piaträ acra.

Prin jud Tutova se pune apa la foc Intr'un vas smältuit
sau de sticlä, i cand Incepe sa fiarba, i se toarna zärdicea-
lä, Mata, ca sa se formeze o coloare ca cea a otetului de vin
alb. Dupä ce da In fiert, se pun firele de lana sau de bum-
bac, se fin putin i apoi se scot si se usucä. Dupä aceasta
se moaie In apa calda, 1mpietrita cu pialrä acrä, dup.& care
se usuca din nou (3).

2. ZArdiceara

Intocmai ca la punctul I, se poate dobandi un portocaliu
Inchig, foarte frumos, daca, dupa ce s'au scos firele din bo-
iaua galbena, se usucä bine si apoi se pun de se moaie,
frecandu-se bine In palme, Intr'un vas plin cu /eie cruda'.
Lesia cruda se face turnand apa rece peste cenusa si mes-
tecand de mai multe ori. La urma se lasä sa se limpezeasca;
lesia se scurge inteun vas, unde se pun si firele (4).

Barzeanu, loc. cit., p. 233,
I. lonescu dela Brad, Agricultura ronuînei In Aleheding, 1868, p. 694.
Culegere din Barlad.
Culegere din com. Tepu, jud. Tecuciu.
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L. TILICHIN (1).

Prin jud. Suceava se capäta coloarea galbena din crengu-
tele si scoarta de Iiiipchin sau lilipin, cum se numeste pe
acolo. Chipul cum se scoate coloarea, nu-1 cunoastem. De bu-
na sama ca se foloseste rareori, caci planta este socotita
ca fiind veninoasa (2).

LI. CALAICAN.

Calaican, cenu0 i apA de var.
Prin judetul Covurluiu «se piseaza calaican, si o parle din

el se pune apoi de se topete in apa calda. Apa calda tre-
bue sa fie hi atata cantitate, In cat sa ajunga numai bine
pentru Inmuiarea sculelor de bumbac ce voim se boim. Du-
pa ce calaicanul s'a topit In apa calda, se lnmoaie sculele
de bumbac, cari dupa ce au supt toata apa, se scot din vas

fära a se stoarce aici, de loc, se pun pe vatra calda unde
a ars focul. Dupa ce se matura vatra de cenusa, sculele se
aseaza unul cate unul pe vatra, preserandu-se fiecare cu ca-
laican pisat (din cel tare ne-a ramas). Dupa ce le-am ase-
zat pe bate, le acoperim cu cenusä calda si le lasam aco-
lo pana a doua zi. A doua zi stingem var, iar zeama cea
subtire o scurgem Intr'un vas (lighian sau albioara) i apoi
scoatem sculele de bumbac din cenusa. Cand le scoatem,
observam a ele s'au facut verzi. Atunci le scuturam de ce-
nusa si le Inmuiem In apa de var, lasandu-le acolo pana ce,
di,n verzi, se fac galbene. Daca solutiunea de calaican a fost
mai densa, i daca atunci cand le-am asazat pe vatra calda
le-am presarat cu mai mull calaican, atunci cand le punem
In apa de var, sculele, In loc de galben curat, se fac porto-
calii. La urma se spala in lesie sau apa calda si sunt gata.
Procedeul acesta se intrebuinteaza numai pentru fire de bum-
bac cari pot fi boite i dupa.alte procedeuri, dar les, pe cand
dupa procedeul acesta, firele de bumbac nu se decoloreazä
nici °data. (3).

Pantu, op. cit., p. 309: Tulichinii, chiperul lupului, lann cdnesc, pi-
perul ittpului, tilichin, tulcind, tulpin, tulpind, Daphne Mezereunz L.

Culegere de la Baba Antaloaie, din Bro§teni-Suceava.
Salviu. Ion cit., p. 279,
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LII. BOIA GALBENA.

Prin boià intelegem once soiu de pral sau surcea galbe-
n6 ce se afla in comer.

1. Bola galbenA i piatrA acra.

Prin judetul Tecuciu se ieau surcele, ciurcele sau ciurce-
Jule galbene dela pravalii si se spar& ea sä se lea o parte
de boiala de pe ele In apä. Apa aceasta sa pastreaa Dupa
aceasta se pun In niste sau säculete mici de panzä
se scufundä inteun vas unde se fierb bine. Toata boiala din
ele trece in apä prin säculet. Apa coloratä se amestecä cu
cea nefiarta de la Inceput. Ea se Impietreste cu acrä,
§i dupä topirea acestia, se pun la fiert i firele. Acestea fierb
!Ana la douä ceasuri, dupä care se scot galbene, se clatesc
in apa rece si apoi se pun la uscare.

Galbenul acesta iese mai intotdeauna foarte frumos, dar
iese la soare i vatamä firele, mai ales and sunt de länä (1).

Intocmai astfel se capäta coloarea i prin jud. Prahova (2).
Acelas galben se afla si sub forma de_praf, i negustorii

speculanti au grija sä spuna naivilor a el se era extras din
lemnul galben. Deci, prin jud. Putna, In lichidul colorat prin
lemnul galben, se mai adauga si prafuri galbene, ..ghelblau
holtu extract !.(3).

Din jud. Baau, capatam aceasta retetä, care de altfel este
generará: se pune apa la fiert inteun cazan, cäldare sau cea-
on, si and apa incepe a da In clocot, punem boiala, «once
fel de boialä voim,boialalcumparata din tärg., se mesteca
bine si se Incearcä cu un fir de Yana daca se prinde boiala
de el. Dacä se prinde bine, se pune atunci lana care este, se
lasa putin In apä i apoi se scoate. Se pune intealt ciubar
cu apä rece In care s'a topit pialrà acrà. Aici se lasä' cam
un ceas, dupa care se scoate si se pune la uscat. .Pentru
liana, este anume boiala de Ian& i pentru buci, anume pen-
tru buci». Boitul Insa se face tot asä (4).

Culegere din com. Tepu.
Moraru. Toc, cit., p. 196.
Balaban, /oc. cit., p. 267-8.
Impiirt. de cl..f D. I. Procopie, stud. teol., con Ardeoani.
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Prin ¡ud. Tutova boiaua aceasta se amesteca mai Intaiu
inteun pahar de apa i apoi se toarna In vasul cel mare
unde apa fierbe. Acolo .mesteci vopseaua i moi lana, dai
vasul jos de pe foc si-1 acopen i cu cevà. Tii lana In vopseà
24 de ore, o scofi, o speli in apa curata si o pui de se u-
suca» (1).

2. Boià galbenA si bors

Boitul se face intocmal cum am aratat la puntul 1, cu
deosebire cä boiaua se fierbe in bor; se intelege, impietri-
rea cu piatra acra nu mai este de nevoie.

3. Bola i moare.

Boiaua se pregäteste si boitul se face intocmai ca si la
puntul 2, inlocuind borsul prin moare sau zeamä de var-
zä mural (2).

4. Boift, piatra =A si moare sau otet.

Procedeul cunoscut prin unele pärti din ¡ud. Teleorman
pentru .boitul cu vopseli chimice, e mai usor si nu cere a-
tafea zile ca atuncl cand se folosesc plantele. Pui in calda-
re fie apä de ploaie, fie zeama de varza. Cand incepe sa fa-
ca näslurei apa, Ti pui pialrà acrä (o mana pentru jurubile
de-o velinta) i 1ntaresti focul ca sa dea zeama In clocote.
Atunci arunci väpseà galbenä, mai multa ori mai pulina (Tre-
bue stiut ca vapseaua galbena se pune la once coloare am
vrol sa avem). Amestecandu-se bine väpseaua, pui jurubi-
tele in caldare, atatea cate au loc, si dupa putina fierbere, le
dai ¡os, tinandu-le in cäldare cam cat ii trebue unei paini sa
se coaca. Le storci de zeama si le dai la vant, atarnandu-le
pe franghie sau pe gard. Zeama o pui la foc, si cand se ri-
dica nasturei, adaogi vopseaua pe care' vrai s'o capeli si
care vopseà a fost plamadita de mai fnainte, fie in 04 fie

Culegere din com. Coste§ti, impart. de d-ra Maria 1. Mircea.
Culegere din com. Pope0. jud. R.-Sarat. Culegere din com. Ardeoani, jud.

Pacau, Impart. de d-1 D. I. Procopie. Culegere din con Coste§ti jud. Tutova,
Impart. de d-ra Maria I. Mircea.

Pamf i le §i Liipescu, Cromatica
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In zeama de varza. Cand fierbe bine zeama, pui din nou ju-
rubitele in caldare, i dand caldarea jos dupa o ora, doua, le
scoti, le storci bine, le usuci la soare si le ai gata pentru
tesut» (1).

5. Bola i saricia.

«Se pun 6 dr. analin6 la o oca de lana, se fierbe cu apa
limpede, pana prinde bine coloarea i apoi se pun si 3 dra-
mari s6ricicä (sare de alamaie) la oca, dupa care se mai fierbe
putin i apoi [material se scoate, se spala In apa rece si se
pune la uscat. Acum e gata si se primeste de oca de lana
(fire), un leu, douazeci bani, plata».

Metoda aceasta se foloseste si pentru colorile : albastra,
verde, lila, trandafiriu i portocaliu (2).

6. Bola i apà" tare.

Prin jud. Suceava, In boiaua galbena pral topita In
apà, se pune apä fare. Procedeul e acel de la punctul 1.

Sculele ori lana boira cu prafuri galbene i apa tare le ga-
sim mai mult la boiangitele din targuri ; gospodinile nu prea
practica acest procedeu cáci le provoacä tusa lar apa tare
arde firele (3).

LlII. LAPTE.

Un galben spalacit pentru bumbac, se capta fierband saz-
lele in lapte dulce (4).

L1V. URINTA

Sculele de bumbac sau de burangic se fierb pentru a se
ingalbeni In urina de vita cornuta (5).

Impart. de Ør, FI, A. Drägltici, corn. Principele Ferdinand.
Italaban. /oc. cit. p. 268.
Culegere de la Aglaia Mitocariu, din com. Bogdgnesti.
Culegere de la Elena Lupesctt, din Zorleni-Tutova.
Idein.

                     



67

LV. NISIP.

Nisip si piatra sera

Unele gospodine ingalbenesc firele in apa in care au stat
catva timp 2-3 ocale de nisip. Apa se fierbe 2-3 ceasuri, in
ea se pune piaträ acra §i apoi se moaie firele. Coloarea ce
se capata e galbena ruginie spalacita (1).

INSEMNARI DE SF2112IT.

De multe ori galbenul nu-i o coloare definitiva; el slu-
je§te ca fundament la alte colori; deci n'are nevoie sä fie
pregatit a§a de frumos. De aceea se mai face §i din ma'ci-
e5 (paducel), Alr p6clurel, scoru §. a.

Porlocaliul se poate dobandi din unele colori galbene
alamai, muind acele scule in le§ie (2).

(I) Culegete de la Aglaia Mitocaritt din com. BogdAnesti, jud. Suceava.
(2) Lupescu si Teodoreseu, ioc. cit., p. 253.

                     



CAPITOLUL II

COLOAREA ALBASTRA PENTRU FIRE

I. LULACHIU.

Lulachiul se mai cheama i lolachiu, liliachiu, pialrä de
bréie, pialrä albasträ, vinelealä, pialrä de albastru sau pia-
Ira' de tole.

1. Lulachiu §i piatra acrA.

Aproape pretutindeni se fierbe apa i apoi intr'insa se pu-
ne pialrä acrä pisalà. Cand i aceasta s'a topit, se pune lu-
lachiul, i cand lichidul s'a inalbastrit bine, se pun si firele,
cari se fierb loarte bine pana ce au dobândit o coloare al-
basträ (1).

2. Lulachiu §i Ie0e.

Prin jud. Prahova se fierbe apa curata sau de ploaie si se
toarnä inteun vas de lemn (ciubär, putinä) peste cenusà, ca
s'a se faca lesie, o zi si o noapte. Ca sä se vadä daca lesia
este tare, se pune deaiupra un ou; dacä oul sta deasupra,
lesia este t'una; dupä aceasta se pune in lesie (scursa, cre-
dem, intealt vas) ca sa se disolve, pialrä albaslrä (lulachiu)
iaras vreme de o zi si o noapte i in sfarsit iaräs tot atata
stau in aceste albäsIrele, lucrurile ce urmeazä sä se colo-
reze (2).

Prin ¡ud. Dolj «la coloarea albasträ se observa urmatoa-

Culegere din jud Ilfov Prahova si Vaslui. Vezi i Rizescu, loe, cit.. p.
219-220: efirele... se fierb pina ce apa räinfine incolora .

Moran', loe. cit.. p. 203-204.
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rele reguli generate: Luladhiul ce trebue sa se pun& in lichi-
dul de albastru, nu se aruncä liber in forma de pral sau alt.
fel maruntit, ci se pune Intr'o pungd de pänza care sta le-
gala cu balen i de toartele sau urechile cäldarii, si punga a-
lama în albastru ; apoi din cand In cand se freacä panza cu
Itilachiul, sd se distribue in tot vasul, bine descompus, prin
paretii pungii». Daca s'ar arunca pisat, se aseaza globurèle
de lulachiu pe materie si unde zace acel globurel, iese mai
albasträ si deci patata materia.

Materiile stau trei zile in albastru, apoi se scot si se usu-
ca la soare Inteo zi ; dupd aceea iaras se bagä in albastru
o zi si o noapte i iar se usuca Inteo zi ; daca nu a prins
bine coloare, se fnmoaie pentru a treia oarä, and si firele
se spald si se usucä. Mai anevoioasa este pregatirea
care se lace astfel: «se pune cenusa de lemne, arsd din nou
si cernutä Inteun cos de nuele (1) peste care se toarna apä
fierbinte, iar apa se scurge prin cenusä In deosebit vas,
In care voim sd coloram. In lipsd de vase de pamânt,
si vase de aramä, fier, tuciu, s. a. Dupd ce se pune lesie in
acest vas, punem internsul boabe de fäsui(fasole) pupil prd-
jite la foc i gratine de usluroiu copt in foc, spre a grabi des-
compunerea apei (sic) sau leiei. i asa, vasul Bind acope-
rit, se lasa 10 15 zile la caldura de odaie sau la caldura na-
turala a veril. Cand lesia incepe a aveà o odoare neplacuta,
atunci se freaca lulachiul In lesie, care o face albastra. Ast-
fel fiind preparata, se introduce In coloare materiile, de lanä
si sculurile de bumbac, cari se lasa pana cand prind coba-
rea' " (2).

3. Lulachiu, le*ie qi piatra acrä.

Se moaie in lesie lulachiu pus intr'o carpa, si dupa ce s'a
inalbdstrit bine, se pun firele si se lasa sa stea doud zile, a-
mestecandu-le din cand in and. Dupà trecerea acestor douä
zile, se scot si se usuca, iar apoi se pun in apa calda, in
care s'a topit pialrà acrä, urmand apoi o noua uscare. In
urtna se pun din nou in lesie, in lulachiu, si se mai tin o zi,

(I) Ca sà" nu se strecoare carbuni.
(2) Barzeanu, /oc al.. p. 231-2.
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dupä care se scot, se spalä *i se usucä. Daca firele nu-s
indestul boite, se mai pun o zi in le*ie cu lulachiu, §i se tin
la cAldura (1).

4. Lulachiu 1 usué.

Procedeul este practical aproape in toatd tara. Se lea usuc,
adeca zoaie, apä âc1iIa, in care s'au spdlat lanile de pe oi
pentru intaia data, §i se pune inteun vas. Acolo se pune lu-
lachiul, mntâiu in carpa, ca sä se topeased cu incetul. Cand
gospodina crede cd albästreala aceasta este indestul de l'a-
cula, pune sculele de lana' §i le tine acolo cam o zi §i jumatate,
cand le scoate, le spald §i le pune la uscare.

Dacd coloarea n'a fost bine nimerita, sculele se mai pun
°data. Dizolvarea lulachiului in usuc trebue sd se faca la
caldura (2).

Mai de demult, i poate cd chiar i astäzi, prin unele parti
din Bucovina, in sucul de lanä se freacä pialrä albasträ
se lasa trei zile, dupd care, in aliAstrèlele ce se formeazä,
se pun laneturile, unde stau iar4 trei zile. In fiecare zi fi-
rele se freacä in mani. Dupa acesta vreme, firele se scot §i
se intind ca sa se usuce la soare. Dacä inälbastrirea nu s'a
f dcut bine, lucrul se mai repela odatä (3).

5. Lulachiu, platea aced i tirilla.

acest procedeu este cunoscut pretutifideni: Prin ¡ud. Su-
ceava se leagä lulachiul intr'o carpa §i se aruncä inteun
vas spurcat i in acel vas se urineazd gospodina aproape o
saptamana, pana' ce vasul se umple. Cand vasul s'a um-
plut, se amestecd bine coloarea i apoi inläuntru se pun
sculele unde se lasa douä zile. Dup ä trecerea acestui timp,
se scot de acolo i se pun la uscat, urnAndu-se operaliunea
de mai multe ori, pana ce lucrurile s'au boit frumos. La

Ca s'A nu se strecoare cArbuni.
Culegere din Vicovul de sus, Bucovina, comunic. de d-1 CArstean.

pesen, Teodorescu. loc. cit , p, 257 Rizescu, loc. cit., p. 219.--Culegere din
com. Tepu-Teciiciu.Culegere si din com. Costesti, jud. A rges

Manan, Cromatica, p. 24-25,
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urmä, se spalä cu apä re'ce si se impietresc in apa calda.
Cate odatä se intrebuinteaza si urind de bou.

Prin jud. R.-Sarat si Covurluiu se crede, câ desi procede-
111 acesta cere vase mari spurcale, dä coloare burla si trai-
nica bumbacului, si de aceea se intrebuinteaza (1).

6. Lulachiu i bors.

Prin jud. Pulna se preghteste coloarea intocmai ca si la
punctul 4. Borsul trebue se fie caldicel alunci cand se di-
solva intrinsul lulachiul pus in petica. Colorarea se repela
pana ce coloarea s'a prIns bine de fire (2).

Procedeul se cunoaste i prin jud. Suceava (3).
Prin Bucovina, borsul se pune la foc i când incepe

se incälzeasca, se adaugä cu o gäoace de nuca piakä de
bréie, lar and amestecul acesta incepe sa fiarbä, se pun si
sculele. Dupä fierbere urmeaza uscarea (4).

7. Lulachiu, usuc 1 le*ie.

Prin jud. Prahova, pentru a pregäti coloarea albastra din
aceste substante, se iea usucul si se toarna inteun vas de
lemn care are pusä pe fund cenos& Usucul se toarnä fiind
fierbinte, i in urma se pune si lulachiul numit i piairä al-
baslrä, pialrä de foie sau albaslru de Prusia. Astfel se lasa
amestecul acesta trei zile, ca sä se plamadeasca bine. Firele
se pun numai dupä aceasta ; aici se lasä sa stea o zi si o
noapte, când se scot si se usucä. Daca coloarea nu este cea
dora, se mai pun odata. .In aceasta preparatiune se 'Miro-
duc firele de lana, din cari se fac lote albastre, värgi albas-
tre la fote, velinte, cadrilaturi, bräne i altele. (5).

Prin jud Dolj, «in usuc, dupa ce s'a pus in cäldare, se pu-
ne cenusä de lemn bine arsa, sau chiar spuzli de foc; apoi

(I) Coinunic. de N. I. Munteanu, com. Balintesti. Lupescu i Teodorescu,
loc. cit.. p. 255.--Barzeantr, cit , p. 232.

Cornunic. de d-1 Oh. Màndru din CApotesti-Balotesti.
Imoart. de Aglaia P. Mitocarin, com. Bogdanesti.
Manan. Crornatica, p. 27.
Moraru, /cc. cit.. p. 203.
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se strecoard aceasta lesie, in vasul pregdtit de albastru; se
pune fasolä arsd i usluroiu copt, pentru a grdbI descompu-
nerea leiei, i asä se lasä 7-10 zile la cdldurd de odaie
sau afard la soare, parid se impute, dupd care se freacd lu-
laPhiul i apoi se introduc materiile de colorat albastru. (1).

8. Lulachiu, zar si apd tare.

Prin Bucovina se pulverizeazd pialrä albaslrä si peste ea
se toarnd apä tare, fdand astfel un amestec ca grosciorul.
Intealt vas se fierbe zär i in acesta se pune pomenitul a-
mestec i apoi sculele de länd, unde se poartd cu un beti-
sor ori cu mdna ca sä se moaie bine. Dup. aceasta se scot
si se intind la uscare. Operatia se repetd, daca este nevoie (2).

LULACHIU 1 ANIN.

Lulachiu, anin, leste $i calaican.

Coloarea albastrd inchisd, se dobandeste prin jud. Dolj,
väpsindu-se mai Intäiu firele in albastru cu lulachiu i lesie,
cum am ardtat la punctul I. 2. Dupd aceasta se fierbe puti-
nä coajd de anin cu prea putin calaican. In lichidul ce se
dobandeste, se moaie repede materiile fácute albastru, si a-
poi se scoate afard, caci daca s'ar tine acolo mai mult, ele
s'ar inegri. .Albastrul inchis Il prepara täranii pentru colora-
tul gdietanilor de länd dela luslugi, itari, sube, etc.» (3).

H1.---LULACHIU I SOPON.

Lulachiu, sopon si lesie.

Prin Transilvania, si anume pe Valea Somesului, din sub-
stantele ardtate se pregateste coloarea albasträ in chipul ur-
mätor: .Pentru un kgr. lana, fierbem o jumdtate de ord 6 li-
tri de apd, cu jumdfate litru cenusä si 10 gr. sopon de hai-
ne. Lesia aceasta preparatd. o strecuram inteun vas de pd-

Barzeano, loc. cit., p. 232.
Arlarian, Cromatica, p. 'a.
Barzeanu, loc. cit., p. 231 282.
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mant si o asiadm la un loe caldicel. Legdm tuteo carpä pia-
Ira de bräie de 60-70 fileri si o punem in lesia respectiva
In fiecare zi strângem usor mire degete legätura aceasta in
decursul celor 6-7 zile, pAnd cand adicä s'a dizolvat asa, pe
incetul, toatä piatra. Punem apoi in aceastd vapseald lana ce
voim a colord si o Idsäm iards 6-7 zile, invartind-o bine
In fiecare zi odatä, de douä ori; astfel vom aved cel mai
frumos si mai trainic albastru» (1).

IV. LULACHIU $1 SCORTITA (2).

Lulachiu, scortip i bors.

Prin Bucovina se pune in borul chldicel pulinä scorfilä
piaträ albasträ (14--20 gr. la cofa de bors) i apoi vasul

se aseazä la soare ca sd se infloare. Aici se mestecä ves-
nic. Nu se face deeät o singurd inflorire, dupd care urmea-

uscarea sculelor la umbrd (3).

V. LULACHIU $1 $TEV1E.

Lulachiu, stevie, piatra acrà i usuc.

«Se lea rddacina de levie, se spald bine, apoi se rade ori
se taie in bucAti mici, se pune inteun vas cu apd si se fier-
be bine. Apoi se pune pulinä pialrä acrä in vas si se baga
totul acolo. Se tasa pänd se prinde coloarea de fire. In tim-
pul acesta, coloarea albastrd sä fie preparatd mai dinainte
astfel: se iea usuc de oaie (ajad cu care se opdreste (Ana de
oaie), se pune inteun vas pe foc i numai se incälzeste

pAnä se acreste. In timpul cand este la tnalzit usu-
cul, se lea vineleala (un fel de piaträ vanätä), se pune in-
tr'un sdcule1 de Onz.& se pune in usucul de pe foc si se
freacd mereu cu mana, spre a se topi vineleala. Dupä aceas-

M. E. Piora§ in Familia Romda, an. 1908, no 8- 9, p. 22,
Parnu. op. cit., p. 13: Beican, scortiki (Eincov.), Haematoxylon campecki-

anum L.
Manan, Cromatica, p 25 26.
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ta se pune tortul acolo, in vas, si se sine cam o zi si o noap-
fe. Firele se coloreaza in albastru inchis si nu iese» (1).

VI. LULACHIU 1 LEMN CANESC.

LuIachiu, lemn canesc §i rachiu.

Se pun si se fierb beldii de lemn cânesc, se scot afara
si in zeama care a iesit, se pune pialrä acrä, multa, in ra-
chiu. Dup. aceasta se pun si sculele si se fierb la °Jaffa,
cam jumätate de ceas. Coloarea dobandita este cea mierie
albas/r (2).

VII. SINEALA.

1Sineala §i bor§.

Din aceste substante se dobandeste coloarea albasträ grin
Suceava, dupa cum am väzut la I. 6 (3).

Sineala, bor i apa tare.

Se pune intr'un vas la fiert borsul, care are gustul celui ce
se foloseste la mancare. In acest timp se freacd intr'o stra-
china" sineala Cu dosul lingurii, turnandu-se deasupra apà
tare, insä nu prea multa, caci ard torturile. Dupa aceasta se
pune sineala in bors si peste acesfe firele ce urmeaza a
se colora (4).

Sineala, zar §i piatra acra.

Se incalzeste zärul de vaca intr'un vas si apoi se pune
sinealä ca sä se dizolve. Dupd ce zärul s'a inälbastrit fru-
mos, se pun firele cari urmeazä a se inalbastri, preseran-
du-se pe deasupra cu pulina pialrä acta pisata. Firele se
freaca in mâni CANA timp, dupa care se lasa ca sà stea

Culegere din com. Ceacu, jud. Ialoinita, impart. de d-1 St. ropescu.
Manan, Cromatica, p. 26 27.

Culegere dela Maria I. Grintescu, Brosteni-Suceava.Vezi aici. p. 71.
Culegere din Vicovul de sus, Bucovina, impart, de d-1 P. Carstean.
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la caldurd o zi si o noapte. Cand se vede a au prins bine
coloarea albastra, firele se scot, se spala si se pun la us-
care.

4. Sineald, usue si lesie.

Prin jud. Covurluiu se toarnd usucul peste cenuO" si se ta-
sa astfel trei zile la loc caldicel; dupä aceasta se scurge
intealt vas, se pune la foc de se incalzeste i in acest a-
mestec de usuc si lesie calduta, se pune sineaiä intr'o pele-
cuta, ca sd se moaie i sa se scurga cu incetul sau prin fre-
carea peticutii Cu sâneala, in mani. Dupä aceasta se pun fi-
rele si se fierb pana ce dobandesc coloarea doritd (1).

In deobste, daca se pune sinealä pe jumatate sau numai
o a treia parte, ca la albastru, se capta un albastru deschis
numit avaIu (2).

Prin ¡ud. Suceava, sineala se leaga tuteo carpa si se pune
intr'un vas Linde este usuc; acolo se tasa aproape o sapta-
mana. Dupd aceasta se pun firele, se lasä doua zile i apoi
se scot si se pun la uácat. Operatiunea aceasta se urmea-
za de mai multe ori, pana cand firele dobändesc o coloare
frumoasa (3).

5. Sinealä si lesie.

Prin ¡ud. Putna se fierbe sineala de rufe in leste pana ce
da bine In clocote si apoi se pun firele albe. Pe foc se fin
.1a fiert cam un ceas. Durad aceasta se scot, se clätesc si se
pun la uscat (4).

6. SinealA si lesie-I mar si piatrh aerä.

Dupd ce firele au dobandit coloarea ca la puntul 5, se
moaie in zeama de mar (zeama dobandita fierband coajä de
mar) impietrita cu pialrä acrä. Coloarea ce se dobandeste

(1). Culegere din com. Gäne§ti.
Salviu, /cc. cit.. p. 286.
Cul ege re din co ni. Brosteni
Culegere din com. Balote§ti.
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este foarte frumoasa. Muiarea nu trebuie sa fie mult, caci fi-
rele se inverzesc (1).

7. Sineala si usuc.

Coloarea se pregateste i coloratul se lace intocmai ca
la lulachiu si usuc, 1. 4. Sineala se cumpära In bulgäri sau
coli de hartie (2)

8. Sineala, vitriol si piatra acra.

Prin jud. Covurluiu se fierbe mai tntaiu apa si Inteinsa se
pune sinealä, care a fost muiatä mai intaiu in vitriol. Dupa
aceastä se pune pialrä acrä si se mesteca bine ca s'A se
topeasca, si In,urmä se introduc firele, mestecandu-se iarä*.
Apoi se scot si se usucä. Sineala vitriolul se pregatesc
proporliile : 2 dr. sineala la 2V2dr. vitriol; la o oca de fire,
alung 10 dr. sineala.

Coloarea vaie,albastra deschisä,se dobandeste la fel,
daca sineala se pune pe jumätate numai, sau chiar si o a
treia parte (3).

9. Sineala, usuc, urinA si piatra acra.

Daca, de pilda, gospodina urea sa boiasca 5 ocale de lana,
iea sinealä de veun leu'si pialrä acrä de un leu si ¡urna-
tate. Se pune Inteun vas spurcat usuc de oaie, sineala, pia-
ira acrä i urinä. Inainte de a fi puse In caldare, sineala si
piaträ acra se piseaza bine. Dup. aceasta vasul cu acesfe
amestecuri se pune pe foc moale,astfel ca sä nu fiarba
amestecul, ci numai sä stea necontenit aproape fierbinte.
Qu'A' ce se vede ca s'au topit sineala ì piatra acrä, atunci
se pune In vas lana sau lucrurile cari urmeaza sä se bo-
iasca. Astfel aceste lucruri se lasa sa sacia in vas o zi In-
treaga; sub vas, In acest timp, trebue sa mijeascä un foc

(I) Culegere din com. 13a1ote§ti.
Lupescu, Teodorescu, loc. cit., p. 254.
Salviu, loc. cit., p. 285-286.
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moale. Dupa aceasta se scoate lAna, se spald in lesie al-
dicia si se usucd (1)

10. Sineala, potasa, var, urina si lesie.

Prin jud. Putna se ¡ea urinä si se fierbe intr'un vas /And
and se limpezeste singurd si nu mai face spumä pe dea-
supra. CAnd se umfld, se pune urind rece ca sä nu dea In
foc. Când se crede a a fiert indeajuns, se dd jos de pe foc
si se lasä sä se aseze, adicd sa se limpezeasa cam un
ceas. In acest timp toate materiile streine mai grele se lasä
la fund. In urmd, urina se scurge inteun vas cu binisorul,
punând in acest vas putin pral de polasä, iar spre «a o in-
täriurinamai tare», se aruna si o lingurä de var nestäns.
Dupd aceasta se toarnd sinealä, care a fost mai Intäiu dizol-
vata In lesie la loc cald timp de 12 ore. Materia care trebue
se pund apoi, se indeassä bine, ca sä cuprindd vopseaua
se fierbe cam 3 ore, and se scoate la aier din and in and

iar se pune in vas. La sfdrsit se spalä si se usucd.«Aceastd
coloare, preparald In ind, e mai durabild, Insä se prepard
mai greu» (2).

VIII. SINEALA 1$TEGHIE.

1. Sineala, steghie, usue si piatra aera.

Prin ¡Ud. Covurluiu se scot räddcinile de sleghie, se curälä
bine de pilmânt, se piseazä si rädäcina se fierbe bine. Dupd
aceastd se scoate hoslochina i zeama se impietreste cu
pialrä acr& Cand i aceastä s'a topit bine, se pun firele
se fierb pänä and se vede a s'au colorat frumos. Dupä ce
se scot de aici, se pun la santat cu incetul si and s'au
uscat bine, se pun in usuc de land, In care s'a disolvat si-
nealä. Sineala legata intr'o carp, a slat in acest usuc 3--4
zile sau chiar si mai mult, dupd cat este de cald. Boirea a-
ceasta se face de obiceiu afarä, vara, cäci usucul i cu sineala
dau un miros urit (3).

Culegere din com. Bogdana, jud. Tutova, commie. de d-1 N. I, Auto
novici.

Balaban, lor. cit., p. 267.
(n) Culeg,rere dcla d-na Santa Dragomir, coin. Fiirtlne0.
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2. Sineala, steghie, usuc, lesie si piaträ acrà.

Prin jud. Putna «se sapa rädacina de leghie si se curäta
de coajä cu culitul. A$á curatita, se pune inteun vas (ceaun)
pana ce se umple mai mult de jumatate. Peste aceastä
däcina se toarnä apa limpede de rau, pana ce se acopere
bine, trecand de ea in sus cu 10 cm. Apoi se pune ceaunul
pe foc i i se da foc de fierbe pana ce stratul de apa de
deasupra radacinilor a scazut, si radacinile s'au facut albe,
adica a iesit tot sucul din ele. Dupd aceasta se lea ceaunul
de pe foc, se scurge zeama din radacini intealt vas si se la-
sä de se raceste. In aceasta zeamä se pune lana asezand-o
bine ca s'o acopere i asa se tasa 12 ore. In acest timp se
pregäteste usucul de lana. Acest suc se obtine astfel : lana
se spala in apa fierbinte i acea apa, In care s'a spalat lana,
e sucul de lana. In acest suc se pune sinealä, 'litigar, dupä
ce mai intaiu s'a sfaramat i legat intr'o pelea. Sineala se
pune de un franc sau ca o portocalä la 4 cofe de apa. A-
cest suc se fierbe bine si apoi se lasa de se rdcoreste, du-
pa care lana se scoate din zeama de steghie, se sioarce si
se pune in sucul de lana unde se lasa 12 ore, dupa care se
mai zoleste (se freacä in mâni) si se ridica nestoarsa, punan-
du-se pe o culme, deasupra vasului cu vapsea, la aier si mai
zbicindn-se, se pune din nou in vas, o mai zoleste si o mai
lasa 6 ore Muga foc, sa fie sucul cald, dupä care iar o zo-
leste si scoate la aier pe culme. i asa se scoate de 3 sau 4
ori, pana cand vapseaua s'a prins bine si e frumoasa. Ca sa
fie durabila aceasta coloare, sa nu se spele sau piara
frumusela ei, se impietreste, adica se spalä lana in leie ta-
re In care se pune i pulinä nialrà acrä. Apoi se stoarce
se usucä, dupa care coloarea e terminatä» (1).

IX. VIORELE (2).

Viorele si platea' acrli.

Prin jud. Tutova i Tecuciu se culeg o mare catime de

(1) Halaban. loc. cit., p. 269-260.
(2). Pantti, op. cit.. p. 330: Viorele, gdurele, ghiorele (Mold ), giorele (Trans.),

vioricd (Mold.), zambild (Oltenia), zumbad de eihnp, hifolia L,
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flori de viorele, cari se desprind numai ele singure, de pe
picioarele lor. Florile se fierb bine In apa curatä, iar zeama
se impietreste, rara a scoate florile fierte. Cand se vede ca
amestecul acesta are o Infälisare albasträ stânjinie, se pun
intrinsa sculele de lana, dar mai ales de bumbac, cari ur-
meaza sa se vapseasca. Vasul se da °data In clocot i apoi
se da jos si se tine la racoare.

Coloarea albasirä deschisä care se dobandeste, slujeste
mai ales la facutul mijlocurilor de flori la covoare, iar bum-
bacul se foloseste in locul arniciului albastru la cusutul cu
pui (1).

X. BRANDUV1

Brandu0, zar i piatra acra.

Prin jud. Suceava «se culeg florile cele mai tari colorate
de brandusä de toamna si de primavara, se fierb de verzi
si in zeama scursä de resturi, se moaie sculele si apa se fm-
pietreste.

Pe valea Bistritii i prin muntii Sucevii, babele obisnuesc
a face Impietrirea dupa ce s'au colorat lanurile i s'au clá-
tit In apa curata. Numai la galben si mai ales cand se fac
cala in galbinèle, se fmpietreste mai fritaiu zeama i apoi se
cufunda in ea ceea ce avem de ingalbenit. Prin Bogdâneti.Spà-
coreti, Boroaia s. a., jud. Suceava, mai Intaiu se impietresc
sculele In zär cu pialrä acrà i apoi se pun in coloare (2).

XI. BOIA.

1. Bola, bor i piatra acra.

Aproape pretutindeni se cumpara din targ bola sau anilin
albastru, stanjiniu sau altfel, se plamadeste in bors i apoi
aceasta plämädire se loarna tot in bors caldut, dupä ce a
fiert; in amestecul acesta, se]adaoga si pialrä acrä i apoi
firele cari fierb pana dobandesc coloarea doritä (3).

Comunic. de d-I I. V. Nistor. ¡'raja-Tutova.
Ltipescu, Teodorescu, /oc. cit, p. 246.
Culegere din com. Docani-Tutova i Nazirii-Braila.
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In ¡ud. Covurlui .cand de pildA' firele ies prea stanjinii,
Theca/e, se presoara cu cenusä, dupa scoatere, iar dupa
2-3 ore, se spala si se usuca. (1).

2. Bola, apà tare §i rachiu.

Prin Bucovina, boiaua de lérg se pune in apa calda, dupa
plamadire, si In rachiu, i pentru ca sa fie trainica, i se mai a-
dauga si apä lare (2).

Salvitt. loc. cit., p. 286.
Voronca, op. cit., p. 1102.

                     



CAPITOLUL III

COLOAREA VERDE PENTRU FIRE

I. RACHITICA.

RAchitica i usue.

Prin jud. Suceava se dobande§te o coloare verde din zea-
ma de rächilic6, daca se fNuesie, adica se amesteca cu
usuc de lénä Jale. Usucul, mai ales de lana laie, se doban-
de§te oparind Cu uncrop,apd ce Incepe sa fiarba, lana
nespälata (1).

II. RACHITICA I ALIOR.

Rachitica, alior i piatra acra.

Pomenim numai aceste §ire ce ne vin dintr'un sat din ¡ud.
Suceava: .Verdele se capta" din fierberea rächilicäi i alioru-

pialr6 acrä. (2).

III. DROGHITA.

1. Droghip i bor*.

Prin ¡ud. Suceava se folosete droghila cu tot, cu floare
frunza, dupa ce mai Intaiu a fost culeasa pe vrernea cand In-
flore§te §i apoi a fost uscatá la umbra. Pusa Intr'un vas
spoit, droghita se fierbe o zi Intreaga numai In apa indoilä
cu bors, adaogandu-se apa sau apa cu bom atunci cand

Culegere din com. Bogane§ti.
Comunic. de d-1 P. Herescu, invät., com GAine0.

Pamfile i Lupescu, Cromatica. 6.
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vasul scade. Dupà ce zeama s'a fäcut verde, afunci and e
.hät fierbincioard», se pun inlätintru sculele si se lasä pand
la douä ore, dupä care se scot, se usua la soare i lar se
pun In zeamd verde. Lucrul acesta urmeaza pänd când ca-
pätä o coloare verde frumoasä. Boiaua aceasta, fdandu-se
numai vara, zeama se pdstreazd caldä at stau firele fn ea,
expunandu-se vasul la soare (1).

Daca In loc de lä n'a laie s'ar pune länä albä, s'ar dobándi
un verde burätäciu, adicä un verde in coloarea buratecului.

2. Droghita, bors si piatrd aerk
Tot prin aceste pärti se dobändeste din substantele aräta-

te o coloare verde Inchisd, daa se boesc ca la puntal
sculele de 'Ana laie, pänd ce se fac frumoase. Când gospo-
dina este multumitä, fmpietreste äceste scule In apd cala!,
In care s'a topit piaIrä acrä (2).

IV. DROB.

Drob (drobusor) ç bors.
Prin aceleasi pärti, verdete obisnuit si verdete burätdciu se

pregäteste i coloararea se face din aceste substante, intoc-
mai ca si la III. 1, Inlocuindu-se droghita prin drob.

Drob, bors si piatr5 aera.
Prin aceleasi locuri, din aceste substante se dobändeste

verdele inchis Intocmai ca la 111. 2, fnlocuind droghita cu
drob (3).

V. NUC (3) I ANIN.

Frunze de nue, amente sau coajä de anin
pialtrA aerk

Prin judetul Prahova se fierb frunzele de nuc cu amenle
sau coajä de anin, se freacä apoi bine intre palme, ca

(I) Lupescu, Teodorescu, loe. rit , p. 245.
Mident.
Ibident p. 9.47.
pecas regia L
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iasa din ele toatä materia colorantä, i dupa ce zeama s'a
Impietrit In pialrà acrä, se pun firele cari se boesc si do-
bändesc o faja untdelemnie foarte placuta (1).

DEDETEI (2).

Prin judetul Putna se capatà mai de mult coloarea verde
din deditei. Procedeul Irisa s'a pierdut (3).

LULACH1U.

1. Lulachiu i vitriol.

Prin judetul Romanati, mai ales cand gospodinile au de
vopsit mari cantitati de lanuri albe, piseaza lulachiul märunt
si apoi II pun Cu Incetul In apa ce clocoteste pe foc, meste-
cand mereu ca sa nu se faca gogoloase. Cand zeama s'a
Inalbastrit bine, se da tuciul sau vasul de pe foc i In el se
toarna Cu Incetul, cu o lingura, vi/rol. Indata coloarea albas-
tra din tuciu Incepe sa- se schimbe In verde. Vasul se pune
din nou pe foc si se amesteca Inainte. In acest timp se In-
cearca lichidul si daca verdete nu este indestul de pronun-
lat, se mai pune lulachiu pisat si la nevoie i vitriol. Daca se
Intampla si nu se mai aria, se urmeazä Cu fierberea; astfel
coloarea se Inchide de la sine. Lanurile se pun si se fierb
foarte putin, sau chiar nu se fierb de loc, daca lichidul este
fierbinte. Dupa colorare se scot si se usuca. Daca cumva co-
loarea este prea deschisa, se mai pun lanurile odatä (4).

Aproape tot astfel se procedeazä i prin judetul Dolj. Pe-
acolo acest .mod de obtinere al verdelui inchis se practica
mai mult de boiangii i boiangeresele din sate».

Probabil ca tot astfel se urmeaza i prin judeful Mehedinti
pentru culoarea verde ca si pentru havaiu si fistichiu (5).

(I) ivloraru, toa cit., p. 191.
Pantu, op. cit., p. 84: Dedifei, adormifele, dedales*, dedild, (Bucov.), dedife

(Bucov.), sisinei, (Banat). suflefele, vanturele, (Banat). Anemone Pulzatilla L,
Palsatila vulgaris Mili.; Aceast1 planta' o intrelminteazA Romincele noastre
la colorat",

Impiirt, de d-na Maria I. Ciocrtrlan, invät.. com. Nunesti.
Cttleg.Tre din com. Flirt-landa.
I. lonescu dela Brad, Agricultura ron: in jud. Mehedinfi, Bttc. 1868, p, 694,
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2. Lulachiu, zar si piatra acra.

Se piseaza lulachiul si se fierbe pana la 3 ceasuri cu zar
de vaca, dupa care se presara si pulina piatra acra. In ur-
m'a se pun si firele si se dau in clocot. Dupä aceasta se da
vasul jos, se tasa sa se racoreasca si in urma se lean firele
la framantat In palme. Dupa framântare se lasas in vas la cal-
dura, ca sä stea trei zile, (lupa care iar se framanta, se spala
si se usuca. Coloarea ce o capata firele este cea verde al-
bästrie spaiacita (1).

Zerul de vaca e mai bun decat cel de oaie, caci inlesne-
ste dobandirea unei colori mai mandre (2).

VIII. LULACHIU 1 OLDEALA.

1. Lulachiu,- soldeala si piatra acra.

Prin judelul R.-Sarat, daca se lea cate putin din aceste sub-
stante si se fierb bine, daca apoi se umple cazanul si in el
se baga' firele, se dobandeste un lichid In care punand lana
alba, aceasta dobandeste o coloare verde bätand in alb, nu-
mita cederie.

2. Lulachiu, soldeala, piatra acra si usuc.

Prin judelul R.-Sarat se ¡ea la o oca de lana, o litra de
soideabá si cate 25 dramuri de lulachiu si piairà acr.& Se
face mai intaiu zeama albastra din usuc si lulachiu, si intein-
sa se pune si se fierbe bine, soldeala si piatra acra. Dup.
ce se fierbe bine, se umple cazanul cu apä, se pune lulachiu
pana se lace verde, si apoi se fierb si firele, pana cand apa
ramane incolora. Daca in zeama acestui fel de verde se mai
adaoga soldeala si piatra acra, si se fierbe bine, se capata o
coloare mai gälbuie numita präzulie, in care se boesc lanu-
rile.

Culegere din coin. PopeO, jud. 12.-Sarat.
Culegere din com. Zorleni, jud. Tutova.
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3. Lulachiu, soldeald, plateä aced, calaican
si piatrA vAnAtA.

Pentru dobandirea colorii untdelemnie din aceste sub-
stante, se ¡ea de fiecare oca de fire o litra de soldeaM, care
se fierbe in zeama ce ramane de la präzuliu. Apoi se pune
cate 25 dr. de piaträ vânätä si putin calaican, si In acest
lichid se pun firele (1).

IX. SINEALA $1 $OLDEALA.

1. Sinealà, soldealA si hors.
Prin judetul Neamt se culege soldeaM, se usuca, si la vre-

me se fierbe in hors proaspat, pana cand zeama se ingal-
beneste bine. Dui:Ca ce soldeala a fiert, se scurge zeama si
In ea se pune sineaM plamaditä in alp& si numai dupa ce
se amesteca bine, se pun si firele ca sa se inverzeasca. Zea-
ma insa trebue sa fie ferbinte. In acest lichid firele stau cam
intre 2 si 3 ore, dupà care se scot, se spala in apa rece si
se usuca (2).

Procedeul se cunoaste i prin jud. Suceava, si se face in-
tocmai ca la III. 1, numai ea se adauga in zeama i si-
neala (3).

2. SinealA, soldealA, vitriol si plated aced.

Prin jud. Covurluiu, se fierbe mai intaiu oldeal6 in NA, bine,
pana ce se dobandeste coloarea galbena, se impietreste apoi si
dupa aceasta, in amestecul format, se toarna sineala plama-
dita in vitriol. Dupa aceasta, se pun inlauntru lanurile loarse
sau tesute si se fierb pana cand se inverzesc bine (4).

3. SineaI5, soldeald, vitriol si cositor.

Prin jud. Pulna se fierbe bine ,5o/dea/a in apa, lar in zeama
care rezulta, scursa intr'un alt vas, se pune vitriol cu sinea-
15, cate o lingura la oca. Amestecul de sineala si vitriol, se

(I) Pentru aceste punte, Rezescu, /oc. cit., p. 220-223.
Culegerz din P.-Neamt.
Diet. de'Camdra Itti Gli. Oti, corn. 13cogdanqti, jud. Suceava.
Salvitt, toc. cit., p. 2')5.
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face in proportia 1 4. Vitriolul irisa «e muiat Cu cosilor, spre a
i se mula puterea de a arde.. Amestecul acesta se bate cu
un bä't i apoi se pune inläuntru si lana ; aceastä se fierbe
pana cand se face verde frumoasa, cand se scoate si se
pune la uscat (1).

4. Sinealk *oldealk piatrà vanfità, vitriol *i cenu*fi.

Prin ¡ud. Covurluiu se fierbe oldealà in apä, zeama se
strecoara i primesle pialrei vänä16,--o liträ la ocaua de fire.
Sincala muiatd mai inainte in vilriol, se mesteca bine si apoi
se pun lucrurile la fiert. Cand sunt aproape gata, se adauga

cenusä, spre a le inverzi putin (2).

X. SINEALA $1 MAR DULCE.

Sinealà, mär dulce *1 piaträ acra.

Prin judetul Tecuciu se culege coarja tAnara de mär dulce,
se fierbe bine in apä pana cand se capätd galbenelele, se
scurge zeama intr'un vas deosebit, se impietre§te cu pialrä
acrä marunt pisatä i apoi se pune in ea sinealä. Sineala
se sfarma mai intaiu, se pune in strachind ateva linguri de
gälbenele si se amesteca bine, pana cand se face ca un fel
de turra, si apoi adaogand mai multe gälbenele, se face un
terciu care se pune in vasul cu gälbenele mestecandu-se. Aici
se pun lanurile albe si se fierb pana cand se fac verzi,foar-
te frumoase (3),

XL LULACHIU $1 MESTEACAN.

Lulachiu, mesteacan, vitriol *i platea acr6..

Prin ¡ud. Prahova se pune lulachiu inteun vas si peste el
se toarna vi/rol ca sd se plamadeasa dela 2--4 ore. In
acest timp se fierbe apa pe foc, i cand apa clocoteste se
loarna lulachiul pläniädit i se mesteca bine. Aici se varä

Balaban. /oc. cit.. p. 265.
Salvitt. /oc. cit, p. 284.
Culegere com. Teptt. ¡tal. recttcht.
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lucrurile cari se pun de bolt, lasandu-le sa stea acolo o zi
si o noapte, dup. care se scot si se usuca. Dupä ce s'au
uscat, «se pun la fiert Intr.° alta caldare sau cazan in care
se pune un rand de frunze de mesteacän si un rand lu-
cruri ce voim a colora. Peste acestea se prèsura putina
Dialrä acrà, iar peste acestea toate, se toarna apa in care se
plamadise frunzä de mesteachn»; vasul fierbe !Ana la 2 ore
si jumatate, dupa care lucrurile se scot, se clatesc i apoi
se pun la uscare (1).

XII. MESTEACAN I LEMN VERDE.

Se cumpara dela negustori lemn verde si se amesteca cu
de patru ori mai multa frunza de mesleacän. Intr'un vas se
pune un rand de lucruri care urmeaza sa se boiascä si un
rand din amestecul pomenit. Vasul se umple cu apa, se pune
pe foc si se fierbe pana la 3 ore, dupa care lucrurile se
scot si se pun la uscare. Coloarea care se dobandeste este
verde ca iarba(2).

Nina aici am insirat diferitele 'Tide unitare. lata acum felul
cum se face coloratul lucrurilor galbene Irrverde:

XIII. GALBEN.

I. Galben+usue §i plated' aera.

Prin Bucovina se fierbe usucul de lana curatandu-se spu-
ma care se face pe deasupra. Se pune in el putina piaträ
acrä i apoi se moaie In lichidul format calepele galbene.
Coloarea ce-o dobandesc este cea verde Inchisa.

Dacä firele ar fi portocalii, verdele ce se capata ar fi des-
chis (3).

2. Galben bor i le§ie.

Tot prin Bucovina, dupa ce se fac firele galbene cu dro-
ghita, piatra acra i aluat, «se scoate caleapul din droghila

(1) Moraru, loc. cit., p 204 203.
(9) Ibidem, p. 203.
(3) E. N. Voronca, Daliucle. p. 1102.
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fi pui in bors, apoi faci lesie ¡ale porti ca mona, sbatAn-
du-1, i indatd se face verdete cel mai frumos (1).

XIV. GALBEN+LULACHIU.

1. Galben-Llulachiu i lesie.

Firele fAcute galbene din zerdiceafd si piatrd acrä, dupä
ce se usucd, se pun in albdstrèle fácute din lulachiu i lesie,
muindu-se, frecându-se bine in mâni i usandu-se indatà.
Dupà uscare se spald in apä rece si iar se usucd. Daca'
verdete nu este destul de frumos, firele se mai moaie odatd
se usucd, se spald i iar se usucä. Firele nu trebue ldsate
mult in galbenele, cdci se inchid cur,Find (2).

Prin Bucovina, dup. ce se face lesie din cenusä intr'o
oald, se scurge in alt vas si se lasä de se limpezeste bine.
Apoi se pune in ea piaIrä de bräie pisatä mdrunt i cand
acest amestec incepe a fierbe, se pun in vas si firele de latid
cari mai inainte au fost vopsite mieriu. Dupä vopsire, firele
se scot si se pun la uscare, färd a se mai spdlà (3).

2- Galben lulachiu i urink

Prin ¡ud. Suceava se pare cd gdlbenètile de rachiticd se
amestecd ca albdstrèle de lulachiu si urinä. .Albastrul de
pialrä de brtie trebue sd fie cu piaträ de brale sburalä., a-
dicä sA se coloreze pu/in.

3. Galben+lulachiu, usuc si platea acrk

Aceleasi spuse ca la puntul 2, pentru jud. Suceava (4).
Prin ¡ud. R.-Särat, dupä ce firele se fac galbene 'Cu dro-

ghitd, bor i piatrd acr.& se inalzeste usucui, se disolvd
intr'insul lulachiu i piaträ acrá si In lichidul ce se dobán-
deste, se vara firele. Acestea stau o zi si o noapte in usuc,

Voronca, 01). CIÉ, p 1100.

Culegere din com. Docani, jud Tutova.
/Aman, Cromattca, p. 39-40.
Lupescu, Teodorescu, loc. cit., p. 254.
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dupd care se scot, se infloresc §i se mai vara' odatd. Dupd
aceasta se scot, se spalä in lesie i firele rdmân verzi

4. Galben+lulachiu, cenusa i sopon.

Pe valea Somesului se fac mai intaiu firele galbene aurii,
din scoarld de mar acru sau vdrfuri de salde cu piatrd acrd,
si dupd ce se zvantä putin, se pune in albdstrèlele din lu-
lachiu, sopon §i cenuO. In aceste albästrèle firele stau pând
ce vor dobAndi coloarea verde inchisd foarte frumoasd (2).

5. Galben; lulachiu, zar si piatra acra.

Prin jud. R.-Sdrat se fac firele galbene obisnuit cu so-
fran(3), i apoi se pun in lulachiu, zär §i pialrä acrä §i se
freacd bine futre palme. Dupd aceea se tasa cam o ora sd
stea la caldurd i apoi s freacd din nou, se cratesc si se
pun la uscare. Verdete ce se dobAndeste este foarte frumos.

Daca galbenul este dobändit cu steghie, verdete este mai
prost.

XV. GALBEN-+SINEALA

1. Galben+sineala si lesie.

Daca se fac firele galbene cu mar si piatrd acr.& se t'AM
In alba'slrèle d sinealei 5i Ieie i se da in clocot, se ca-
pätd un misl.niu frumos (4).

2. Galben+sineala, usuc si lesie.

Prin jud. R.-Sdrat «se boesc firele mai intAiu galben, apoi
se surge usucul de pe cenu5ä intr'o aldare. Usucul trebue
s'a' fi stat pe cenusä cel putin trei zile. Se incAlzeste apoi
usucul si se sfarind in el sinealä, care trebue sá 'fi stat in-
tr'o petecutd, in usuc, ca sd se moaie. Dupd ce s'a sfarâmat

Rizescu. loc cit., p 2241.

E. M. Piora in Familia ronuind cit., no. 10. p. 17.
Curcuma tonga L.
Culegere din com Ualotcti, jud. Putna
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sineala in caldarea cu usuc, se moaie sculele, se pune vasul
la caldura, - pe vatra sau cuptor, daca cuptorul e cald,si se
tasa 2-3 zile, in care timp se intorc de mai multe ori. In
tima se scot, se spala si se usuca». Cu cat va fi mai
multa sineala, cu atat si firele vor fi mai verzi. .1.1sucul se
(Mine astfel : se pune lana asa cum se tunde de pe oaie in
o albie, se clocoteste apa si se toarna peste lana; apoi se
acopere cu o velinta ca sa stea inadusitä. Dupä ce lana s'a
racorit cat poli sa umbli cu mana prin ea, incepi a o freca
In mani pana se spala toata murdaria i grasimea de pe ea.
Apoi zeama se scurge intr'un vas (putina), se pune putina
cenusa inteinsa si se pastreaza asa. Atunci se zice ca .usuctil
sta pe cenusa., fiindca cenusa se aseaza la fund,-- ori se zice
cà este amestecat cu leie. Cu cat usucul e mai vechiu, cu
atat e mai bun. Acelas usuc poate servi de mai multe ori
la boit.

Daca o femeie a %cut usuc, apoi il imprumutä dela casa
la casa, pana se imputineaza de tot. (1).

3. Galben+sineard, usue si platea aerà.

Prin jud. Putna, dupà ce lana s'a boit in galbenele (coaja
mugur de mar paduret, piatra acra si lesie tare), se pune

In suc de lana, in care se pune cam 6 dramuri de sineala
la 3 cofe de usuc si ca de 5 bani pialrei acra, lasandu-se
in urma vasul tanga foc ca sa stea la caldura o zi si o noap-
te. Dupa acest timp, laneltirile se scot, se spala in apa lim-
pede si se pun la uscare. Verdete ce se dobandeste este
loarte frumos (2).

XVI. GALBEN ¡-BOIA VERDE.

Galben+boia verde, otet i bors.

Prin Bucovina se plamadeste boiaua verde in olel i apoi
se fierbe in bor. In lichidul astfel format se pun calepele
galbene si se fierb pana capata coloarea verde (3).

(I) Salvin, ton cit., p. 273--4 §i 284 5.

Balaban, ion cit., p. 265.
Voronca, op. cit.. p 1102.
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XVII. ALBASTRU+PADURET ACRU $1
SORA SOARELU1 (I).

Albastru-l-paduret acru, sora soarelui si piaträ acrii

Se fierbe scoarlä uscata sau verde de ~arel i zeama
se impietreste cu pialrä acra" pisata. Dupà ce s'a mai rä-
corit, in zeamä se pune sämänlä neagrä de soarea soarelui

apoi se aseazä din nou la fiert. CAnd amestecul acesta
dä in fiert, se pun si sculele albastre (2).

XVIII. ALBASTRU I-PADURET $1 RUJA INTUNECATA (3).

Albastru+päduret acru, rujä lIntunecata si
piaträ acrä.

Coloarea se dobändeste i coloratul se lace intocmai ca
si la XVII, numai ca in loc de floarea soarelui se pun ruji
intunecate. Coloarea este mai frumoasä.

XIX. ALBASTRUJ MAR, DROGHITA $1 MAC (4).

Albastru +mar mistrel, droghitd, mac de grädinä
si piatra acrä.

Se pune hile° oalä mare un ränd de droghilei, unul de
meir mislrel si apoi sculul preparat cu piaträ acrä pisatä si
asä mai departe, se umple oala cu apä, se lasii pana' cänd
droghita i mfirul mistrel se moaie i apoi se pune la fiert.
In acest timp se ¡ea cenusä de mac de greidinä, se scurge
zeama din scule peste ea si se face un fel de lesie in care
se moaie repede Cate un scul din oalä, i apoi se pune in
apà rece, ca sä se stämpere si sä nu se serbezeascä. In
urmä sculele se spalä si se usuca (5).

Pantu, op. cit., p. 100 : Floarea soarelui, lilicea soarelui (Maced.). soarca
soarelui, sora soarelui, Helianthus annuus

Manan, Cromatica, p. 38 9.

Nu putem precie' numele tiintific al rujei intunecate.
Pantu, op. cit., p. 156: Alac de grddind. a.Fiaqiu (Maced.), mac, //tac culti-

va', somniFor. Papaver somniferum L.
Manan? Croniatica, p. 87- 8,
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XX. ALBASTRU I RACHITICÄ, DROGHITA $1 MAC.

Albastru rachitia, droghità, mac de gradina
si piatrfi acra.

Coloarea se pregateste i coloratul se face intocmai ca
si la puntul XIX, inlocuind numai m'ami mistrej prin
murèle de rächilicä (1).

XXI. ALBASTRU+GALBEN.

Se coloreazä prin jud. Doll mai intaiu firele in albastru (lu-
lachiu i lesie, lulachiu i usuc, lulachiu i urina) i apoi
se pun ca pentrtt galben (serpet i piatra acr.& coji de mar
si jipirig, brobinje de brobinjar si apa tare sau piatra acrä).
Coloarea ce se capätä este verde deschisa, numitä i prä-
zulie (2).

XXII. SINEALii I PRAFURI GALBENE.

Sineala, prafuri galbene si piatra acr.&

Prin jud. jud. Tutova si Covurluiu se piseaza bine sir/ea/a,
se amesteca cu prafuri galbene i apoi se cern asupra va-
sului cu apd, care fierbe pe foc, mestecând repede, ca sa
nu se faca cocoloase. Dupä ce a dat bine in fiert, se pun si
firele si se fierb pana ce dobandesc coloarea verde dorita (3).

Prin ¡ud. Covurluiu proporlia este de 50 dr. prafuri galbene
si o liträ sineald la 10 ocale de lana (4).

XXIII. PRAFURI VERZI.

1. Prafuri verzi, bors si piaträ acra.

Prin ¡ud. Covurluiu se plarnadesc mai intaiu preludie verzi
In bors si apoi se foarna inteun vas mai mare, in care a

(I) Manan, Cromatica, p. 37 38
(.2; Barzeanu. loc. cit., p 237.

Culegere din com. Docani, jud. Tutova.
Salviu, loc. cit.. p. 285.
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clocotit bors. Dupd ce se amestecä bine, se pun firele ce ur-
meazd sd se boiasca i dupd aceasta pialra acrä pisatd, se
incAlzeste vasul din nou i dupd aceasta se scot lucrurile
se usucd.

2. Prafuri verzi, bom vin i piatrA acrA.

Prin aceleasi parti, coloarea se pregdteste i coloratul se
face intocmai ca la puntul 1, Cu deosebire cd borsul e a-
mestecat Cu vin.

3. Prafuri verzi, vin i piatrA acrA.

Aceleasi Idmuriri ca la puntul 2. Lichidul este cu totul in-
locuit prin vin.

4. Prafuri verzi, tirigie i piatrA acrA.

Tot astfel. Lichidul este inlocuit printr'o apd acritd, facutd
din lirigte muiatd in 'apd

5. Prafuri verzi *fi moare.

Tot astfel. Ca lichid, pentru disolvarea prafurilor, slujeste
zeama de varzä acrd (1).

XXIV. SURCELE NEGRE I PIATRA VANATA.

Surcele negre, piatrA vAnAtA, bor i otet.

Prin Bucovina se fierb surcele negre in bors, se strecoa-
rd zeama, se piseazd pialrä vänälä, se moaie in otet i apoi
se pune in zeamä ca sä fiarbd. Din aceastd zeamd se lea
deoparte putin, ca sä se moaie cu dänsa cälepele din alb si
apoi se pune cu total la fiert. Ca sd fie mai inchise, se pun
mai multe surcele, lar dacd sepun mai putine, sculele les,
mai deschise (2).

( )Salviti, loc. cit., p. 284.
(2) Voronca, Datinele, p. 1102.
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INSEMIVARI DE SFAIZIT.

Verdete se mai dobandeste si din poama ca'nelui (1) §i
erpel (2).

Ca fatil, pentru coloarea verde, se Inseama si chicla-
za-riul.

Z. C. Arbore, Basarabia in seeolul XIX, p. 445: Aceastä coloare o obtin
tirancele românce din Basarabia din poanza cdnelui §i anume din särnanta aces-
tei plante ce cre§te prin jud. Bender, pe malurile Nistrului, pe Iânga Chitcani,
Tudora si alte pirti. Cu putintit, sà" fie vorba de lenmul ainese.

St. St. Tutescu si P. Danilescu, Monografia Comunei altanefr, jud. Do/f,
p. 48.

                     



CAP1TOLUL IV.

COLOAREA ROSIE PENTRU FIRE

I. MAR.

1. Mar.

Prin ¡Ud. Iasi se culeg frunze si fiori de mär acru si se
pun sa se usuce la umbra, ferindu-le de udeala. Se trial-
zeste apa Intr'un vas care nu cotleste si se pun acolo flori-
le si frunzele uscate si bine farâmate, frecandu-le In palma.
Lucrul acesta se chiama umplerea florilor. Dupa trei zile,cAt
florile au stat la caldurä, se face Incercalul. Se fncearca lu-
and flori fntr'o cani1a, se fierb si se pun In ele cateva fire
de lana alba. Daca rosul capatat este bun, se fierb si cele-
lalte fire si se usuca. Daca Insa rosul este lers sau späläcil,
florile se mai fnfloresc °data. Aceasla se face scolind florile si
frunzele fierte si punandu-le la soare ca sa se usuce, dup.
care se toarna din nou in zeama rosie, se framânta si se
fncearca din nou, Oa and coloarea capatata este frumoa-
a Daca florile se fac Jan, se ()Wine si rosul mai puternic,
adica mai intunecat (1).

2. Mar 0 bom

Procedeul de a face- rosu din frunza de mär dulce si bor,
se cunoaste prin Bucovina (2).

(1) Culegere din com. Romtine§ti, jud. 14.
-(2) E N. Voronca, op. cit., p. 1101.
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II. MAR SI SOVARF.

1. Mar i sovarf.
Pe valea Somesului, pentru 2 kgr. Ian& se fierb In 8 litri

de apa un kgr. scoarlä de mar acru sau mär sälbalic, mai
mult de o ora, i zeama se pune inteun vas de lemn. Se ieau
apoi 2 kgr. flori de sovârf si 2 kgr. frunze de mär acru,
uscate si pisate, si se pun in ap.ä. Aici se lasa cam o sap-
tämana, dupä care se strange jute() Carpä si se bat cu o
maciuca de lemn. Dup. aceasta se store bine in 12 -15 Ms-
timpuri, se pun in apa si se fierb lute() oala cam o jumatate
de ora, dupa care tot acolo se pune i lána ce urmeaza sa
se coloreze. Fierberea line tot o jumatate de orä. Dupa a-
ceasta se lasa si se räceste iar in urma se spalä in apa re-
ce. Coloarea ¡ese mai inchisa daca se pune mai multä Iba-
re de sovarf si mai putine frunze de mar acru (1).

Prin jud. Dorohoiu se culeg si se usucä la umbra si us-
caciune frunze de sovarf i frunze de paduret. Se pun apoi
cand este nevoie inteun budäiu curat si se lasa acolo la cal-
dura o zi. Adoua zi se scot florile si se intind la soare afa-
ra, sau daca-i iarna, se pun pe cuptor, pe-o pânzäroie, ca
sä infloreascä, adica sa se usuce i apoi se pun din nou in
budaiu. Cand prin aceasta inflorire florile au dobandit tot ro-
sul din frunzele pomenite, se scurge zeama, se pune in ceaun
si se fierb ca lucrurile ce urmeaza SA se boiascä. In urma
se face cercarea.

Batrana Ancula Huduianu, «trecuta peste suta., imi spune
cà nu de mult se uscau cele de mai sus, intocmai cum am
aratat, dar ea frunzele de sovarf i padurel se lasau pana
ce aproape putreziau. .Faceä mama, or fi 90 de ani de atunci,
dar cand mä duceam sä vad i eu, má luà de goanä si-mi
spunea cá sa fug, ca-mi curge sange din nas I» (2).

Prin jud. Suceava se piseaza crangutele de pädurel acru
si se fierb ca scoarlä de pädurel i Frunze de sova'rf si de
päduret acru si astfel se capata mohorjèlele (zeama pentru
coloarea rosie). AVM scoarta cat i crängutele pot fi sau us-
cate sau verzi (3).

(I) M. E. Pioras in Familia militia, I. no. 10, p. 14.
Culegere din com. Hinte§ti
Lupescu, Teodorescu, loc. cit., p 251-2.
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Obisnuit insä, se culege hlujul de sovarf cu flori si cu frun-
ze si se usuca la umbra, ferindu-I de udealä, ca sa nu se
pateze; locul bun este in podul easel, unde ploaia nu-1
poate atinge. Inteun vas curat i zmältuit se fierb crengutele

scoarta de 'Ai:lure acru, bine pisate de verzi, 'Ana se ca-
pätä o zeama galbena Wand in rosu. Fierberea tine cam o
jumätate de ora, umplandu-se cu apa vasul de zeama care
scade. In acest timp se usucä bine la soare si se toarna a-
poi In zeama cate un pumn de frunze de paduret acru i trei
de sovarf, ambele bine frecate in mani. Zeama i cu acest
pral de frunze se lasa sä dospeasca, dela 3 zile pana la o
o lunä, Inteun loc nici cald, nici rece. Cand gospodina crede
cäfolu-i gata, ea isi freaca frunzele bine pana and sä inro-
seste nu numai zeama, dar si coditele frunzelor de *lure'.
Acum florile sunt bine Inflorite. Dupa aceasta se pun la vap-
sit lucrurile albe, se dau In clocot odatä, se scot si se usu-
ca. Daca coloarea este prea deschisä, se mai pun °data la
fiert dupä uscare. Cu acest procedeu, din firele albe, nu se
obtine decat un rosu deschis (1).

Dinfr'un sat din jud. Suceava am mai dobandit aceste stiri:
«se folosia sovarful si frunza de paduret, turnand uncrop
peste ele. Dupá ce sta In apa o zi, apoi se zolia sovarful cu
frunze cat se putea mai mull. Dupa aceasta se fierbea zea-
ma capatatä cu lana sau cu bumbacul ce urma sa se colo-
reze» (2).

Prin jud. Neamt coloarea rosie inchisä se capala dacä se
fierb frunze de sovärf uscat bune la umbrä, iar ca coloarea
sa fie mai Inchisä, se pun la fiert si frunze de pädurel us-
cate ca si cele de sovarf, adica tot la umbra. Se zice ca frun-
za de sovarf stransä In ziva de Foca (22 Iulie) este foarte
buna (se vede ca atunci e coapta bine). Inainte de a se
pune la fiert, amandoua felurile de frunze se sfarma bine
In mani i apoi se pun In catimi deopotriva.Dupd ce au dat
In clocot, se incepe a se vänlurò, vânturandu-se cum se van-
tura räcilurile (turnand dinteun vas In altul dela o inaltime
de un metru) pana la o surd deori. Dupa aceasta, iar se pun

Culegere din com. Bogdane0i, jod. Suceava.
I mpArt de d-I P. Herescu, com. Grdnesti.

Pamfi le 0"' Lupescu, Crema lira. 7,
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la fiert si iar se vantura. «Dupä trei zile deabià se face ro-
sul cum trebuie, dud este si bun pentru boit» (1).

lata acum i chipul cum se pregatia acest rosu mai demult,
prin ¡Ud. Neamt, dupa spusele unei batrane:

«Strängeam In ziva de Foca (Maria Magdalena) frunze de
sovârf i frunze de päduret acru. Luam sama ca aceste frun-
ze sâ nu fie palate. Dupa ce le uscam bine, le frecam de se
faceau märunte ca Mina si le amestecam: la doi pumni de
sovarf, un pumn de päduret. Apoi le puneam intrun vas de
sec (vase curate de lemn neinfruptate). Dupa aceasta incal-
ziam apa intrun ceaun curat si puneam apa Incalzitä (ca apa
de yard) intrun vas curat; apoi luam cate un pumn de frun-
za de cea märuntitä si o frecam in apa cea calduja Warta'

and se facea apa rosie. i dacä nu era rosie de ajuns, apoi
mai luam Inca un pumn de frunza i iar Il frecam In apa,
pana se Inrosià apa atata cat ne trebuià. Vasul cu apa Inro-

cu Mina de frunze in apa, 11 lasam de dospià vre-o
4-6 zile, iar cand voiam sä boiesc, incälziam un ceaun cu a-
pa, ca apa de varä, apoi Wain boiele din vasul in care dos-
pisera i turnam in ceaun, In apa add, in care puneam si la-
na ce voiam sä o boiesc, i puneam ceaunul cu lana sä fiar-
ba, ca sä se prinda bine boiala de ¡panza, ori] Fanä. Apoi luam
!aria si o intindeam la soare ca sa se scurga i sa se usuce.(2).

Dintrun sat din jud. Bacäu ni s'a scris alata : «Mai este
cate o baba care boeste rosu cu coajä de pàdure i cu

sovarf» (3).
Prin ¡ud. Covurluiu se usuca de o parte frunze de mar padu-

ret si de sovarf i dupa ce s'au uscat bine, se piseaza cu
fierul plugului In piva sau intro groapä de pämént, lipita ca
lut. Dupd aceasta de fiecare scul de ate jumätate ocä, se
pune Late un pumn de sovarf i trei de mar pädure i asi-
le) sä lasa sä stea 3 zile. In deobste, de felul cum voim sa
iasä firele roii, atarnä cantitatea sovarfului care se pune In
apa. Pentru un rosu inchis, se pune mai mult. In fiecare a-
meaza amestecul acesta se mesteca ori, mai bine, se freaca
¡titre palme ca sa infloreascä mai frumos. Dupä trecerea ce-

(I) Impirt. de d 1 A, Moisei din Nemtipr-Vânätori, Nearnt.
( ) Impàrt. de d-1 Gr. I. Vasiliu, invatator In com. Pipirig-Nearnt.
(3) ImpArt, de d-I S. Salient, com. Arcleoani.
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lor 3 zile, se incropeVe la foc Intr'alt vas si iar se rastoar-
na in putinä. Dupa aceasta se vanturä cu o tivda pana la
un numär de 200 de ori, apoi se lea din fruntea lichidului si se
pune la foc ca sa fiarba. In acest timp se intorc de mai mul-
te ori. Coloarea care ¡ese este roza (1).

Prin ju-d. Putna se fierbe In apa sovarf si foi de mar, pu-
nandu-se doua parti sovarf si o parte foi de mar (2).

Prin jud. Prahova frunza de mar padurel se culege In ziva
de Märina, se pune la uscat i dupa acesta se freaca In mani
pänä se face praf, dupa care se plamädeste cu sovarful ta-
iat din faja pamantului. Dupä ce s'au plämadit o zi sau douä,
zeama se scurge si se Intrebuinteaza la facerea colorii gal-
bene, iar florile se intind putin la soare, In care timp se pu-
ne Intre ele o piatra rosilä In foc, acoprindu-se cu ele. Dupa
aceasta se pune Intr'un vas un rand de flori i unul de lu-
cruri ce urmeaza sa se coloreze, un rand de flori i altul
de scule i asa mai departe, pana cand vasul se umple sau
se ispravesc lucrurile; in urma se umple vasul Cu apa cura-
ta, se pune la fiert si se fierbe cam doua ore. Cand au do-
bandit coloarea frumoasa, se scot, se clatesc si se pun la us-
cat. Coloarea ce o capará lucrurile este rosie inchisa (3).

Cu privire la Basarabia, gasim pomenit ca savurul (so-
varful) se Intrebuinteaza la dobandirea rosului; chipul cum
Insa, nu-1 cunoastem (4).

2. Mar, sovarf, piatrá acra i aluat.
Prin Bucovina se ieau douä parji de sova*rf *i o parte frun-

za' de padure/ pentru dobandirea unei colori roii. Pentru
o coloare mai Intunecata, se iea jumätate din fiecare parte.
Acest material se usuca bine si apoi se freacä pana se face
ca fäina, dupä care se pune cu alual nedospit inteun vas, In
apa calda, si acolo se lasä ca sa stea o s'aptamanä incheiata.
Dupa aceasta frunza se stoarce si se Intinde pe cuptor iar
zeama se bate pana' face spumä; In ea se moaie calepele.
Dupä ce acestea s'au muiat, se scot, se presarä cu sovarf crud

Salviu, loc. cit., p. 284.
Culegere din com. Päune§ti, impart. de d-na Marta J. Ciocarlan.

(5) Moran', loc. cit., p. 200-201.
(4) Z. C. Arbore, Basarabia, p. 445.
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si se aseazä in zolnilä. Sovarful imprästiat se Inroseste In
3--4 ceasuri. Dupä aceasta se toarnä din nou In zeamä si
iar se pune ca sä dospeascä trei zile, dupä care sculele se
scot, se spalä si se pun la uscare. Coloarea rosie este Mar-
te trainica.

Intocmai se urmeaza punand In loc de frunze de paduret,
coaja de päduret uscatä (1).

Aproape la fel ni s'a comunicat procedeul si din alta parte (2).

3. Mar, sovarf i cenu0.

Sovérful i coaja de mar pädurei se fierb, In zeamä se
pun firele si acolo se lasä la caldura pana cand se boesc
cum trebue: peste ele se toarnä In urrna cenusä si se frea-
ca filtre palme, ca s'a. se Impietreasca coloarea, i dupä aceas-
ta se scot arara, spalandu-se.

Fata ce se dobandeste este cea rosie Inchisa (3).

4. MI., sovArf §i uring.

Din jud. Neamt avem un proceden, care se practica mai
demult. Gospodina strangea frunzä de soya' rf curatá si M'a
pele si frunza de pädurel acru, asemenea curate i fara de
pete, In ziva de Maria Magdalena. Se uscau bine si se pu-
neau Inteun vas curat, care s'a nu fi fost infruptat, se sfärâmati
maruntel ca Mina, se amestecau apoi cu m'asura : la doi pumni
de sovarf, un pumn de frunza de Odiare', si se puneau sä fiar-
ba inteun ceaun cu apa. Dupä ce se fierbeau bine, se läsau
sa se racoreasca i apoi se strecura zeama In alt vas. Cand
zeama se raca, asa cum e apa In timpul veril, se punea In-
tr'Insa lana care urma sa se boiasca si se tasa pana se colora'
Indeajuns, cand o scotea si o inpietria cu .urinä de fatä mare.,
ca sä nu-si piardä coloarea. Dupä aceasta urma uscarea (4).

(1) Voronca, op. cit., p. 1101.
(23 D-1 P. Carstean, com. Vicolul de sus.
(3) Culegere din com. Tepu, jud. Tecuciu.
(I) Cifiegere din com. Pipirig, Impiirt, de d. Cir, Vasiliu.
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111. MAR, SOVARF $1 CORN (1).

Mär, sovarf, corn i Wat% acrä.

Prin unele pärti din ¡ud. Bacäu se ieau frunze de sovärl,
foi de pädurel §i putine frunze de corn §i se pun Intr'o
putinä peste care se toarnä apä caldutä. Putina se lasä 3
säptämäni la cäldurä länga vaträ, ca frunzele se putrezeascä
bine. In fiecare saptämänä se främantä ate odatä. Dupd scur-
gerea acestui timp, mäsirähalul (2) se scoate, se scurge zea-
ma si se pune pe foc, adAogänd in ea si putinä pialrä acre).
In urma, când incep sä clocoteascA, se pun si firele cari se
fierb panä când se socoteste cä au prins bine coloarea. Fier-
berea se face cu incetul, dupd care se scof si se pun la lis-
cal. Daeä coloarea e cam albineatä, se pun din nou la fiert,
adifiogand fusa de asta data zeamä din pulla (3).

IV. SOVARF, CORN *i CIMBRI$OR de CAMP (4)

Se fierbe la olaltä coji de corn uscate bine la umbrä,
cu putin sovärf i cimbrior de câmp si in zeamd se pun
de se fierb firele de atafea ori, ¡Ana* când se capara* coloarea
rosie doritä. Intre ferberi, se usucä (5).

V. PERJ (6)

1. Perj §i platea' acr.&

Prin 'ud. Bacäu se cojeste coaja de perj i se fierbe; zea-
ma se scurge si se impietreste cu pialrä acr. In urma se
pun firele la fiert, se fierb si se scot apoi spre a se uscà.

(;) Pantu, op cit., p. 72-73: Corn, carnal voinicel, Comas mas L. Frunzele
de corn se intrebuinteaza de Romance la colorat'.

Resturile, ramasita.
Culegere dela Marghioala I. S. Ardeleanu din com. Moinesti.
Pantu, op. cit., p. 59: CimbriFor, cimbra, cimbra de cdmp,cimbrusor, sdr-

pan, sdrpunel, sdrpunele, schinduf, timian, Tlzynats serpyllunz L.: var: Thymus
Chamaedrys Fries.

Lupescu, Teodorescu, loc. cit., p. 252
Pantu, °p. cit., 227: Frun, per), Prunus domestica L.
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Coloarea ce iese nu-i frumoasa, si nici nu se potriveste in-
totdeauna. (1).

2. Perj i le0e.

Prin jud. Dorohoiu se fierbe coaja de perj §i in zeama se
pune si o mana de cenWi", dupa ce s'a scurs din ceaun.
In acest amestec se pun firele, se Infierbanta putin pe foc

apoi se scot si se usuca (2).

VI. PERJ i SOVARF.

Perj, sovArf, zär §i piatra acra.

Se amesfeca sovérful cu zeamä de prun sau de perj si
dupä ce firele au Jost impietrite in zär cu pialrä acrà, se
pun In lichidul ce s'a oblinut (3).

VII. PERJ, PORUMBREL (4) §i SOVARF.

Se fierb la un loc coajä de porumbrel, perj si cu sovärf,
§i cand zeama e potrivitä, se pun in launtru sculele de buci, dupa
ce au fost impietrite. Daca coloarea nu-i cea dorita, se mai
pun odata (5).

VIII. PERJ, SOVARF i CIMBRIWR

Prin jud. Suceava se cojeste scoarta de perj, se usuca la
umbra i apoi se fierbe cu putin sovarf i cimbrisor de camp,
pana cand se dobandeste coloarea rosie potrivita. In aceas-
la zeama se pun sculele de atafea ori, pan5 and se capatä
coloarea dorita. In loe de coaja, se pot intrebuintà chiar
surcele (6).

Did. de Margbioala J. S. Ardeleanu, com. Moinqii.
Culegere din coin. Hantqti.
Lupescu, Teodorescu, loc. cit., p, 245.
Pantu, op, cit., p. 223: Porumbar, colobrel. (Trans) märdeine, porombor,

porumbel, porambrel, scorombar, spin (Trans.), Prunus spinosa L.
Lupe3cu i Teodorescu loc. cit., p, 249-250.
Ibidem, p. 248-252.
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IX. MACIE$ (1), PERJ, SOVARF 1 CIMBRIKIR.

Macie*, perj, sovarl, cimbri*or i plan acrA.

Prin jud. Suceava coaja de mäcies se usuca bine la umbrä,
si la nevoie se fierbe cu sovärf, scoaria de prun i cimbri-
sor, adaugandu-se pialrä acrä, si se dobandeste o zeamd
rosie. In aceasta zeamd se pun sculele de buci, dupa ce mai
intaiu au fost impietrite In apa caldula i uscate. Dup. mai
mult timp, se scot si se usucä la soare. Lucrul acesfa se re-
pela de mai multe ori, pana cand se capäta coloarea doritd (2).

X. ANIN I SOVARF.

Anin, sovart §i piatra aera.

Prin jud. Prahova se iea coard de anin negru si se plama-
deste la olalta cu soya' rf Intr'un vas, timp de o zi, cand se
scot din zeam alât cojile cat si sovarful, si se soresc la
soare pand la o jumatate de orä, dupa cat acesfa este de
puternic. Dupa aceasta se aseaza inteun vas un rand de 'Ana

altul de sovarf si scoala, peste ele se prèsura pulina
acrä i apoi se toarna apa curata. Dupd ce fierb 2-3 ore,

se scot, se clatesc si se usuca. Coloarea ce o dobandesc
firele este foarte frumoasa (3).

XI. MAR I ANIN.

Prin Bucovina se capata un rosu intunecat, muind carpele
In cänealä i arm i apoi fierbandu-le bine. Dupa aceasta se
presara bine cu frunze de pädurel uscale i marunt pisate
§i stau in zeamd la soare 9 zile, dupa care se scot se usuca (4).

Pan tu, op, cit., p. 157; Mdcies, cacaddr, cacasder, curul boului, rug, ruje,
trandafir sdlbatec, Roza canina L; Pilducel,gheoighin, gherghin, miirdcin alb
(Trans.), mdrdcine, Crataegus monogyna Jacq. Din acest din 'urinä se stränge
coaja, pentru colorat. (Pantu, op. cit , p. 199).

Lupescu, Teodorescu, loc. cit, p. 248: 1n ioc de coajl de prun ori de
perj se mil poate intrebunitä pentru dobindirea colorit rosie, coarja de porum-
brel, de corcodu$ (rrunus cerasifera EH].) sau de pdducel tsgorghin) dupl ce.
mai MUM se usucd la umbrP.Dict. de baba Tonoaie din Zorleni, jud. Tutova.

Moraru [cc. cit., p. 201-2n.
Voronca, op. cit., p. 1101.
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XII. PERJ I AR1N.

Arin, peri, cenu0 si var.

Prin Bucovina se pune o parte scoarta de aria negru in
2 parli de prun sau perj rosu. Dupa ce fierb, se scurge zeama
intr'o covata, in care se umblä pana a nu se racl cu un pe-
tec in care se allá cenu0 si putin var stans. Apoi se lasa
zeama la caldura dupa ce se pune fnlaunfru sculele cu buci
(canepa sau in) (1).

XIII. AR1N, PERJ, SOVARF.

Din aceste plante, prin jud. Suceava, se dobandeste coba-
rea rosie r_iginie (2).

XIV. AR1N, MESTEACAN.

Din coji de arin negru si mesleaca n se dobandeste prin
¡ud. Suceava un rosu prosf. Scoarta se pune intotdeauna verde

Cu scoarta de aria i mesteacan se face si cruseala, la
opincincile rase (nedubite) care au o coloare rosie (3).

XV. COADA COCOULUI (4).

Prin jud. Suceava se dobandeste coloarea rosie fierband
radacinele pisate din aceasta planta (5).

XVI. ROIBA (6).

Se numesfe i roibie prin ¡ud. Dolj, rughie in jud. Putna
si Covurluiu, i roghie prin ud. Tutova.

(I) Manían, Cronzatica, p 36.
Lupescu, Teodorescu, loc. cit., p. 255.
Ibidem, p. 250.
Pantu, op. cit., p. 67: Coada cucoplui, cerceluqi, copo/ele, tarbd de duren i (Pa-

na% pecelia lui Solonzon, Polygonatum officinale, All., Polygonatum vulgare, Desf.
Ç» Dict. de Maria Oh. Lupea, Sprità'resti-Suceava.
(6) Pan tu, op. cit., p. 238-9: Roibd, brociu, patachind, rodea, rumenele, Rabia

tinctorum L. ,,Din radkinele acestei plante se extragek oclinioata o materie co-
lorantà ro§ieu.
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1. Roiba i bom
Radkinele acestei plante se scot vara din gradilla si se

pastreazä la uscaciune In lérne. Cand este nevoie, se fierb
aceste radäcini. Intr'un vas de arama cu bors, In asa fe!, ca
borsul sä cutropeascä radäcinile. Fierberea se face pänä când
rad'acinile se fac albicioase. Atunci se scot si se aruncä, iar
in loc se pun firele, cari se fierb panä ce prind bine coloa:-
rea. Daca Insh coloarea nu se prinde bine, se mai adaoga
roibä iar materiile uscate se mai pun odalä in coloare. «Ca
regula generara, pentru aceastä coloare, trebue s'a se spunä
cà vasele de aramä destinate pentru aceste colori sä se
spele bine de cocleli i unsori cari taie väpseala, cAci colo-
rite se datoresc acelor nebagari de sama..

2. Roba i piatra acr.
Ca si procedeul precedent, tot In jud. Prahova; in loc de a

fierbe roiba In bors, se fierbe i in apa pregätita de mi
inainte cu pialrâ acrä (1).

3. Roiba, bom piatrà acra i 1e0e.
Prin jud.Covurluiu se usuca rädäcinile dup5 ce s'au spalat

bine si apoi se piseazä. Firele se Impietresc de mai inainte
cu pialrä acrä i bors c/d i dupa aceasta se pun in ca-
zan si se presara Cu pral de roibä : la o oca de fire, doi trei
pumni de roiba. Dupa ce s'au pus bate firele, se umple va-
sul cu bor i astfel se da vasul deoparte pe vatra calda sau
pe cuptor, unde se lasä sä stea 2-3 zile, bine acoperit. Din
vreme in vreme se umbla in vas, frecändu-se firele In mâni.
Când se vede a s'au colora' bine, se scot, se incenusesc,
adica se presara cu cenusa, se lasa gramadd 2-3 ore, (lupa'
care se spalä si se usuca. Firele dobandesc o coloare rosie
loarte frumoasä.

Pentru dobändirea unei colori roze, se pune roiba numai
pe jumätate (2).

Barzeanu, loc. cit., p. 234-235. Din com. Floresti, jud. Tutova am dobandit
aceastä relatie .Din roghie se face un rosu aprins loarte frumos . Se fierbe
apoi se impetreste.

Salviu, loc., cit. p. 282. Acest autor zice : Coloarea se dobandeste i co-
loratul se face futocinai ca la rosul din aceleasi substante, cu deosebire ca se pune
numai pe jumatate roghie. Firele na se mai coloreazd in galben,lucru ce mi-1
spune cä s'ar fi facand la punctul XVI.3.
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Tot prin aceste parti si tot de acelas autor care a descris
puntul 3, rosu de rughie i celelalte, mai avem o alta
descriere ca brociu sälbalec pe care In Pantu il gasim sino-
nim cu roiba sau rughia. «Se sapa radacina de brociu, se
spala, se usuca si se piseaza cu fierul plugului In piu5. Se
Incalzeste bors, se pune In el piatra acra pisará si se moaie
sculele. Dupa aceasta se scot la suprafata cale unul si se
prèsura cu rädacina de brociu prafuita, i In urma se iea la
zolit intre palme. Pe urma se tasa trei zile de dospesc In
bors. Dupa trei zile se scot, se Insir5 pe-o albie, adica pe
peretii din launtrul albiei, se presoarii cu cenusa cernuta
se zolesc din nou. Dupa 3-4 ore, se spala i sunt gata. Fi-
rele capata o coloare roza Inchisa. Procedeul e bate vechiu
si nu se mai practica de mult timp , (1).

4. Roiba si stirigie.

Prin jud. Dolj se ~para roibä numita pe acolo brociu,
de pe la pravalii, cu credintl ca-i adus5 din strainatate,
impreuna Cu sfirigie, adica Cu rasariturile de pe dinlauntrul
poloboacelor cu vin rosu, se fierbe. In zeama rosie, care se
dobandeste,se pun si se fierb firele de lana pana cand prind
bine vapseala (2).

Fära a aratà cum, stim coloarea rosie se capat5 din
roiba si in judetele- Putna (3) si Mehedinti (4).

XVII. ROBIE (5), BROCIU si CALINE (6).

Roble, brociu, ira cte de calin si piaträ =A.

Prin jud. R-Sarat se culeg, se piseaza si se fierb fructele
de cälin i dupa ce se capta zeama rosie, se Impietreste cu

Salviu, loc. cit., p, 283-4.
Barzeamt, loc. cit , p. 235.
Balaban, loc. cit., p. 266.
1. Ionescu dela Brad, Agricultura rom. tri Jud. Meltediftti, 13 tic. 1868, p.694,
Pantu, op. cit., p. 228: Pupezele, ordsticd, pipigioi, pupagioard, (Oltenia),

pupdzif (Munt.), pupegioare, robla, Orabas yerma L. Fiind pontenita alatttri de
brociu (rughie), credem ca robla utt poate fi Rubia fiador= L.

lbidem p. 42; Viburtzunz Opulus L.
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piairä acrä si se bagä firele la impietrit. Dupa aceasta se
piseaza radäcina de robie si de brociu, se fierb, i dupa ce
zeama li s'a racorit, in ele se pun firele impietrite, incercan-
du-se din cand In cand, e a se vedea daca' au prins bine
coloarea (1).

XVIII. IARBA DE MARGINE (2).

Iarba de margine, boar* $

Prin jud. Tutova se sap radacina de iarbä de margine si
se lasa sa se usuce, cam 2-3 zile, dupa care se piseaza
bine si se pune in caldare, ceaun ori oalä, pe aproape plina
cu bor. Cu acest amestec se pune vasul pe un foc slab,
asa ca sä nu fiarba de loc, ci numai sä se inalzeasca bine.
Dup'a ce radacina pisata §i-a lasat toatä boiaua rosie, se pu-
ne lana sau panza in caldarea care va sta sub acelas foc slab,
o zi sau o noapte. Dupä acest timp, se scoate }Ana §i se pu-
ne inteun vas cu Jessie caldicia de unde se scoale, se stoarce

se lasä sa se usuce. Coloarea care se dobandeste este
cea rosie inchisa, visinie sau ca visina putreda (3).

XIX. NARAMZA.

Este o planta care sluje*te la colorarea firelor in rosu
prin unele Warp ale Basarabiei. Procedeul nu este cunoscut (4).

XX. MACRI$ (5) $1 CANABIU.

Macri*, canabiu ì piaträ acra.

Prin jud. R. Sarat se piseaza radacina de macri i firele

Rizescu, loc. cit., p. 218.
N'o aflärn In Pantu, op. cit.
Dict. de Mariuca lui Ion Chirità. cat. Similipara, coal. Bogdana,

Wt. de d-1 N. I. Antonovici.
Z. C. Arbore, Basarabia, p. 445.
Panty, op eft, p. 158: Macr4 m4rant, rnácric, Rames Acetosella L
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se fierb in zeama aceasta, dupä ce s'a pus pialrei acrä. Ast-
fel ingälbenite, se pune canabiu, si se fac rosii trandafirii (I).

XXI. BACAN.

1. Bacan zar i i piatra acral.

Prin jud. Suceava se pune de cu searä bacanul in apà
aldulä si se lasa [Ana adouazi, and se pun si sculele, dupà
ce au fost impietrite in zär [cu piaträ acral.

Procedeul acesta e fusa prea costisitor (2).

2. Bacan §i piatra acra (din galbenèle).

Coloarea se dobtindeste si coloratul se lace intocmai ca
la puntul 1, ca deosebire cd firele se pot impietrl si in
gälbenèle (3).

3. Bacan ro*ti, tirigie *i piatra acra

Se pune in vasul cu apà pialrä acrä, cam pe un sfert
lirigie si dup6 ce a dat in fiert, se pun si firele ca s'a se impie-
treasa. In locul acestei apeinacrite, care rämäne dupa ce se scot
firele, se pune alta curatd, in care se fierbe bacan rosu si
unde, dupd colorarea apei indeajuns, se pun firele si SC

fierb pana cand gospodina este multumitä (4).

XXII. BACAN ROW 1 SOVARF.

Bacan rott, sovarf *i urina.

Se pune, prin jud. Prahova, sll se fiarb5 bacanul rosu cu
putin sovärf si se fierb pas n'a and din bacan a iesit toatä
materia colorantä. Firele, inainte de a fi puse in boiA, trebuesc

Rizescu. /cc. cit., p. 2IS.
Maria G. Lupea, cdt. Spätfiresti.
Idem.

(A) T:izescu, /oc. cit., p. 219.
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Impietrite In urinä, o zi si o noapte, dupä care se pun in
bola la fiert, Orla la 4 ceasuri, and se scot si se pun la
santat. Dintre fire, mai ales cele de l'Ana se boesc astfel (1).

XXIII. BACAN RO$1.1 I NEGRU.

1. Bacan ro§u i negru §i uring.

Tot prin acele pärti coloarea se dobandeste si coloratul se
face ca la puntul XXII, cu deosebire ca in loc de sovarf se
pune bacan negru. Coloarea ce se dobandeste este rosie
Inchisa.

2, Bacan rosu §i negru, piatra vanAtà §i piatrA acra.

Tot prin aceste pärti, se lea de fiecare oa de fire ate o
liträ bacan rosu, 25 dr. bacan negru i ate 12 jum. dr. de
pialrä va' lä si acrä. Se pune piatra vänäta ì cea acra In
aloa, se fierb panä se topesc, i acolo se pun si firele la
impietrit. Dupa aceasta se pune apä curatä Intr'un cazan si
se fierb cele douä feluri de bacan. Dacä scade, se umple din
nou pana and firele se fac visinii. Apoi se scot si se usuch (2).

XXIV. OLDEALA $1 BACAN.

$oldeatä, bacan i piatr5 acra.

Prin jud. Covurluiu se fierbe de oparte so/dea/a,si mastra-
hatul ce t'Apiane se aruna afarä, punându-se in zeama ei
zeama de bacan fiert mai Intaiu intr'o 01115,-50 dr. de fie-
care oca de fire. Dupä ce si acest amestec a fiert bine, se
pune pialrei acrä i apoi i firele, cari se fierb pana ce
prind coloarea dorità (3).

(I) Moran), /oc. cit p.202.
Rizescit, ton cit., p. 202 i 220.

Salviti, loe., cit., p. 282.
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XXV. CALAICAN.

Calaiean si lesie.

Prin jud. Suceava se poate capata un ro§u prost din aceste
cloud lucruri. Leia Insa trebue sa se dobandeasca din ce-
nu§a lemnelor tari. Cea mai buna e cea de ciucäläi (§tiuleti
de popuwi fdra boabe) (1).

XXVI. CARMAZ.

1. Cann-Az si spirt.

Prin jud. Suceava se plamade§te cärmdzul In spirl ame-
stecat cu apa caldä. Dupa ce se plamadeste bine, se toarna
peste el apd calda, multa, §i apoi In aceasta apa se pun firele
cari au fost mai Inainte Impietrite (2).

2. CiirmAz, cositor si apa tare.

Prin jud. DoIj, se piseazd «mai Intaiu In piulita fructele
sau boabele de cärmus. Dupa ce carmusul s'a pisat, se pu-
ne la fierbere pe roc, Intr'o caldare, at atasta apa, cat trebue,
dupä cantitatea firelor de colorat.

Pe cand acest vas fierbe la foc cu carmusul, se topete
cositorul intr'o tigaita §i astfel topit» se varsa Cu tigaita §i
Cu Incetul, de sus, Intr'un vas II-111ns plin cu apä rece. «Aceas-
ta operatie se chiama sleirea cos lorului, caci cositorul ca.
zand de sus, fierbinte, in al:4 rece, se preface In pulbere, pe
fundul lighianului. Se varsa apa din lighian, iar peste cositor
se toarnd chizap (apd tare) §i se freacd cu pisalogul de fier a-
ceasta amestecaturä, pand ce se pierde cositorul, iar ames-
tecatura devine un lichid gros §i negricios, care se pune In
caldarea ce fierbe la foc cu carmusul,*i dupa atare fierbere,
se produce coloarea närätnzatä sau ro§ie ca focul. In a
ceasta fierbere se Iniroduc materiile de colorat, tinandu-se

Culegere dela d-na Ana CArlanescu, coin. Bogdine0.
Culegere din corm Bogane§ti, dela Ca,,andra lui GIL 011, impArt. de

p'ar. M. Cirlänescu.

                     



111

pana prind perfect. Procedeul acesta, intrebuintat la naram-
zat, se capta mai mult de boiangii din sate, din cauza scum-
petei chizapului si arar de satence» (1).

XXVII. BATACHINA (2) 1 CARMAZ.

Batachina, tirigie, carmaz si lipa tare.

Prin jud. R-Sarat se ieau 6 dr. be/achina', 8 dr. lirigie, 50
dr. cârtnäz si o 'ara apä tare pentru o oca de fire. Se pu-
ne carmazul, batachina i tirigia in apa, i dupa ce s'au in-
calza, se pune i apa tare. Dupa aceasta se pun si se fierb
pana ce apa ramane incolora. Coloarea ce capatä firele este
cea rosie naramzata.

XXVIII. BATACHINA, CARMAZ si SCUMPIE.

Bataching, armaz, scumpie, tirigie i apA tare.

Pentru dobandirea unui rosu portocaliu, se iea zeamä rama-
sa la punctul XXVII, se pune o litra lemn de scumpie la o
oca de fire si se fierbe bine. Se umple apoi un cazan, se
pun 6 dr. de ocaua de fire, i cSrmaz, 25 dr. la ocaua de fire,

cand s'att incalzit, se pune in apa tare, o 'lira de oca. In
lichidul astfel format, se vara firele si se fierb pana ce apa
?si pierde coloarea (3).

XXIX. CARMAZ si BROBINTE.

Carmaz negru, brobinte verzi, chizap si gintar.

Pentru dobandirea unui rosu deschis,numit cicic, se obis-
nula mai demult in jud. Mehedinti sä se iea cärmaz negru
bine pisat si cernut cu o sita deasa, o litra de chizap stampa-
rat in apa, 8 dramuri de cosilor pus tot intr'o litra de chizap,
30 dr. rinlar (drojdie prefacuta) (4) si 5 dr. brobinte verzi.

(i) Barzeanu, loc. cit., p. 235-236.
(2) Despartirea aceasta n'imane aparte, nuntai dacä Batachina itu este sino-

nimä Patachina, Rubia tinctorum L.
(A) Rizescu. loc. cit., p. 218-219.
(4) loan lonescu dela Brad, Agricultura rom, ía jud. itlehedinti, p. 694.
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bate acestea se puneau inteun cazan cu apa calda si se
dadeau In uncid. Dupa aceasta se bägau moichelele (Iânu-
rile toarse) si se fierbeau trei ore, mestecandu-se incet. Du-
pa ce prindeau coloarea, se scoteau si se uscau (1).

XXV. CARMAZ I IMBIRIU.

Cfirmaz (2), imbiriu, zapa tare, eositor i sare de lamaie.

Prin jud. Covurluiu se prepara din aceste substante coba-
rea rosie aprinsa in chipul urmator: Se piseazä cârrnzuJ,
25 dr. la o oca de fire, si se pune inteun cazan când fierbe
apa. Dupa aceasta In cazan se toarna 50 dr. apä 'are, pre-
paratä cu cosilor (ca la galben) säricicä de lémâle, 5 dr. la
oca de fire, i tot 5 dr. de imbiriu, despre care poporul zice
ca-i rädacina piperului negru. Zeama, multumita acestor sub-
stante, se inroseste cu alat mai mult, cu cAt se fierbe mai
mult. Cand coloarea rosie se crede ca-i deajuns de pronuntata,
se pun si firele, se mestecä fara curmare, ca sa nu se pa-
teze, i dupä ce au fiert, se pun la uscare (3).

Daca se pune carmaz mai putin, s'ar dobandi coloarea roza

XXVI. CARMAZ i PRAFURI ROW.

CArmaz, prafuri rosii, spirt, bors si piatrA

Tot prin aceleasi parti se obisnueste ca sa se piseze cam
2-3 dr. de cärmász de fiece oca de fire si ceeace se do-
bändeste, se plämädeste In splrL Tot In spirt, dar deosebit,
se plämadesc i pralurile rosii In acest timp se pune bors
pe foc, se fierbe, se Impietreste Cu pialra" acrä i cand aceas-
ta s'a topit, se pun si plämädèlele de carmaz i prafuri
rosii. Dupä ce zeama s'a amestecat bine, se pun si firele, se
incalzeste zeama putin i apoi vasul se da jos, unde asteapta

Ion Ionescu dela Brad, op. cit., p. 694.
Salvitt, loc. cit., p. 282. Cdrindzul sau clirazuzul este, dupil credinta po-

porului ronfin, un copAcel spinos, care creste prin (Arde calde. In comer( este
cunoscut sub dottä numiri, ceirmriz turcesc i crirmilz muriese.

itizescu, loc. cit., p. 281 2 si 284.
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catva timp acoperit. In aceastä vreme firele prind coloarea
rosie. Cand se vede cà au o faja frumoasa, se scot si se
Intind la uscare (1).

XXXII. BOIA

Metodul comun pentru once coloare, 1-am pomenit cand a
fost vorba de coloarea galbenä. Aici se mai adaugä :

1. BoiA ro0e, otet piatrA acra.

Prin jud. Muscel se disolvä anilina In ole! lare §i se !asa
astfel vreme de 2 ore. In acest timp se pune apa inteun vas
si cand e aproape sa dea in fiert, se toarnä plamadeala In ea.

Vasul, dupa ce fierbe, se iea de pe foc, se pun firele, se
mestecä bine, se pune la a doua Incälzire, cand se adaoga
pupa pialrä acr. Cal limp se Incälzesc firele, se mesteca
mereu cu un b51, ca sä nu se pateze (2).

2. AnalinA i vitriol.

Prin jud. Putna se ieau 6 dr. de analinä §i se fierb cu lana
pana ce coloarea s'a prins bine de dansa. Dupä aceasta se
toarna In zeama putin viiriol, se mai fierbe calva timp, dupa
care lana Se scoate, se d'ateste si se usuca (3).

3. Bola, raehiu i apA tare.

Prin Bucovina, pentru dobandirea colorii roza- sau slracoie
placofie), se urmeazä aproape la fel: se plamadeste boiaua
In rachiu, si apoi se pune apa fierbinte, ande se mai adaoga
si apä lare. Acolo se pun firele, cari dupa fierbere, se usuca (4).

(I) Rizescu, loc. cit , p. 281--2 si 284. Piatra acra insä n'o aratä autortil. La
p, 283, pomenind despre rosul din prafuri rosii de tärg..zice cA se dobän-
dele Intocmai ca la rosul de carmäz. prafuri rosii, si irt, bor i piedra ami'.

Culegere din Com. Jugar, conmine. de d-1 N. S. Gliinescu, invilt.
Balaban, loc. cit., p, 268.
Voronca, op. cit., p. 1102.

Pamfile i Lupescu, Cromatica. 8.
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4. Bola rosie, spirt, bors i piatra aced.

Prin jud. Covurluiu, coloarea se dobandeste icuIoratul se
face intocmai ca la XXXI; vom avea Insa numai o plamädea-
FA, lipsind carmazul. Cu bola pe jumatate, sau mai putina, se
va dobandi coloarea roza (1).

Duna acestea urmeaza o serie de retete cari ne spun ca
lucrurile, inainte de a fi puse sa prinda coloarea rosie, trebue
sa fie boite galben sau sa se boiasca atunci cu un anumit
galben.

XXXIII. GALBEN MAR si SOVARF.

1. Galben --r sovarf si mar aeru.

Prin ud. Suceava .se culege hlujul (trunchiul) de sovárl
cu flori i cu frunze si se usuca, päzite de udeala, ca sa nu
se pateze, de obiceiu In podul casei», unde, fiind pazite de
stropi de ploaie, frunzele nu se pateaza i coloarea va iesi
frumoasa. Intr'o caldare spoita sau inteo oala zmaltuita, se
fierb crengute i scoarta de pädurel acru, pisate bine,aces-
tea intrebuintandu-se mai in totdeauna verzi, lar fierberea ti-
nand pa ce zeama devine galbenä batand in rosu. La fiert,
creguntele i scoarta de mar päduret stau cam jumatate de
zi, ad'aogand meren apa care scade ; scurgem apoi zeama in-
tr'un ciubar si o lasam sa se racoreasca. In acest timp se
pune sovarful la soare, sa se usuce, Il frecam in mani, pe
urm 'a turnam in zeama tot 3 pumni de frunze de sovarf
pumn de frunze de paduret acru, (WO ce si acestea au fost
bine uscate i frecafe in mani. Amestecam bine zeama cu
frunzele arätate si o lasam sà dospeasca o saptarnana, doua,
trei, i chiar o tuna, nici o data insa mai putin de trei zile.
Dospirea aceasta se face inteun loc ferit, i unde s'a nu fie
nici cald, nici frig. Cand gospodina are nevoie sà pregateasca
pentru colorat dospeala de mai sus, o lea, o freaca in mani de cel
putin 12 ori, pana ce se roseste nu numai zeama, ci i coditele
frunzelor. Atunci stint florile inflorite, adica' zeama e numai
bunä de Intrebuintat la vopsit. Inainte de a se utiliza zeama

Salviti. loc. cit., p. 823.
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aceasta, se lace o cercatura hile° oalä curata i neinfruptata,
punandu-se putine flori,zeama i frunze,In oalä, mai mult
de jumatate In alga, si In momentul cand apa e aproape sä
Inceapa a fierbe; tot acum se pune si o vitá de par sau ce
avem de väpsit. Se tasa sa fiarba bine, si de sunt bune flo-
rile, vita de par se face Indata mandra (se prinde boiaua bi-
ne de dansa); de nu, se mai Infloresc florile si se mai freaca
In mani amestecul de mai sus. Cand cercälura reuse4te, se
iea o caldare mare, se pune pe foc, plina cu apa, pana mai
sus de jumatate, se lasa pana e aproape de a clocoti, cand
se toarna florile, si o data cu ele se pune i pärul (lana) ce
avem de colorat. Aceste obiecte, Inainte de a se colora, tre-
buesc väpsite mai intaiu galben, pentru ca coloarea rosie s'A
se prinda mai bine de dansele. Se da foc treptat, se lasa sä
fiarbä bine, apoi se scot obiectele si se pun sa se usuce».
La nevoie iar se fierb, i iar se usuca, sau afara la soare, vara,
sau iarna In casa pe cuptor, pana cand se dobandeste coba-
rea dorita.

Daca In loc de a fi lucrurile galbene, sunt galbene porto-
calii, i daca florile de mai Inainte sunt lar, adica foarte
bine inflorite, firile dobandesc o coloare viinie. Daca trisa
se pun lanurile läi, coloarea ce-o capara In roèlele obisnu-
ite, este vesinie curata (1).

Prin judetul Covurluiu (se culege deosebit frunza de mar
si cea de sovarf, se usuca la umbrä si se piseaza In piva de
pämänt care nu este altceva decat o gaurä facuta In pamant
tare si lipita cu lut. Apoi se pune Tuteo dejà sau putina cu apa

pumni de sovarf i 2 de mar, pentru
un scul cam de jumatate oca, si se lasa sa steie asa 3 zile.
Daca voim ca firele sä iasa rosii Inchise ca sa. ngele iepu-
relui, atunci se pune un pumn de sovarf mai mult ; iar de
viom sa jasa mai deschise. se pune un pumn de frunze de
mar mai mult. La fiecare ameaza se umbla cu un fäcalet
prin putinä i se mesteca,sau ceea ce este si mai bine, se
freaca mastrahatul filtre palme. Cu cat se va mestecà si se
va frecà mai bine amestecul din putina, cu atat infloresc mai

(i) Culegere dela Casandra Ini Teodor Tiirlä din com. BroVeni, ¡ud. Succava
§i imrart. de d-I I. Teodorescu.
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frumos. Dupa trei zile, se toarnä totul line() caldare mare de
arama, se incropesc la foc si se rästoarnä iar In putinä ; a-
poi se ¡ea o livdä (de dovleac) si se incepe a se vanturà
si a se bate,--se da chiar ca numar: pana la 200 tivde; se
Intrebuinteaza liuda pentru CA un alt vas de lut s'ar stria
Dupa ce s'a bätut bine, se iea apoi repede din frunlea lichi-
dului din putinä, se pune In caldare, se da in clocot, apoi
se pun firele boite mai dinainte galben (drobitä, bors, piatra
acrä si cenusä) si se fierb bine, intorcandu-se. Dupä aceea
se scot, se usuca si stint gata. Firele ies rosii inchise sau
deschise. Zeama care ramane, dupa ce s'au scos firele din
caldare, se varsä, pentru a nu mai este bunä. Toate sub-
stantele colorante s'au luat pe fire... Daca mai avem fire de
boit, i In putinä n'a mai ramas boia plämädita, o vanturam
iaras cu tivda ca mai inainte, Ii luam repede fruntea, o pu-
nem In caldare si mai boim un rand. Procedeul acesta era
mult intrebuintat in vechime i dädeà mult de lucru femei-
lor gospodine. Astazi nu mai e de loc practica!» (1).-

Prin jud. Prahova, frunza de mar acru se aduna de verde,
se usuca la umbra si se pastreaza. Sovarful inflorit dease-
menea se culege si se pastreaza cu totul. Cand e nevoie, «se
pun doua pàri frunze de mar si o parte sovarf, in modul
urmätor: se asterne In fundul ceaunului un pumn de sovarf
In care sa fie si flori, apoi se pune un rand de 'Ana de cea
coloratä galben, dupä aceea doi pumni frunze de mar, iar
land, i apoi iar sovarf, asa cA pentru fiecare rand de ran&
sä fie cate un strat de frunze de mar sau sovarf Cu flori.
Dupä aceasta lucrare, se umple vasul cu apä limpede si re-
ce de rat' si se lasä sä steie 36 de ore la moiu (2), ca sä
se introduca materia colorantä In lanä. Dupa acest thnp se
scoate lana, cu frunze cu tot, scurgand-o putin; apa scursä,
fiind spälacitä, se arunca afarä, iar lana se pune intealt vas,
albie sau ceaun, si aici, putin cate putin, se zoleste sau se frea-
ca In mâni, tot turnand pe lana din mani cate pulina apa
caldä, ca sa se imbibeze bine vopseaua In lanä i sä nu ia-
sa lana cu pete, adicä sä iasa frumoasa, sa infloreasa

(1) Salviu, /oc. cit., p. 281.
(l) 'Witt, hunau, =km, mkt
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Aceastd spaläturd in mani se face pana ce se inrosesc un-
ghiile manilor. Roseata aceasta e semnul ca poate sil se fa-
cd proba. Proba se face astfel : se ¡ea un ou de gdina si se
pune sä fiarbä la foc inteun ibric, umpland ibricul cu vap-
sea si cu flori din vasul de unde s'a frecat lana; se tasa sd
fiarbä, i daca se inroseste oul frumos, e semn di s'a reusit
bine. Dupä aceastä proba se pune lana cu apä ce i s'a a-
daogat la frecat, ca sa Barba' in ceaun, pana ce se face ro-
sie frumoasä ca out cu care s'a probat. Apoi se scoate, se
scuturd si se spard in apd rece, dupa care se pune la uscat ;
si lucrarea e terminatä.

Un alt metod: se pune deosebit de se plamädeste frunza
de mar si sovarf inteun vas, singura', Vara lana, cu Mata apa,
cat acopere frunza si sovarful, care se tasa la dospit 12 ore
pe o soba calda sau aproape de foe. Dupd acest timp, a-
ceastä plamädeala se vanturd bine de mai multe ori i apoi
se pune la foc intr'un ceaun, atata plämadeala cal trebue
pentru un scul pe land, se fierbe o urndtate de ora i apoi
se introduce un scul, se tasa 5 minute si se scoate afarä.
Tot in acest rosu, ca sä se boiascä i celelalte scule, se mai
pune o oald de plämadealä i dupä ce fierbe ca cea dintai,
iar se mai pune un scul. i tot asa se adaogd treptat cate
o oalä de plämädeald pentru fiecare scul. lesind frumoase,
se scuturd de frunze si se pun la uscat» (1).

2. Galben mar, sovArf, fier i le§ie.

Prin Bucovina se fierbe scoartä de pädurel acru, proas-
pät jupoiatd sau veche, i apoi se pune de se räcoreste, du-
pd care se aseazd intealt vas, de unde se pune douä pärli
de floare de sovérf i unul de frunza de pa'clurel acru, bi-
ne uscata i frOmantatä in mani. Inlauntru se mai arunca
o bucatä de fier, sou o polcoavd de ga'sil. Peste bate a-
cestea.se pune, ca sä apese i sa se afunde in apa, niste pie-
troaie. Vasul acoperit cu o panzaturd, se tasa* la dospit la
cäldura 3 zile, o saptämana sau doua, ba chiar o lunä, ca
sd se faca flori. Daca vor sä facä flori dulci, le lasä panä

(1) Balaban, foc. cit., p. 261-2.
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ce zeama se umfla si dä afarä. Daca vor sä faca flori vechi
sau flori acre, lasä frunza pand putrezeste i apoi ieau flo-
rile la Infloril. Mai frumoase sunt florile dulci decat cele
vechi sau acre, dar nu-s trainice. Când se fac flori vechi,
zeama din putinä scazand, se adapä cu zearnä proaspatä
facutä din scoarld de paduret acru ca i la inceput. Dupace
s'au facut florile, zeama se strecoarä, lar florile se impras-
tie pe vatra curatd la zvantat, frecandu-le in mani de mai
multe ori. La urma se strang si se lasa sa se usuce in voie
inteun loc cald i ascuns, ca sä nu se deoache. In acest
timp, zeama din putind se amestecä de mai multe ori.

Dupd o jumafate de zi, florile stranse se stropesc cu zea-
md, se resfird pe vatra, se freacä in mani, si tot astfel se ur-
meaza trei zile; aceasta se chiamd fnflorirea florilor.

Unele gospodine nu le mai lasa sa se svanteze, ci le pun
in zeatnä, le scot si asä mai departe ; altele le infloresc la
soare inteo covata.

Tot astfel se infloresc i florile putrede, de 9 ori.
Urmeazd apoi proba: se iea zeamä din putina, se pun ea-

tetra flori intr'o ulcicd, se pun cAteva fire galbene de se fierb.
Daca coloarea este placutä, urmeaza infloritul florilor. Daca
coloarea e albinealä sau nu-i cea frumoasa, se urmeaza cu
infloritul florilor 'Ana ce reuseste. Dupd aceasta vine inrosi-
rea, punându-se la fiert florile i zeama subliatä sau räritä
in apa curata i proaspata. La 3 scule a cate 2 jirebii, se
pun 4-5 pumni de flori. Gaud acestea incep sä fiarba, se pun
sculele si se mestecd mereu. Apoi urmeaza uscarea la cal-
durä, in cask sau afarä la soare.

Daca firele n'au iesit frumoase, se mai fierb odata, si tot
a$ä daca trebue sà aiba o coloare mai inchisä ori mai in-
tunecald.

Ca fala sd le fie si mai trainica, se pun dupd uscare in le-
sie tare sau lesie iute (1).

3. Galben mar, social,' *i arama.

Tot prin Bucovina, rosul se dobandeste asile!: se taie ra-
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muri de pädurel acru, se fierb in apà curatä i zeama se
scurge intealt vas. In aceastä zeama se pune 3-4 pumni de
frunze de pdduret acru i ca la 2 de sovärf, se mestecä
se lasd sä dospeascä. Dupà aceasta se aruncä inAuntru un
inel de aramä. Dupd ce se tin 3 zile, a patra zi firele se usucA
pe vaträ, se stropsesc, i iar se usuca de 9 ori, dupd care
se usucä definitiv. Pe foc, se pune apä putin5, zeama si flo-
rile, i când incepe fierberea, se pun firele si se amestea
pand and dobandesc coloarea. Dupä aceasta se usuca (1).

XXXIV. GALBENA MESTEACAN, MAR si SOVARF.

Prin ¡ud. Prahova, inainte de a se colorà lucrurile in rosu,
se coloreazä galben prin ajutorul frunzei de mesteacan. Du-
pä ce acestea s'au uscat bine, se pun inteun vas un rand
de sol/6W §i frunze de mär pädurei i un rAnd de fire gal-
bene, iar unul de frunze i unul de fire, si astfel pänä se
umple vasul sau isprdvesc firele. In urmä se pun la fiert,
dupd ce se umple cu apä, si se fierb Orla la 3 ore. Coloarea
ce se dobandeste, este cea rosie deschisà. Lucrurile se scot,
se &diese lu apd curatä si se pun la uscare (2).

GALBENH-MAR, SOVARF $1 CORN.

Galben ramuri i frunze de päduret acru, corn,
floare de sovArf si arama.

Coloarea se dobAndeste i coloratul se face intocmai ca la
XXXIII. 3, cu deosebire numai cä se pun si frunze de corn (3).

GALBEN+MAR, SOVARF I STEJAR.

Galben+scoartA si frunze de pAduret acru, floare
de sovarf, scoarld de stejar, fier si lesie.

Prin Bucovina, coloarea rosie din aceste substante si co-
loratul se fac intocmai ca si la XXXIII. 3, cu deosebire

Marian, Cromatica, p. 36.
Moraru, loc, cit., p. 201.
Manan, Cromatica, p. 85-6-
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aici se mai adaoga si scoarlä de slejar. Fierul se foloseste
tocmai la urma, adaogand la a doua, a treia sau cea din ur-
m'a' data, cand se Implineste coloratul, pe.ntru ca firele sa
alba o coloare mai intunecata si mai impietrita, ceea ce se
crede a o face mai trainicä (1).

NARAMZAT+ SOVARF.

Din coloarea naramzata, dobanditä prin carmaz, apa tare
si cositor, se dobandeste coloarea visinie daca se face pulla
negrealä de sovärf, In care sa se moaie aceste materii.Mu-
larea si scoaterea sa se faca repede, caci altfel coloarea se
inchide. Asile! daca se moaie un scul o singura datä si se
scoate repede, se capta' o coloare visinie deschisa; daca
dupa uscare, se mai moaie odata si se usucä, se scoate o
coloare numita viinä pulredä; la o a ireia oara se dobân-
deste visiniul inchis, iar la o a patra, coloarea neagrä sau a-
proape neagrä.

NARAMZAT + SCUMPIE.

Intocmai ca la XXXVII.

NARAMZAT + ARTAR.

Se foloseste coaja de arlar. Procedeul ca la XXXVII.

ROSU CARAMIZIU + SOVARF.

Procedeul de mai inainte.

ROSU CARAMIZIU + ARTAR.

Procedeul dela XXXIX. La aceste 2 numere din urmä, vi-
siniul ce se dobandeste este prost (2).

ROSU STACOJIU 4 CANABIU.

Prin jud. R-Särat firele se boesc In rosu stacojiu cu fructe
Manan, Cromatica, p. 36.
Pentru No. XXXVIIXLI, Barzeantt, loc. cit., p. 236.
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de calina, radacinä de robie si brociu si piaträ acra, si dupa
aceasta se tiara In canabiu (1).

XLIII. GALBEN + AR1N ROW.

Prin Bocovina se fierbe coaja de arin rosu,si In zeama ce
iese, moaie calepele galbene, pana cand se fac rosii (2).

XLIV. GALBEN + BACAN.

Galben --! bacan si piatra acra.

Prin jud. Covurluiu se dobandeste coloarea rosie inchisa
numita si rosu munlenesc din aceste substante (3).

XLV. GALBEN + FESIWR (4).

Galben I- lesusor si bors.

Prin Bucovina, mai demult, gospodinele adunau o mare
catime de insecte de acestea, fesusori, le uscau si apoi le
sfarmau maruntel, iar pulberea ce rezultà, o puneau In apä
calduta si acolo muiau apoi sculele galbene, daca voiau sä
le dea coloarea rosie sau rosie intunecata. Daca Insä voiau
ca noua coloare sa fie mai deschisa, In apä puneau In acest
caz si putin bors sälciu, adica bors nu prea acru (5).

XLVI. SULFURINA.

Sulturina si spirt.

Mai demult, grin jud. Mehedinti, se pregatia coloarea ca-
nabie,rosie ca visina,din sulfbrinä topita In spirl de 40 de
grade (6).

Riziscu, loc. cit., p. 221.
Voronca, op. cit., p. 1101.
Salviu, loc. cit., p. 252-3.
Fesusorul este insecta Porphirophora polinica, L.

Manan, Insectele, p. 465.
1. lonescu dela.Brad, Agr. rom. in jud Mehedinti, p. 691.

                     



122

INSEMNARI DE SFARIT.

Cercare.

O jirebie de tort cu care se cearca coloarea cea ro§ie, ca
sä se vadä daca aceasta se prinde bine ori nu, se nume§te
cercare.

Cu ea se amenintä a se legA zânele ce aduc oamenilor
diferite boli (1).

(I) Marian, Legendele Maicei Donundui, p. 332.

                     



CAPITOLUL V.

COLOAREA NEAGRA PENTRU FIRE

Coloarea neagra este a tristelii, mähnirii, a inimii rele.
Negru e iadul infricosat al lumii ceilalte, negru e Diavolul, si
negre-s toate duhurile cele rele. La casa omului se fine mi-
mai ande, mata si paserile negre, de cari .Duca-se pe
pustii» nu se poate apropià.

Ochii negri insd au un deosebit indemn in dragostea si
simpatia Românului.

El spune cli
Pentru oclii ca murete
Ocolesc pldurile!..

Pärul, mustelele si sprincenele negre sunt o podoab5
Mustacioara lui,
Pana corbultti ..

Nici coloareainchisä a felei nu-i displäcutä: ba din potriva, e
cam des präcutà : cäci .parnântul negru dä roadeIe cele bulle!»

Hainele negre insä nu sunt iubite de Români si intAlnim
iinuturi intregi, unde, in afarä de cäciula sau de päläria nea-
grä, nu se mai poartä nimic negru. lar daca intAlnim aceastä
coloare in tesäturi pentru casa, ea alcätueste numai câmpul
pe carestau feluritele desene, colorate in diferite chipuri.

Când intr'o casa moare cinevA membrii rämasi n u se imbraca
in straie .ochioase», ci in unele .inchise», cu rosu si negru.
.Cänirea suftetului» nu se poate arätà in straiul negru, care
obisnuit lipseste.

                     



124

I. ARIN.

1. Arm i calaican.

Dinteun sat din jud Suceava am dobändit aceastä rela-
Iiune: Acum 4.0 de ani se dobandià negrul din crusealä de
arin (1).

Prin jud. Bacäu se fierbe coajä de arm i and se soco-
teste câ lichidul este indestul de tare, zeama se strecoar5
se mai ferbe cu calaican i lucrurile ce urmeazä a se väpsi.
Fiertul insA trebue s5 se faca, asa ca sa nu se arda firele. In tot
timpul lui, firele se mesteca mereu. Dup5 fierbere, urmeazA
clätirea i uscarea (2).

Prin jud. Prahova se culeg aninele cam pe la Sf. Maria-
mare (13 August), and dau ele in copt si se pun intr'un vas
cu apa ca sa fiarba intre 2 si 3 ceasuri, and lichidul capä-
la o infatisare rosie inchis5. Dupä aceasta se d5 vasul jos
de pe foc, se scot aninele, i in zeama se pune calaican, in
proportie : o litra, la 10 litri de apä. Lichidul indata cap5t5
coloarea neagra. Aici se pun länurile care unneaza sa se
coloreze si se fierb tot tntre 2-3 ore. Dupa aceasta se scot
se clätesc in apa curat5 si se pun la uscare (3).

Prin jud. Muscel se cojeste coaja de anine (sic) negru,
se pun in caldare ori ceaun, cu apa rece, si se fierbe
cam o ora i jumätate. Argäseala, adicä zeama, se scoate
intr'alt vas si apoi se impietreste cu calaican, se amestecd
bine si apoi se pun firele, mesteandu-le si fierbändu-le putin.
Vasul se da los si se lasa pänä se räceste, and se si umblä
la fire. Dacä negrul nu s'a prins bine, vasul se pune iar la
foc, se fierbe i iar se mestec5, dupä care, pentru a doua
oard, se lasa sd se raceasa. i astfel se urmeazä pänä and
negrul este cel dorit (4).

Prin jud. Dolj, zeama care se capatä din coaja de arin se
lasä 'Ana' s'a mai racorit si numai dupä aceasta se mai pre-
sara in ea calaicanul, mesteandu-se ; länurile se pun si se

Impdrt. de d-I P. Herescu, inval. in coin. Mine§ti.
Culegere din com. Moine§ti, dela Marghioala I. Ardeleanu.
Morarii, /oc. cit, p. 181.
Culegeri din com. Leurdeni.
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!asa o zi *i o noapte, dupä care se scot *i se usuca. Daca
coloarea nu-i cea dorita, se mai fa" luesc °data firele (1).

Din acelea*i substante, procedeul de a scoate negrul se
cunoa*te i prin Bucovina (2).

2. Arin, calaican si piatra acr.

Prin jud. Dorohoi se ¡ea coaja de arin, ori *i cum, *i se
fierbe intr'un ceaun. Zeama apoi se scurge, iar coaja se a-
runa. Se ¡ea cate un sfert de calaican de fiecare oca de
Igna *i se topete In zeama caldutà, in care se pun apoi
firele läi, ca sa se fiarba putin i cu incetul, caci s'ar arde
daca s'ar fierbe mai tare. Dupä ce se prinde negrul, se pune
g Mina de piairä», adicä pialrä acrä pisatä, ca sä se im-
pietreasca coloarea. In urmä lucrurile se clatesc*i se usucä (3).

Prin jud. Putna, coaja de arin se fierbe mult, umplandu-se
cand se vede ca zeama a scäzut mult. Zeama se scurge cand
este scäzutä, i inteinsa se pune calaicanul i piatra acra.
Dupä ce acestea s'a*u topit, se pun *i firele, *i se lasá pAna
prind bine coloarea. Dupä aceasta se scot, se spara *i se
usuca (4).

Prin jud. Prahova, scoarta de anin negru se fierbe pana la
3 ore, cand se dobande*te o zeamä ro*ie. Apa poate fi de
rau sau de ploaie. Dupa apätarea lichidului, se pune In el
caraboiul sau calaicanul §i pialra acrä, ca sä se disolve, *i
dup. aceea se pun *i firele *i se fierb jara* pana la 3 ore.
Din când in când firele sunt ridicate in sus din vas. spre a
veni in atingere cu aierul. Dupä colorare urmeazä clätirea la
räu i uscarea (5).

3. Arin, calaican si sare.

Prin Bucovina se iea crualä (coajä) de arin negru *i se
opäre0e intr'un ciubär (1 cau de lorl, 2 peili ari la 10 tor-

Barzeanu, loc. cit., p. 229.
Culegenle din Vicovul de sus, comunic. de d-1 P. Cirslean.
Culcgere (lela Ruxanda I. Gfirnet, com. 1-Iiintesti.
Culegere din com. Jaristea.
Morartt. loc. cit., p. 180-1.

                     



126

-turi). Apa trebue sd acopere bine cruseala. Dupä aceasta, in-
cepe sä se mestece cu un lemn, ca sä-i iasd bine roseata din
cruseald, iar in lichidul colorat, ce se capta, se moaie tortul
rile si se lasd pand a doua zi. Acest lucru de pana aici se
cheapfä mohorota I. A doua zi dimineald se scot torturile si
se pun ca sd se scurgd, iar apa se aseazd la fiert. In acest
timp se pune trae° oalä, de-o parte, o ocä slatinä la 10 tor-
turi si trei sferturi de kgr. de calaican, care mai Intdiu a
fiert intr'o altd ulcicd Cand toate aceste sunt gata, se intind
torturile intr'o albie si peste ele se pune lichidul, slatina si
se pelrec adicä se vArdie de cdteva ori. Daca firele se ine-
gresc bine, se spald si se usucd ; dacd-s prea deschise, se
mai petrec odatä sau de mai multe ori (1).

Cu privire la jud. Neamt am dobAndit aceasta scurtd rela-
tiune: Acum 40 de ani, din arin, calaican si sare, se dobän-
dià o cernealä, in care se boiau firele in negru (2).

4. Arin, ealaican, platea' acra O hu*te.

Prin Bucovina firele stau 2 zile in hWe, de unde apoi se
scot si se pun In zeamä de coajä de arin in care s'a pus
putin calaican si pialrä acriä (3).

5. Arin 0. lut de loará'.

Prin jud. Putna se fierbe coajä de arin iar in zeamd se
adaogä si putin lut sau praf de locila (4), care prin jud. Su-
ceava se numesc si bursune de Iocilä, ce se depun in
vasul tocilei si provin din fierul si piatra roasä la ascutit.

6. Arin, ealaican, pral de tocilA 0 le§ie.

Prin ¡ud. Putna se fierbe bine coaja de arin si cänd se
crede cd toatd materia colorantd a iesit dinteinsa, se scurge
zeama si se pune ca sd se rdcoreasca lar cojile se aruncä.

(I) Culegerile din Vicovul de sus, comunic de d-1 P. CArstean.
Culegere din com. Pipirig, comunic. de d-1 Grigore Vasilni, invrit.
E. N. Voronca, Datinele, p. 1102.
Comunic. de d-na Maria I. Ciociirlan, com. Pkinesti.
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Dupa' ce zeama s'a racorit, se pune IntrInsa calaican, 75 gr.
la cofa de apa §i pral de toda o maná la 2 cofe de apa.
Dupa ce calaicanul s'a topit, se pun §i firele, i se apas.a bi-
ne cu mande, ca s'a' se Inmoaie. Daca s'ar pune vasul la
fiert, firile s'ar arde. Astfel fac boiangiii de meserie, ca sa
nu piarda vreme multa. Gospodinele Insa au grija ca sä
treze zeama numai calduta, timp de o zi §i o noapte, umbrand
din cand In cand §i mestecand lucrurile, ca s'a se boiasca
peste tot §i sa nu ramana firele patate. Cand vad ca au do-
banda coloarea dorita, scot firele, le spala In leie tare i le
pun la uscat (1).

7. Arm i vitriol de fier.

Pe valea Some§ului din Ardeal se fierbe pentru un kgr.
de lana, 6 litri de al:A cu 1 kgr. scoarM de arin negru §i cu
vilriol de fier lviiriol verde, galilicäl.

Dupa aceasta se ¡J'une lana Inläuntru, se tasa sa fiarba pu-
Iin, apoi vasul se da de oparte *i se lasa astfel lána In cer-
nealà, pana cand se race§te cu totul. In acest timp se mes-
teca din cand In cand. Dupa ce s'a racit, 'lana se scoate §i
se spala bine In apa rece. Daca coloarea neagra nu s'a prins
bine, se mai infierbanta In cerneala de 2-3 ori, mai adao-
gandu-se §i pan vitriol de fier.

Lana neloarsa se coloreaza mai u§ore dar dupa ce se co-
loreaza, se toarce mai greu. Repetand Insa procedeul de m ai
multe ori, chiat lana toars5 capta o frumoasa coloare nea-
gra (2).

II. NUC (3).

1. Nuca.

Prin ¡ud. Covurluiu, se coje0e mai Intaiu coaja (Inveli*up ver-
de al nucii. Se spara lana, se usua, se scutura de scai

Balaban. loc. cit., p. 269.
M. E. Pioras in Familia romand. 1908, no. 8-9, p. 22.
Pantu, op. cit., p. 189 cCu frunzele i invelisul verde al nucelor, colorea-

Y.A RonitIncele noastre diversele lor tesMitri,.
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de gunoiu si se aseaza iintr'un vas: un rand de coji si unul
de fire «ca bucatélele la mancare». Se umple apoi vasul Cu
apa si se pune pe foc «ca sa fiarba cam cat ar clocoti de
3 oil.. In timpul fiertului, lana se tot intoarcé Cu un melesleu
(bat de mestecat mämäliga). Zeama si Lana se Inegresc
lar vasul se da de oparte. Se cauta niste iarba beldioasa,
boli sau lozii si pe ele se pune Lana ca sa se scurga bine.
Daca coloarea pare prea Intunecata, se pun firele Intr'o albie
si acolo se clateste In apa rece de fantana. Intrebuintarea
coajel de nuc sau nucilor verzi, pentru cäpatarea unui
lichid spre dobandirea coloarei cafenii la fire si lana, se cu-
noaste si In jud. R-Särat (1).

Asemenea i prin jud. Putna. Coloarea ce se cal:4MA este
neagra verde (2).

Prin jud. Bräila, prin luna Septemvrie scoboara carausii de
prin jud. Buzau i R.-Sarat cu cara pline cu coji de nuck pe
cari le valid satencelor, cu banita, In schimbul cerealelor: «una
pentru alta. (3).

2. Nuca §i calaican.

Prin jud. Bacàu, dupä ce se cojesc nucele pe vreme, and
stau aproape sä se batä, coaja se pune In vas si se lasa a-
colo ca sa putrezeasca o vreme Indelungata. Cand cojile au
putrezit, se freaca bine In mani, amestecul se stoarce, cojile
se aruncä, lar zeama se pune la fiert Impreuna cu calaica-
nul i lucrurile sorocite vapsitului. Dupä ce cal:WA coloarea,
firele se usuca, se spald i lar se pun la uscare (4).

Prin jud. Covurlui, cojile de nuci coapte sau chiar si nuci-
le verzi, cari n'au Inca formata coaja lemnoasä, tocata In
bucali, se pun In vas, Intre straturile de fire; vasul se umple
cu apa si se fierbe pana and firele capata o culoare cafenie.
In tot timpul fiertului firele se Intorc cu un bat ca sa nu se
arda. Dupä ce s'au facut cafenii, sculelele se scot cate unul
afara, spre a se presara ca calaican si se afunda din nou in

Rizescu, /oc. cit., p, 220.
Comunic, de d-na Maria J. Ciocarlan, com. Paunesti.
Am vazut asemenea cara in coin Latinu i Sutesti, pe apa Buzatilui.
Culegere din cont. Moinesti.
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vas, care se lasa acoperit pAnd cAnd se rdceste bine. Firele,
acum, se scot, se duc la fäntând sd se spele si se usucd (1),

Prin jud. Dolj, nucile se tala de crude In felii, se fierb
pând cesi lasd toatä materia colorantä, se dau los de pe foc,
si dupd ce zeama se mai rdceste putin, se pune in lichid calai-
can si apoi lucrurile ce urmeazd sä se coloreze. Lucrurile
sial' In negreara pänd qând gospodina crede cd s'au vopsit
sau pana' and socoteste alisa. Atunci le scoate, le usucd
si dacd-s bine vopsite, le lasa; daca nu, le mai vara' ()dará
sau de mai multe ori In negreald, pAnd când prind bine vcip-
sea ua (2).

3. Nuca i Nutra acr.
Prin jud. Prahova, din aceste substante, se pregäteste co-

loarea neagrä-cafenie In modul urmator: se aseazd In vas
un rând de coji de nuci §i unul de ida sau de dimii, pand
se umple vasul. Coaja de nuca se pune de 4-5 ori mai
multa ca firele. Peste acestea se presard 10-15 gr. de pie-
Ir à" acra' bine pisatd; dup. care vasul se umple cu apd si se
pune la fiert. Fierberea Une pana la 2 ore, (lupa care lucru-
rile se pun la uscare. Operatia urmând In chipul acesta de
mal multe ori, lucrurile capdtd o coloare cafenie,.Cu aceas-
td preparatiune se pun la vopsit firele de lana toarse subti-
re, din cari se fac postavuri subtiri (mohaiurll, iar din cele
indrugale, toarse deslânat si mai gros, se fac asternuturi de
paturi, velinte, straie si cadrilaturi. (3).

Prin ¡Ud. Putna, cojile de nuca se fierb singure, zeama se
Impietreste si intrInsa se t'AM' firele cam o jumdtate de ora (4),

Procedeul acesta se cunoaste si prin unele sate din ¡ud.
Constanta (5).

4. Nuca, bor *II platea acra.
Se fierbe coaja de nuc In bor, si dupä ce z,eama s'a rd-
(I) Sau, loc. cit., p. 275

Barzeanu, loc. cit., p. 230.
Moraru, loc. cit., p 190 1.

Balaban. loc cit., p. 1.63.
Comunic. de d-1 N. Teociorescu, invilt. in Cabadin.

Painfile si Lupescu, Cromatica. 9.
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corit, se pun Intr'insa firele, °data cu pialra acre). pisatä. Co-
loarea ce se dobandeste este cea cafenie (1).

5. Nuca, moare si piatra acrá.

Coloratul se face Intocmai ca mai sus (2).

6. Scoarta sau coaja de nuca, calaican si piatra aced.

Pri.n jud. Dorohoiu, din aceste substante, se dobândeste co-
loarea neagrä In chipul urmätor : Se cojesc nucile, §i cojile
se lasd !Ana se sbicesc bine. Apoi se fierb i In zeama lor
se pun firele lai, mai ales cele pentru straie; astfel se in la
aldura. In urmä se toarna calaican, ca si se prefac5, din
rc:I cafe, In cafenii, i dupä aceasta plairà acrä pisata. Ur-
meazä In sfärsit clatirea i uscarea (3).

Prin jud. Prahova, coloarea neagrä se obline din aceleasi
substante, in acelas mod descris la puntul 5, cu deosebire
cä atunci and vasul se pune la foc, se adaogd si 40-50 gr.
calaican.

Din scoarta de nuc cu celelalte substante, se procedeazd
astfel: se ieau 3 kgr. scoartä de nuc si se fierb panä la 3
ore in 8-9 litri de apà. Dupä ce s'a fiert scoarta, se dä afa-
rä, iar In lichid se pun cam 250-300 gr. calaican i vre-o
20 gr. piaträ acrä, pisata märunt. Dupd aceasta vasul se pu-
ne din nou pe foc si se fierbe aproape 2 ore, In care limp,
din 10 In 10 minute, sculele se scot afarä la aier i iaras
se scufundä In lichid. Dupà ce au fiert si au prins bine co-
loarea, se due la fäntänä si se spalä, dui:A care urmeazd
uscarea (4).

7. Nuca, calaican si lesie (cenusa).

Prin ¡ud. Dorohoiu se fierbe coaja de nuc §i aici se mo-
horlesc firele albe sau lài, läsändu-le se stea cata timp. Fi-
rete, astfel mohortite, se fierb In zeama de coajä de nuca

Culegere din com. Term, jud. Tecuciu.
Idem.
Qulegere din com. Hfinte§ti.
Moraru, /oc. cit., p. ]90-1.
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verde, Idsate, inahira de fiert, pana ce aproape a putrezit.
Aceastä zeamd primeste o micd catime de calaican mamut
piSat. Dupa ce firele se pun in zeamd, incep a se inegri, iar
dup. ce s'au inegrit, se scot si se inmoaie in cenuA unde
se freacd bine. Apoi se spalä i in urma se pun la uscat (1).

Prin jud. Tutova se pune inteun vas un rand de coajd si
unul de land, pand cand se umple vasul. Deasupra se pune
cenusa si apoi se tcarnd apä, iar in urmd se pune la foc.
In acest timp se face o groap6 in Ornar-a, se cdptuseste cu
un sac si aici sd rdstoarnd lana cu coajd cu tot, se acopere
cu vasui in care a fiert si apoi deasupra i se tgarnd pamant,
ca sä nu l'Asao. Astfel firele se fin o zi, se scot, se spald
si se pun la uscat.

Unele gospodine, In loc de a le mai raturna in groapa,
lasä firele in vas, pe care Il acopere bine.

Cine doreste sä alba un negru mai inchis, tasa mai Intaiu
coaja de nuca spre a putrezi ; pentru cafeniu deschis,
se folosesc de nucile verzi.

Tot astfel se boiet i canipa (2).

(8). Nuca î le§ie.

Prin jud. Dorohoiu se fierbe coa ja de nuca' Inteun cazan
si apoi aici se pune lana, firele toarse sau panzatura, si se
mai dd un clocot, dar nu mai mult, cdci altfel s'ar arde lucru-
rile. Apoi, pe o targä de lemn, pe o leasd de nuiele sau pe
niste paie, se rastoarnd cazanul cu totul, si se tasa asa pana
a doua zi, cand. lana cafenie se spald cu iesie lare spre a
se inchide, adicä spre a se Inegri (3).

Prin jud. Ramnicu-Sdrat, din aceste substanfe, se doban-
deste cafeniul, punandu-se trae° callare cate un rand de
coajd de nucd si cate unul de fire pana se umple vasul. Du-
pä aceasta se umple cu apd, se pune sä fiarbd bine, se mes-
leed si se scot firele, cari se intind pe albie, spre a se cer-
ne pe ele cenusd. Se tasa astfel calva timp, dupd care se
spald si se usuca. Firele capdtä o coloare foarte frumoasd.

Culegere din coin. lianteVi, dela Paraschiva Enaclie Radiad.
Culegere din com. Coste0, impart de d-ra Maria 1. Mircea, invdtatoare.
Culegere din com. Hante§ti.
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9 Nuca, rugina de tocila si calaican.
Prin Bucovina se fierb cojile verzi de nuca cu rugina de

sub iociki i in zeamd se pune calaican ca sä se Inegreas-
ca zeama. .Boiaua aceasta poate sä stea §i un an stränsä in
cevä si nu se stria; se adaugä numai apà negri§oard §i e
bunä» (1).

10. Nuca, rugina dela parau, bahne (bursune)
si calaican.

La fel, inlocuindu-se rugina de locilä .prin rugina dela
parau §i bahne ce sträng anume femeile» (2).

11. Nuca si vitriol de ter.

Pe valea Someului, coloarea se dobAndeste si coloratul se
lace intoemai ca la I. 7, inlocuind coala de arin prin cea
de nucä (3).

III. ARIN I NUC.

1. Coaja de nuca, scoarta (ransa sau muguri) de
arin negru si calaican.

Prin Bucovina se fierbe scoarja de arin negru, se ames-
tea apoi cu coji de nuci cand incep sä putrezeascä, i zea-
ma primeste calaicanul §i apoi firele (4).

2. Coaja de nuca, scoarta de arin negru, calaican,
piatra acra i huste.

Tot prin Bucovina, lAna se tine In huVe cäteva zile, cAci
«läna in boiele dulci nu se prinde, numai in acre., §i apoi
se spalä si se pune in zeamä de «coji de arin negru, putin-
tica pialrä acrä §i o bucAticä mica calacan, nu mult, c'o ar-
de, pui i coil de nucä, daca ai,de n'ai, nu-i deat,moi
calepele si se fac negru ca cärbunele» (5).

E. N. Voronca, op. cit., p. 1101-2.
Ibidem.
Mident.

(-I) Manan, Cromatica, p. 96.
(5) E. N. Voronca, op. cif , p. 1102.
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3. Coaja de nuca, arin, calaican si cenusa.

Prin ¡ud. Dorohoiu, dupd ce se cojesc nuci/e, se lasd cd-
teva zile intr'un vas pAnd ce aproape putrezest. Dupd ce se
fierb, in zeamä se topeste pufin calacan. Firele cari au fost
Idi sau albe, au fost mai intaiu mohorlile in mohorlèle, adicä
s'au inrosit in zeamd de coaj6 de arin, färd calacan. Aceste
fire mohorlite, punându-se in zeamd cu calacan, se fac mai
inchise. In urmd se scot, se presoard,.se bat», cu cenuO,
se freacd bine cu manile, i in urmd se pun la uscare. Nu-
mai dupä aceasta se spalä si se usucd (1).

4. Frunze de nuc, amente sau coaja de arin si
calaican

Prin jud. Prahova se culeg pe la SI. 'lie frunzele de nuc
§i se pun la fiert intr'un vas cu apd, impreund Cu 3-4 pumni
de amenle sau rânze de arin sau chiar coajd de arin, in ca-
re timp se amestecd si se freacd bine, ca intreaga materie
colorantd sd iasä din ele. Dupd ce lichidul capdtä coloarea
galbenä, se pun 30-40 gr. pialrä acrä §i 200-300 gr. ca/al-
can, bine pisate. In acest lichid se pun firele, cari, dupd co-
lorat, se usuca (2).

IV. NUC $1 $TEVIE.

Nuc, stevie si piatra acra.

Prin jud Ia1omia, intdiu se leviesc firele in chipul
tor : se iea räddcina de stevie, se taie felii, se pune in apti
si se fierbe bine. Dupd aceasta se pune putinä pialrä aprä

in urmä se moaie i firele, frecandu-le in mdni si Mal-
zindu-le pe foc. De aci se scot si se tiara in zeaina dobAn-
dad prin fierberea coajii de nucä verde in apd. In aceasta
zeamd, firele stau cam o jumätate de ceas, cand se prinde
bine coloarea de dansele, dupd care se store si se pun la
uscare. .Cafeniul acesta este frumos si nu iese niciodatä» (3).

Did. de Paraschiva E. Rachita. cow. Hantesti.
Moraru, toc. cit., p, 191.
Culegere din coin. Cuza-Voda.
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V. SOVARF.

1. Sovdrf si usuc.

Prin ¡ud. lalomita se alege numai molui sovärfului, cu
floare, se pune intr'un vas cu putinä apa pe foc, i cand a
inceput sd fiarba bine, se toarnä usuc de oaie, se tasa sa
fiarba' bine si apoi se pun firele, unde urmeaza sä fiarbä
cam jumdtate de ora'. Daca firele au prins bine coloarea, se
dau los de pe foc, se scot si se pun la uscare (1).

2. Sovarf, platea' acra si smoala.

Tot prin aceste parti se iea ¡loare de sovärf, se pune in-
tr'un vas ca apd si se lasa pana dimineatd ca S Ei se moaie
bine. In vas se pune apoi pialrä acrä, putina smoalä, si
cand acest amestec fierbe, se pun firele si se fierb pana cand
dobandesc coloarea neagra (2).

3. Sovarf si calaican.

Prin jud. Falciu se capilla un cenusiu inchis din acesle
substante in chipul urarátor. Se ieau primlvara sau vara
snopi de sovarf inflorit i uscit, fard raddcina, si se fierb
pana cand iese un lichid cenusiu inch's. Aceastd zeama se
T-npietreste cu ca alca-1 pi al, lir in amestecul ce rezulta, se
pun fir.ele albe. Aiei se tin la caldura pan i ii o saptamana,
scolandu-se si uscandu-se din cand in cand. Daca s'ar pune
fire de land taje, coloarea ce s'ar dobandi ar fi cea neag

Dintr'un sat din ¡ud. Suceava am dobandit aceasta relali
une: .Acum 40 de ani se scotea negru din sovarf» (3).

Prin jud. Dolj, <in timpul infloritului, in luna lunie, se smul-
ge sovarful din pämant, cu rädäcinä cu tot, si se face s
pisori sau mäldäruse, conservandu-se la asediara pentru tre-
buinta negritului Cand voim sä obtinem negreará, fierbem
asemenea snopuri de sovarf, unul cate unnl sau doud, dupä

Culegere din com. Cuza-Voda.
I dem.

Culegere din com. Cfainc§ti §i impat t. de d-1 P. Hei escu, inva(Ator.
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marimea sau cantitatea materiilor de colorat, in apa limpede
pusi in aldäri mari sau cazane de colorat, pand ce planta isi
varsd Ward' coloarea negricioasd ce contine. Apoi se dd los de pe
foc vasul, se scoate sovarful din cazan, care nu mai slujes-
le la nimic, si dupa aceasta,* se introduc ni. ateriile de colo-
rat, fie lanuri, jirebii ori haine de-a gata, ca surtuce, epan-
gale, etc., cu observatia ca aceste materii sa fi fost inainte
bine spalate si bine uscate, ferite de unsori, pete, de cari
nu se prinde coloarea. Dupä ce materiile s'au introdus de
trei-ori in negreala soarfului si dupd ce de, trei ori s'au
uscat la soare, atunci se mai face o ultimä lucrare la ma-
teriile negrite, ce se zice fäjuire, adia se inalzesc putin ne-
grèlele si se amesteca pupil calaican in zeama de scarf,
ca 30 gr. la decalitrul de negreald, spre a inchide coloarea
dessavarsit. Dupa aceastd operatie, materiile se usucä de ne-
grealä, se spald in apd curgdtoare si iar se usucä».

La pregätirea coloarii negre din sovarf, ca si din alte sub-
stante, prin aceste. parti, se observa urmatoarele reguli :

.Materiile introduse in negrealä nu pot sta mai mug de
doua zile ; apoi se scot, se ustica bine la scare inteo zi, du-
pa care, incalzindu-se putin negreala, se introduc iaras ma-
teriile, pentru a doua oara, unde stau iaras 2 zile si iards
se scot si se usuca o zi ; apoi iar se inmoaie in negreala
pentru a treia oarä, and stint finite de colorat. Dacä n'a
prins bine coloarea, se pot fälui cum am aratat la sovarf.

Ca sä se lina totdeautta lichidul de negrealä cä'Idicel,
se obisnueste a se aseza vasul in odai alduroase, iar vara
la soare, lima bine acoperite. In negreald, dupä ce s'au in-
trodus materiile, niciodata sä nu lipseascä a se pune peste
materii fiare calde, instrumente grate, ca: topor, scune, fier
de plug, drugi, zävoare sau alte bucati de fier curat, cari
stau dela inceput pana la finitul coloratului .materiilor, si
aceste fiare au farmecul mai ales in sovarf, scumpie, nuci
si plomuna, a da materiei coloarea neagra lustruitä ca pana
corbului. Pentru a fiarele, prin rugina si cocleala ce varsd
In negreara, (in locul calaicanului, unele gospodine nu mai
pun de loc calaican, ci numai fiare.

Calaicanul sa se puna in negreala cu buna mäsurä, mai
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ales in lichidul de coji de artar, stejar §i anin, ca 40 gr. la
vadra de apd §i cu incetul, pand se formeazd coloarea nea-
grd. De se va pune prea mult calaican, aspre*te materiile,
un efect al arderii, calszat de calaican, §i apoi aceste materii
purtate la soare, lesne schimbd coloarea in vdriät din cauza
multului calaican.

d. Pentru cä am vorbit i vom vorbi de multe ori de can-
titatea apei in care se prepara' coloarea din plante, §i ca sd
se §tie atä apd va trebui, aceasta depinde de cantitaJea
plantelor colorante cum §i a materiilor de colorat, adicä', fie
sot/Ad, scumpie sau coji, rddäcini, puse in cäldare sau cazan,
se toarnd apd numai cdt sä le culroapà (1), ca sd obtinem
o bunä coloare, iar pentru materii, sd nu fie mai putin sau
mai mult lichid cleat sä se afunde bine materiile in coba-
rea ce confine, cdci materiile fiind prea dese, iar lichidul
putin,vor ie*1 pätate; asemenea i lichidul:fiind prea mult, este
o cheltuiald zädarnicä, intrebuintare de vase mari i risipd» (2).

Fárd a puled aratà anume cum, pomenim totu§ ca do-
bAndirea coloarei negre din sovArf, se mai cunoa0e §i prin
alte WO din Dolj (3), precum *i prin Basarabia (4), unde
sovArful se nume*te *i savur.

VI. SOVARF $1 ARIN.

Sovarf, arin, 1e0e i calaican.

Cerneala sau negreala pentru boit negru se pre-
gdte0e astfel: se lea coaja" de arin si sovârt, uscate, §i se
fierb In /eie lute. In aceastd zeamd se pune i calaican,
dupd märimea vasului. Cand apa e fierbinte, se baga in ea
sculele de 'And albd ori laie §i se lasd acolo pAnd se r'dce-
§te zeama. Dacd sculele nu s'au inegrit bine, se repetd lu-
crarea, dupd ce sculele s'au uscat (5).

SA le acopere.
Barzeanu, loc. cit , p. 228, 230 1.
§t. St, Tutescu si P. Danilescu, Monogr. com. Catanee, p 48.
Z. C. Aibore, Basarabia in secoL XIX, p 445.
Cultigere din com. Z irieni. jud. Tutova.
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VII. ARTAR (1).

1. ?triar, calaican funingina si mu*uroiu de cartita.

Prin jud. Dolj se jupoaie de pe crengile de orlar coaja,
mai ales primhara, cänd este plinä de musl, mäzga. Alt-
fel, in cursul anului, trebue o cantitate mai mare de coará.
Aceastä coaja se fierbe inteun vas, in care se pune numai,
M'Ata apäi cât sä acopere cojile, si se fierbe pänä se dobän-
deste un lichid de coloare galbenä-vânätä, foarte astrigentä

argäsiloare. Dupä aceasta, zeama se scoate in alt vas,
strecurându-se, sau se scot cojile, i cand lichidul s'a mai
räcorit, se pune intr'insul, preserandu-se, calaican pisat; cät
se presarà, lichidal se mestedi. In acest timp el se si ine-
greste. Indatä se pun f irele, unde se lasä sà stea o zi
o noapte. Daclí se intämplä cä nu s'a prins bine coloarea
se face la1uirea cu zeama proaspätä de alían Coloarea o-
bisnuità este neagrei. funiginoasä, mai slab5 deat cea
sovarf (2).

lata' procedeul cunoscut prin jud. Teleorman ; «Din arfar
se lean värfurile de crengi tinere, crescute vara. In lipsa lor
se poate folosi i scoata artarului, dar atunci se ¡ea in canti-
tate mai mare. Se fierb pe foc värfurile, cari au fost sdro-
bite si färämitite, spre a inträ mai multe in caldare, pana ce
coaja se despoaie Cu usurintä numai atingand-o cu unghia.
Atunci se dä clildarea jos de pe foc si se scoate artarul. Din
zeama care a rämas, vr'un kgr. se pune hiles° albie si'n ea
se m'una o mänä de pialrä acr-ä. Cealaltd zeamä e pusä
din nou pe foc, si and incep sä se ridice n6sturei, afluid se
aruncä in cäldare un pumn de caraboiu. Cu caraboiul se fier-
be zeama pänd nu mai face spumä i atunci se dá jos
cäldarea, se tasa de se mai räceste, i in acest timp se dä
abaua prin zeama Cu piatrà acrä ca sä se impietreze. Dupä
aceastd moaie abaua in negrealä cl¿lpueVe, punând
peste cAldare un tol. Stä aici abaua o .zi si o noapte. Cänd
se scoate, observä dac5 negreala s'a prins bine si la fel

Pantu, op. cit., p. 12: Arfar, arder, afar. Acer pie/ano/des L,
Barzeanu, loe, cil, p. 298 9.
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peste tot. Dacä a iesit frumoasd, se scoate din caldare si se
pune intr'o albie inclinatd, ca sd se scurgd. Se d'a in urma
la vänt, ca sä se usuce i iards se fierbe zeama artarului.
Unele femei adaogd zdmii chiar de acum funinginä delá
cos si muuroiu de caridä ; altele fierb numai zeama singurd
si lasand sa se raceascd, moaie din nou abaua o zi *i o noa-
pte. De asta datd spalä abaua In apä rece *i o Intinde la
soare. Apa rece depdrteazd bale rdmdsitile depuse pe abd
putând sd arate cum a prins negreala cu adevdrat. Daca e
frumoasä si n'a pus-o In musuroiu de cartild si in funingine,
o pune acum, -- cum spuseräm, iar daca a pus o dejà, o
Irâmbeaz6, fiind gata pentru lucru.

Cand artarul n'are putere ca sd scoatä negreala indestu-
Idtoare, se fierbe in aceeas zeamd, douä, trei i chiar patru
duri de artar, fie pAnd nu baga' abaua, fie ciliar i dupd ce
a bdgat musuroiul de cârtitä i funinginea. In modul acesta'
de si cu prea multa trudd, se cdpatd o vdpsed care nu majare
moarle» (1).

2. Alar, earaboiu, piaträ aerri. piatrd vänáta.

Prin ¡ud. lalomila se fierb bine frunzele de arlar si in zea-
ma se pune caraboh, piaträ acr5 §i pialrä van6116. Se fierbe
bine si apoi se pun firele acolo unde se tasà pänd prind bi-
ne coloarea neagrd (2).

VII1. SOVARF 1 ARTAR.

SovArf, artar, piated acr.& funingine
niuuroiu de cartirj.

Prin jud. Teleorman, coloarea se obtine *i coloratul se fa-
ce Intocmai ca la VII. 1, cu deosebire cd in loc de orlar, se
pune soya' rf Artarul se pune numai intr'o atime mica, ca
sd nu iasa coloarea ro*catd (3).

Culegere din com. Principele-Ferdinand, impart. de par. FI, A. Draghici.
Culegere din coin. Cuza-Vocia, impart, de d-I S. Popescti, invat.
Culegere din com, Principele-Ferdinand, comunic. de par. FI. A. Draghici.
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IX. SOVARF si SCUMPlE

Sovârf, seumpie, piaträ &erg' si funingine,
si musuroiu de cartita.

Coloarea se dobandeste si Coloratul se face Intocmai ca
la VIII, numai ca In loe de aliar, se pune scumpie W.

X. BOZ (2).

Fruefe de boz si piatrg aergi.

Prin jud. R.-Sarat se piseaza fruclele coaple ole boz, se
fierb, In zeama se pune pialrä acr.1 i apoi se vara i firele
pentru a se colora muriu (3).

O coloare vaneiM sau furnurie se dobandeste si prin jud.
Suceava din zeam5 de boz, o cerneala spalacita, - dobandi-
ta din aceleasi substanle (4).

Boz, calaican i piatra acra.

Prin jud. Braila se culeg toamna, dupa ce s'au copt bine,
strugurii, ciorchinele sau paljriiie de hoz, se lema si se ames-
teca, dupa cum se amesteca strugurii in ciubar, sau se sfarama
ea mana, astfel ca sa nu n'imana bobile besfaramate. Dupa a-
ceasta se acopere vasul Cu o panzaturä si se lasa la Miaja
soarelui ca sä fiarba. Fiertul bozului se cunoaste prin aceea.
ca copie de bobile se ridica in sus, se crapa i prin crapa-
turi ¡ese un fel de spuma albastruie. Dupa aceasta se stoar-
ce partea solida i zeama se pune la fierf si se fierbe un
singur clocot, chipa care se da jos si se tasa s'a se raco-
reasca. Acum se pune in lichid calacan pisat, mestecandu-se
lichidul.. Dupa ce calacanul s'a disolvat, se pun si firele albe
sau lai, se dan inteun clocot, i vasul se da din bou jos, cand

Culegere din com. Praicipele-Ferdinand, impart. de piir, H. A. Dragh'ci.
Palito, op. cit , p. 2. Boz, boj, bozie. Sambucus Ebulus L. Ebuhun hu-

nule Garcke.
Rizescu /oc. eh', p. 221.

(I) Culegere din Spataresti.

                     



140

se adaoga acum i piaIr acrä, asemenea martini pisata. In
acest amestec firele stau de obiceiu 2 zile, la caldura mica,
chip care se scot si se pun la uscare. Daca coloarea n'a
prins bine, se mai repeta odata (1).

Prin jud. Suceava, sfaramandu-se fructele de boz, operatia
se cheama flecuire sau slrof4ire (2).

Prin jud. Prahova, fructele bozului, dupa ce au fost strivite,
se pun la fiert timp de o ora, dupa care se dau jos ca sa
se racoreasca. In urma se store, iar lichidul ce rezulta, pri-
meste 300-400 gr. calacan. Acum el se inchide.Dupa aceas-
ta se adauga si 10--20 gr. piatra acra, iar dupa disolvarea
ei, se pun si lucrurile ce urmeaza sa se coloreze. Vasul se
aseaza la fiert si se fierbe timp de 2--3 ore, dupa care se
scot lucrurile si se clatesc in apa de rau (3),

Xl. AN1N 1 BOZ.

Anin, boz si calaican.

Prin jud. Muscel se cojeste coaja de anine negru se pune
in caldare cu apa si se fierbe cam un ceas i jumatate,
preuna cu ciorchine de boz. Dupa aceasta se scurge argä-
sealä intr'un vas si i se adauga calaican. In urma se pun
firele Matte cänuri, unde se tin pana cand lichidul se races-
te. Cand s'a racit, vasul se pune din nou pe foc, ca sa se
incalzeasca i lar se lasa, i astfel se urmeaza cam de cinci
ori inteo zi si jumatate. La sfarsit, firele se scot si se spala
in apa rece (4).

X11. SOC.

1. Fructe de soc si piatrà acra.

In zeama care se scoate din fructele de soc pisate i fier-
te, dupa ce se impietreste cu pialrä acrä, se pun firele
se scot cafenii,In coloarea cafelii prajite (5).

Culegere din coin. Latin'', pe apa Buz5.ului.
Culegere din com. Bogda'nesti.
Moraru, loc. cit , p. 188 - -9,
Culegere din com. Juguri, impärt. de d-1 N. S. Ghinescu.
Rizescu, op. cit., p 221.
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2. Soc, calaiean si piatra acra.

Prin jud. Prahova se fierb boabele de soc negru Inteun
ceas ori doua, In timp ce fructele se strivesc cu ceva. Cand
lichidul s'a colorat In albastru, se da vasul jos de pe foc,
zeama se strecoara printr'o panza sau sita deasä, rämäsiti-
le, stoarse bine, se aruncd, iar lichidului i se adaoga 200-
300 gr. celaican si 20-30 gr. pialrei acrä. In acest ames-
tec se pufl. firele la fiert si se fierb pana la 2 ore si juma-
tate, cand se scot, se clatesc si se pun la uscat. Coloarea
care se dobandeste este foarte frumoasa (I).

XIII. CURCUBITA (2) *I ARTAR (SAU SCUMPIE).

Curcubita, artar (sau scumpie), piatra acra, cara-
boiu, funingina si musuroiu de cartita.

Procedeul este Intocmai ca la VII unde artarul a linut
locul curcubitei, adaogandu-se numai putin miar sau SC11171-

pie (3).

XIV. GLADI$, GARNEATA i SOVARF.

1. Gladis, garneata, sovarf, bor i piatra acra.

Coaja de gladi5, coaja de gôrneaJ i sovärful se fierb
cu bor. In zeama se pun firele, se lasa pana se boiesc, se
pune dupa aceasta pialrä acr-ä, se mai baga apoi putin fi-
rele scoase, si apoi se dau afara. Coloarea ce se dobandes-
te este cea n'eagra curata (4).

Moran', loc. cit . p, 185 6.

Poate ca Remf, boasele pop/i, coniele popii, cucurbefea, curcubefia curtir-
beficd, faso& cioarit, ghenzele popii, lepddiitoare, lingttra popii (Baila°, Mdrul
lupuhtt (Transilvania), ptisttlicti (Banat), Aristolochia Clenzatitis L. (Pa*, op.
cit., p. 235). In Ero§feni-Suceava, i se mai zice i besicuri, iar in Bogclane§ti-Sti-
ceava i fasola

Culegere din Com. Princepele-Ferdinand. comunic. de par. FI. A. Dragliici.
Culegere din com. Tepti, jud, Tecucitt.
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2. Gladi, garneatä, soväri, moare i piatra acra.

Coloarea se dobandeste intocmai ca mai sus, fierbandu-se
materialele in moare (1).

XV. BOIELE SAU BACANURI.

Prafurile pot fi negre, cafenii sau in alte feluri de negru.

1. Prafuri negre, bor i plated acrä.

Prin jud.Covurluiu se clocoteste bor?ul Intr'o caldare, si a-
colo se pun prafurile, cari au fost mai inainte plämädite
tot in bors. Dupà ce dä In clocot, se lea cäldarea de pe foc,
si In zeamä se pun firele si pialra acrj. Vasul se aseaa
din nou la foc, ca sä se Incälzeasca lichidul, in care limp
firele prind coloarea neagrä.

2. Prafuri negre, bom plated aced î otet.

In aceleasi pärli se urmeazä ca la puntul 1, cu deosebire
c5 prafurile se plämädesc In Nei.

3. Prafuri negre, bor i alcool.

Asemenea, cu deosebire cA prafurile se plämädesc In vin
sau rachiu.

4. Pral un negre, vin, bor i piaträ acra.

Asemenea, cu deosebire cä firele se fierb In vin, lar pra-
furile se plämädesc In bor.

5. Prafuri negre, vin i otet.

Asemenea. Prafurile se plämädesc in olel.

6. Prafuri negre vin i plated acrä.

Asemenea. Prafurile se plämädesc intr'un alcool (vin sau
rachiu).

(1) Culegere din e6in. Tepu, jud. Tecuciu.
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7. Prafuri, tirigie(1), bors si piatra acra.

Asemenea. Prafurile se plämädese in bors lar firele se
fierb intr'o apa acrita cu Jingle, i pialrä acrä mulata in
apa calda.

8. Prafuri negre, tirigie si alcool.

Asemenea. Prafurile se plamadesc in vin sau rachiu.

Prafuri negre, tirigie, piairà acra si otet.

Asemenea. Prafurile se plamadesc in Wat.

Prafuri negre, moare, piatra acrà si bors.

Asemenea. Firele se fierb in moare (zeama de varz5), lar
prafurile se plamadesc in bor.

Prafuri negre, .moare, piatra =A i alcool.

Asemenea. Prafurile se plamadesc in vin sau rachiu.

Prafuri negre, moare, platea acrà si otet.

Asemenea. Prafurile se plämadesc in ole, (2).

Bacan negru, piaira vanata si calaican.

Prin jud. R-Sarat se topete pialrä va nälä In apa eäldula
aici se vara firele spre a se impietri. Dupa aceasta se fier-

be bacanul negru, se tasa sa se racoreasca, se pune ca-
lacanul §i se vara firele, unde se lasa pana se prinde bine
coloarea neagra. Dupa aceasta se scot firele si se spala iar
in urma se pun la uscat (3).

ringla este materia rosie inclusa ce se rade de pe doagele untti vas in
care a fost vin rosu.

Pentru punctele 1-12, v. Salviu. loc. cif., p. 276-7.
(8) Rizescu. lor. rit., p. 216.
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14. Bacan negru, vitriol si cositor.

Prin jud. Putna se moaie bacanul In apa calda si se lasd
acolo pana cand se disolvd bine. Dupd aceasta se pune in-
tr'un ceaun si se fierbe, i in vas se toarna vilriol täiat cu
cosilor. Cositorul .moaie vitriolul si-i taie Medie de-a arde».
Se pun si firele si se Jasa trei ore, dupä care, se scoate, si
lana se spald si se usuca (1).

15. Bacan negru si rosu, piatra vanata si platea acra.

Dupä ce firele se fac viinii In bacan rosu, pialrä vänälä
si piedra acrä, se pune in cazan bacanul negru, se fierbe,
se umple vasul din nou, se vara firele si se fierb spre a se
lace cafenli (2).

XVI. NUC si BOIA.

Coaja de nuca, bola neagra si platea' acra.

Prin jud. Bacau, se fierbe In apd coajä de nucä verde si
boialii din targ, pana cand apa se Inegreste ca mura. Aici
punem si lana, ì dupd ce s'a boit, o scoatem si o punem la
uscat. Dupa uscare, se pune in apd rece, unde s'a topit
piaträ acrä, pentru ca sd se impietreascd (3).

XVII. SOC *I BACAN NEGRU.

Scoarta de soc, bacan negru, calaican si
piatra acra.

Prin jud. Prahova se fierb in 5-6 litri de apa, 2-3 kgr.
de scoartä de soc pand cand lichidul dobandeste o fala gal-
benä inchisä. Odata ca scoarta, se pune si o jumdtate kgr.
bacan negru. Dupä fierbere, se scot partile solide, iar In zea-
mä se pune 200-300 gr. calaican, ç,i dupa putin, cand calai-
canul s'a disolvat, se adaogd si 10-15 gr. de pialrä acrä.

Balaban, loc. cit., p, 262.
Rizescu, loc. cit., p. 220.
Culegere din com, Ardeoani, comunic. de d-1 D. I. Procopie.
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In lichidul astfel format, se pun lucrurile de colorat si se
fierb 2 3 ore. Cand au dobandit coloarea dora& se scot, se
clatesc si se usuca. Firele de lana astfel boite au o coloare
neagra Inchisa, foarte frumoasa (1).

XVIII. ANIN 0 ZARZAR (CORCODU$) (2).

Comjä de zarzal., anin 0 calaican.

Prin ¡ud. Prahova, se strange cam o jumatate kgr. coaja
de zarzeir, care, dupa ce se rupe In bucali, se pune la fiert
dela 21-3 ore, In 3-4 litri de apä de ploaie sau de izvor,
impreuna cu 2-3 pumni de anine sau ransa de anin. Cand
lichidul a dobandit coloarea rosie Inchisa, se scot materiile
solide si se arunca, iar In zeama se pun 250-300 gr. de ca-
laican. Dupa aceasta se pun Inlauntru firele si se fierb dela
un ceas pana la 2 si jumatate, In care timp se scot la aier
de trei sau patru ori, cate pulin, cu socotinla 6 numai ast-
fel se poate prinde bine coloarea. Dupa vopsire, se spala si
se usuca. Coloarea -este foarte trainica de oare ce «nimic nu
o poate sterge». Ea se Intrebuinleaza atat pentru lana, cat si
pentru canepa, in si chiar bumbac.

Daca In loc de anine, se pune scoarla de arin, coloarea
se dobandeste si coloratul se face la fel, dupa cum se arara
mai sus (3).

XIX. ZARZAR (CORCODU$) $1 BACAN NEGRU,

Coaja de zarzar, bacan negru tg calaican.

Din aceste substanle coloarea se dobändeste sl coloratut
se face Intocmai ca si la punctul XVIII, cu deosebire cä in
loc de anille sau coajä de anine, se pune baranul negru (4).

Moran', loc. cit., p. 185.
Zarzarul sau corcodupl pomenit aici e o specie de priin, nu de mis, ca-

ma in Moldova i se zice zcirzar san zdrzeir.
Moraru, loc. cit., p. 1S3.
Ibidem.

Painfile i Lupescu, Cromatica, O.
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XX. ARTAR I ARIN.

Artar, arin negru, calaican *i piaira acra.

Prin jud. Prahova se ieau cam 3 kgr. scoarta de arlar *i un
kgr. scoartä de anin negru si la olaltd se fierb In 7-8 litri
de apä, pana la 2 ore. Dupä ce lichidul capätä o coloare ro-
*ie Inchisä, se pun 200--250 gr. calaican si 20-25 gr. piaira
acra, amandouä bine pisate. Dupa ce acestea s'au disolvat
bine, se pun §i lucrurile ce urmeaza sa se coloreze §i se
fierb 2-3 ore. In acest interval se scot ate pu/in la aier, de
5-6 ori, «spre a se fixà coloarea mai bine». Dupa ce co-
loarea s'a prins, urmeaza spälarea §i uscarea (1).

XXI. ARTAR, NUC $1 SOVARF.

Foi de artar, nuc, sovari i caraboiu.

Prin jud. Vla§ca se dobandia mai dedemult coloarea nea-
grd din aceste materii (2).

XXII. ARIN $1 PRUN.

1. Arin, perj, calaican, rugina de tocila i rugina
de tier din bahne.

Prin Bucovina se fierbe mai Intdiu coaja de arin negru
sau rosu ca sa se faa din el o aneatä de care se prinde
boiaua. Dupa ce se pun aici calepurile, se pune calaicanul
si apoi Cate unul, se scoate caleapul §i se presura cu trunze
de perj uscalä. In zeama dintai se pune apoi ruginä de sub
Jodi& «de la covali,» §i rugina de fier din bahne. In aceast
amestec alepurile stau 9 zile, dupa care se fierb, §i apoi se
spald §i se usuca (3).

Prin jud. Neam( coloarea se pregale§te aproape la fel : o-
data cu calaicanul, and cruseala e fiarla bine, unele gospo-
dine pun In cerneala §i bursune, cari pot fi lichide ori solide

0) Moraru, loc. cit., p. 184.

Relatie din com. Letea nouä, Impart. de d-1 V. /vlitocariu.
E. N. Voronca, op, cit., p. 1101.
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(gremzuri) unele femei le numesc §i cari se ga-
sesc ori pe la tocilele de ascutit uneltele, ori prin anu-
mite bälti, b6hnuri si ochiuri, cari au fata cotlitd, ruginie ori
roscatd si unsuroasa. Bursunele se sträng In vase si apoi se
pun in cruseald ca s'o Inegreasa mai bine (1).

Prin jud. Suceava unele gosphdine fierb numai scoarta de
arin, in care pun si scoartd de prun ; and scoarta e fiartä
bine, se bagd sculele de se cruesc. CAnd sunt uscate, se
fierbe zeama (cruseala) din nou, se adaogd calacan si se ba-
gd din nou sculele. Daa zeama s'a imputinat, se pune scoartd
mai multa, se fierbe din nou, se adaogd calacan, i apoi iar
se bagd In ea sculele (2).

2. Arin, perj i ealaican.

Prin Bucovina se fierbe scoarld de arin negru §i prun,
In zeamd se pune calaican.

lu zeamd se pun sculele. In loc de scoartd, se pot pune ani-
nele, cari dau o mai blind coloare (3). In zeamä se pune
calacan.

XXIII. ARIN I MAR.

Frunza de mar dulce, scoarta de arm 1 ealalean.

Prin jud. Suceava se obisnueste a se scoate coloarea nea-
grd din aceste substante (4).

XXIV. ARIN, ZARNA (5) $1 SOVARF.

Din frunzd i poamd de zärnd, scoarta de arin negru
ad se pregäteste negrul prin jud. Suceava (6).

Culégere din coin Pipirig, jud. Neamt
Culegere dela Casandra Iui Oh. Ou, corm Bogclrme0.
Manan, Crontatica, p. 45.
Culegere dela Casandra V. Rusu, com. Bogdaneti.
Pantu, op. cit., p. 336: Zarna, umbra noptil, Solanant nigram
Culegere dela Casandra V. Rusu din com. Bogdäne0, jud, Suceava.
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XXV. BRUSTURE (1), AR1N, SOVARF, BOB (2), NUCA,
SCORU$ (3) $1 SOC.

Prin jud. Suceava, din brusiure amar, scoarlä de arin ne-
gru, sovârf, värfuri de bob, coji de nucá i bursune, se ca-
pätä coloarea neagrä, fierbandu-le pe bate, Mea cojile de
nuci si bursune, la un loc, i zeama turnând-o peste cojile
de nucä i bursunele puse la putrezit.

Tot astfel se procedeazä si In cazul când, In loc de busture
amar, se pune brusfurul .caprii. Cäte odatä se pun la olaltä
fructe sau frunze de soc, scoarld de arin, bob, sovärf, scoar-
tä de scorus, calaican, etc., si dacä se fierb mai pulin, se
dobändeste coloarea- cenusie. Alte ori se fierb pentru negru
frunze sau fructe de soc, sovärf, coajd de arin negru s. a. (4).

XXVI. MAL1N, AR1N ì SOVARF.

Din scoartä de mälin i arin, si din sovârt, se capätä co-
loarea neagrä prin aceleasi locuri (5).

XXVII. BOZ i AR1N.

Fructe de boz, arin negru i calaican.

Din aceste substante se capätä coloarea neagrä prin Bu-
covina (6).

XXVIII. ARIN 1 STEJAR (7).

Arin, stejar i calaican.

Coloarea se dobandeste i coloratul se face Intocmai ca
la negrul din arin, sovârf si calaican (8).

Pantu, op. cit., p. 27: Brustur,brasture,lopuc, Banat, Upan, Lappa ma-
jor Gaertn., Lappa officinalis, All.. Arctium Lappa L.

Ibidem, p. 20: Bob, bobd, favd, Vicia Faba L., Faba Vaigaris Moencli.
Ibident, p. 261: Scoras, Piras Sorbas Gaertn., Sorbas domestica L.
Dict. de Casandra T. Tarlä, Brosteni-Suceava.
ldem.
Mallan, Cromatica, p. 46.
Pantu, op. cit., p. 281: Stejar, Quemas sessiliflora Smith.
De prin jud. Suceava.
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XXIX. AR1N, SOVARF, BOB, SCORU$.

Scoartd si ransà de arin negru, sovarf, bob, scoar-
la de scoru i calaican.

Procedeul din jud. Suceava : .Scoarta de arin negru, dupa
ce s'a uscat, putând fi si verde,impreuna cu hluj de so-
vérf, cu frunze cu tot, varfuri de bob si de pastal de bob
mai multa scoarta de arin, cu scoarta de scorus, s. a. se
fierb o zi Intreaga, adaogandu-se mereu apa care scade. Sea-
ra se umple din nou vasul, se strecoara zeama, se pune In
ea lana ori sculele ce avem de bait, i adoua zi se scot, and
parul e cru0 (de un rosu inchis de tot), iar cruseala, zeama in
care au stat sculele, se pune din nou pe foc i and e fier-
bincioara, punem in ea calaican, mestecand-o, i punand din
nou parul ori sculelele, se lasa sa mocneasca ca un ceas,
iar In urma se da foc treptat vasului pana ce clocofeste. In
fine se scot sculele si se acopar cu ceva ca sa stea inadu-
site,sa nu se ridice aburii. Aceasta operatie se repeta de
mai multe ori, adaogandu-se calaican pana ce iese un negru
deplin. Cand cerneala e bun& dupa dona fierturi, i parul e
gata (1).

XXX. ARIN, SOVARF, SCORIJ, MALIN $1 BOB.
Arin, sovarf, scorus, malin, bob, cenusd de fag,

calaican si plat% acrd.
Prin Bucovina, dela scoru i rnälin se ieau rärnurelele iar

dela bob luslenii, gaocile (tecile) i pastaile coapte i Impre-
una cu scoarta de arin negru i sovérf, se fierb cu un
pumn de cenWi de fag, !Ana -ce apa scade de 3 degete.
Dupa fierbere se scurge zeama si se pune din nou la fiert
cu sculele, cand stau numai catva minunte si apoi se scot.
Sculele se pun la svantat, iar In zeama se toarna o Mil de
calaca,n i putina piatré acrä. Firele se pun apoi din nou
la fiert. Daca dupa ce firele se spala si se usuca, nu sunt
bine colorate, se mai fierb °data', adaogandu-se calaican,
piatra acra dupa trebuinta. Coloarea ce se obtine este luciu
neagra (2).

Dict. de Maria Ion Grintescu din com. Bro§teni, jud. Suceava.
Manan, Cromatica, p 46.
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XXXI. ARIN I BACAN.

1. Bacan negru, amente sau coara de anin, calaican
si piatra acra.

Prin jud. Prahova se fierb Intr'un cazan 8-10 litri de ap'S
cu 1 kgr. bacan negru. Dupd ce acestea au fiert, se mai
adaogd §i trei pumni de amenle sau ränzä de arin ori chiar
coajd de arin. Dupä ce fierb bine, scotindu-se materiile so-
lide, rdinâne lichidul colorat fn rou inchis sau mohorit, care
se face negru, dupd ce se pune fntr'Insul 300-400 gr. de
calacan. Tot acum i se mai adaogd §i 10-15 gr. de pialrà
acrä, care se lasd s'd se disolve, *i apoi se pun lucrurile
care urmeazd sd se coloreze. Vasul, cu toate acestea, se pune
la fiert timp de 1-2 ore, *i când se vede cd a dobändit
coloarea necesard, se dd jos, se scot firele, se cldtesc §i se
usucd. «Aceasta coloare nu se prea Intrebuinteaza, cdci ba-
canul costa 1.40-2 lei kgr., §i deci, de ce nu s'ar fntrebuin-
tà coaja de anin care nu costa nimic?» (1).

2. Arin negru, calaican, sare mare si scortitA.

Prin Bucovina scoarta de arin negru se Intrebuinteazd us-
catd la soare sau la umbra, cad fiind verde, atunci «umbrä
cu totul», &lied negreata sau negreala nu iese dinteinsa. Aceas-
tä scoartd cu scorfi /6, bacan negru, se opdre§te Intr'un
ciubar *i se acopere cu un lesier sau cenuser (toli§or mic
de buci prin care se strecurd le§ia; locul uncle se stränge
cenu§a) *i se lash' sd se räcoreascd o zi. Apoi se freacd cu
mânele ca sd-i iasd Wald partea colorantd. Aceastd operatie
se nume*te «a face flori negre» sau «a inflori negru». Dupd
aceasta se scurge sucul inteo aldare §i se impietre*te cu
2 pärti calacan si o parte sare mare. Calacanul sluje§te ca
«sa nu se tale», adicd sä nu släbeascd coloarea. Acest a-
mestec, fierbandu-se cam un ceas, se spumesie bacanul de
albdstrele §i se pun sculele. Dupd ce au fiert, se scot afard
§i se usucd la cAldurd; frighetand, de-i lard& coloarea, «se
inaspreae». Dacd coloarea nu s'a prins, operatia se repetä,

(1) Moraru, loe, cit., p. 187-8.
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färä a mai adaoga alte pielruri (calaican, sare mare si
scortitä de negra), ca Intaiu, când a fost nevoie de a face
cuib sau cuibar,care de altfel se poate imprumutà si din
sat,ci se adapä numai cu negrealä rämasa in ciubdr. Firele
Inegrite se spalä In apa curgAtoare Indatä ce au lost scoase
dela fiert, i dupä ce se usucA, au o coloare cura! neagrä.
Dacä se pun deadreptul la svântat, ele au o coloare co/burle,

neagrä, vänätä sau cenusie. Firele de 'Ana laie sau
läi se Inegresc mai bine; cele albe mai greu, si de aceea
aceste fire se yard pänä la 3 ori. In once caz, lânetele, Ina-
inte de a se pune la boit, se mohortesc, bägändu-se in zea -
ma din cuib, inainte de a se scoate scoarta din zeamä.

Pentru scule de buci, acestea se pun In zeamä scursä in
covatä, unde s'a impietrit ca calacan. Covata se pune la CAI-
durà, afarà la soare, sau In casä länga foc, si dupä ce s'au
colorat, se pun deadreptul de se svântä (1).

XXXII. STEJAR (2).

1. Coaja de stejar si ealaican.

Prin jud. Dolj se jupoaie de pe crengile de slejar coaja,
care se fierbe, numai acoperità cu apa. Dupà ce se dobän-
deste zeama, se scurge In alt vas, si dupá ce se räcorete,
se pune IntrInsa calaican pisat.

Dupä ce acesta s'a disolvat, se pun si firele i aici se la-
sä sä steie o zi si o noapte. Daca se Intämplä cä nu s'a
prins bine coloarea de dansele, li se mai face o fäluire Cu
zeamä proaspätä (3).

2. Coji de stejar, ealaican si plated acrA.

Prin jud. Bacäu se fierbe coajä de slejar pana «se
Inchide bine.. Dupà aceasta se pun firele si se fierb cam 2
ore, dupä care se dau los si se lasa sä stele la cAldurä o zi

(I) Manan, Croniatica, p. 3-5.
Se poate folosì i tufanul, tufa, tufa albd , tufa rdioasit , Quercus pubescens,

Willd. Quercus lanuginosa Thuill., precum §i geirnita, Quercus conferta, Kit.
13arzeanu, /oc. cit., p. 229.
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*i o noapte, Firele capata acum o coloare cenu§ie, pulin
cata. Dupa aceasta, In zeama se pune calaican pisat, zeama
se mesteca bine §i iar se mai pune la fiert timp de un ceas,
dupa care, dandu-se vasul cu firele jos, se Impietresc cu pia-
Ira' acr.& marunt pisara; In urma se clatesc §i se usuca (1).

Prin jud.Putna, calaicanul se pune 1nainte de fire, iar pia-
tra acr.& aproape de scoaterea lor din negreara (2).

XXXIII. STEJAR si BACAN.

Gogosi de stejar, bacan negru, calaican
si platrA acra.

Prin jud. Dorohoiu se piseaza gogwile ce se formeaz a
pe unele frunze de slejar .sau de ristic,» §i se amesteca cu
bacanul negru. Acest amestec se fierbe nentrerupt cam 2
ore, cand lichidul devine ro*u Inchis. Ca s'a se inegreasca
se toarna IntrInsul calaican pisat. Dupa aceasta se mai pu-
ne §i acrà si In urma se pune §i lana (3).

XXXIV. MOpREAN (4).

1. Cc:laja de mosdrean, lapte de piatrà si lut rosu.

Prin jud. R.-Sarat se fierb .coji de mojdrean in cäldare
de arama, zeama aceasta se scurge In vasul pe vapsit, care
poate fi ori o pulla, ori o oala mare de pamant, anume
pentru acest lucru. Dup. ce zeama s'a racorit, se pune lutul
ro5u (parnant, nisip ruginiu-ro§u, ce se gase§te In unele iz-
voare de prin munte) i laple de pialr6 (nisip vanat galbuiu
ce se gase§te pe la stancile de munte), amestecandu-se bine.
In lichidul astfel format, se vara firele i se lasa 24 de ore,
se scot i usuca. In timpul cat firele se usuca, zeama se
scurge In caldare, se fierbe §i se pune iar In vas, unde se

Culegere din com. Schineni.
Balaban, loc. cit., p. 226.
Moraru, loc. cit., p. 187.
Pantu, op. cit., p. 175: Mojdrean, frasin de mude, urm, ?minas ornas

L., Ornas europaea Pers.
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baga firele din nou; aceasfa se repeta de mai multe ori, pa-
na and firele au prins bine. Atunci se scot, se spala bine
Cu apa rece si se usua (1).

2. Smicèle i frunze de moOrean i calaican.

Prin jud. Dolj se cojeste, primavara, coaja de mojdrean,
cand este mai plinä de must, se fierbe, si dupa ce se scurge
zeama in alt vas, se pune inteinsa calaican, mesteandu-se
bine ca- sä se disolve. Dupa aceasta se pun, se fierb,
aici se tasa s'A stea o zi si o noapte. Daca dupa acest timp
se intampla ca coloarea nu este Indestul de bine prinsa, fi-
rele se mai fatuesc °data, ca zeamä proaspatä. Acest negru
insa, mai tarziu, îi pierde putin coloarea si se face funinginiu (2).

3. Coaja de moOrean, piatra acr i lut de tocila.

Prin jud. R.-Sarat se fierbe multa coaja de mojdrean, se
impietreste cu pialri. acr6, se adauga in zeama lut de loca
nämolul ce se depune pe fundul cutiei, cu ap5 in care tre-
ce tocila in timpul invartirei pentru ascutire. In acel lichid
se pun firele si se lasä pana prind bine coloarea. Atunci se
spará cu apä rece si se pun la uscare (3).

XXXIV. CORN.

Zeama de coarne i platea' acra.

Prin jud. Putna se culeg coarnele pe vremea and
sunt coapte mai bine si se fierb. Dupä ce apa s'a inrosit, se
scurge zeama intr'alt vas, unde se impietreste in pialra' acr.&
Lana care s'a pus in zeamä se zoleste bine, si apoi se lasa
ca sa stea acolo o zi si o noapte, dupä care se scoate, se
spala si se usucä (4).

Rizescu, loc. cit., p. 215,
Barzeantt, loc. cit., p. 229.
Rizescu, loc. cit., p. 215.
Balaban, op. cit., p. 963.
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XXXVI. CORN, MO$DREAN, NUC 1 SOVARE

Zeama de coarne, coji de mo*drean, coji de nuci
verzi, sovarl, lut rou 0 calaican.

Prin jud. R.-Sarat, se pun coarnele de se fierb, si zeama
ce se dobandeste, se impietreste in pialra. acriá. Dupa ce pia-
tra acra s'a disolvat bine, se pun si firele la impietrire. In a-
cest timp, in doua vase deosebite, se fierbe coaja de 'nos-
drean si coaja de nuci verzi, si lichidul amandurora se scur-
ge si apoi se amesteca. In acest amestec se pune sovarf,
lul rosu si calaican, si dupa aceasta se pun firele, unde se
lasa pana se prinde bine coloarea de ele. Urmeaza la sial.-
sit clatirea in apa rece si uscarea la umbra (1).

XXXVII. GARNEATA, MOWREAN $1 ARTAR.

Coaja de garneap albA, movirean 0 alar, calaican
0 piatra acra.

Pin acelas judel, se fierb fiecare, deoparte, cele trei feluri
de coaja, dupa care se amesteca, si jaras se fierbe. In urma
sa !asa ca s'a se racoreasca si in zearna se pune calaican
si pialrà acrà". In acest amestec se pun firele de in ori de
canepa ca sa fiarba; din cand in cand insa, se scot la aier
ca s'a se infloreasca, uscandu-se pulin si punandu-se 'aras
in vopsea. Cand se vede ca au prins bine coloarea, se scot,
se spala si se pun la uscare (2).

XXXVIII. SCUMPIE.

1. Scumpie 0. calaican.

Prin ¡ud. Covurluiu se fierb frunze de scumpie verzi sau
uscate, si in zeama se pune calaican pisat; dupa care se va-
rá si firele, se amesteca bine si se acopar cu o tesetura.
Astfel se lasa ca sa se raceasca inadusite. Procedeul acesta
e foarte des intrebuintat de gospodine.

Rizescu, loc. cit., p. 215.
Ibidem, p. 216.
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Alte ori se pun inteun vas un rand de coajä de scumpie,
unul de fire si unul de frunze de scumpie, si tot astfel mai
departe. Vasul se umple cu apd si apoi se pune la fiert,
torcandu-se mai apoi meren firele. Dupä o bucatä de vreme,
se lea vasul de pe foc si deasupra se scot firele spre a fi
presärate cu pral de calaican. In urmä se afundd din nou
in zeamd si se lasd ca sä se rdcoreasc5. Dupä aceasta se
scot firele, se spalä si se pun la uscat (1).

Prin jud. R.-Särat «se pune o 'lira de frunza' de scumpie
in cazanul cu apd, se dd in undä i apoi se pun firele si se
fierb. Se scot firele, se umple din nou cazanul cu apä, se
pun 50 dr. calaican, se fierb si apoi se pun firele, cari se
lin acolo pe ranga foc pana ce apa va rdmaned incolora. (2).

Prin jud. Dolj, se culege scumpia cel mai tarziu prin
lunie, cand nu s'a trecut din copt, tdindu-se nuielusele cu se-
cerea si fácandu-se màldäruse. Ca sa se pdstreze si mai bi-
ne, firele se desfac in mai multe bucdti si se pun in sacu-
lete, cari trebuesc ferite de lumina soarelui. La nevoie, aces-
tea se fierb, i in zeamä se introduc Canurile de vopsit. «Din
scumpie se obtine o negreald tare; de aceea in zeama de
scumpie se pune calaican tocmai la finit, cand materiile s'au
inmuiat de 3 ori si prea putin pentru fatuire» (3).

Prin jud. Mehedinti, la oca de lana se fierbe t/4 ocä scum-
pie si in zeama ei se baga lana, unde se fierbe 2 ore. Apoi
se scoate lana ca s'a se raceascd, se pune o litrd de calai-
can in scumpie si apoi se baga din nou lana, unde se fier-
be iaräs 2 ore. In acest timp se scoate lana de 3 ori, ca
se räcoreascd. La sfärsit lana se scoate si se spald la fan-
lana (4).

2. Scumpie i piatrit" vallara.

Prin jud. Prahova se fierbe scumpia, iar in zeamä se pu-
ne pialrà vândlà. In zeama aceasta se introduc firele.

Salviu, loc. cit., p. 275-6.
Rizescu, loc. cit., p. 216.
Batzeanu, /oc cit., p. 229.
L lonescu dela Brad, Agricultura rom. in jud. Mehedinfr, p. 695-6.
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SCUMPIE $1 BACAN.

Scumpie, bacan negru si calaican.

Tot prin aceste parti se pun lute° cdIdare cam 15 litri de
apd de räu sau de ploaie cu 800 gr. scumpie bacan
negru. Acest amestec se fierbe cam un ceas, cal timp este
deajuns ca toatä materia colorantä din el sd se dezolve In
apd. In zeama care se scurge de-o parte, se pune *i se a-
mestecä, spre a se disolvä bine, 250 gr. calaican, bine pisat,
chip care se Introduc i firele ce urmeazä a se colora. A-
cestea se fierb 2 ore In care timp se scot afarä ate putin
de trei ori. Dupd aseasta urmeazd Odtirea si uscarea (1).

Prin jud. Putna se fierbe un decalitru de apd cu cantitäti-
le de scumpie si bacan sus pomenite, aproape o ord. Lichi-
dul scurs prime§te apoi 200 gr. calaican, care se mestecd
putin. Lucrurile se fierb apoi pand la 3 ore, scotindu-se la
aier la fiecare jumätate de ceas (2).

SCUMPIE $1 BACAN.

Bacan rosu, lemn de scumpie si plated vilnatà.

Dacd se pun din aceste substante cate putin si se fierb
in apd, se capdtä un lichid prin ajutorul cdruia se poate do-
bändi pentru fire coloarea scorlisorie (3).

NUC I SCUMPIE.

Coaja de nucti, lemn de scumpie i calaican.

Prin jud. Covurluiu «se desface coaja verde de nuci, dacd
sunt coapte si se gäsesc, ori dacd sunt incà tinere, si nu au
coaja lemnoasd pe dedesupt formatd Inc& atunci se taie nu-
cile In bucdti, se ieau apoi bete de scumpie verzi si li se cu-
raid coaja cu un cutit. Apoi se pun inteo caldare de aramd
un Mild de coajd de nucd, dupä aceea un ränd de fire, apoi
iar un rdnd de coard de scumpie, dupä aceea iar un Mud de

(I) Moran', toc, cit., p, 181-2.
Balaban, loc. cit., p, 266-7,
Rizescu, kw. cit., p. 221.
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fire, apoi iar un rand de coaja de nuca si tot asa pang se
umple caldarea. Pe urma i se toarna apa si i se da foc. In
timpul fiertului, se intorc mereu firele cu un bal, pentru ca
sa nu ardä, astfel ca firele de deasupra sa vina dedesupt
si viceversa. Firele se fac cafenii si ¡es cu atat mai frumoa-
se, cu cat coaja de nuca si de.scumpie au fost In mai ma-
re cantitate si cu cat au fost mai bine fierte. Dupa ce au
fiert, se da caldarea ¡os de pe foc, se scot sculele de fire
la suprafaiä, unul cate unul, se presarä bine fiecare cu ca-
lacan pisat, apoi se apasä din nou cu balul In cäldare, ca
sa le cilprinda bine zeama. Din cafenii, firele incep a se ine-
gel vazand cu ochii, Indata ce au fost presarate cu calacan.
Dupa aceasta se acopere caldarea cu un sac sau cu o ve-
unta groasa si se lasa astfel inadusita pana se raceste. Du-
pa ce firele s'au racit, se duc la fantana pe cobilila, se spala
bine in apa rece, se usuca, se vantura bine ca sa cada de
prin ele bucalelele de coaja ce au mai ramas lipite, si sunt
gata. Firele au atunci o coloare neagra inchisa, aproape cu
lustru (1).

XLII. LEMNUL CANELUI.

1. Coaja de lemn canesc *i calaican.

Prin jud. Tutova se jupoaie coaja de pe acest arbust, se
fierbe pana iese lichidul rosu cenusiu si apoi se pun firele la
fiert. Dupa 2 ore de fierbere In care timp zeama din cazan
ce ade, se umple Cu alta tot de lemn cânesc. Vasul se da
jos si se lasa sa se mai raceasca. Atunci and se poate um-
bla cu manele in vas, se lean firele la frecat intre mani si
se freaca bine de tot. Dupa aceasta se scot, se pun pe niste
scânduri si se presara peste dânsele calaican foarte marunt
pisat si lar se ieau la frecat. ¿poi se pun din nou in lichi-
dul care a fost in acest timp incalzit si se lasa acolo o ju-
matate de zi. Acum se scot si se usuca (2).

(1). Salviu, loe. cit., p. 274-5,
(2) Culegere din com, Docani.
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Procedeul dobandirei coloarei negre din aceste substante
se cunoaste si In ¡udetele Covurluiu (1) si Putna (2).

2. Fructe de lemnul canelui, calaican si piatrA acrA,

Prin ¡ud. Prahova coloarea din aceste substante se dobdn-
deste i coloratul se face Intocmai ca si la cea din fructe
de boz, calaican i piaträ acrd (3).

Procedeul se practica, dupä socotinta noastra, si prin Basa-
rabia (4).

XLIII. GLADI$ (5).

Gladis, calaican si piatrA acrA.

Prin ¡ud. Putna, se fierbe coala de gladi Intr'un ceaun, pa-
na cand apa se Inroseste. Dupä aceasta se scurge intr'alt
vas, In care se pune calaican si se mested bine ca sa se
disolve. Astfel lichidul se Inegreste. Aici se pune materia ca-
re urmeaza sä se coloreze, ca sä se fiarbd putin, scolind-o de-
cateva ori la aier. Urmeazd in sfarsit sa se puna i pialrä
acrä. Materiile mai stau caM o jumatate de ora, dupa care
se spalä si se pun la uscare (6).

Tot astfel se pregäteste coloarea neagrä si prin ¡ud. Co-
vurluiu (7).

XLIV. GORUN (8), SCUMPIE I SOVARE

Slodun, frunze de scumpie si sovArf, calaican si
piatrA acrA.

Prin ¡ud. Covurluiu toate acestea se fierb la un loc, se scoa-

Salvin, loc. cit , p. 276.
Culegere din com. Jaristea.
Culegere din com. Välenii-de-munte
Z. C. Arbore, Basarabia in sec. XIX, p. 445. cColoarea neagrd o obtin

(arancele romine din Basarabia din poama ctinelui (carateus) (sic i anume din
sämän(5. (?) acestei plante.. Dupä ate stim noi, poma Muela este fructul co-
picelului lenznul

Pantu, op. cit., p. 119: Gtad4, ver/gana (Trans.), Acer lataricum L.
Balaban, loc. cit., p. 266.
Salviu, loc. cit , p. 276,

(S) Pan(u. op. cit, p. 115: Goritm,slildttn, tufan. Quema pedunculata Elirli,
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te apoi frunza si coaja, se tasa zeama ca sá se räcoreasca
In asa fel, cat sä o poata suferi manile, si In urma se pun fi-
rete ca sa se cerneascä. .Acest obiceiu e vechiu si azi nu
mai este In uz» (1).

PLOMIZA (2).

Plomuna calaican.

.Cand seaca apele stagnante, prin luna lui Cuptor, atunci se
scoate si radacina plomunei, care este mare ca buturuga
de tufa, "cantärind cele mai mari pan5 la 2 kgr. Aceste ra-
ddcini se spala bine de namolul in care au vegetat, apoi
mai curand sau putin mai tarziu, dupa trebuinta, se fierb in
apa pusd In caldare, ¡Ana ce vars'a feota negreala In care
se pune i putin calaican, numai spre a impietrl coloarea,
dupà care se Inmoaie materialele» (3).

SOVARF $1 MAR.

SovArf, coajA de mAr, fier i piafrA'aerA.

Prin jud. Dâmbovita se fierbe sovérful uscat cu totul,floa-
re, frunza si tulpin6,cu coajd de mär, §i când se capätä l'-
chidul de coloare cenusie rosietica, se pune inlauntru un cuiu
de fier, iar vasul se fierbe inainte. Dupd ce zeama s'a mai
inchis, se scurge intr'alt vas, se impietreste cu pialrä acrä,
si dupa aceasta se pun la fiert cu firele si se fierbe pana se
dobandeste coloarea cenusie foarte frumoasa (4).

CATINA (4).

Se pomeneste ca putând fi folositä la coloratul In negru.

Salvitt, loc. cit., p. 276.
Pulmonaria officinalis L. (?).

(2) Barzeanu, loc. cit., p. 230.
(21) Culegere din com. Dragomiresti,
(5) Panttt, op. cit., p. 51: alijad mica*. ciltind, calina rosie. taniariscd, (Trans),

Myrica. tia germanica Desv., Tamarix germanica L.

                     



160

XLVIII. ROW NUC.

Rosu (galben-l-sovarf si frunze de pAduret acru)
frunze si coji de nucA si bursune.

«Mai din buna vreme se strang cojile de nuca, se pun in-
lr'un vas, Impreunä Cu bursune (1), mide, zäcand, putrezesc
si se Inegresc tare. In acest vas se umplu flor?, se pune pa-
rul (lana) la.-rnohorfil (se face rosu Inflorit), apoi se scoate
si se usucä. Se toarnä In urma mohorlèlele (flori de fdcut
rosu) peste cojile de nuca i bursune, si se tasa sä stea Me-
ya ceasuri. Se scurge apoi zeama, se Incalzeste, se toarnd
din nou In putina Cu coji si bursune, i acum se pune pärul
la cernut. Pdrul se tasa acolo o zi si In urma se scoate, se
pune la soare se usuca, si de este iarn'ä, pe cuptor; apoi lar
se scurge cerneala si se pune la Incalzit i lar se toarnd In

punandu-se i pärul. Operaliunea aceasta se repela'
si cate 2-3 saptämani, pana' se se obtine un negru frumos

curat. Acesta este cel mai batranesc chip de cernit i cel
mai greu. Babele zic: «e greu tare de cernit asa, domnule,
dar Vara de necaz nimic nu se poate face!» (2).

XLIX ROW ARIN.
Rosu-Farin negru, rugink sare mare si piafrA acrA.

Prin Bucovina In sucul care l'amarle dela coloararea In rosu,
numit rwala' sau mohorlèle, se pun firele de lana de se
mohoré lesc i numai dupa aceasta se urmeazä coloratul.
Scoarla de arin negru uscatä, se opareste cu uncrop Intr'un
ciubär, se acopere si se tasa o noapte, ca sä se räcoreasca.
A doua zi, zeamd se strecoard si se pune Inteun ceaun la
fiert. In zeama (In ceaun) se pune o lingura de rugina", se
amestecä si se fierbe pana ce, luand o picatura si punand-o
pe unghie, zeama lasa o pata neagrä. Dupä aceasta se scur-
ge sucul Inteo putinä si se lasä sä se racoreascd, punand

Bursunele, despre care am mai vorbit nsunt un fel de rugina roie-por-
tocalie, Cu pete lucitoare, cari se gAsesc la multe, pe pâraie. in anumite locuri,
dar §i pe ape statitoare (Lttpescu. Teodorescu, op. cit., p. 254): cfr. Dicf. limbii
romiine, la cuy. borsina.

Lupescu, Teodorescu. Mc. cit., p. 251.
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Inläuntrul putinei sare mare sau si pialrä acrä. Prima face
ca sculele sa devie moi, iar cea din urma pentru o mai buna
coloare. In sfarsit se pun sculele si se lasa sa stea 3 zile,
dupa care se scot si se usuca. Daca nu-s bine colorate, In
zeama slabuta, care se numeste, lungä, se mai adaoga zea-
ma, si firele se pun din nou. Dupa spalare si uscare, firele
captita o coloare lucie neagrä ca pana corbului sau murie.

Coloarea. neagra se poate dobandi si pentru firele cari a-u
fost facute caramiziu sau caramiziu inchis cu arin negru. In
acest caz, zeama de scoarra de arin si rugina de paraie, dupa
ce s'a fiert bine, se scurge intr'un vas, unde se lasa o sap-
tamana, cand se pune In ea calaicanul. Se amesteca si apoi
fiind caldula, primeste IntrInsa firele. Vasul se va sine apoi
la caldura. Sculele scoase au o coloare neagra deschisä, dar
cu cat se spala si se usuca de mai multe ori, cu alai coba-
rea se mai inegreste (1).

                     



CAPITOLUL VI.

COLORATUL BURANGICULUI.

Obi*nuit, burangicul sau borangicul nu se boe§te, ci se la-
sa a0 cum se !rage din gogoa§e, alb sau galben. Numai
cateodata, sculele de burangic se pun In vopsele, cari sunt
sau galbene, sau verzi. Boirea.galbena, se face mai ales a-
tunci and aceasta coloare fireasca este prea spalacita.

I. COLOAREA GALBENA.
1. CoajA de pAduret, platea acra i lapte dulce.
Prin jud. Bacau se fierbe In apa §i vas cat se poate de

curat, coaja de pädurel, dupa ce a fost curatita de pojghila
cenu*ie. Cand a fiert bine, se scurge zeama Intr'alt vas, unde
se adauga tot pe atata laple de vaca i pupa piaträ acrä,
märunt pisata. Dupa ce se da amestecul acesta «Inteun do-
col bun., se pun §i sculele de burangic *i se fierb pana
cand capata coloarea voila (1).

2. RAchita i piatrA acra.
Prin jud. Putna coloarea se dobande§te §i coloratul se fa-

ce intomai ca i la celelalte fire.

3. $ofran de grAdina.
Prin jud. Dolj, «din ofran de grädina objinem un galben

deschis, lamaios, fierbandu-i numai florile; insa, fiindca flo-

(1) Culegere dela Marghloala Ardeleanu, com. Moine0.
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rile lui sunt migäloase la cules, de aceea se obtine prea
lina vapseala, si se Intrebuinteaza de satence a recia coloa-
rea gälbuie matasii sau burangiculni ce-o pierdusera gogosile
la fiertul lor In apä, cand se trasese burangicul» (1).

II. COLOARE VERDE.

Fructe de lemn cftnesc I piatra acra.

Tot prin jud. Dolj, boirea burangicului In verde se face, In
chipul urmätor:: Se culeg prin Septembre, i cateodatä chiar
si mai tarziu, fructele de lemnul cânelui, arbust ce creste
mai ales pe sub alti copad, la umbra, se freaca aceste bo-
bite bine In palma si apoi, aceea ce se dobandeste, se pune
In apä caldicia,unde se fierbe pana ce amestecul acesta fa-
ce un fel de spurna verzuie. Dupä ce a fiert, se adauga 20
gr. de piaträ acrä la vadra de al:A, i apoi se pune si bu-
rangicul tors,gogosile sau panzatura..Nici o materie nu este
mai usor de colorat ca mätasa, fiindca numai din atingere
primeste once coloare. De aceea colorile preparate pentru
~asa, sa se faca in mica cantitate si In conditiuni de a fi
cat mai abondente In materii colorate» (2).

(1). Barzeanu, loc. cit., p. 237.
(2) Midem, p. 234.

                     



CAPITOLUL VII.

CANITUL PARULUI.

Pärul capului si 1-au cänit acei pe cari firele albe i-au In-
spiiimântat si li-au ardlat prea de vreme, intdi, carja bdtrânefii, si
apoi, apropierea moriii timpurii. «Un fir de Or alb e semn
de noroc», dar mai multe, nu. Deci, toate la un fell Unii
si-au cänit pdrul capului,bdrbaiii si femeile,precum si al
mustefilor si barbei,la barbafi,ca sä nu pard prea batrâni,
si ca sä nu fie luafi In ras. lar cine n'a fricut-o, a rdspuns
celor Indtori in ras cu

Apa 'n vale ntt cotleste,
Omul prost nu 'InhatrfineV.e:
Indlbeste cel ctt fire,
Buta oarrt ca si mine!

Ca'neala s'a Intrebuinfat totus si pentru Inchiderea unei
colori roscate a pdrului, pentru roscarea lui s. a.

Cei ce-si cdnesc pärul sunt socotifi ca niste firi usuratece.
Ne lämurim astfel de ce lust's Niculcea Cronicarul po-
meneste cu dispref despre Duca Vocld, scriind a «fsi cernià
barba, pe atAt se cunosted cd nu aved acdtare minte sau fri-
ca lui Dumnezeu».

Allii cred cd prin cänirea pdrului, se savArseste chiar un
pdcat. «Dumnezeu tatäl, e cu pan"l alb, inflorit ca copa-
cii, primävara, and infloresc; de aceea e pdcat sd-si bolas-
cd omul pärul. Sä-1 lese asà, sd Infloreascd cum d'd Dum-
nezeu» (1).

Refetele cdnelii se vor gäsi Cu greu, c5ci nimeni nu poale

(I) Voronca, op. cif, p. 1238.
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sti decat ceca ce-a facut ; i cum nu Sc vor gas1 batrane sau
batrani cari sa spuna ca-si canesc sau si-au canit parul, vom
ava, prin urmare, si lipsa de asemene retefe, pe cari nu le
uitau unele din cartile vechi.

Un manuscript, copie din 1833, ne spline ca <Selghie se pu-
ne in lautoare, a lace parul negru» (1).

Un alt manuscript miscellaneu, pe care 1-am clobandit din
jud. Covurluiu, ne da aceasta raleta: .Peniru pr rop, cum

faci.negru : Pilitura de argint sa pui inteo sucia; sä pui
puinà apa iJ sare peste apa, sa o pul stecla in (argintisum )
(sic), nisip cald, fierbinte, Isticla hind] destupata, i dud vei
vedea ca s'au topit argintul, sa torni Wind apa curata dea-
supra si racindu-se, sa ungi parul. Insa nu si pielea, Ca se
Inegreste» (2).

Prin 'ud. R.-Sarat, «gogosi de ristic si piatra de ristic
greste parul incaruntit 1nainte de vreme» (3). Reteta com-
pieta o gasim insa aiurea: «Se ieau gogosi de ra'slic, 20 dr; a-
cestea pisandu-se bine, sä se pule Inteo oalä zmaltuita, noua,
cu trei litre de apa, sa fiarba la foc lin, pana ce va scädea
ca o litra; clupa care se stoarce ramasila de 2 litre de apa
calda; dupa aceasta sa se spele bine parul ,de unsoare, loar-
te curat, l sä-1 1ai sa se usuce, diva care sa-1 ungi cu zea-
nia de gogosi de rastic i dupa ce se va usca bine, sa-1
ungi cu zeama de calaican i asa sa s urmeze odata cu
una, °data cu alta, liana se va negrl parul dupa plac. Päzin-
du-se totcleauna ca manile pe urma sa se spele foarte bine
cu sopon, dupa toata udatura pärului, spre a nu se vapsi si
ele».

Tot acolo este si reteta facerii parului din alb, castaniu:
«lei var nestans ca o jumätate de oca, II slang' in 5 oca de
apa calda, inteun vas de lut zmaltuit sau caldarusa spoitá,
dupá care 'it tulburi, acoperindu-1 bine, sa stea .paria a doua
zi, sä se limpezeasca ca lacrima; apoi sa se scurga aceasta
apd foarte Incetisor intr'un clondir, pazindu-se sa nu se a-
mestece cu Varul. Cu aceasta apa de var, dupa ce se va

(1) . ezeitoarea, X p. 65,
(.') Comunic. de d-1 P. G. Savin, com. Joriisti.
(8) Rizescu, loc. cit., p. 222.
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spála de unsoare parul bine si se va usa, sa se ude partil
de douä sau trei ori pe zi. lar a doua zi sd lea piatra vanatä,
adicd sare de arama, dela spilarie, cinci dramuri; acestea,
prefuindu-se bine, sa se topeascd Intr'o Bird de apä de tran-
dafir, caldä, ì sa se ude pdrul iara's. de doua i trei ori Intr'o
zi, pazindu-se Intotdeauna ca parul sä fie uscat cand te-i udà,
si urmand asile!, inteo zi cu apa de var si in alta cu cea
de sare de aramä. Urmându-se regulat cu aceasta, pdrul se
va face castaniu dupd plac. (1).

Prin jud. Dorohoiu, mai dedemult, se puneau de catre unii
coji de nuci la teasc. Cojile trebuiau sd fie proaspete i verzi.
Zeama galbena negrie, care curga, se. Inegrià, dupd catva
timp. Cu ea se ungeau incärunlilii pe cap (2).

Prin jud. Back' se ard belete de busuioc, lar cenusa se
amesteca cu untdelemn, facandu-se ast-fel un fel de ir sau
alifie, cu care se dä parul capului i sprincenele (3).

Prin unele parli din jud. Suceava femeile îi Inegresc sprin-
cenele cu muc de lumánnare de su ars (4).

Ori cum, cdnitul nu inträ In obiceiurile mari ale Romani-
lor,In slabiciunile lor,cum aflarn cä aceasta se Intâmpla
In Balcani, la Bulgari i Sarbi (5).

Pentru ca vitele sä nu se piardd Intr'o cireadd mare, pri-
mavara, and se dau la suhat, sau dud se duc la cirezi, la
iarmaroace sau balciuri, li se paleazd fruntea sau spinarea
cu Doamä de boz, In care se pune i pialrä acrä, spre a fi
pata mai trainicd (6).

Vileilor i manjilor, ca sa nu se deoache, li se face ben-
chiuri in frunte, cu felurite boieli rosii (7).

Tot aici adaugdm i obiceiul femeilor de a boi cu chinc-
var, bobocii de rala ori cei de gasscä, a treia zi dupa ce au
fost scosi, and urmeazä sä fie daii Mark ca sá nu se de-
oa che (8).

(I) I). Lupascti, Mcdicintz babelor. Bucuresti, 1890, p. 81-2.
Culegere din com. 1-Iântásti, dela N. Chelaru.
pulegere din com. Moinesti dela Margitioala I. St. Ardeleanu.
Comunic. de d-1 M. Lupescu, com. Bogaitesti.

(h) A. Dozon, Chansons populaires bulgares, Paris. 1875. p. XXIX: deo-
sebi, in Serbia, nu i o femeie care dela sapte. opt ani si pana la moarte, s'a nu-si
alba prtrul bolt negru; part,' blond si alb este necunoscut-.

Culegere din Socea-Undesti, jud. Neaint, comunic. de A. Moisei, invat.
Culegere din Tepu, jud, Tecuciu.
ldem.

                     



CAPITOLUL VIII

FIERTUL TORTULU1

Prin lorl, de obiceiu, se inieleg firele toarse din anepd,
cari sunt de cea mai build calitate z firele de calitate proas-
tä se numesc canurä. Din firele de canurd se pot tese in-
datä, astfel cum les din turca, toale, saci §. a.; din tort, care
poate fi sau fuior, sau clJi, se va lese pdnza (1), 'lima numai
dupä ce acesta va fi fiert. Prin fierbere sau coacere, cum
se mai zice prin unele tortul, din cenu§iu ro§cat, se fa-
ce pe de o parte alb, lar pe de alta se mai moaie,.nu-i a§à
de bä los».

Prin unele parli din jud. Suceava, se moaie tortul In apd
aid*, inteun ciubär sau covatd, lar dupä aceasta se a§ea-
za in alt ciubdr mare, unde se pune un rAnd de scule fca/eDe,
lorturi ori jumälälg si un rdnd de brufluialä de cenu0 (ce-.
nu§d Cu apd, groasd ca bruftuiala de ziddrie), §i astfel se ur-
meazd pand se umple ciubdrul. Pe fundul ciubärului, §i la
gurä, se pun paie. Fundul ciubärului e gdurit §i are dop, ca
sä se poatä da drumul apei din el, and este nevoe.

De asupra, In ciubär, se pun §i gräunle de popu§oi.
In acest timp se pune un ceaun sau cäldare mare pe

foc, 'cu le§ie, §i se lasä de fierbe in clocote. Când fierbe,
se Iowa' apd in ciubdr cu o cofild (cofa micd), pdnä ce ciu-
bä'rul s'a umplut. Atunci se dä drumul le§iei din ciubär pe
gaura dela fund. Apa aceasta se pune.din nou in ceaun §i se
fierbe- §i iar se toarnd in ciubar and clocote§te. Cänd apa

(I) Multe amanunte asupra tosrului in T. Pamfile, ladastria casnial la Ro-
au2nt, p. 206 i urm.
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e rosie tare, se schimbd alta. Astfel se repeta de nlai multe
ori. Operatia aceasta se chiama fierlul ca' lepilor.

Unele gospodine nu Intorc apa, adica pe cea iesita din
ciubiir, n'o mai toarna Inapoi, ci pun necontenit alta curata.
Se toarnd cate 10 ceaune, pana ce grliunlelc de deasupra
crap si se fac flori. Lucrarea aceasta se lace noaptea. Di-
mineata, ciubärul cu calepe se duce la balla (de obiceiu un
pArau sau garla curgdtoare) ori la fat-liana; calepile se eta-
tesc In apd rece ca sa se duca" bruftuiala de cenusa, si se zo-
lesc, chip care se pun pe gard ori pe culme spre a se usuca,
raschirand u-se.

Daca calepele nu au iesit curale §i albe (I), se mai fierb
°data (2).

Jata i chipul cum se fierbe tortul prin unele parti din jud.
Neamt.

Dupd ce tortul s'a muiat, adica s'a spalat cu apa calduta
intr'un ciubar, se urmeaza cu asezarea lui ta straturi Invras-
tate cu bruftuiald groasa ca cirul (3). Ciubarul se umple de
mai multe ori Cu apd fierbinte, dandu-i-se din and In cand
drumul la apa ; in chipul acesta fortul din ciubär se spala in-
tr'una cu apa fierbinte. Aceasta lucrare se face de mai mul-
te ori, ¡Ana la 15 ori, de obiceiu. In urma se scot calepile
si se duc la baltd, spalandu-se cu apa rece. Alte femei o-
bisnuesc lima, a aseza tortul Pe cuptor, In loe de a-I aseza
In ciubar, pentru fiert sau Ori cum, si aici trebue sa-1
inmoaie i sa-i puje paie dedesupt, i In urma, un rand de
bruftuiala i altul de calepe. Chiar deasupra, peste (-Mu'
de calepe, sa se puie mai multe toale, cari trebue sa steie ves-
nic ude. Cuptorul sa nu fie nici prea fierbinte, dar nici rece,
ci asa cum se infierbanta pentru pasca. De multe ori, cand
fierbi tortul pe cuptor, nu esti sigur de izbanda blind. Mai

Albul este cea uni phicutd coloare a Romdmilui : alb ca zeipada, alb ca
Para!, alb ca hdrtia, alb ca *tele. alb cum e capl, alb ca heIghea. alb ca
crinal (floare). alb ca ghiciara,§.a. In antece ucu camesd albd floare, spdlati
de-o fatd mare!. Din pricina munch, straiele albe nu se pot purth deck pe la
mute.

Albul murddrit. iuâujit, umplat. se capdtd numai prin spalare.
Datina Rom. din com. Bogcldnesti.

(,) Tercittl.

                     



169

bine reuseste când il dai In cuplor, ca pe malaiu, caci se
coace mai bine. Dar si aici frebue chibzuialä, sa stii sa po-
trivesti focul, pentru a nu se arde firele. In cuptor, tortul se
dà astfel:

Se infierbanta cuptorul ca de malaiu, se tasa sil se mai ra-
ceasca pulinfel, apoi se matura Cu pämatuful (un 1)4 lung
cu o petecd la varf) bine udat. Se face un culcu§ de paie bruf-
tuite. Can-d s'au gdtit de asezat, deasupra se pune un strat
de bruftuiala mai gros. In urmd se astupa cuptorul la gura.
Din cafid In cand se cearca spre a vedea tara focului. Daca-i
prea tare, se mai asvarle pe deasupra cu bruftuiala. Se !asa
sa sfea 2-3 zile pentru a se albi bine, dupa care timp se
scot si se clätesc la baltä (1).

Prin ¡ud. Tecuciu, fiertul tortului se face obisnuit lama si
'lile o singura zi, In chipul urmätor: Se lea cenusä de lemn
tare : stelar, salan' s. a., si se pune inteun galetar (2) care
are dou'a sau mai multe gäuri la fund. Peste cenusd se
toarna ¿T'a calda se lea la mestecat pana se face p loro-
cala sau un terciu, in care se moaie si se amesteca * «bu-
c6/i/e» sau sculele de tort. Peste scule se pune apoi un strat
de paie, p2ste p3ie iara§ un strat de cenusa cernuta si a-
poi, acest galetar se urca deasupra unui alt galetar gol. Da-
n gospodina are multe bucali de tort, umple 2 galetare, le
pune unul peste altul si cel de dedesubt se razema pe un
al treilea, care este gol.

In acest timp, pe foc clocotesc ceaune mari cu apa, de un-
de se lea cu o tivd11 ori cu o oald si se toarnd in galetarul
dedeasupra. Apa sträbate stratul de cenu0 i se scurge prin
cel de paie, In jos, sub forma de lesie, la sculele imbibate In
cenusä. Din galetarul sau galetarele cu scule, lesia se scur-
ge pe gauri in gäletarul dedesupt. Astfel se urmeaza toatä
ziva (3). Mestesugul stä mai ales in alegerea. cenusii, dar
si in qlte .m6runlcouri».

(1) Comunic.. de cl-1 A. aloisei, iuvat, Nenlisor-Vanatori, Neamt.
(2)_Gri1etaru1 este un vas de lemn, eliptic, putin mai larg la gura decat la

fund si Inalt de 70-80 cm.: are 2 torti.
(3) Culegere din coin. Tepu, jud. Tecticm.

                     



170

Cu privire la acele .märunI4uri»,amäntinte practice,
laid o frumoasa

O femeie fiind luata in scurf de barbatul säu, ca sa-i arate
fusele de anepa toarse, aceasta, In intelegere nu moasa sa-
tului, s'a urcat in pod si de-acolo a Inceput sa numere bar-
batului fusele toarse. Acelas fus msA treceä dela femeie
moasd si dela aceasta la femeie, spre a fi lards aratat bar-
batului.

Vine acum randul fiertului. Femeia aseazd lucrurile dupd
obiceiu, dar tocmai atunci iata infra pe usa ì moasa,
indu-se:

«Ce sa fie mama! Am dat peste inlamplare chiar eri. Am
pus tortul la cop! §i plodul de nepot, Ionica al fiia-mii Ma-
randa, n'a bagat de sama, a sapat de a trecut cioara peste
casa si s'a facut tortul alti!!! si am venit tritr'un suflet la
fina Ileana, c'am auzit cA azi o sa-1 fiarba si ea ; sa nu pa-
ta ca mine.

Daa-i vorba asa, moasa, am sa pazesc eu, zise omul.
Te rog si pe d-ta:stai i ajuta femeii, si nu ti-o fi degeaba!

Femeia le aseza toate dupd obiceiu, dar In loc de fuse
toarse, puse fuiroare i deasupra, singurul fus ce avea tors.

Pe bdrbat 11 asezd In fata casei, uncle bateà soarele mai
tare, sa steie de !ma', sa nu treaca vre-o cioara peste casa,
iar ele Incepura a fierbe si a tuna lesie clocotita In gale-
tarul cu alti. Fierbe ziva intai,omul sta i ziva i noaptea
Cu ochii sticliti, sa nu treaca vre-o cioard peste casa. A doua
zi, pe and era foc de soare, bietul om, fiind doborit de
trudd si aldurä, adormi. N'apuca bine sd adoarma, cä fe-
meia si baba alergarä la el, plangand si vaitandu-se, cà s'a
facut tortul alti».

Apoi fireste, tot omul sia indemnat nevasta sa nu-si inai
faca voie rea : mai sunt ani i va mai fi canepa de tors! (1).

Prin jud. Covurluiu, fierful tortului se numeste copful lor-
lului si se face In chipul urmator tortul se pune in Viubeiu,
o scorburä de copac mare, sau trite() balercd fara funduri.

Balerca se Ingroapa jumatate In pamant iar la fund se fa-

(1) Culegere diii cow. Corod, jud. Tecuciik, hupdrt. de d-I N. Bralea.
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ce ipoI, ca sd aibä pe unde sä se scurgd apa. Peste tort, in
§tiubeiu sau balercd, se toarnd apd clocotità timp de 2 zile,
In care vreme tortul «se face alb ca omätul. (1).

Prin jud. Suceava, and torturile ¡es albe §i frumoase, se
mai moaie odatd in uncrop (ap'ä fierbinte), in care s'au pus
jumen i ori ou6 docile. Acestea au de scop de a face tortul
mai moale, din aspru ce este, §i a-i da o coloare
buie frumoasd (2).

Culegere diñ cotn. Tutcani, comunic. de d-1 T. I. Cruceanu.
Did. de Casandra lui Oh. Ou din com. Bogdanesti.

                     



CAPITOLUL IX.

GH1LITUL PANZII.

Am spus la .fiertul tortului», ca" aceastä operatie are de
scop inalbirea si inmuierea firelor toarse. Scopul se atinge,
Insa nu in totul. PAnza de .fuior In fuior» (fuior balaieofuior
urzealà) .calti in fuior. (fuior urzeald §i câIi bAtaie), in

.fuior in bumbac» sau .6'1p In bumbac», este hied tot
galben-cenuie, «tare. *i Deci, inainte de a se
folosi, inainte de a se crol dintr'insa rufe, trebue sa se ghi-
leasca (I), sá se tnalbeascä, adicd sa se faa albe §i moi.

Megleno-Românii zic albiri pondza, a inalbi pAnza (2).
Ghilirea, ghililul sau Milt)! pânzii se face vara, obipuit

Thtre prä§it §i secere, sau dupii secere, când gospodinele sunt
intalnim o suma de cfmtece pentru acele fete

neveste cari, din lene sau nepricepere, se pomenesc iarna Cu
piinzele neghilite :

Cinc joacil cdzikeste,
Vara panza no bile*,
Si-o bileste la Crdcitin.
Cand II strange gertil bun (3).

tot astfel prin jud. Neamt :
Cine joacri tärdneste,
Vara panza no gbileste,

(I) A. Vasiliu, Ciintece. p. 199: Bgilesc. giiesc. ghilesc. indlbesc panza prin
spilare i clätire in apd. Spllarea i cratirea se face de mai multe ori dupd o-
land. Dupd fiecare data, se intinde pe iarbd, ca sd se usuce. Cand se chltesc din
non in apd, nu se zice ca se ghilesc, ci ci se dwt. In muntii Sucevii se zice
crt se bghilesc panzele.

P. Papahagi, Megieno-Romiinii, II, p. 52,
Voronca, op. cit., p. 1063.
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$i-o ghile§te la CrAciun,
and o bate gerul pe drum:
$i-o ghile§te la BoboteazA,
and o bate gerul pe gliiatä (1).

Prin Moldova de jos se apropie de strigatul bucovinean:
Cine )(tad cäzice5te,
Pänza vara n'o gltilqte.
Si-o ghile§te la Cräciun.
and ii gerul numai bun (2).

Ghilitul ze face de obiceiu pe malul unei ape sau pe pa-
jistea unei fântâni; acest Joe se numeste ghililoare, cum
zice si un cantec:

Frigttrile te bqica,
Dragostele te usucli;
Te usual de picioare
Ca pänza la ghilitoare,
and o 'ntinzi vara la soare (3).

lata acum cum se face ghilitul In deosebite :

Prin Bucocina panzele se ghilesc o zi «la vale»,la apa,--
si se duc spre sarä, cam ude, acasä. Dupä aceasta se pun
Inteo zolniM, astupata la fund, In care se toarna 1eie, urmand
apoi iaras 2 zile de ghilit la aria. A cincea zi se pun iaras
la zolit i apoi se ghilesc Oa se face panza albä (4).

Prin ¡ud. Suceava, «dup. ce se scoate panza din stative
(razboiu), de-i lama, se lasa pana mai pe vara, si apoi se du-
ce la fantana. Acolo sé pune panza pe marginea unei coveti
puna Cu apa, acolo se inunde panza de un capat si se poartä
mereu prin apa din covata, punandu-se partea purtata prin
apä, pe celälalt capat al covetii, pana ce se poarta prin
toata panza. Apoi se pune panza la uscat pe iarbä si lar se
ghileste, pana se face albä. Asa se ghileste panza unde nu-s
ape curgatoare. Unde sunt ape curgätoare, panza se ghileste
deadreptul In acele ape. (5).

Prin alte pärti, tot din jud. Suceava, panza se ghileste pe
prundul apelor curgatoare, la fantana, finteo covata mare sau

Cules din Socea-andqti, comunic. de d-1- A. Moisei, invât. Prin 13ngc11-
ne§ti-Suceava s ctintâ cu vorbe cari nu se pot scrie.

Culegere din coin. Tepu-Tecticiu,
N. Päsctilescu, op. eit , p. 343 : ghilitoare, ghilire (Hui).
Culegere din Vicovul de sus, commie. de d-I P. CArstean.
I. Creangd, Op. fowl.. BucureVi 190(1, p. 427.
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a sipoie. Prin aceste pärti, panza se clafeste In apä limpede,
dand cu parte din ea Inainte si 'napoi, dupä care se Intinde
pe prund ori pe pajiste verde. Se da pe zi de multe ori. Nici
()data fusa nu se lasa panza sä se usuce de tot, ci sä fie
playa.

Ghiliful se face cand e soare si frumos, de pe la ora 9
dimineata si pana la 4 dupd amiazd, cand arde soarele.

Dupä ce s'au ghilit panzele, se pun 5-6 zile la fiert In
ciubdr, asezandu-se deasupra un cenuser cu cenusd de ciucaläi,
mulfä, si cu gräunle de popuoi. Inteinsul se toarnä apd clo-
cotita, pana se umflä grduntele. Panzele se scot si se duc
din nou la ghilit, dupä asta, si se ghilesc pana panza s'a fd-
cut albd, adica pana ce a iesit din ea toatä vineteala.

Panza se strange apoi In valuri si se pastreaza ori se vinde.
Unele femei irete, pun, cand au gátit de ghilit panza, in

apei de var, ca sd se faca mai alba; acest procedeu I' futre-
buinteazä mai ales la pänza de bumbac, cand au s'o vandd
In targ (1).

Prin unele pärti din judetul Neamt, ghilitul se desface in
douä parti; fiertul si ghilitul propriu zis.

Panza se fierbe tot in ciubdr, ca si tortul, dar nu se pune
bruftuialä. Numai deasupra se pune un lesier pe care se a-
seazä cenusä de ciucalai de popusoi. In ciubär se pun bu-
cdtile de panza'. Peste cenusä se toarnä mai multe ceaune
de apd clocotitä. Din cand In cand, se schimbd apa printeo
deschizdturd ce se gdseste la fundul ciubärului. De obiceiu se
toarnä 15-30 ceaune, cand bucatile se scot pentru a se
ghili la baila.

Pentru ghilitul panzelor se asteaptd un timp frumos si se
alege o apa limpede, cu invecinare de iarbä verde si curatd.

De obiceiu panzele se ghilesc dupä präsitul dintaiu, de cate
3-4 ori pe zi, ba chiar si de mai multe ori, In curgere de
5 6 zile.Mestesugul sfd In potrivirea sbicirii panzelor de c'dträ
soa re (2).

Prin jud. Dorohoiu panzele se moaie o singurd data In apd

A, est lucru se vede §i in jud, Tutova.
Dict. de d-na Maria Moisei, conmine. de d-I A. Moisei, Socea-Cfinde§ti.
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calda si apoi se usuca , dupa care se dan la apa rece o sap-
tamana Intreaga.

Apoi se pun la fiubeiu, acesta avand paie pe fund, si pe-
ste ele se aseazä un strat de cenusä, care are dedesubtul ei
un alt strat de paie. Peste aceste 3 straturi se toarna apa
clocotita si se tasa astfel la zolnita pana a doua zi.

Se dau iar la apa rece la fantanä, o saptamana Intreaga.
Daca panzele nu ¡es albe, unele din operatiile de mai sus

se repela °data (1).
Prin jud. panzele se dau 2-3 zile la lesie, muindu-le

si uscandu-le la soare, dupa puterea de caldura a zilei.
Panzele nu trebue sa se usuce cu totul, ci numai s'a inflo-
reasca, adica sa se svante.

Se pun la stiubeie. Panzele se aseaza In stiubeie si peste
ele se toarna lesie prin lesierul (sacultetul) cu cenusa. Aici
se tin doua zile, daca tortul n'a fost bine fiert, sau numai o zi,
daca tortul a fost bine fiert; adoua zi se dau la soare.

Se duc la iaz, apa curgatoare sau fantanä, si se usuca la
soare. Aceasta tine. 2- 3 zile, pana capaTa fata curará' (2).

Prin satele din jurul Husilor, panzele se bilesc In HM,
batandu-se In apa i apoi uscandu-se in curgere de 10-12
ori pe zi (3).

Prin jud. Bacau se moaie panzele in apa calda o singura zi.
Se ghilesc la apa rece 2-3 zile, toata ziva.
Se moaie In lesie si apa fiada' 2 -3 zile, cate o singura

data pe zi.
Se ghilesc la apa rece. Se pun panzele la copl, lubzân-

du-se ea i camesile, adica lesia cade Inteun vas de dea-
supra, printeo gaura, peste panze, peste cari trece si se scurge.

Se clatesc la baltä.
Panzele de bumbac se moaie cu apa calda o zi, si apoi se

ghilesc la baila (4).
Cea mai completa' descriere a ghilitului o auem Irisa din

ud. Tecuciu, com. Tepu. In acest sat ghilitul se face la
raul Berheciu, apd limpede si curgatcrare, pe ale cärui maluri

(I) Culgere din com. 1-1.finte§ti.
Dict de Ana V. N'edita. com. Romàne§ti.
Comunic. de d.1 P. Biru.

(I) Dict. de Margliioala I. St. Ardeleanu, com MoineVi.

                     



176

e o pajiste frumoasä,sau acasa, cu apä dela fantail& pe
pajistea dealului sau prin livezi. Cele mai multe gospodine
Insa se duc la Berheciu, unde apa nu se cara si untie, dupa
ce .dau» panzele, mai carpesc rufe pe mal, mai pot spune
cate-o «minciuna» s. a. Ghilitul panzelor face epoca, si-i mult
itibit de femei. Dimineata pornesc carduri-carduri spre apd,
cu panzele strânse paturi si legate de cobilitii. Pana atunci
Insd:

Doud sau trei säptamani se moaie panzele In lesie, in
zilele cand «se spalä camesile,» deci 3-6, Inmuieturi, dupd
felul panzii (panza MO In calti, cere mai mull), si dupil ce
se moaie bine, se Intind prin pari sau pe pajiste, la uscare.
Acestea, cate o singura data pe zi. Panza de bumbac nu se
moaie.

Panzele se oparesc o singura data, muindu-se bine In apä
fierbinte si apoi se usucä.

Se dau in apa rece dela put, adusa acasä, i turnata In ga-
letar, toata ziva, si se Intind la soare. 1nainte de a se usca
bine, se moaie lar, si iar se intind. Darea se face astfel: Va-
lul de panza, care este intocmit dupa cum se arata In fig. 1,

a/\/\/\/.
Fig. 1.

Insä strans, se a puca cu amandoua rnanele de ca patul a (fig. 2), se
poarta de 2--3 ori In apä, se lasa de a si se apucä de partea b,
apoi de c si asa mai departe, pang ce intreg valul a lost sbä-
tut In apa; dupä' aceea se iea pe bratul stang si, dus la paji-
ste, se pune capatalul a pe pämânt i cu mana dreaptd se
tot Intinde panza care aluneca pe brat. and aceastä panza
este aproape sä se usuce, se strange sau se adunä, apucand

a

Fig. 2.

Cu mana de b si fäcand ceea ce aratä fig. 3. ¿poi se apu-
ca de c si se face cum arata fig. 4. Celalt mat al panzii se
tot apropie, cat timp femeia aduna pânza stand In genunchi.

b D e
a

D
Fig. 3. Ca

Fig. 4.
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Tot astfel se aduna panza pe cap; In acest caz, femeia mer-
ge spre celalt capat al panzii.

Li se face panzelor lesie moartä, adica se toarna apa re-
ce In le*ierul cu cenu§ä, i in aceasta le§ie se dau panzele
o singura zi, toata ziva.

Se dau panzele la Berheciu sau la fantanä, 4-5 zile pentru
cele de bumbac, 6 7 zile pentru cele de fuior *11 9-10 zile
pentru cele de calti. Ghilitoarea merge cu valul In apa astfel
ca aceasta sa-i ajunga la brau (1), apuca panza de capatul
a (fig.1), man& iar cu cealalta arunca valul, care se Intinde
In Intreaga lui lungime pe apa. Apoi se balacesc sau se bat
panzile cum am mai väzut. Din apa, ghilitoarea iese §i In-
tinde panza pe mal, la zbicit, de unde iarä§ va aduna-o,
Inainte de a se usca bine.

Tot astfel se da o zi Intreaga acasa in apa, calda.
Se scot la Berheciu sau la apa de fantana. In aceasta zi

se dau numai dupa ce panzele se usuca bine. Datul urmea-
za pa pe de-ameaza 'ndesearä (pe la ora 4 p.m.), and se lasa
sa se usuce bine. Panzele se strang ca pentru ispravire.

Si -la ghilit, ca alte treburi, sunt femei me§tere §i sunt
§i femei nepricepute. Unele «fac panza ca omatul., pe cand
altele «de-abià o baga'n boala». Marna' 1nsa albeata panzii,
are se dobande§te prin ghilire, *i dela felul torsului, i dela
felul fesulului, §i dela felul canepti (vremea culesului §i al topi-
tului). Pentru ca ploaia sa n'o apuce pe o femee cu panzele In-
Huse §i neuscate pe camp, se crede ca este bine ca la lasatul
secului de toamna, sA manance gospodina toata mancarea (2).

Prin jud. Muscel, panza de once fel se Lida In apa curga-
toare §i limpede, timp de 2 zile §i apoi se coace In hardaie cu
cenuO, peste care se toarna apa fierbinte. Dupa aceasta se
udá jai* 2 zile i iar4 se coace de 3-4 ori, dupa cum e
vremea de calduroasa (3).

1.1.n cäntec ardelenesc zice:
Drage mi-s copilele,
Vara, primiverile,
Cad inalbesc ptinzele,
Si se Vád picioarele
Albe ca si florile!

Cred. Rom. din com. Voicesti, jud. Välcea, Impärt. de c1.1 1. N. Popescu.

Comunic. de d-1 N, G. Gliinescu, coin. Jugur,
Pamfile i Lupescu, Cromatica. 12,
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Prin jud. Dambovila, panza de in sau de anega se da In
lesie timp de 2 saptamani, si a poi se duce la garla. Dárea
la lesie consta In udarea valului de panza desfacut, In lesie,
si apoi In uscarea lui la soare. Dupa ce s'a sbicit bine, adica dupa
ce s'a uscat pe jumälate, se dä la lesie si iar se Intinde cat e soa-
re. Dupä 2 saptamani, urmeaza cateva zile, cand se da la lesie,
numai pana subameazil (ora 10), dupa care se duc la garla,
de se Inmoaie In apa, se bate de bolovani si se pune la sbicit,
dupa care urmeaza iaräs o Inmuiare si asa mai departe (1).

Cand panzele sau M'alba cu totul, se fac valuri si se pun
la lada. Acolo stau pana cand se fac rufe. Numai rare ori
unele gospodine mai Intind la rolla, prin parii gardurilor sau
pe pajiste, panzele, ca sa se roureze. Ele se strang Indata ce
se usuca si se fac 'aras valuri.

Prin alte parti, pentru ca panzele de calti s'a se faca' albe,
cand se ghilesc, se bat cu maiul pe un bolohan mare si curat
de piatra, ori pe un scaun cu patru picioare. Panza se aseazd
paturi cate 3-6 foi si se bate cu maiul cand e uda; apoi se
d'ateste si se Intinde la soare.

Ca sä se grabeasea albitul, se mai dan si In lapte de var,
mai ales mahalagioaicele de prin targuri fac aceasta, cari ieau
bumbac dela negustori si Ti 'ese panza de casa.

Panza alba, ghilita bine, se face val si se pune In lada, iar
printe valuri se pune sulcina".

(1) Com. Runcu ; crf. T. Pamfile, Industria casnicii la Romerni, p. 282.

                     



CAPITOLUL X.

COLORATUL OUÄLOR.

I. DATINA.

Datina de a colora ouale este cunoscuta la multe popoare,tncä
din timpurile cele mai vechi. La noi Romanii, lucrul acesta
se practica in preajma Pastilor, iar in alte parti *i la Ispas
si Rusalii (1). In Spatare§ti-Suceava se fac °WA' ro§ii §i la Sf.
Gheorghe, dacä el nu cade in .saptamana luminatä». Po-
porul a cautat sa-si explice pricina care a nascut colorarea
aceasta a oualor *i a ajuns la urmatoarele legende:

ase surori maritate au vrut sa ucida pe a aptea sora,
a lor, care facea ochi dulci celor 6 cumnali ai sai. Pietrele
Insa, cu cari au cautat se arunce intrInsa, s'au colorat In
diferite chipuri. Sora aceasta a ramas neucisa, dar In aceas-
fa amintire poporul a inceput sa coloreze ouale in Dumini-
ca PaOlor, cand s'a fost intamplat aceasta.

Ouale colorate sunt pietrile cu cari Jidovii au batut pe
Hristos.

(I) Manan, Stirbritorile, 111.Voronca, op. cit.,. p. 423 si urm. Al. Ttiga-
ra-Saintircas in Convorbiri ¡iterare. XLI p 397. Radulescu-Codin si D. Miha la-
che. Scirbiltorile popontlai, p. 48 Leonicla Bodnärescul, Catevd datini de Pagi
la Ronuini, Cernduti, 1908, Aceste isvoare vor fi mutt folosite in acest capitol

Del Chiaro.secretanil lui Brdncoveanu Vodá, vorbind despre vizitele de urare
la särbätoarea Pastilor in a sa Istorie delle moderne rivoluzioni dela Valabia,
scrie (ed. Iorga, p. 59):

,La gentildonne alle quali i và ad augurare la buona Pasqua da chi vi WI

entratura, sogliono donare un fazzoletto e due uova bizzarramente lavorate a
ftori di oro (nel che le donne valache S0110 assai
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Sunt (male pe care oamenii buni le-au dat copiifor de
judecalori, ca sd-*i imbuneze cu ele pdriniii, in ajunul, osan-
dei date Mantuiforului.

Oudle ro*ii Inchipuesc sangele nevinovat al Domnului
vdrsat spre mantuirea semenilor.

Ouäle ro*ii Orpetuiazd ouale date de Maria Magdalena
neamurilor cu zisa : «Hristos a inviatl.*i rdspunsul «Adevdrat
c'a inviatl.

Oudle ro*ii perpetuiazd ouäle tnro*ite, din albe, printeo
minune, ale unei precupeie, care n'a crezut in invierea Dom-
nului. La spusa Apostolilor, ea räspunse: «Cum nu sunt a-
ceste oud ro*ii, a*a n'a inviat Hristos!», lar ouäle sale s'au
inro*it indatd in co*.

Pe cand Simion mergeà la camp, avand o pane *i mid
aIbe in traistä, 1-a ajuns Hristos, ducandu-*i crucea in spate.
Simion i-a dus-o pand la ogorul lui, de unde i-a dat-o lui
Hristos. Mai pe urmd, punandu-se la masd, n'a mai gäsit ce
avea, ci In loc a gäsit panea *i oud ro*ii. Si de ad i s'a luat
obiceiul.

Oudle se fac ro*ii de and Hristos, dupd Inviere, a bla-
goslovit gdinile.

Jidovii, alungand pe Hristos Mantuitorul,auinceput a a-
runca in urma lui tot pietricele mdrunte, cari indatä se pre-
faceau in mid de diferite colori. Jidovii au inceput sd le a-
dune *i asile! Hristos a scdpat.

Ouäle ro*ii perpetuiazd amintirea atelor mid ale unei
copile, care, afland de Invierea Domnului, a plecat sa ves-
teascd pe maica sa. Pe drum se intalne*te cu ni*te Jidovi, cari
auzand-o, n'au crezut, ci au spus: «Atunci va invia Hristos, and
aceste oud se vor inro*Il. Si Cu adevärat cä ouäle s'au ro*it.

Oudle rosii perpetuiazd pe cele cu cari, la Invierea
Domnului, fiecare copil s'a pomenit, in. mani.

Ouäle ro*ii perpetuiazd amintirea ouälor ro*ii pe cari
paznicii mormantului lui Dumnezeu le aveau cu dan*ii.

Sunt °ale din co*arca Maicei Domnului cari au stat
sub crucea pe care era rästignit Hristos,*i unde fuseserä pi-
curate de sange.

Cele negre hichipuesc chinurile *i durerile lui Hristos.
Colorarea oudlor se face In sdptämana patemilor; obi*nuit
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Tncepe de Marti sau Joi, si se ispraveste Vineri. Nici °data
ins& gospodinele credinc-oase nu cautd sd lucreaze la °Lid in
zilele de sec, Miercuri si Vineri. Prin Bucov ina se zice chiar

Fig. 5. 135.traill bucovineanci., incondeiaa ma (1).

ca numai in Joia-mare e bine pentru colorarea ouälor, ca sd
nu se strice in cursul anului. Prin iud. Muscel gäsim ca Vi-
nerea seac5. ce se mai numeste si Vinerea Pastelor, se chia-

(1) Bodnärescul, op. cit., p. 9.
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Vinerea ouedor, pentruca atunci incep unele femei
coloreze (male de gäini, §i cate o data de raid,' gasca,

hulubi §i pichere (bibilici).
Colorarea oualor trite() singurä coloare ins& nu-i un lucru

foarte greu. De acea fiece gospodina i§i face oua ro§ii intealt
fel colorat. Nu Insa fiecare gospodina poate Infrumusetà o-
uale cu diferite inflorituri. Prin sate sunt anumite femei me§-
tere la aceasta. Prin Bucovina aceste femei ieau plata pe Cate
30 sau 15 oua, cari alcatuesc o claie sau jumalale de claie.

Datina aceasta pare a nu slabi §i poporul roman din Bu-
covina crede cà atata vreme cat se vor scrie ouale, Dracut
nu va ie§1. De aceea intreaba intotdeauna daca Inca se mai
scrie oua.

In cele ce urmeaza vom aratà chipul cum se coloreaza ouale
intr'o singura coloare, in mai multe, §i cum se incondeiaza.

II. COLOAREA GALBENÄ.
Coloarea galbena sluje§te intotdeauna ca un mijloc bun

pentru a dobandi preste dansa coloarea ro§ie sau altele.
Galbenul se dobande§te in deobOe ca §i cel pentru fire.

Pomenim totu§ pe scurf retelele cunoscute:
I. Coaja de pädurel i pialrä acra",zeam6 caldulä; prin

miele parti se adaoga §i zeama de varzä (moare).
Frunza de viJ i pialra acrà.
Frunza de dud.
Coajä de salde.
Alior i pialra acra (sau aior, iar in Banat ariù1) (1).
Coaja de ciapa. Ouale se spala bine inainte.
C/opo/ei mici,
Droghila, bors, pialrä acra i cenuO.
Soc, ceapa acra.
Droghila i pialra acrä.
lirzica, bors i pialra acrä.
LWe i pialrä acra.
Frunze de mär padurel i pialra acra. Se capata o co-

loare galbena ruginie.
Räda cilia de slevie i pialra acrä.

(1) $ezdtoarea, XV, p. 8: Cu allor se face o vftpseà cu care prancele ingal-
benesc ouàle la Pa*ti, precum i (eseturile".
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Frunze de dedi/e, care se
Mladi/e i coajä de mar,

soc i piaIra acr. Cele _cloud
dintai se fierb la' un loc; so-
värful, care se culege neap-
rat Inainte de SI. lije, se pune
Cu ouäle, ca sä miroase frumos.
.Dupd ce coaja i sovarful s'au
muiat bine, scoate o fatà sau
o femeie cuiata coaja de mär
din ciubäras, o aseazd pe o
päturd curatä i apoi scoate
sovärful muiat pe care il stoar-
ce cu mänile atäta timp, panä
dud nu mai rämäne aproape
de loc suc in buruianä. Apoi
aseazd sovärful astfel muiat in-
tr'o catrinjä, se pune in ge
nunchi si bate cu .mâna in su-
cul din ciubäras (probabil ca
sä amestece bine fluidul stors
din buruian5). In urmä pune Fig. 8. Fig. 9.
sovärful in fundul ciubärasului Fierul plugului.
$i coaja la suprafajä repe- galbene.

mpul Pplumnttealterosu Campul rosu,
teste aceastä vrajä de 3 ori pe deschis, restul rosu. albe.
zi si anume: des de dimineatä
inainte de räsäritul soarelui, la
amiazd i searà, pujin inainte
de asfinjit. Acest procedeu se
Indeplineste riguros, din Dumi-
nica Floriilor pänä in Vinerea
seacä».

17. Prafuri galbene din Iärg,
zeama de Jingle, §. a.

numesc i gägalèle (1).

Fig. 6. Fig. 7.
Cárcel de vie. Fierul

Campul stAniiniu, Punctele i liniile
florile albe. galbene. cAmpul pun-

tat rosu desch is, restul
rosu

Fig. 10. Fig. 11 (2).
Flori. Flori.
ampul rosu, florile albe.

(I) Prin unele pArti din dedifei se dobAndeste coloarea verde (bnpArt, de d-1
A. Saint-Georges). .Fezdtoarea. XV, p. 25: Cu dedifd boiess tArancele ()Wale la
Pasti".

(2) Fig. 6, 7, 10 si 11, din Runcu-DAinbovita; 8 si 9, din COstesti-Arges.

                     



Fig. 12 Fig. 13.
Flori

Campul rosu, florile albe.

Fig. 16(1). Fig. 17 (4).
Campul rostt inchis, Frunze de stejar.
spatille in treflorale Cam pul stanjanitt,

virgulele rosu des- scrisul alb.
chise,celelalte galbene.

184

III. COLOAREA ROM.
Se capätä de-a dreptul, peste albul cojilor sau, acestea, du-

pa cum am mai spus, se boesc
Intäiu galben. Rosul de-a dreptul
se dobändeste ca i la fire din:

Coajä de pädurel, bacan
piaträ acr6..Ouä1e mai tnläiu

se ingälbenesc si se Impietresc».
Frunze de mesleacän, de

mär pädurel i sovérf.
Frunze de In& pädurel

sovârf. Prin Bucovina se fierbe
scoarfa de pädureI iar zeama
cäldutd se toarnä peste sobär.
Amestecul acesta stä sa moc-
neascä 3 zile, dupà care prin
lichidul lor se poarta ouäle de
12 ori pana se Inrosesc (2).

Bacan rop, zeamä de
varzA i pialrä acra. Prin jud.

Fig 14. Fig. o. Muscel, pe unde bacanul se
Floare. Campul r*-inchis, mai numeste i lemn de ouä,

Cimptil rosuinchis, puntele rosu deschise, se plämädeste in apä aldici-
floarea galbenä, cer- florile pe pantece
cul puntele albe. rosu deschise. cele- ea, unde se lasä puäle 4 zile,

lalte flori, galbene. dup. ce mai inainte au fost im-
pietrite in zeamä de varzä cu
pialra acrä. In ro6.1e se fierb
In docot, dupä care se scot (3).

Bacan rw, sovârf, zeamä
de varzä i pialrä acrä. Ba-
canul se fierbe cu pulin sovärf

(1) De curiozitate, reprodu-
cem alaturata figura din
Revue des traditions popu-
laires, tom.V11 (1892) p. 46.5.
care reprezenta desenul de
pe un ou rosu din Ucraina.

Culegere din Vicovul da sus, comunic. de d-1 P. Carstean.
Culegere din com. Jugur, comunic. de d-1 N. O, Ghinescu.
Fig. 12 17 din Runcu-Dambovita.

Fig. 18.
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§i cand lichidul este indestul de puternic, se pun IntrIn-
sul (m'ale impietrite In zeama
de varza cu piatra acra.

Bacan ro§u, bacan ne-gru,
zeamä de vazä i pialrä a-
crä. Cu ajutorul acestor sub
stanle se dobandeOe un rosu
Inchis.

Bacanul este folosit si de Me-
gleno-Romani - la dobandirea Fig. 19.

Flori de stejar.
coloarii rosie: Ei fi numesc Cimpul rosu
cònic (1). scrisul: 2 flori albe. 2

rosii deschise si 2
Coajä de pädurelsau màr galbene.

sovärf Esi stejarl. Prin jud.
Bacau, Tutova i Covurluiu se
fierbe bine Inteo °ala coaja
de paduret sau de mar. [Jupa
ce a fiert, se da deoparte ca
s'a se racoreasca -si In acea
zearna. se pun cam 3 pumni de
sovarf Inflorit, uscat si frecat In
palme, pana se face ca ta-
rata, un pumn de frunze de Cimba

Lainpul stAnjilniu Campul rosu deschis,
Mar sau paduret, Amestecul a- scrisul felurit, scrisu I alb.
cesta se lasa In vas cam o sap-
tamana sau douá, ca s'a clo-
ceasca bine. Dupa acest timp,
se scoate sovarful si frunza
din vas, se stoarce pe o panza-
tura si se freaca bine pe o
scanklurice.Dupa aceasta se pu-
ne din nou In zeama din vas,
si se las& acolo cam un sfert de
ceas ; .se scoate iar, se stoar-
ce, se freaca bine si, tot astfel
se urmeaza .de trei ori In ir. Daca nu este zeama In de a-
juns, se mai fierbe i coaja de stejar, mai adaogandu-se apa

Fig. 20.
ampul st5niiniu,

scrisul alb.

Ffg. 22'2).

Fig. 23. Fig. 24.
Cdrlig Frunza fi carlig
CAmpul rosu, scrisul alb.

(1). P. Papahagi, Megleno-Romdnii, II, p. 59.
(2) Fig. 19-22 din Runcu-Dilmbovita ; 22, 23, din Boureni-Dolj, impart. de

- d-1 N. 1, Dumitrascu.

                     



Fig. 25. Fig. 96.
Grebld (5). Flori.
Catnpul rosu, scrisul alb.

Fig. 27.
Flori.

ampul rosu, scri-
sul alb.

Fig. 28.
Flori.

Cfunpul i tlorile
marl, portocalii.
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si and dä in clocot, se pun ouäle. Aici ele se fac Fa visi-
na (1).

Galben H prafuri rosii si
spirt (vin sau hors). Boiaua
rosie 'se plämädeste in spirt,
rachiu, bors, vin sou °let. Ouä-
le se fierb in galben, iuierbinIi
Inca fiind, se tävälesc cate u-
nul in aceastä plamädealä din
strachina,'spre a se ihrosi (2).

Galben frunze de mär
pädurel si sovijrf.

Galben bacan si pia-
11.6 acr. Bacanul se mai nu-
meste scorlisoarei
sau lemnus (Banat).

Galben sovás rf. AIM
floarea cat si planta, se pisea-
za intFun vas de piaträ, se
moaie cu apd calda si se fierb
In ea ouäle ingälbenite i im-
pietrite (3).

11. Galben scoarlä de a-
rin rosu.

Galben pojarnilä (4).
Pentru jud. Bacdu, culeg. si co-

munic. de d-1 D. I. Procopie, com. Arde-
oani ; pentru jud. Tutova, culeg. si co-
mttnic. de d-ra Maria I Mircea, coin. Cos-
testi ; pentru jud. Covurluiu, cuieg.
comunic. de d-1 N. I. Munteanu, cont.
Balintesti.

Salviu, loc. cit., p. 233.
Impart. de d-1 A. Saint-Georges.
Pantu, op. cit., p. 222:

Pojarnilii, iarba lui sf. Ion, sanitoare, sdnitoare, sundtoare (Muno.,
Hypericum petforatum L.

Se reproduce In figura 31 desenul t:nui ou, la Ucrainieni
(Revue des traditions populaires, cit. p. 465).

Fig. 25-29, din Runcu-Dambovita, iar 30. din Tepu-Tecuciu.

Fig. 31.

Fig. 29. Fig. CO (6).
Clirlig si drum. Drumuri.

Campul rosu, florile albe.
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In Bucovina, (male colorate numai In rosu, se numesc me-
risoare sau dragoslea felelor;
ele se dau de poman cii cre-
dintä pe cealaltd lume se
vor face mere. Tot prin Buco-
vina, IntAiul ou se coloreaza
rosu Intunecat si se numeste
cearcä, merisor, mingisoara
sau norocul copiilor.

Prin jud. Valcea se spune cä
atunci .cand caldarea de rosit
ottä e pe foc, sa nu sufli sub
ea, In foc, spre a se aprinde,
c'a se sparg ouäle» (1).

IV. ALTE COLORI.

Cate o datä Ins& si mai ales
In anii din urma, gasim fa-
canclu-se oua nu numai
ci si In alte colori, care nu
sunt asà de mult jubile de po-
por. Prin unele parji ele se nu-
mesc ouà lärcate. Astfel:

Alhasfru brändusiu se
face din bränduse ;

Slänjiniu, din prafuri
slänjinii;

Verzi, din fructe de hoz
(2), floarea soarelui, ruja Fig 36.

Are 4 flori: 2 opuse diametral, cu linia deneagrä, urzici, s. a., sau margene puntele galbene, iar celelalte
din galben-kbrändusi sau albe. Cárarea care margineste floarea
dedilä;. e in intregime puntatk are puntele

albe sau negre, cum e si floarea.
Negru, din boiele negre, Câmpul rosu inchis (3).

coajä de arin negru, coajä de nuca.
Dupd ce °Wale s'au colorat in rosu sau altä coloare, lingu-
(I) Ion Creangif, VI, p. 113.

St, St. Tutescu si P. Danilescu, Monografia com. Cata/tele, jud. Dolj p. 49.
Fig. 32-36, din com. Tepu jud. Tecuciu.

Fig. 32. Fig. 33.
Flori. Stea.
Camptil rosu, florile albe.

Fig. 34. Fig. 35.
Porcii in cote,.

Campul rosti, florile albe.
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stränge In pod pentru alt an sau se spdnzurd la gd-
tul mánjilor naseuti atunci, ca
sä nu se deoache. Oudle se
ung ca gràsime (unturä de
porc) sau unt, pent ru ca vdpsea-
ua sd capete un lustra frumos,
dupd care se terg cu o cdrpä,
otreapa", buei, sau pacisèle (pa"-
unèlet 111Qi de canepd.

Fig. 36. Fig 37,
Pori.
ampul ro§u, florile albe.

Dacd pe un ou alb, crud,s'ar
picurd un picur (picus) de cea-
rd de pe lumAnare, Inainte de
a fi pus In gdlbenèle, daca a-
cele gdlbenele sunt numai
dute, a$a cA ceara nu se poate
topi, i dacd In sfarsit, oul a-
cesta s'ar pune i s'ar fierbe
in rosèle, oul astfel fnrosit ar
aved un punt alb pe el, cad
galbenul n'a venit in atingere
cu coala acoperitd de ceard,
iar rosèlile fierbinti au topit
ceara, dar nu s'au putut
de coajd. Daca un ou a fost
pica!, adied puntat in mai
multe locuri, cu cearä, Inainte
de a fi fost pus In gAlbenele

Fig. 40. Fig. 41. si apoi In alte locuri tot cu cea-
Groapd (1) rd dupd ce a fost seos din gal-

Cimpul row, flonle albe. benele, i astfel a fost Inrosit,
acel ou rosu va aved deci pe dânsul punte albe i galbene.
Daeä acest ou a fost numai putin Inrosit i astfel a fost pi-
cal cu ceard si In alte locuri, dupä care a fost definitiv in-
rosit, el va prezentà punte albe, galbene si roseate pe un

(I). Fig, 36-40 din Tepu-Tecuciu, iar 41, din Zorleni-Tutova.

V. INCONDE1ATUL.

Fig. 38, Fig. 39.
Naiu.
Carnpul ro§u, florile albe.
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fond rosu Inchis. Astfel se fnIelege pe deplin Inflorarea (ma-
lor cu flori de diferite colori.

Operatiunele sau m.e§fesugul
de a Inflora oua se numeste
scris (oua scrise, a scrie oua),
säpal (ou'a sapate, a sapà ouä),
muncil, (oua muncite, a munci
ouä) (1), Incondeial (oua ¡neon-
deiate, a Incondeià ouä), in-
chistrit (otia inchistrite, a In -
chistri oua), impislril (oua Im-
pistrite, a Impistrì oua), picat
(oua pica te, a pica oua) (2), Impesirilif (a Impestrifà, a fm-
pestriti °WO, sau Impuiat (a impuia ouä), iar ouäle se mai nu-
mesc owl cu chic ouä picurale) *. a. Cate o-
data ouale lucrate au numai douä colori; cele muncite sau
näcäjile au mai multe colori.

Aceste din urma nu se fierb tare, caci s'ar patá prin topi-
rea repede a cérii, de aceea nici nu se prea mananca, ci se
pastreaza ca podoabe. .Ouäle muncite pretind o Ingrijire cu
totul deosebita din partea femeii sau a fetei care le Incon-
deiaza §i reclama Indoit, ba si Intreit atata timp, cat celelalte
oua. Se vad adesea ori pe acela§ ou cate cinci pana la sapte co-
lori, §i fundul e tofu§ alb. In acest scop se ieau huVe de bors,
cari se Intrebuinfeazä ca §i zärul pentru a curati, dupa trebu-
infa, boielele de pe oul muncit, asa ca dupä ce e ispravit, oul a-
re iaräsfondul material alb» (3).

Fig. 42. Fig 43:
Fluture. Piciorul &mkt.
Campul rosu, florile albe,

Prin Bucovina, acestea nu se dau de pomana ; mai mult chiar, se crede
ca este pacat sa se munceasca.

In pron. pop. chicat (oul chicate. a chica oua, a chicurd oted). De aici
ixpresia: N'oiu sa fac cum zici tu, mäcar sa ma pici cu cearaia.

Dam i aceaste stiri neclare, culease din com. Cezieni, jud. Romanati, im-
part. de c1.1 A. Saint-Georges: ,,Ou seipat: Se impietreste oul In piatra acra,ze-
ce_minute, apoi se incondeiazä, se fierbe In bacan negru, se usuca si se &tin
ceara rosie, apoi se freacd pana ce negrul devine alb."

Din jut. Tutova, impartasirea d-lui A. Saint-Georges: (hale se fierb, se in
condeiazä, apoi se pun in otet tare de vin, unde se lasa 8-10 ore. Otetttl ataca
putin coaja neacoperita ctt cearä, asa cà cealalta ramane In relief. Apoi se spala
cu apa caldi ca sa se topeasci ceara i in urma se pun In vopsea.

Fig. 42 si 43, din Zorleni Tutova.
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Inflorarea °tailor se face cu un aparat
numit chir-

bijarä, vizaric sau condeiu. Acest
aparat se face dintr'un betisor, dintFo
bucatica de alma sau tinichea subtire
si 1-2 fire de par de pore. Alama se
¡ea de obiceiu dela o lulea veche. Ea
se rasuceste In jurul unui ac i capata
Infatisarea unei tevi. Un capat este fäcut
In raze §i se prinde de un bat patrat sau
rotund. Tubusorul e In chip de cuiu. Prin
tevisoara se vara dupa trebuinta 2-3 fire
de par de porc, cari se leaga In cele mai
multe cazuri eu ata pe betisor, Intarindu-
se tot data tubusorul dé numitul betisor,
care, la randul salt atinge lungimea de un

Fig. 44. decimetru (fig.44) (1). Incondeiatul, Wan-
du-se pe vaträ, la caldura, femeia moaie ciocul IntFun
harb, unde se era ceara de albine, §i rare ori de bonzarin (2).
Ciocul se moaie In harbul cu ceara topita si apoi cu el se
scrie pe ou.

In loc de chisitä, se poate Intrebuinta i pana de gasca.
Pentru puntare se foloseste mä molocul, felesieul, mä-
läzul, p-ämähiful sau feleViucul, un betisor cu .cativa
sori, bumbac ori scamä de in, la un capat.

Figurile cari se fac pe ouá, Inchipuiesc diferite lucruri din
lume, pe cari gospodina le are In memorie, si numai cate o

R. Codin, Mihalache, Sdrbdtorde, p. 48: Condeiul e fäcut dintr'un bat
de lemn, infdsurat la un capdt cti chl(i. Tot la acest capät are un cioc cilindric,
subtire ca un vhrf de paiu si tot gdurit pe dinläuntru. Ciocul se face din ala-
ma subtire si pe dinläuntru e trecut un fir de pär de porc, ca sd poatä scrie.
Inainte, se Wei dintr'o parà fäcutd sucdlete in jurul un ac, care se scoteh pe
urmd i bdtutd c.i cevA ash ca sA rdmhie o gilurice foarte mica. Caput cu 610
si Cu clocul se moaie In ceara de roiu, topitd inteun ciob. Peste ceard se pun
cdrbuni de teiu pisati, ca sA capete coloare negricioasd si apoi se fac cu con-
deiul de ouä diferite desenuri. Incep sd se incondeie inthiu fiend pliigzthii. Hind-
cd Intaiu plugul se pune in biazdd primävara,.

Manan, ¡asede/e, p. 197: Rumbas terrestris L.
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datä ea are fnainte izvoade sau modèle pe cari le face pe
mid crude ; acestea, dupd ce se gduresc si se scurg de con-
tinut, se pdstreazd spanzurate sub grindd pentru anul viitor,
si se numesc la sing. hârzob. Unele gospodine pun hdrzoa-
bele fnaintea icoanelor.

Despre o gospodind, care n'ar sti sä scrie frumos, väzân-
du-i vecinele ouäle, ii vor zice ca

Le-a scris gospodina,
SA nu le cunoascl gäina!

Figdrile ce se fac pe ou'd sunt foarte numeroase.
Un album de 116 oud ni I-a dat Casa .5coa1e/or, prin fn-

grijirea d-nei Maria I. Panaitescu. Florile ce le au ouale, sunt
bate albe, pe câmpul general rosu fnchis, fireste, cele mai u-
soare modèle.

Desene rdslete, schite, litografii si cromolitografii gdsim a-
poi si in lucrärile d-lor R. Codin si Mihalache, dar mai ales la
d-nii A. Tzigara-Samurcas si Bodndrescul, In lucrdrile pomenite.

La aceasta am mai reprodus si noi cateva desene de pe
oud din colectiile noastre.

                     



CAPITOLUL XI.

STAMPAREA.

Multumite ca pot dobandi feluritele colori pentru firele de
lana, canepa, bumbac, s. a., gospodinele romance de prin u-
nele WO au mers si mai departe si au «Inchipuit»,näsco-
cit, mijlocul slampärji, adica chipul cu m sä faca pe-o pan-
zaturä anumite flori.

Stamparea aceasta, daca' va fi fost mai dedemult raspan-
ditä ori nu, nu se poate sti; ceea ce e sigur, e cA astäzi nu se
mai practica de loc. 0 singura descriere o avem din jud.
Doll, si in cele ce urmeaza, o dam In copie. E vorba de
«lulpane. Inflorite.

«Acest mic Inceput de stampare, care a ramas poate Ina-
busit de grabnica civilizatie a apusului european, se com-
puneà din niste mici tiparase de plumb sau cositor, In forma
unor mid tàblife dreptunghiulare, cumpärate dela zlatari, si
facute dupa comanda, mai Intaiu a or'ásencelor i apoi a sä-
tencelor, cu desene ce Infatisau, struguri, ramuri, frunze, etc.

Apoi and era gata de zugravit verlo materie, se prega-
ha o bland latä si limpede sau masä, pe care se cernea un
strat subtire de cenusä curata i moale ca puful, iar peste acel
strat se intindea materia de zugrävit. In urrnä, tipärasele se
Insirau pe 2 vergèle, prin inelele deba margenea tiparelor,
asa fixate, se purtau din loc In loc, &Iva voie, ca vignetele ti-
pografice pe coalele de sub tipar. Cenusa servia, ca daca
se pictau florile desenului cu must preparat din cârmuz, din
boabe de boz, soc i cu alta coloare neagra sau galbena
(coloarea picaturilor de tiparase, se faceà dintr'un mai mare

                     



(I) Barzeanu, loc. cit., p. 240.
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numar de flori sau fructe, spre a se ob tine mai puternica,
si pe care o conserva in sticlute, amestecata cu piaträacrä,
o/e/ ori spirt, ce era mai nimerit la impietrirea sau plama-
direa coloarii, atunci, ca sä nu se intinda in laturi coloarea,
peste marginile desenului din tipar, o absorbia repede ce-
nusa ce sta dedesubt. Cu aceasta regula se schimbà tot fe-
lul de tiparase, spre a varià Infloriturile.

Materiile astfel pictate se numiau «luIpane» si din ele se
faceau fuste sau rochii, iar la imbracäminte, pe deasupra
tulpanului, sé purta allá fusta alba §i subtire, prin care se
vedeà umbra figurilor tulpanului, ca transparentul prin har-
tie. Acest costum femeesc era in epoca lui Tudorin (Domnul
Tudor Vladimirescu). (1).

                     



CAPITOLUL XII.

ALUNELELE.

Aluné/ele sau alunilele (l) sunt acele punte negre in-
chise pe cari le au unii pe fald sau pe corp. CAnd sunt pe
fatà, fac o podoabd de frumusetä pentru cine le are. Cu pri-
vire la aceste iará ce ne spune un cântec basarabean:

Frunzd verde de trei cepe, Dela buze subtirèle
Dragostea de un' se'ncepe? Dela fata cu-alunèle,
Dela ochi, dela sprincene, Dela gatul ca margele! (2).

latd unul din Ardeal :
Todora, drag* mea, Alunica-ti dela gat
Ori tu mi-ai fäcut ceva, M'a aprins, m'a omorit;
De nu te mai pot uita? Aianica-ti dela ht.*,
Cand ma uit la casa ta, O sa ma scdata din vlata! (3).
Mi se rupe initna.

se Intelege, cine n'are si ar don i sä aibä, va cäutà sA-si
faca astfel de alunèle la o vrästä and aceste podoabe
au pretul lor pentru fete si

Prin jud. BacAu, mai de demult, tinerii isi fäceau alunele
pentru 2-3 zile, puntandu-si fata cu lapte de alior sau lap-
/ale cânelui. Acest lapte scorojeste pielea si-o Inegreste
pentru catvä timp (4).

Prin preajma Husilor, se face Intäiu cernealä neagrä cu spirt
sau cu otet foarte tare, apoi se iea un ac cu alä, se inmoaie

A. Gorovei, Superstifii, p. 5: cA/uniiii: Alunelele-s szmne de mare noroc
§i de aceea sa nu tai pirul de pe ele, ca pierzi norocul

Oh. Madan, Suspine, p.41.
Al, Vicia, Glosar de cuvinte dialectale din Arden!, p. 16.
Culegere din com. Moinesti, dela Marghioala 1. I. Ardeleanu.

                     



195

ata In cerneala, se strange pielea Intr'un loc si se inleapa
cu acul. Ala se trage prin gaura factita, iar cerneala ramane
sub piele; aceasta este alunica. Se poate Irisa numai s'a se
Inlepe cu acul si acolo sa se puie cerneala (1).

Tot astfel se face si prin ju.d. Tecuciu, Inlepandu-se pielea
dup. ce aceasta s'a frecat ca s'a fuga sangele; in intepa-
tura se pune funinginä sau altceva negru. Sganca trece, dar
alunica ramane (2).

De asemenea, si in judelul Tutova, se obisnueste facerea
alunelelor in chipul aratat mai sus (3).

Cu alune arse si muc de lumanare de sala, se fac la copiii
mici sprincene, ca s'a le creasca mari i negre (4).

Megleno-Românii obisnuesc i ei s'A se tatueze cat mai ti-
neri, i semnele pe cari i le fac, sunt:

Damca, «un punct Indesat«, la tmbinarea sprincenelor,
Cru frunte sau pe brale sau chiar si pe piept.
Mai obisnuesc apoi sa Tnscrie numele, ziva si anul naste-

rii sau chiar sa-si desemneze flori pe piept si pe brale. Ta-
tuajul acesta se face in chinul urmator: Se Inteapa cu acul
acea parte de corp lar peste sange se presura carbune pisat,
amestecat cu praf de plisa Locul acesta apoi se leaga
dupa ce se usuca, se spalä cu apa i semnul ramane (5).

Comunic. de d-1 P. Biru, din orasul Hui.
Culegere din Tepu.
Culeg. dela Elisaveta C. Pitariu, coin. Zorleni.
Dr. V. Bianu, Dictionand seineltdiii, p. 44.
P. Papaltagi, Megleno-Romanii, II, p 116.

                     



CAPITOLUL XIII.

SUUMANURILE.

Sulimanurile sunt diferite substante cart au de scop sa
dea fetii o coloare artificiala voitä, Inlocuind pe cea natura-
l& care lipseste, sau sa micsureze intensitalea unei colori na-
turale, acoperind astfel pelele i chiar unele semne de bä-
trânete, sbarcituri, s. a.

Vom at/ea prin urmare sulimanuri albe, cari se numesc
sau albeaIà, i sulimanuri rosii, cari se numesc la

sing. si rumineb, rumenea/a, rumenea (1), foijä, alman (2),
Mean, lar laolalta i iruri, unsori (3), dresuri, foi de dres (4),
sliubeiu s. a. 0 franturä de cantee Insirä ¡nett si altele:

Pune fata la ndlbeald (5),
Buze moi la rurnineald,
Sprincenele la cdneald,
$i le dit Cu condeiald.
C'a soiit Vartici din tara
Te-astept' gad la scarl (6).

Mai sunt apoi diferite ape de tarn' s. a.
Verbul este a se sullmä Id, a se da, a se ghilosì, a se b6-

cäni, cum spune un cantec:
Lumea moare i plesneste,
lar baba se bactineste (7).

Retetele sunt foarte putine, din pricinä cà nu se pot cule-

T. Bud, Poesii populare din Maramures, p. 72.
N. PAsculescu, op. cit., p. 374.

(a) ,ezdtoarea, V. p. 168.
In com. Voinesti, jud. VAlcea,
Credem ci trebue InAlbeall.
C. RAclulescu-Codin. Ingerul Ronan/dui p. 347.
PAsculescu, op. cit., p. 322.
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ge, pe deoparte,am aratat pentru ce, la caneala,iar pe de
alta, au pierit In cea mai mare parte dela Ora, sub tniati-
§area de atunci, venind mai- apoi in zilele din urma sub for-
ma de pudra, s. b.

Au fugit sulimanurile ce le intrebuintau fetele, carl aveau
lipsa de o coloare frumoasa, isgonite de grozava satira a
cântecului. E o pilda stralucitoare de scoala populara. Din-
tr'o nesfarsita bogatie, reproducem i noi ca ilustratie vr'o
cateva :

Din Botosani:
Dura, dura la carnal-A, Toate yin la joc gable
La luirbul ca rumencalcf. Numai una-i Muck
Cale fete rumenite, Cu rochita mfini-sa! (I).

Din Suceava:
Haisa, tall la camara S'a ma joace i pe. mine:
La Iffirlm ca rumencald. 'NvArte. mama, hArbul roata,
'NvArte. mama, hirbul bine, SA fiu de flAcli jucatA !(2).

Tropa, tropa pe podele,
La Ma cu rumeffete;
Clue nu s'a rumeni,
Nici o eeapa n'a plati ! (3).

Fata ce se rumenqtc,
Nici o ceapá nu plateste:
Da' ea tot s'a nimeni,
Batrd-un foiu de 1-a plat' ! (I).

Din Tecuciu:
Daca' vrei, nevastA hAi, Ruminele
SA mai placi la cei flAcAi, Subtirele,

Vrei s.1 placi, S'apoi sa te dai cu ele,
Atttnci se faci CA i eu m'am ruminit.

Si mai tare m'ain slutit!

Gr. Tocilescu, Materialuri foldoristice, p. 142:5.

$ezcitoarea. lU, p. 124,
Ibidem, VIII, p. 61.
!bide/it, Ill, p. 124-5

                     



Din Muscel:
Foae verde fret aglici,
CAte fete sunt
Nici una nu e uritA,
Da este suliminitA:
Toate stint afurisite,
Dar cu pudrd sunt mAnjite.

Din Teleorman:

198

MAndra mea-i ca nimenea.
CA se dä cu rumened ;
De-o sAriiti iti faci beleaua.
CA ea-ti clä i runzeneaua!

ObrAjor
Cu cositor,
Si sprincene
Din dughene!

Hai drAgutA, liai de niiinA,
De te spalA la fAntinit
CA de cAnd te rumenesti,
Nu stiu cum la fatä esti!

NiAndrutA. odorul melt
TrA'snite-mi:ar Duninezeu.
CA te dai cti suliman.
CAnd mA vezi CO. port suman!

Lelisoa tie pucirate,
ParcA-s catete cii lapte!(1).

Hai saracu sulimanul.
Cum maritA gugumanul ! (3)

De peste munti:
Fire-ai boltd sänätoasA.
Multe fete faci frumoase;
Tu polled, sä. trAiesti,
CA pe multe rumenesti ! (4).

Culegere din com. Tepu.
Gr. Toctlescu, op. cit., p. 914.
lbidem, p. 419.

(9) f. Pp Retegantil, G1LN-1.1 1337, p 95.

Fetele din satul nostril,
Se laudd cu fruinosti;
Da frumosu nu-i al lor,
Si e al Ovreicelor;
Frumosul nu-i dela ele :
E la Ovreica in covätele (2)
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Vai mandruta alba e§ti,
Alba e§ti, frumoasa e§ti;
Dar e§ti alba de albèle
Ro§ie de rumenele!

Vai mind!** frumoask e§ti,
Vara dud te rumenesti,
Dar (and e§ti nerumenita,
E§ti ca via neplivita!

Ardd-te focu potica Ea de rumenele 'ntreabi;
Ce faci pe idea voinicl 5i de euinvi nu gäse§te,
In potted cum se baga, Doamne. riu se nadje§te!

Mindra mea frumoasa e§ti,
Colea dud te rumene§ti:
lar dud e§ti nerumenita,
E§ti ca dracul de tirita!

Saracele fetele, Fata sà §i-o rumencasca.
MuIt i§i bat picioarele Ceapa cioarei s'a uscat,
Pe toate rAzoarele, Fetele s'att suparat !
S'adune ceapd ciorascd,

Mindra dud e rumenita.
Cu cinci sute nn-i platita.
Dar dud se desrumene§te,
Nici doi bani nu mai plate§te ! (1).

(I) jarnik. Birseanu, Doine i strigaturi din Ardeal, p. 362-3.
1000 Doine, strigdturi i chiuituri, Bra§ov 1891, p. 41.
lbident, p. 64.

Pink* eram la mama, Dar de child ma listreinaiti,
Gura mea mined turtèle Gura mea mind scursuri
5i obrazul rumenele; Si obrazul palmi §i pumni! (2)

Asta-i fata lui Otlaca, Si nici si teasd ¡Auk
Ce nu §tie mulge vaca, Numai sä se rumeneasci
Nici fuiorul pieptand, 5i feciori sa boleingeascit (31.
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Aceste sulimanuri se fac din ceara, unt, ceapa, s. a. (1).
Pentru Ardeal, am vazut pomenita ceapa doni i ceapa

cioreascä (2) si adaugam, cu multa probabilitate si ogr4le-
nele, o planta ce se mai numeste si suluminä (3) dar si fi-
limica",cälinic6 (Banat), filiminä, gabenèle, hiimicà, ry4ioarä,
roulijig (Trans.), rumicä, runici, rugiuliJà, rujulilà" (4).

Prin ¡Ud. Suceava..cu carmAz îi fac trandafiri In fatä fe-
meile lumete i istovite la fatä. (5).

Din jud. Neamt avem aceste cloud retete:
Intaia: «Mims de ou batut cu apä aid*, amestecat Cu

o linguritä de smänlänä proaspatä, e bun pentru fatä, cad
o lace moale i netedä si o Inalbeste. Cu acest amestec se
unge faja, seara si dimineata, dup. spälare, In mai multe
saptamani de-a randul».

A doua: «Vara i toamna, cand caslravefii sunt copli, se
desp'nleca- §i li se stoarce zeama, care se strecoara inteo
sticla bine astupatä. Dupa ce te speli cu apa calduth, te
stergi, i apoi te speli cu zeama de castravete in mai multe
zile de-arandul. Fata se fragezeste si se imbujoreaza. (6).

Pin ¡ud. Bacau, mai cledemult se ILIA coada cuco§u/ui, se
pisa si se plamadia In smeinfé n6, la caldurä. Dupa o zi sau
doua, se dobandià o unsoare care netezia, lustruiä i inrosia
faja.

Tot pe aici se mai folosia si cuca (7), o planta ce creste
pe balli, tot pisand-o (8).

Foile de dres, folosite lasumenit, nu pot fi ale uncí plante (9).
Prin jud. Dolj se Intrebuinta mai demult «rädacina de

ruminele ca focul» cu care astazi doar copiii se mai manjesc,
spre a-si face masca la jocul de-a baba-gaia.

(I) Seziitoarea, V, p. 101.
Numele a trei plante, in Pantu, op. cit., p. 52-3.
Viciu, op. cit., p. 63.

(1) Pantu, op. cit., p. 97, Calendula officinalis L.
Lupescu, Teodorescu, /oc. cit.
Culegere din com. Nemtisor-Vinätori, impart. de d-1 Al. /vloisei,
N'o afl'am In Pantu, op. cit.
Culegere dela Margltioala Ardeleatm din Moinesti.
$eilitoarea, XV, p. 33: Desprefoi de dres: <Fetele i nevestile cari vor

sä li se rumeneasck obrazul,intrebuinteaa o floare pe care nu o prea cunoaste
ori i cine, i cu care se dreg..
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La nevoie se hi& încä i .foilä» din tärg, numitä prin
jud Tecuciu, frunzip!)ang,.o bucdficd de härtie, Cu care-si
dfideau obrazul» (1).

Tot aici trebué sd pomenim i benchiul, benghiul sau
sbenchiul, un semn ce se face in fruntea copiilor mici, Cu
funingind sau cu cerneald, ca s'a nu se deoache, mai ales
acei intorsi dela tap (2).

Se mai face si ca scuipat, lut (3) sau colb de pe cal-
cait/1,«opsasul» inalfamintei (4).

Prin Arges, când se fAceau pomezile pentru lata, se
fierbeau cu felurite lucruri si un puiu alb (5).

Prin jud. Tecuciu, femeile cari au pele si pistrui pe fatd,
se spald cu zeamd scoasd prin fierberea apd,
a pelinului (6).

Tot prin aceste parli isi mai aduce lumea aminte si de
sät4or i «alte dresuri».

latä o reteld din tad. R-Sarat: leal cloud albusuri de ou
proaspete, le pui inteuri vas curat, le bati bine pänd se va
face ca spuma, le amestici cit apä de Colorlia'(!).de obraz;
sd se -ude petele adesea cu aceastd, sau sä se ude ca o pe-
tecuid subtire i curatä, sa se lipeascd pe pete seara; si ne-
pierzändu-se petele ca aceasta, sd se ude in 2 sau 3 rän-
duri petele ca o felie de altimâle, dupä care se va vedeä
dacd rdmäne fata curatd (7).

latd si o altd refetd, mai lungd, tot din aceastd parte: «Un
om care are pldcerea de a-si aved rata curatd, frebue se
pregAteascd din vreme apa urrnatoare: lea apd de trandafir,

Culegere din com. Tepu.
.ezdtoarea, I, p. 13 si V. p. 37. Del Chiaro, Op. Cit.. p. 46, despre Vala

molto esatte nel fare un segno nero sulla fronte del bambino..., e la
ragione che ne adducono si è perchè. fissandosi a prima vista l'occhio in quel
segno nero, non vi è tanto pericolo che.... resti affascinata..

Manan, Na#erea. p. 94.
I. Creana Op. compl., 1906, p. 416.
Culegere dela d-I C. N. Mateescu, profesor in R.-VitIcea.
Culegere din com. Tepu.
Lupascu, Mediciaa Gabelor, I, p. 68.
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n'a de soc, ¿l'YA de pelin, apa de liliac, apd de crin si apd
de capsune, din bate cate un litru; amestecandu-le, le pui
toate Intr'un cazan foarte curat; pe urma iei albusul dela 10
oua de gainä, proaspete, le pui Intr'un craston si le ball pana
se va face spuma i II amesteci bine cu apele din cazan.
Astupi cazanul bine cu capacul lui i pui primprejur aluat,
sa nu se räsufle; 'II pui pe foc sâ fiarba lin, dand foc po-
trivit, ca sa nu svarle capacul, din care se scoate pe juma-
tate cu picatura si numai ca trei litruri; punan-du-se aceasta
Intr'un clondir, astupandu-se bine cu dop de pita', sa se tie
la raceald, ferindu-se de caldurb, cat si de inghet, lar cea-
!alta ramasila din cazan sa se lepede. Aceasta apa este pen-
tru sters obrazul cu o batista curatd, care va scoate toata
negreala si va albl pelita obrazului, dandu-i un lustru ca la
un copil lanar. Pe ranga aceasta, fereste fata de cosuri
jupuituri, scotand si petele ce sunt prinse din timpul veril.
Aceasta apd se inlrebuinteaza dupd vrasta °multa, In modul
urmator: La etatea de 20 ani sd se steargä numai °data pe
zi; la etatea de 30 ani de 2 ori pe zi; la 40 de ani de 3 ori,
pazindu-se a nu se sterge de mai multe ori, caci provoaca
jupuirea obrazului, in loc sa-1 apere (1).

Din jud. Tecuciu avem aceasta Insemnare: «Fetele se mai
rumeniau punand un pietroiu fierbinte tuteo tingire de apa,
apoi, cu pestelca In cap stau cu fata de-asupra pietroiului»(2).

«Casandra lui Gh. Ou din Bogdanesti-Suseava se sulime-
nia astfel Lua cérmät topia in palma, In scuipat; apoi
isi facea bujori (pete rosii) in umerii obrajilor si pe buze,
dupa ce avea grijd sd se miga intaiu cu piatra acrä. Lasa de
se usa boiala, i apoi se spalà bine cu sopon ciliar cu
Vaina de popusoi, data prin sita cea deasa. lacea niste
bujori, de credeai ca are obraz de fata mare! Sprincenele le
da cu muc de lumânare de sä u, iar buzele, dupa ce le spd-
la bine de roseata, le da cu unt proaspät, le tasa putin si pe
urma le stergea».

In sfarsit lata i cea din urma reteta copiatd de pe un
manuscript vechiu, covurluian: «Pentru pete de obrazul o-

(I) Lupa§cu, Medicina babelor, p. 80-1.
(2) Culegere din com. Tepu.
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mului.: sa iei o capalina de lalea alba', cu floare cu tot, sa
pui laleaua si s'a se usuce bine, s'A o faci praf marunt, sa o
pui inteun vas, s'a o uzi tu apa de Irandafiri, s'a o pui sa
se usuce si pe' care iar s'a o uzi cu apa de trandafiri de 2,3,
4 ori. Apoi sa o pui in cutie. si cand vrei sa te speli, sa iei
cu 2 degete, sa pui in felegean, sa torni apa de trandafir si
cu o carpa de in, sa te speli pe obraz. Dar s'a iei sama sa
nu ramaie praful pe obraz, si te vei curati de pete..

                     



CAPITOLUL XIV.

DUB1TUL

I. PIELEA DE VITA MARE (BOU, CAL, BIVOL) $1
PORC.

Mai demult, and portul opincilor erd mai !list-Audit, si
and masurile de politie sanitard nu se impuneau ca astdzi,
gospodarii singùri fsi pfegatiau pentru opinci pieile vitelor
rnoarte sau täiate. Astdzi, Cu aceste indeletniciri au rdmas
aproape numai breasla tdbacarilor, care se aflä aproape
in bate orasele, inteo anumità parte, mdrginasä. Mestesuga-
rii acestia fábAcesc piei de vite mari pentru opinci, dar si
acele de vitei, numite la singular erhä, sau lasmò (1).

Pielea, dupä ce s'a jupit (juchit), jupuil su bell], se nu-
meste ha-§lioaga, ha5ca, hâca1 sau MscoaLlPrin ud. Su-
ceaya aceste piel se sard bine, se usua, li se cenuseste pdrul,
adia se cerne cenusä peste--pdr, si ca acesta sd se lea, se
freaa cu coada toporului ori alt bat lätärel la capdt si cu
muche.

Pielea, astfel färd Or, se cruseVe, se dubele, se argä-
seVe sau se 16 baceVe.

Prin acest jude1 se fierbe coaja de arin si and se cre-
de ca a iesit toata .tdria» din scoarld, se scot cojile sau se
scurge zeama, si inteinsa, aldicia fiind, se pun pieile. Cu
aceasta, pieile se fac mai moi, mai trainice i dobAndesc o
coloare rosietia. Procedeul vechiu este Insd acesta ce tir-
meaza: Cru§eala se pregAtià din coajd de siejar, arin §i brad,

(1) .ezeloarea, V, p. 72.. pide subtire, bine tAbäcita. care se pune la bondita
§i pe care se coase flori .
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cari se pisau in ptua. Piva era facuta dinteun butuc gros
greu. La 2 pa*1 in laturi erau batuti In pamant doi larti*1 de
lemn, tara* gro$i, cu o stinghie gaurita la mijloc i numita
chingé. Prin gaura ei infra coada unui ciocan. De coada
ciocanului afama o ata groasa ori
o franghie ce racea °d'un sau
Ciocanul era tronconic, cercuit
*i potcovit La capatul subtire. Cio-
canul sta drept deasupra gaurii
pivai.

Scoarta pomenitä se jupoia
de pe lemn, se usca, se farama
cu muchea toporului *i apoi se Fig. 45.

punea tn piuä. Cel ce o pisa, se sprijinia de cei doi drugi,
puneä piciorul in ochiul de franghie atarnat de coada cio-
canului i läsanduli toata greutatea pe acest picior, sárind
los, ciocanul cadea In piva cu toata greutatea lui i izbia
peste coaja, sfaramand-o.

Daca in chinga patrundeau 2 cozi de ciocane, l'ataja lor
in piuä se facea in *ir alternativ, apasand cand c'un picior,
cand cu celalt, Intocmati cum pedaleaza biciclistul. Cioca'nele
erau astfel a*ezate in cozile lor, ca loviau drept in pita Se
luau apoi ni* ciubere i in ele se puneau un rand de piei
$i unul de scoarta pisatä, pana cand aproape se umpleau,
*i peste aceste Invrésläri se turna apa calduta. In aceasta
telbäceala' sau duba16 stateau pieile 6 saptamâni, dupa care
se scoteau. Pieile aveau coloarea ro*ieticä. In urma se lacea

adica luarea parului de pe piel, cum se va vedeà
la cele de oi. Se Intindea apoi pielea pe Ornant neted,
cu o perie mulata In calaicantopit,se free& pana d'id capa-
tau coloarea neagrä.

Prin alte parti tot din jud. Suceaua .(se uziteaza la cerni-
tul opincilor» tabaceala de coaja de ms..sleaca'n si de ann
negra. (1).

Prin jud. Neamt, dupä ce pieile se rad de par cu copda
toporului, care freaca pärul presarat cu cenu*a, se pun
crwará Malta din coajä de padurel, amestecata cu coajä de

(1) Lupescu, Teodorescu, /oc. cit., p. 250.
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arin si de slejar. In dubalä sau crualä stau pelle la
läbäcil sau cru01 o zi si o noapte. Crusala trebue sa fie
fiarta bine, iar and se pun pieile, sa nu fie <Tara fierbinte
(sic), pentru ca o arde. (1).

Prin jud. Muscel se cojeste scoarla de orín negru, se pune
Trite° caldare, In care se fierbe In clocote, se lasa 'Dana se
raceste si apoi se toarna Intr'un vas mai mare, unde se pun

opincele, croite si rase. Intre Indoiturile lor se pun coji
de arin. Se lasa astfel 4-5 ore, se scot, «se dä pe funingi-
nä»,si se lasa sa se svante. In acest timp argaseala se in-
calzeste din nou, se lasa sa se räceasca i iar se pun opin-
cile. Si astfel se urmeaza de 3-4 ori, pang se argasesc
bine (2).

Prin jud. Prahova se practica urmatorul procedeu pentru
labacitul opincilor: Se pune IntFun vas cam un kgr. de scoar-
la de arin cu unpumn de cenusä. Peste ele se toarna
doua litruri de apa i. se fierbe bine. Lichidul care rezulta
se lasa sa se raceasca bine; el se numeste läbäcealä sau ar-
gäsealä. Opincile, adica pelle, - bucalele de piel dreptunghiu-
lare din cari se vor confectiona opincele,se Introduc In
copaia Cu tabaceala si acolo sunt lasate sa stea o zi si o
noapte, panA cand prind o coloare rosie deschisa. Dupa a-
ceasta se pun la svantat.

Din aninul negru se lea un kgr. si jumatate de scoarla, se
rupe In bucäli subliri si se pune Inteo copaila sau o piva, in-
teacest scop facuta. Pesle scoaria se rastoarnä cam 2 litri
de apa. In lichidul ce primeste unele din substantele solu-
bile ale scoarlii, se pun bucalile de piele pentru opinci, unde
se coloreaza cum am vazut mai sus (3).

Ramasitele dela crusala se numesc scur4ènie (4).
Prin Ardeal operaliunea se numeste cr4i1 §i se face din

coaja de arm i släjariu, avand de scop ca sa faca pieile
«sa samene mai bine cu cele de talpa lucrate». Prin aceste
parti .mai de demult Isi argasiau faranii singuri peile tre-
buincioase pentru opinci. E drept cA In mod foarte primitiv:

(I) Culegere din com. Socea-CAndesti, comunic. de d-1 A. Moisei.
Culegere din com. jugur, comunic. de d I N. G. Ghinescu,
T. Pamfile, Industria casnicd la Romani, p. 41-3.
Comunic. de d-I A. Moisei, Nerrtisor-VAnatorii Nearntului, jud. Neamt.
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le uscau, Intinse pe fala casei, presarate Cu cenusa; apoi le
ttiiau, le presarau Cu cenusa si le frecau cu topor4tea se-
curii, pana mergeà lot parul de pe ele (1). Dupd aceea le
argAsiau... Despdiau aninii de scoariä, scoarla 'o fierbeau *i
In zeama acea bagau opincile. (2).

In Banat, opincarii fargäsitorii, duvarii, loderill, ca §i cei-
lalli se numesc maislori. Cumpärand piei, le bag5
In amuse, gropi facute In Omani. Se aduce apA, se toar-
n'a In amuse, se stinge in ele var si apoi se aruna pieile,
ca la päruil, Pärul sa se deslipeasca u*or. Dupa päruit ur-
meaza rasul pieilor *i dup ce au fost rase de carne, se duc
si se a*eaza In ape curgaloare. Dupd ce au stat astfel
leva zile, se sineluesc, ca s'A' se scoata din ele varul, ca
li se lärgeasca' poni si astfel sa fie mai accesibile pentru a
deveni .galbene», *i cu .creluri».

Faruitul, rasul i sinelullul peilor se lace pe buluc,o bu-
catà de lemn lung'a cat pielea, ca o jumalate de cilindru,
scobit pe dinautru, samanand prin urmare ca un cei/c6/or
de vin. Sinälaul este un culit gros, iàmp, nu mult incovo-
iat, cu doua mâne're.

Dupa- aceste operalli pielea se pune In vase. Vasele sunt
de câte 20-30 vedre i stau culcate pe doage, nu pe fund.
Deasupra, doagele lipsesc In largime aproape de un metru
In aceste vase se toarna zeama scoasä din fiertul scoarlii
de brad *i a gorgoasei, In apa proaspatä. Aceasta eama fa-
ce pielea sa se Ingalbeneasa. Pieile, cu cAt vor fi mai mult
*i mai bine intoarse, cu atat au sa aiba' creluri mai multe si
mai märunte. Scoase din vas, pieile se Intind *i se pun la
soare ca sa se usuce. Intinsul se lace pe belcuri sau pe/e,
niste- bete incovoiate i pAna la 4 m. marime.

II. PIELEA DE OAIE I DE VANAT.

E adevarat cä cojocäria este un mestesug, 'care cere anu-
mite eunostinti, apatate in ani de ucenicie. Totu*prin uncle
sate dela munte, ba si dela ses, clíiar unii gospodari stiu
s5-*i Inalbeasca pielea de oaie sau pielcica tchelcical de

De-aici a ramas zicala: el-a ras cu toporAstea securii .

I. Pop-Reteganul. Pilde sfaturi pentra popor, Gherla 1900, p. 84-5,
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miel, fie pentru vanzare, fie ca sa-si faca un cojocel sau o
bonditä pentru dansii. Acestia sunt dubälarii (1).

In Bucovina sunt sate In cari mai fiece gospadar, ha si
gospodinä stie a dubl piei de °ale, capre, vulpi, etc. Dubitul
se face asa Ca se fierbe (apa de izvor sarata) si se
toarnä Intr'un vas, unde se lasa de se raceste pana se poa-
te suferl mana. Apoi se pune in slatina urluiala de ovas
ceruta si pulirla miezurà de grau, adicä tärate de grau de
al doilea, cu care se mesteca, si asternandu-se pielea jos, se
pune dubala ca pumnul deasupra si se Indoeste pielea In
doua, strangand-o laolaltä. A$a stau pieile 3 zile, cand se
sparg, acije& se cauta spre a se vedea daca sunt dubite sau
ba. Daca-s dubite, se Intind la uscat. Daca se pune In duba-
lä i frupl alb, adica ceva dintr'ale laptelui, moliile nu vor
manca pielea (2).

Prin alte pärti, tot din Bucovina, pielea se spala mai Intaiu
In apa rece si se curará bine. Inteun ciubär se pune apa cu
s'atina pana ce are gust ea pentru mancare. Aici se pune
urluialä de °yaz, si la nevoe se poate chiar si de grau, orz,
secara. Cu aceasta amestecaturä se unge pieles cam de un
deget. Apoi pielea se Inveleste si se tasa ca sa stea astfel
3 zile. Dupa acest timp se cauta la iruri,locuri(e de sub pi-
cioare unde nu-i par, ca s'a se vadd de se jupeste ori nu. Da-
ca se jupeste, se curara de par si se pun la uscat (3).

Prin muntii Sueevii, pieile de oi batrane pentru cojoace si
cachan, se pregatesc in chipul urmator: Pieile se sera si se
usucá bine si in voie, se spala in urma In apa calda ca s'a
lasa din lana usucul, se storc si se pun In dubalä. Dubala
se cheama zarul sarat. Dupa cateva zile, se intind pieile In
lungis si In curmezis si se pun sa se usuce jaras In voie.

Inainte de a se curatl pielea de resturile de carne, se intind
in lungime cu un carlig. Pielea se spanzurä de o ata prinsä
In cuiul podului. Cu o mana se tine de capatul de jos al
pielii, lar cu celalt de manerul carligului. Carligul de fier

Un cäntec din j'id. Suceava, In Vasiliu, Gintece, p. 91 §i 93:
Of, de eindu-s meiitari,
Mi-a tras carnea la cantad,
Pielea in kirg la dubalari.

D. Dan, Simia, p. 48-9.
Cttlegere din Vicovul de sus, Bucovina, comunic. de d-1 P. Girstean.
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are un arc tot de fier; la capdtul de jos are o WI in care
cojocarul pune piciorul. Curdlitul se face cu carligul propriu
zis, trdgand cu el pe partea cdrnoasd a pielii (1).

Dupd ce s'a ctirdlit de carne, se intinde pielea cu ajutorul
slalivelor de ;Wins pie/e. Stativele sunt prevdzute cu o lin-
bd ce se miscd orizontal i infra intr'o dältuird la celalt capdt al
stativelor. Se pune pielea pe stative, se aseazd in sild lim-
ba stativelor, i apoi se intinde cu mana. Stativele au numai
cloud picioare i in timpul lucrului, se razeniä de perete (2).

Pieile se indlbesc cu un fel de criacret5,care, tot prin
¡Ud. Suceava, se cumpArd din targ (3).

Prin judelul Muscel se spalä bine pielea in apa curatä, se
curdld de rdmdsilile de carne, se usucd pulin si apoi se pun
in argäseald, care este compusä din zär särat ori din 16-
ra le cu apä, in care se pune i sare, cam o litrd de fiecare
piele. Pieile se lin in aceastd argdsealä p-ana and se vede
ca pdrul se ¡ea de pe dänsele. Atunci se scot, se spald, se
usucd si se trag cu pialrä de cojoace, ca sä se indlbeascd

sd se netezeazcA (4).
Intr'un tratat de medicind casnicd, de pe la sfarsitul veacului

XVIII, gäsim urnfátoarea releta pentru argdsitul, argäseala sau
arghiseala pieilor. Releta incepe cu pieile de vânat, cari pe
alunci se puteau intAlni prin casele Romanilor, poate, aproa-
pe tot asa de des ca si cele de oaie.

.Vulpea, dupd ce o jupesti, pop sä o sari pe pide, apoi o
intinzi pe un crac de lemn, cu pdrul in sus, de se usucd si o
aduci la cojocar; iar cojocarul dupä ce o cumpärd, o moa-
ie cu apd caldd, i tntorcand-o cu pielea In sus, o presard
Cu tdrâle multe si o pune la umbra, de se usucd cu Wale-
le ; apoi face argäseald intr'o putind, adicd sare multä i

tárale i apd rece ; i le moaie acolo cu pdrul in sus,
in -care sade 2 zile. Apoi le intoarce Cu pielea In sus si le
line 3 zire ; apoi le scoate si le cârnoseVe, ached le trage la

(1 A st- vedek in T. Painfile, Industria C1S11fra la R.rnini, p. 47. fig. 43
Tot acolo, aceea pag, fig. 44.
Lupescu, Teodorescu, loc. cit, p. 253.
Culegere din com, Jugur, comunic. de d I N. G. Ghinescu.

Parrifile i Lupescu, Cromatiea. 14.

                     



210

coas, de scoate tintura si carnea ce este pe piele, apoi le
inunde la umbrä, spänzurate cu pdrul in sus, pand se usucd
pdrul ; daca e bine, cald, *tuteo zi se usucd, iar dacd este vre-
mea mai moinatec6, doud zile. Dupd aceea se Intoarce cu
pielea In sus si iar le usucd la umbrd 2 -3 zile; apoi le scu-
turd si le freacd si le croeste de le face blane.

Lupii asemenea se argdscsc ca i vulpile, numai, fiinda
le este pielea mai groasd, sed in argaseald mai multe zile,

deasupra pui peste piei o scandurä si un pietroiu, ca sä se
aseze pielea Inlduntru, ca sd se moaie si n'are sd le Intoar-
cà piele sau pe pdr, Muda pieile de lup nu sunt facute
burduf, ci sunt spintecate la burla ca pieile de oaie, si se u-
suca la soare, dup.& ce se arnosesc, iar nu la umbrd, ca vul-
piele.

Pisicile, Intocmai se argAsesc ca vulpile.
Nurcile, dupd ce le aduce la colocar, le moaie in apd cal-

da si le spintecä pe längd picior, adicd pe lângd coaste, ca
sd poatd alege päntecele, gua i cafaoa ; apoi intdi le spa-
lä cu sdpun, rachiu si Cu apd caldä, pe piele si pe par, bine,
parid se curd unsoarea dinteinsele si le limpezeste, de nu
mai curge niel un noroiu dintrInsele si asa moi fiind, le ar-
noseste la coask dupd aceea face cofar, adicä pune apd
intr'o albie si pune i ceva sare de se topete i fdrä-
mându-1 cu m'Ande in apd, de se moaie de tot, fusa' aluat i
braga', doud oca de trei parale, amestecAndu-le de se fa-
ce acestea toate groasè, cu care le unge pe piele, gros, i le
spänzurd la umbrd de se usucd cu cofarul pe ele ; apoi le
freacd si le scuturd, dupä aceea le croeste. (1).

In sfärsit pomenim j aceastä relatiune cu privire la Ro-
mânii basarabeni: ei dau pielii coloarea galbend sau verde
prin ajutorul scumpiei (2) .

Scumpia se intrebuinta la dubit si In Tara-româneascd. O
asezare vamald din 1827 sale :

«Scumpia ce sä vinde prin tärguri, sá dea vänzdtorul din
zece bani, 1 ban; asemine i tabacilil sd pldteasca pentru
scumpia ce fac de mestesugul lor. (3).

Elym, magn, ront., col, p. 1668-9.
Z. C. Arbore, Basarabia, p. 445.
G. Ghibilnescu. Surete imade, VI. p, 244.

                     



CAPITOLUL XV.

CERNEALA.

Mai demult pe vremea calimärilor de braie, prin cernealá
se inlelegea once negreaL, care de altfel slujià alai la scris
pe hartie cu pana, cat §i la boit cu negru, la cernil. Pisarii
satelor vor fi §tiut cu tolii sä-§i pregateasca acea cerneala
care sra pe hartia veche de veacuri. Din aceea ce ne-a ra-
mas, pomenim §i noi cele ce urmeazä.

In jud. Suceava se fierbea hlujul de soya' rf cu coajä de
erin §i. va. rfuri de bob, in care se puneà §i calaican (1). Se
facea cernealä §i din zeama de ciree fierte (2).

Prin jud. Tecuciu, fac copiii, cerneala din frucle de hoz,
dar din cauza fermentaliunii, nu are trainicie (3).

Prin jud. Covurluiu, se fierbea In vechime fructele de /em-
nul cânelui, coapte bine fiind, §i in zeama oblinutä se punea
calaican pisat §i pialrä acrä, §i dupa aceasta, putin cleiu de
cire sau zarzär. In loe de acestea, se putea Intrebuinta coaja
de gladi, calaican, pialrä acre- §i cleiu de cire sau gogoe-
'ele de lufä (gogo§i de ristic), se fierbeau cu pulin bacan
negru; iar in zearna se punea §i pulin calaican §i cleiu (4).

Acest din arma procedeu se cunoa§te §i prin jud. Patna (5)
§i Prahova (6).

Cultere din com. Brosteni. (lela Cisandra lui T. l'Aria.
Idem; nu are insä träinicie.
Culegere din com. Tepu.
Salviu, loc. cit.. p. 276.
Barzeami. loc. cit.. p. 266.
Moraru, loc. cit.. p. 287; Ion Creangd, II, p. 70: ,Din M'ad un fel de

_billutFlie, se face cerneald de scris. amestecandu-se cu calaican».
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Prin jud. Do11, bdtrânii sateni pregAtiau o negrealä de scris
foarte bund, fierbAnd mai multe nuci in putinä apä (1).

Prin jud. Muscel, pânä pe la 1872, cerneala se faced dupä
chipul urmdtor: Se puned apd inteo stra-

china, l u un §umuiog mic de calli, care se muià in apd, se
*terged funinginea de pe tuciu, care se scurged cu apà in
strachind. Astfel se repetà de mai multe ori, panä cand apa
se innegrià bine. Aceasta apä se Incercd cu condeiul din când
in când, pand ce se faced bund de scris. Atunci se turnd In
sticle, §i and lichidul ie*ià gros, el se subliä ca tuicä, nu
nu cu alIceva (2).

,,-11':;ROffar

Fig. 46

Câlimarà bitrAneasci de arama, cu toc pentru pastrarea penelor
de scris: se purtit de pisan i In bran.

Sunt apoi o sumd de retete In vechile manuscripte mis-
cellaneie.

Una, din 1833, ne spune Ca: «30 dramuri comid, 60 dr. ca-
laican, 100 dr. gogoase, toate la un loe, sa pui una oca vin
pelin sA fiarbd, pand s'or ingroO, cd va da cerneald
tul» (3).

Un alt manuscript covurluian ne spune: .cum se face cer-
neala neagrd de scris : sa iai o sticld mare, o jumdtate oca
vin alb, apoi se iai 175 dr. de gogosi de rislic (stejar), tot
de cari-s mai grele, sd nu fie gäunoase, i cu 4 funti calai-

Barzeanu. loc. cit., p. 230.
Culegere din com. Jugur. eomunic. de d-1 N. G. Ghinescu,
,Fezdtoarea. X. p. 64.
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can si 4 funli comid, sä le pisezi, s5 le faci praf i sa le
cerni prin sitä, i s5 pui In sticlä, sä o astupi si sd o pui la
soare s5 k.eaz5.4 zile, -sä o mesteci dese ori, si când vei
luà, s5 pui vin In loc, iar când se va subliä, sä o turburi
sa o Iii la soare».

Mai mult chiar, acest manuscript ne da i mijlocul de a
face s5 se vada o cerneala scris5 mai din vreme, care s'a
decolorat, a iesit: .Cum sé ceIeIi hrisoavele zapesile
care nu sé prea cunosc slovele bune». Se iei 6 gogosi de
ristic, s5 le pisezi bine, sa le pui Intr'o sticla, s5 torni vin
alb, s5 le pui la soare 2 zile; se ungi slovele cele sterse,
se cunosc i le cetesti».

In sfarsit iata tot de acolo si un mijloc «sé scrii pe ha' rlie,
sé nu cunoascä nimene ce-i scris (sé réméie hérlia albé):
Gogosi de ristic pisezi bine si s5 torni ap5 curatä peste
ei; 2 zile se lasi. Si scriind, nu se cunoaste ce e, lar ca s5
cetesti, s5 pui calaican In ap5, sa manjesti hartia i vei puteä
cell tot».

                     



CAPITOLUL XVI.

li\IGALBENITUL ALUATULUI.

Aluatul pentru cozonaci, --de Pasti, mai ales,se ingalbeneste
cu ofron cumparat din farmacii si drogherii. E un pral gal-
ben, dobandit din plata exotica numita curcuma longa L. Prin
aceasta, fireste, gospodinele cauta sa deje panii lor o luía-
pare de galben de oua.

Prin Nloldova de mijloc, tot acest soiran se pune si in graul
fiert pentru colivele praznicilor si pomenilor, spre a le da o
coloare roscata, frumoasa.

                     



CAPITOLUL XVII.

COLORATUL VINULUI $1 RACHIULUI.

I. VINUL

Vinul trebue sä fie ori alb-gälbuiu ori rosu-negru. Prin
armare, când, fie din cauza vasului care a fost de alt vin, fie
din cauza strugurilor cari au fost amestecati, vinul are o co-
loare späläcitä sau mijlocie hare rosu si alb, profir sau pro-
hir,.cei ce vor cdutà sä fnsele Cu aparentele, vor bol vinul.

Fructul negru al duzilor (aguzilor), agudele, sunt tescuite
de viticultorii din sudul Basarabiei, ca impreunä ca strugurii
,negri, sä dea o coloare mai Inchisä vinului (1).

Lem-nul cânesc, mflinu1 negru sau lemnul cänelui fac ca
fructe niste bobite negre, din cari se capätä coloarea neagra
pentru boirea vinului; aceste bobite se strivesc, se plämädesc
in vas o zi si o noapte, dupä care vreme se strecoara

si se amesteca cu vinul din poloboace (2).
Poama de boz sau de soc sunt inc5 intrebuintate. Prin

preajme Husilor,. dup. ce vinurile s'au limpezit In vase, se
cuteg fructele de boz, se piseaz5, i zeama se scurge Intr'un
vas. Acolo se lasd 3-4 zile, se amestecä apoi ca pulin vin

dupà aceasta se toara In vinul roscat (3).
Prrn jud. Tutova, vinurilor roseate, cari n'au fatii frumoasä,

li se pune zeamä de cirese arriare, coapte bine. Se strAng

(1) Z. C. Arbore. Basarabia. p. 413.
Moraru, loc. cit . p. 189. Procedeul se cunoaste i In com. Tepu, jud. Te-

cuciu.
Culegere din com. Hui, comunic. de d-1 P. flirt
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cirese multe, cand sunt 'legre, se zdrobesc, zeama se scurge
printr'o strecuratoare si se pune in vinul limpezit. Aceasta
zeama da si gust bun vinului, i coloare rosie
n'e (1).

Prin pàrile Bacaului, strugurii de boz se calc6 odata cu
strugurii de vitä. Mai tarziu însä, gustul bozului se cunoaste
de unii oameni. El este 9ietros si amar. (2).

Pentru a da vinului o infaiisare de vechime, -coloarea gal-
bena limonie - se ¡ea cate un pumn de petate de 5ofran sau
safran, se leaga intr'o batista si se cufunda inteun litru de
apá, unde se 'asá' sä stea 4-5 ore. In acest timp tonta ma-
teria colorara' se dizolva in apa. Solutia aceasta se toarna
apoi in vin (3).

II. RACHIUL, TUICA §. a.

Rachiului i quicei batrane», -veche,--ii trebue o coloare
galbena limonie, pe care unii podgoreni i-o dau cu sofran,
cum am vazut la vinuri, Cu v6sc §i alte.

Vdscul creste ca parazit pe ramurile merilor, perilor, tei-
lor, brazilor, plopilor batrani s.a. Se ¡ea de catre cei intere-
sati vascui, se rupe in bucali si se plamädeste cu frunze cu
tot, in rachiu, tuica de prune s. a. Dupa o zi si o noapte, se
strecoarä acest rachiu plarnadit si se toarna In vasul Cu ra-
chiu. Rachiul dobandeste astfel o coloare galbenä i prin ur-
mare o infatisare de vechime.

Pe alocuri se introduce de-a dreptul Ose in poloboc (4).
Prin ¡ud. Prahova se pune inteun vas de arma cam 500

gr. de zahär pentru fiecare suta de vedre de tuica, se toarna
tuica pana se acopere si se fierbe necontenit pana ce in vas
se face de nu ramane decat numai zaharul care si el se
arde. Zahärul ars se toarna, dupa ce a fost muiat, jaras' In
tuica, In butoiul mare de tuica (5).

Culegere din com. Schineni. de la d-1 H Popa.
Culogere din com. Ardeoani §i comunic. de d 1 D. 1. Procopie.
Mo:aru, op. cit., p. 198.
Midem, p. 200.
Culegere din Vdlenii de-munte dela 1. Soare.
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Rachiul se vopseste in rosu, mai ales la nunti,--si ni-i cu-
noscutä insemnatatea .rachiului rosun.

Prin jud. Covurluiu, and la nunt5 se face si Luni seara
masa, adica atunci and nunta tine 4 zile, Luni dimineata,
dup5 masa cea mare, se trimite plosca cu rachiu r(4u la
socri, mici,parinlii miresii,spre A. veni la masa cea
mica (1). Rachiul se boieste cu boiele din targ.

Prin ¡ud. Neamt satenii isi fac pentru bäutura rachiu rosu
In mica cantitate, turnand spirt piste flori de trandafir. Ames-
tecul acesta se lasä la soare ca sil se o/ozeasc 6. Dupil a-
ceasta se strecoara si se bea.

Allii ieau rachiu, il pun inteun vas cu gura larga, !watt un
fier inrosit in foc si pe capful inrosit pun buatica de za-
liar care, topindu-se, cade in rachiul din vas. Rachiul se inro-
seste indata. Mai bine este sa se pice rachiul in spirt curat
si apoi sa se puna in spirt catimea de awl trebuincioasä.

Daa in rachiu se pun visine coapte si zahiir, el capata
coloarea rosie si gustul dulceag.

Dac5 in rachiu se pune izm'a sau minlä, capatä o coloare
verde. Aceasta inträ insa in industria lichiorurilor, cari ¡es din
cadrul indeletnicirelor populare. Ele se fac de functionarii
targoveliti ai satelor, preotii catolici s. a.

(I) Comunic. de d 1 I. O. Zugravu. com. Tutcani.
(2) Culegere din coin. Neintipr-Viinätori, dela Maranda Busnioc i impart

de d-1 A. Moisei.

                     



CAPITOLUL XVIII.

COLORATUL PAIELOR.

Coloratul paielor de grail sau de secara, cari tirmeaza
fie folosite la impletituri pentru palarii, e un mestesug nou,
si nu-1 cunosc decal foarte putini, luat fiind dupd felurite ma-
Dilate teoretice, dupd care dam si noi câteva retete.

paielor, cari au o coloare galbend din pricina soa-
relui, a ploilor si a prafului, se face in chipul urmator: «Se
spalä paiele timp de 2 ore trite° solutie compusd din 20
pàri apd de ploaie si o parte sodä causlic5; se scurge bine
si in urina se aeaza in camera cu pucioasä, unde se lasd
expuse fumului limp de 10 ore. Se scot de-aici si se spala
intr'o solutie de 80 gr. acid olalic disolvat tn 4 litri de apd
si se lasa sa se svanteze, si din nou sunt expuse fumului de
pucioasa, uncle Milian 4-5 ore. Scoase de aici, se pot Intre-
bun*. Acest metod de inalbire se poate aplica si la obiec-
tele lucrate, in cazul and nu s'a facut aceasta la paie» (1).

Coloratul propriu zis, se face:
Negru, din scumpie, bacan negru si calacan, intocmai cum

vazut ca se obisnueste si la land (2).
Galben limoniu, din coojä de rächilä rosie sau albä

pialrä acrli sau lemn galben si pialrä acrä tot de aseme-
nea (3).

Indeobste Insa se folosesc anilinurile:
Coloratul paielor ca si al Impletiturilor, reusesc cu mull suc-

(1) FI, Ilioasa, Curs de lucru manual, Bucurqli, 19 9, p 8.

(.2) Moraru /oc, cit, p. 182.
(3) Ibidem, p. 146-6.
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ces prin intrebuintarea fuxinului (prafuri de cari se slujesc
buiangii i tarancele spre a colora lana si bumbacul), cu de-
osebire colorile verde inchis, rosa aprins, trandafiriu, cafeniu

negru. Procedeul e foarte simplu:
«Se pune intr'un vas, spre.pildä, Intr'un ceaun, 3' 2 4 litri

de bor proaspät; se pune vasul pe foc, i cand incepe a
fierbe borsul, se pun 12-15 grame fuxin, având grijä a cu-
rail cu o lingurä, spuma, ce borsul face sub Inraurirea
durii, Inainte de punerea fuxinului. Se mesteca bine borsul
cu fuxinul, i and fierberea s'a pronuntat, se pun paiele.

Cand s'a pus vasul pe foc cu borsul, pentru pregatirea
coloarii, coloratorul se alba 91.0' a scurta paiele din pache-
tul cu paie ce-si propune a colora, dupa largimea ceaunului
si a le mula in apä rece ca i pentru Impletitura; i cand co-
loarea pregatita In modul aratat a Inceput a fierbe, se scu-
tura paiele de apa cat mai bine, se desleaga si se pun in
vasul de colorat. Se lasä paiele se fiarba In coloare 1., de
ora, cu un foc potrivit, intorcandu-le, sau mai bine, mestecan-
du-le mereu, dar cu precautiune, spre a nu le frange. Se scot
apot paiele colorate, se clatesc apoi de 2 sau 3 ori In ap5
rece, se Intind la uscat,Insä nu la soare, dupa ce s'au
uscat bine, se leagä din nou In pachete, din cari se ieau
se moaie cate o parte din ele, dup5 trebuinta, la Impletit.

Daca In timp de jumätate de ora nu s'au prins bine, se
mai lasa paiele la fiert cateva minute, pana cand coloarea
se va prinde bine, apoi se vor scoate, clan si usa cum s'a
aratat.

Pentru coloarea violel sau laie, se intrebuinteaza anilina
violeta. Procedeul e acelas ca si la coloarea precedenta. Aceas-
ta coloare se poate pregati i cu apa, In loc de bors, si In
atare caz, dupa ce coloarea s'a pronuntat bine pe paie, se
pun 5 gr. pialrä acrä pisata, In coloarea herbaria', se mai
lasa paiele dupa aceasta s'A fiarba In coloare Inca 5 mino-
te, diipa care se scot, se clatesc, se usucä si apoi se strang
dupa regula.

Coloarea talle se ponte 'modifica Intr'un albastru de ma-
rina punand In coloare, dupa o fierbere de jumatate de ora, la
un loe cu paiele, o Intreita cantitate de piatra acrà i lasand
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paiele se mai fiarbä In coloare incd 20-25 minute.
Coloarea albastru de marind se combind de minune cu

coloarea naturald a paielor, asä cd o pdldrie confectionatd
dintr'o Impletiturd, la Impletitul eareia s'a introdus un paiu de
aceasta coloare, are un gust deosebit» (1).

In sfärsit o alta retetd este urmätoarea:
«Se tntroduc si se 'asa' paiele intr'o bale de sjpun cu apd

timp de 2 ore. Baia se prepara' fierbänd 50 gr. sdpun de
Marsilia In 2 litri de apd de ploae. Scoase din aceasta baie.
paiele se usuca bine. Apoi se fierb pänd ce dobändesc co-
loarea doritä, intr'o solutie compusd din apd de ploaie si o
coloare de anilina' hotdrItil (rosie, albastra, verde s. a.) In pro-
portie de 30 gr. anilla, la un litru apd de ploaie.

Negresit cd aceastd proportie nu e fixd. Ea variazd dupä
nuantele ce voim sä obtinem. Dorim mai deschis, cantitatea
de apd creste; dorim mai 1nchis, atunci creste cantitatea de
anilina» (2).

(I) P. lollor., Confectionarea pdldridor de paie, Focpni. 1890, p. 43 6.

(2) Ilioasa, op. cit.. p. 9.

                     



CAPITOLUL XIX,

COLORATUL LEMNULU1 SI FIERULUI.

Lemnul, pe care gospodarul roman II poate, bol are urma-
toarele infalisari:

I. BETELE sau BASTOANELE.

Prin ¡Ud. Tecuciu se infloresc cu !um. Ele se Infasura cu
o beligä (fasie) de teiu In forma de spiral& avand grip sa
se lase intre spire o departare deopotriva cu lalimea spiralii.
Dupa aceasta se pune In fum, unde partea neacoperita se
Innegreste (1).
,Prin jud. Gorj se infrumuseleaza astfel belele cu cari co-

piii umbla la Craciun cu colindul, si cari se numesc colinde.
Belele acestea se aduc din padure, se pun dupa soba ca sa
se usuce, si In noaptea de langa Ajun, tatal copiilor le ¡ea, le
curala frumos de coaja si le lasa la un mat, atal cat tre-
bue ca sa se apuce Cu mana. De aici, spre capatul sublire,
duce, 1ncovrigat, o fasie de teiu sublirica, pana 'os; acolo iar
se face un inel, doua, se ¡ea o lumanare de spermanteta
sau de sat], si se petrece balul Infasurat In teiu, dela un ca-
pat Oa la celalat, In fumul ce-I face flacara, linandu-se ast-
fel pana se Innegreste bine. Dup. aceasta se desleaga teiul
si astitel «s'a facut o colinda frumoasa, de cire copiii, and
o vad, nu mai pot de bucurie. (2).

Culégeri din com Tepu.
Comunic. de d-I f. I. Duncan, com. VdIcele din Topeti.Vezi T. Panifile.

Crdriunttl, p. 207, fig. 20.

                     



222

NUIELELE DE RACHITA.

Cand slujesc la facerea feluritelor cosuri, se boesc In gal-
ben Jimoniu cu scoarlä de rächiffi rosie sau aIb j pialrà
acr.& lar negru, prin scumpie, bá- can negru l calaican,1ntoc-
mai ca si lana (1).

LEMNARIA CASELOR.

Usorii usilor i usele, cercevelele si coropcele ferestrelor,
slâlpii din lata casei, pe cari se razem'a stresina, corzile
podeala, se vopsesc cu felurite lu/un i lulisoare, pe cari le
vom cerceta in alt loc.

Prin unele pâri, podurile caselor se Innegresc cu peicurei
sau cu calran (2).

MESELE, SCAUNELE, DULAPURILE, LAZILE,
PATURILE DE PU*TI I DE PISTOALE.

Se boesc astfel:
I. Galben înhis cu oloiu, cleiu, selpun si lulisor,

du-se oloiul de canepd In apti caldup cu cleiu i silpun
prost. Oloiul se face de tárani (3).

Verde, cu slevie, freandu-se lemnul alb cu frunzA de
stevie (4).

Negru Cu anin negru, fficiindu-se täbAcealä, Intocmai
ca si la opinci.

Cu bacan negru, olet de vin si ruginä de fer, fier-
bAndu-se cam ',., kgr. bacan negru intr'o oala', Orla clind se
capaTá un lichid rosu Inchis. Intr'un vas se plämädesc bucati
de fier, In otet, o zi si o noapte, dupà care se tasa s'a se
usuce; se da al doilea bacan, si neasteptând uscarea, se dd
cu a doua penitä, mulata' In otetul cu ruginä. Dacá lemnul ñu
primeste un lustru negru, se urmeazd boirea.

Cu leiu, anin si pialra acra, arzAndu-se teiul argintiu (5),

(I) Morartu, loc. cit.. p. 152. 194-6.
Culegert din Zorleni-Tutova.
Lupescu, Teodorescu. loc. cit p. 253.
Moraru, /oc. cit., p. 205.
Pan(u. op. cit., p. 298: Tela alb, Tilia argenteea Desf., filia tomentosa

Moencit., Tilia alba W. et Kit.
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pana se face cdrbuni. Ace§lia se stäng, se piseazd, se ame -
stecd praful dobandit, Cu piatrd acrä, §i peste asest amestec
se toarnä tAbdceala sau argäseald de anin. Acest nou ame-
stec se bate §i se,amestea indeajuns. Negrul acesta se folo-
se§te mai ales la facerea unor flori pe pereSii ldzilor sau
tronurilor (1).

6. Negreala din càrbuni de lemn, care se face din cdr-
buni pisati §i apoi muiali In apd, nu Sine mult. O folosesc
mai ales dulgherii (2).

V. FLUIERE $1 BRICEGE.

Copiii folosesc, pentru infloritul Milergor §i bricegilor, poa-
ma coaptd a bozului (3).

COFELE.

Se Infloresc cu arsuri de fier, anume fácute, numite inchis-
lrilori. Ele se Inro§esc In foc §i apoi aluneca pe doaga cofelor,
mijlociilor si garndelor (cofili), Insemnândule prin ardere,
cu semne negre de acela§ fel. Une ori, feluritele flori sunt
destul le mândre.

Prin jud, Tecuciu, dupä ce se boe§te, lemnul se d cu gaz,
petrol, ca sä capete lustru (4).

VII. 1COANELE $1 POMELNICELE.

Vor fi fost In timpurile vechi zugrtivite cu vdpseli pregAtite
din plante, dar me§te§ugul s'a perdut.

VIII. FIERUL.

Ca :sä nu rugineascä, fierul, care se folose§te la balamale
de u§i §i legälurä a carului, se da cu §rnoalà sau cakan,
se §mo/e§te sau se ctilränesle (caträneazä). Inveli§ul de ti-
niched al .caselor, se vopse§te cu o .boià de tabla», facutd
cu .o/oiu. §i boiä pral, cumparatd din tdrg (5).

Moran', /oc. cit., p. 180, 186 §i 188.

Culegere din Zorleni-Tutova.
Culegere din Tepti-Tecticiti.
Idem.
Pretutindeni.

                     



CAP1TOLUL XX.

COLORATUL VASELOR DE LUT

Olarii intrebuinteazA pentru str5chinile i celelalte vase
ce le fac, diferite substante pentru a si le inflorà.

Prin jud. Bacau vasele se dau rie verde, &tia crude fiind,
cu ghilealä, si apoi se bagä in foc. Aceasta ghileala se cum-
para din comer sau se pregateste din humä albä, razuind-o.
Ea se lea, adica se sterge.

Peste ghileala se da jmallul, jämallul sau moría-
sea-lea (1), se zmaltuesc sau se smänluesc (2). In foc, zmal-
tul se topete, facandu-se ca un fel de lac, care tine acope-
rifa ghileala.

Peste ghileala se fac de multe ori felurite flori, cu felu-
rite zmalturi si peste cari, dupa ce se usucA, se da cu po-
menitul lac.

Zmalturile folosite de unii olari in jud Suceava sunt :
Zmallul alb se afta in comért pisat sau nepisat. Cel ne-

pisat se piseazd in piva i apoi se cerne prin sita, ca sil se
soatä de-o parte numai Mina. Dupa aceasla se iea un fel de
piatra alba, sfarâmacioask se piseaza si dansa, tot in piva
de fer, se cerne si se amesteca cu praful de zmalt alb in-
tr'un lighian sau strachina : 9 masuri de piaira si 10 masuri
de zmalt. Daca se amesfeca, se toarna peste ele 20 mdsuri
de apa i acest terciu se da printr'o rasnitä, in care se toar-
na Cu un polonic jumatate terciu i jumatate apa. Lichidul
care se capata, se mai trece o data prin rasnitä ca sa jasa
.ca smântana».

Culegere din Zorleni-Tutova eMortasincA, un fel de material nisipos,
roscat, greu... olarii il presarä pe oale, dind le ard. Unii olari TI moaie i ucili
strAchmile cu el, idainte de a le arde».

C. Rädtileseu-Codin, O samd de envinte, Campulung, 1901, p.
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Zniallul rou se pregateste Intocmai ca i cel alb, cu deose-
bire cd in loe de piatrd alba, se pune un fel de lut rosu.

Zmallul verde se capäta punand 8 ' mdsuri de piatrd
albä pisatd, rnäsurä pral de aramá i 10 mäsuri de zmalt.
Praful de ararnd se gdseste a iganii cdre lucreazd aramd.
El curge de la ildu. Acest amestec se rasneste. Unii ieau un
vas vechiu de aramd, II turtesc, ca sà intreinteo °ala, i oa-
la aceasta cu aramd se pune In mijlocul cuptorului, unde ar-
de 1mpreund cu oalele, vreme de 8 ceasuri. Dupd ce se scoa-
te, se.lasä sd se räceascd i apoi se freacd Mire mdni, ca
sä curgd de pe aramd un fel de pojghitd, care apoi se rds-,
neste si se amestecd In pialrä acng §i zmalt.

negra se dobAndeVe punând 8 mdsuri piatrd sau
lut, 1 mäsurd «bronVein. §i 10 mäsuri zmalt.

Feluritele flori de pe vasele de lut se fac cu niste pensu-
le sau cu cornul. Cornul este facut dintr'un corn de vacä; e
sublire, gäurit la vâri, unde se mine o pana de gascä sau o
levilä. Zmaltul se toarnä In corn si cu el se serie.

Vasele inflorate -se ard in cuptor, de unde SR scof si se dau
cu zmalt incolor, turnându-1 deasupra lor cu o lingura. La
blide, se zmdltueste numai partea dinduntru i margenile sau
buzele. In ulcioare se toarnd o lingurd de zmalt i In l'Aun-
tru, purtandu-1, ca zmaltul sil se lipeascd de toate .pdrtile.

Dupä smdltuire, vasele se pun laräs la cuptor: verdele
dedesupt pe gratar, peste verde vine negrul i deasupra ro-
sul, care este mai putin suferitor la aldurd. Focul se da cu
lemne uscate, cari nu pocnesc Incontinuu. Focul arde pânä
se tnrosesc materiile cu cari este acoperita marfa. Incetând
focul, cam 10 minute, se dd alt soiu de foc, cu lemne lungi

uscate. Unul dintre olari dd foc mereu, iar altul stä gata
cu- apä, cdci se poate Intämplà «sd se sloboadd» cAte o pa-
rd lungä de un stdnjen. Ea se stânge cu apä, cdci altfel se
Oleaza zmaltul, care ciliar se Intdmplä sä i arzä.

Meastä pard se numeste coada vulpii. Cand nu mai ¡ese,
lucrul e gata. Se scoate järatecul din cuptor, se astupä cele
2 guri ale lui cu o tabla, ca sd se rAceased cu Incetul, cdci
altfel vasele mari crapd (1).

(1) Comunic. de d-1 Costache Kirileanu, olar in com. BrVeni. jud. Suceava,
Pamfile i Lupescu. Cromatica. J.

                     



CAPITOLUL XXI.

VARUL *1 LUTURILE COLORATE.

Varul si luturile colorate sunt substantele cu cari gospo-
dinile isi vtipsesc peretii caselor, pe dinläuntru si pe dina-
farä, pr-ecuin si lemnäria usilor, ferestrelor si podelii.

I. VARUL.

Chipul cum se dobändeste varul din pialr6 de var, il cu-
noastem din altä parte (1), pentru jud. Dâmbovita. In cele ce
urmeazä il vom arätà pe cel cu privire la jud. Neamt si Su-
ceava.

Pe valea Bistritii, se aduná de pe prund piatra de var,
care are o coloare putin rosieticä. Varnila se sapä pe ma-
lul unei l'Alai, fiind mai lesnicioasä. Acolo se face un geir-
liciu, pe unde se v-élrä lemnele. In partea de jos are forma u-
nei cdciuli cu un prichiciu, un mälisor, pe care se aseazä
inste piatra mai mare, numità pocneala", facandu-se astfel
bolta sau legälura varnitii. In urmd se pune piaträ, pana' ce
ajunge de-asupra gropii, ca o movilä de osea de forma ro-
tundä-conicä,

Varnitii i se dä foc cu lemne de plop ori de rachità, de
arde o zi Cu goaga (värful gropii, de forma conic5) desli-
pitä. Dupä ce focul a Inceput sä arda bine, se lipeste goaga
cu lut si paie, läsandu-i-se numai anumite deschizäturi de
formä cilindria In värf si pe laturi.

Groapa se arde trei zile si trei nopti necurmat. La a doua zi,

(1) T. Pamfile, Industria casnied la RonuThi, p. 878 80
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Otra searä, bolovanii sunt rosii, batand putin in alb, i unii in-
cep chiar a crapà. Acesta e semnul ca varul nu trebue mult
ars. Dupa trei zile, varul se tasa din foc, se astupa garliciul
cu lut si tot astfel se urrheaza si cu gäurile dela groapa, la-
sändu-se astfel varul sä mohneascé o zi. Dupä aceasta se
desvaleste pentru a se raci *si a se desface.

Impärtirea varului pe mäni, adicä pe calitati, se face la
incarcat (1).

Prin 'jud. Muscel varul se arde 30-36 ore (2).
Varul, cu infälisare de praf sau de bulgar, se slänge mai

Intaiu cu apä, se face lapte,laple de var,si cu acest semi-
lichid se varuesc casele, cu ajutorul bidinelelor lbadanalelorb
a caror descriere o cunoastem (3). Caleodata, in varul stâns, se
mai pun si alte substante, spre a-i da alfa infätisare. Astfel,
mai pretutindeni se foloseste spre a fi peretele pu-
lin albastru.

Obisnuit, se pune in var si putin nisip, spälat intaiu, ca sa
se lipeasca mai bine varul de pereti (4).

Prin jud. Tecuciu, pe tanga sirzeal a, se pune in var i Miné
de gráu, cate ()data, pentru ca sa se lipeastä bine de perete.

Varul se poate colora si in alte colori, daca se aclaoga in
lapte de var deosebite luturi colorate sau lutisoare, Intine
si prafuri, cari se gäsesc de vänzare pe la prävalii.

Prin jud. Bacau, gospodinile pregatesc un fel de boialä
coloare mai inchisa ca sineala, in chipul urmator : ieau un
brat de paie curate, le dau foc, si cand sunt aproape arse, le
sting Cu apa. Cenusa ramasa se freaca bine futre palme si
apoi se amesteca cu var. Cu asemenea amestec se varueste,
se dé sau se unge tavanul caselor, daca e bagdadie (Meta
din lambre, lipit, tencuit si váruit). Aceastä coloare e destul
dé frumoasa, si mai ales destul de suferitoare (5).

(14 Dict. de C. Moisei. com. Socea-CAndesti, contunic. de d-1 A. Molsei.
Com. Jugur, conninic. de 11-1 N. O. (ultinescu.
T. Painfile, op. cit., p. 1-2.
Culegere din com. 'epa )(id Tecucin : pentru ea sil se Intuid:1 varul bine,

se pune nisip alb».
Culegere din com. Ardeoani. comunic. de d-I D. 1. Procople.
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II. HUMARII I LUTURI.

Satencile särate, cari n'au cu ce-si cumpärà var, pentru
varuitul sau spoitul caselor, intrebuinteaza hurna ce se scoate
din humeirii sau gropi, o curata, o inmole i apoi o pun in
strachini mari, ca sa se faca sloiuri ca ceara.

Cand se intrebuinteaza, se face ca laptele de var, prin aju-
forul apei calde.

Printre alte luturi colorate, pomenim Inca:
Huma vânälä, ce se mai numeste §i hutnoaie. Cu ea, unii

dau numai vafra si cupforul (1).
Huma neagrä, ce se pastreaza sub forma de boluri ro-

funde.
Malul e alb, argintiu, lunecos. Inlocuieste varul, dar se

¡ea; se pästreaza in boluri.
Huma a.lbä, are aceleasi intrebuintari ca i malul.
Siga e rosiatica; cu ea se trag braiele.
In unele parti din Ardeal, pentru dat vetrele si braiele prin

casä, se foloseste spoiala sau mealul v6näl (2).
Gospodinile mai folosesc, afara de acestea, pentru facerea

braielor §i florilor pe la ferestre, Inca i felurite feluri de pa..
manturi §i p:irnânlèle de pe la prävälii, pe cari le moaie In
uleiu sau oua, i cu cari apoi dau unde au nevoie. Prin u-
nele parti din Tutova, se infrebuinteaza pentru subliatul vop-
selelor de lutisoare si laptele, borsul i oteful (3).

Mai toate se moaie nefierte; unele nu se fierb In apä.
Lulu' galben se cunoaste pretutindeni. In acest tut se pune

WO de cal, iar prin Bucovina se pune i cenusa nearsa
tare, de ciucälai de popusoi, dobandita intocmai cum am vä-
zuf ca se capatä cea de paie prin jud. Bacäu (4).

Brâiele negre ce se dau pe la feresti si pe la peretii ca-
selor, se fac cu huma sau lutisor negru, care se scoate din

(1) . ezittoarea, V, p. 1(0
(9) Viciu. op. cit , p. 137.

Culegere din coin. Costevi, comunic. de d-ra Maria 1. Mircea.
Culegere din Vicoviil de sus coinunic. de d 1 P. Cirstean.
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Omán'. Lutisorul se moaie In apä cäldurá si cu un spälätor
de pena sau o bädänurä, se trag brálele. Prin jud. Tecuciu,
in Jul sau lulison, se pune-sj baligä verde de bou (1).

BrAiele negre se mai .pot trage si cu negreará de funin-
gine mäluratä de pe cos. Funinginea se moaie In apä cAldurä.

Prin jud. Neamt se foloseste pentru brAiele negre
rea sau luJisoru1 fäcut din cärbune pisat, ba1ijä sublire de
bou si apä (2).

Prin jud. Tecuciu, cärbunele care se piseazä, ca sa fie brAiele
mai arätoase, este de leía (3).

Bräiele cärämizii se trag Cu lutisor de aceastä coloare sau
praf de cärämidä pisatä (4).

Din tárg se cumpärä apoi, felurite luluri, lulisoare sau pra-
furi, cu cari se dau sau se trag brAiele si se facpuchi/eii,
puntele,si vârcele (vraslelej,Ifniuti subtiri pe pereti, pe
dinduntru si pe dinafara caselor.

Culegere din coin. Tepu.
Cornunic. d 1 de. A. Moisei, com. Socea-Cande§ti.
Culegere din com. 'epu.
Despre inro*ea san arderea carainizii, vezi pc larg, T. Panifile. Industria

cavila la R0111(1111, p. 282,
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1NCHEIERE.

Aratand bate refetele pe cari le-am pulid afta, prin (ruda
noastra si a altora, pun'and la contributie mai mult,mult
mai mult,frecutul decat prezentul, marturisim credinta
noasträ, ca fara anumite masuri, cromalica popularä roma%
neascii se va sterge aproape Cu desävarsire dintre

femeilor noastre. Sunt prea hotaritoare pricinile pe cari
le-am insirat in fruntea acestor cercetäri, pe de-o parte, si pe
de alta, prea nepasatori sunt cei In drept, cand e vorba
educatia economica a poporului nostru, in margenile izvoarelor
pàmântului nostru.

Instrainarea noasträ pe tarâmul economic, ca si pe alte
taramuri, a ajuns astazi o palimä, i tiut este, ca daca se
cere o truda pentru prevenirea patemilor, truda este si mai
mare cand aceste patemi trebue sa se desradäcineze.

Este o datorie pentru cei ce cresc direct si indirect gene-
ratiile, sa le laca s'a-si iubeascd cu tarie neamul, si pamantul
acestui neam, sa patrundä toate rosfurile trecute ale acestui
neam si sä pretuiasca bate comorile acestui binectivantat
pamant, pe cari ni le-a dat i ni le mai poate da. °data cu
aceasta, sa se creasca aceste generatii in duhul muncii oste-
nitoare i cinstite, cum si in cel al pastrarii, incredin(ându-le ca
Dumnezeu pune pe °in in totdeauna acolo unde, daca nu vor fi
prisosuri de risipit, se vor Os) toale cele de nevoie, cti le-
gamant pentru oricine: sei le cau/e.

Indreptarea va veni pentru toate indeletnicirile, i fireste,
printre aceastea va fi si cromalica.

Ca m'asura imediatä propunem
I. Retetele cuprinse in aceastä culegere se vor supune unor

lungi experiente Inteuna din scoalele noastre de industrie
casnicä, scotindu-se de o parte acele ce necesita materialele
rari, scumpe i vreme prea multa, precum si pe acele ce vor
da rezultate neindesturatoare.

Aceste retete se vor tipâri in carticele ieftene si se vor
raspändi in popor, in cea mai largä masura.

2, Cromalica poporului romän va forma obiect principal
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de studiti teoretic si praclic mai ales, In toate scoalele 110i1S-
tre de fete, secondare, protesionale si normale, mai ales.

fltinuim Insä cg vorbind gospodinilor noastre despre aceas-
la reIntronare a cromaticei, ne vor cere mai int5iu läna, si vor
avea dreptate. Dupä aceasta n. e vor cere cémpul cu felurila-i
verdea/ä, si iaras vor ave5 dreptate. Ne vor cere si rägazul
pe cari tot vremurile de ast5zi li-I furA, si cu drept cuvânt.

SA" le d5m ce vom pute5, dar Iol ce vom pute5..
$i s5 nu uirám lucrul de c5petenie. In vieala unui popor,

bate alatuesc un tot, pe care numai anumite minti H pot
InIelege si IndrunrA. Prin urmare, invierea cromaticii este
numai un capitol clinteun foarte mare program de munc5,
pentru ridicarea si Indrumarea naliona15.
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albind, adj., 25.
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(llanca, s., 194.
alunicd, s., 194.
alunifd, s., 194.
amentd, s., 82, 133, 150.
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analind, anilind, s., 12, 65, 113, 218.
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bahne, s. pl., 132, 147.
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boangiu, s., 18.
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(1) Colorile sunt arlitate in text. p. 14-18 Nttmirile plantelor, puse in
tele de sub text, nu s'au dat aici; pentru ele se va cercedt, Panttt, op. cit.
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chiallèle, s. pl. (dela a chicd), 189.

chicard, v. a, a picura, 189.
chingd, s., 205.
chinovar, s., 166.
chir4(7, s., 190.

124 i 26, 127, 130, 132-134, 136, 137,
140, 141,143-154,
212, 218, 222.

156-159, 205, 211,

                     



clusild, s., 190.
cbizap, s., 69, 110, 111.
dric, adj., 2.
cimbrisor, s.,de ciimp, 101, 103.
ciaran, s., 25.
cir, s., 163.
aro, s., 211.
ciresd, s., 211, 215.
ciucalarr, s., 25.
ciurced, s., 64.
ciurcelad, s., 64.
ciaré, s., 182.

cldpusì v. a , 137.

c/c/n, s., 211, 222.
copofcl, s., 54, 182.
cocee, v. atort, 167.
coadd, s.cucc§ului, 104, 200.
coasd, s., 210:
cofa, s., 223.
colar, s., 210.
colinda, s., 221.
comal, s., 212, 213.
candela, s., 190.
condriald, s., 196.
crirdsfi, v. a se-,47.
carradas, s., 145.
COPII, S., 101, 119, 153, 154, 225.
calcan s., 147.
t'asilar, s., 59, 85, 110, 111,. 144.
cridd, s., 209.
crud, adj., boo, 22.
crufidd, crusenhl, s., 104, 124, 146,204,

205.
C771,5i, v. a se, 147, 149, 204.
mili, s., 151.
cribar, s., 151.
aircubild, s., 141.

cutropi v. a, 105, 136.
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Mina, s., 18.

dedifd, s., 183, 187.
(kaki, s., 83.
deja, s., 115.
deochid v. a se, 117.
dospintecd, v. a se, 200.
despear?", s., 47.
dragaste, s.,fetelor, 187.
dresuri, s. pl., 196, 201.
drob, s., 42, 43, 82; i se mai zice i laba

//alfil (1), boiengioaie, cardamd, car-
danzan, drobasoard i se determina:
Isatis Jinetada L. (2).

drobgifd, s., 31.
drobifd, drogíild, s., 20, 21, 26, 31, 34,

3640, 81, 91,92, 182.
drobusor, s., 42, 82.
droc. s., 21.
droghifd, s. vezi drobild.
drop, s., 44.
dropnifd, s., 34.
dato:, s., 185.

dubald. s., 205.
Abalar, 208.
duld, v. a , 204.
dad, s., 42, 182, 215, vezi i agur'.
dulap, s., 222.
durar, s., 207.

Echa, s., 204.

Fag, s., 25.
fdind, s.de gran, 227.
faso/d, s., 72.
fasuirt, s., 69.
fafa, s., coloare, 21, 22.

v. a, 81, 135.
felesteu, s., 190.
felestiue, s., 190.
fesusor, s., 211.

D.
Da, v. apanza, 172 176, 177; a se,

196.
dedefel, s., 83.

(1) .ezlitoarca, XV, p. 27.
(2). l'antu. op. dl.. p. EM, 9(1. linde se adatigai ,.Frunzele acestei plante. in tirilla

fermentatiunii dau o coloare frunioasit albasträ, care intrece in frumusetä coloarea
indiszo. Odinioara se cultivit mult aceastä planta tinctorialä, azi insä, este foarte putin
cultivata din cauca concttrentii provocate prin introducerea coloarei indigo..

                     



ficr, s., 117, 119, 135, 159, 223;-phigu-
Mi, 183; varia de-, 44,

fierbe, v. a-, torl, 167.
filinticd, s., 200.
filimind, s., 200.
flecul, v. a-, 140.
floare, s., 16;-soarelut. 187.
flori, s. pl.,.18, 21, 23, 96, 115, 11i,

168.
finier, s.., 223.
fintare, s., 189.
foaie, s. de dres, 196, 200.
foca, s., 97.
foitd, s., 196, 201.
frunte, s., 116.
frunzisoard, s., 201.
frupt, s.,-a/b, 203.
fitior, s., 167.
fitm, s., 221.
funingind, fitningzind, s., 137, 141, 195,

206, 229.
fitninginos, adj., 137.
fit.rin, s., 219.

G.

fidgalile, s. pl.. 483.
gana, s., oudle papadie, 59.
geilbändri, s. pl., 57.
vibra, s. si adj., 87 90, 92, 114, 119,

121.

gfilbou'le, s. pl., gdlbinile, 24, 200.
gdlelar, s., 169.
.galiticd, s., 127.
gdrlieitt, s., 226.
gdmeatd, s., 141, 154.
gdrnitd, s., 223.
gasea, s., 166.
gaz, 223.
ghileald, s., 196, 224.
glzilì, v. a-, 472.
ghilitoare, s., 173.
ghilosi, v. a se , 196.
gin, v. a , 172.
gintar, s., 111.
gladis, s., 141, 158, 211.
goagd, s., 226.
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gogoasd, s., 212; de stejar, 152; de
tufd, 211.

gorgoasd, s., 207.
gorila, s., 158.
grdsinte, s., 188.
grdu, s., paie de 61.
grebld, s., 185, 186.
groapd, s., 188; in palmita, 98, 131.
groscior, s., 72.

H.
Hilad, v. a , 26.
hdrzob, s., 190.
hascd, s., 204.
hdscald, s., 204.
hdscoald, s., 204.
hastioagd, s., 204.
hilinticd, s., 200.
Iduj, s., 23.
Unjan, s., 24.
hostoehlnd, s., 77.
halad, s., 228.
huntdrie, s., 228.
hunmaie, s., 228.
hustc, s., pl., 126, 132, 189.

I,

larbd, s., dc nunrine, 107.
icound, s., 227.
Upare, s., stingrle , 113.

intbirin, s., 112.
hupestrili, v. a-, 189.
intpleireald, s., 56.
impistri, v. a-, 189.
impuld. v. a-, 189.
Inddusit, adv., a fierbe , 43, 201.
indlbcald, s., 196.
builbi, v. a , 172.
indspri, v. a-, 150.
incenusì, v. a-, 127, 105.
incercd, v. a-, 28, 95.
inchistri, v. a , 189.

inchistritoare, s, 223,
Thcondeid, v. a , 189_

incropi, v. a , 99, 115.
hutoi, v. a , 81.

                     



indragd, v. a, 129.
¡adula, v. abotpl, 34.
Thecd, v. a , 78.
hiel, s. de armad, 19.
¡aflorare, s., 26.
byclori, v. a, 28, 54, 73, 118.
Thfrillire, s., 50.
In#evai, v. a , 9.
1ntinde, v. a se , 48.
infunecat, adj. 47.
Invrasfare, s., 205.
ir, s., 165, 169, 203.
liad, s., 207.

J.
jdnialf, s., 224.
jrnalf, s., 224.-
joldeald, s., 57.
jolleald, s., 57.
jachi, v. a, 204.
julghealli, s., 57.
jamdtafe, s., 167.
jnpi, v. a, 201
illp111, V. a, 204.
jurabild, s., 65.

L.

Ladd, s., 222.
Ialed, s., 203.
falla, adj. lila (liliacului ?), 219.
Mnefe, s. pl., 24, 39.
laple, s., 66, 162;cdnelui, 194; de pia-

ird, 152;de var, 227.
*tos, adj., 57.
legdtard, s., 229.
leicer, s., 7.
luan, s.,cduelai, 41, 157, 215;cdnesc,

74, 157, 163, 215;de oad, 184,gal-
Gen, 218;verde, 87.

lemnu,s, s., 186.
s., 22, 24, 25, 29, 36, 62, 68, 69,

71, 72, 75, 77, 87-89, 102, 103, 107,
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110, 117, 119, 126,130, 131, 136:
moartd, 177.

lOer, s., 25, 150.
liliachiu, s., 68.
llagará, s., 187; cine pune astazi (la

Hala zi de Pasti) In brau, lingura ce
a stat in oala cu colori, in cari s'au
fiert °n'ale de Pasti si se suie apoi pe
un arbore la cea mai aproape manare
Ja camp a vitelor, cunoaste thate stri-
goaicele, dintre cari, cea mai ba-
trana i mai rea merge calare pe taurul
satului. Rugandu se si amenintand, vin
ele apoi t voesc a sill pe acel om, ca
sa nu le descopere (1).

loder, s., 207.
lalachiu, s., 68.
lubzd, v. a175.
lulachiu, s., 13, 63, 72-74, 83, 84, 86,

88.
lanzdnare, s., 166, 193, 202.
huid, s., 19.

!uncir', s., 32.
lang, adj., zeamd, 161.
lap, s., 210.
110e, s. pl., 54, 182; .$czatoarea, XV, p.

36, vorbeste si de Galanthas nivalis
L.: nu precizeaza din cari glitocei ,.fac
prancele galben0e, cit cari boiescscu-
lele de lana si (m'ale la Pasti" ca
dobandeasca din lilujul lor un gal-
ben foarte frumos".

hit, s., 222, 229;de tocild, 126, 153;
rop, 152, 154.

latipr, s., 222, 229.

M.

Mac, s., 91, 92.
indcieF, s., 67, 103.
milcialie, s., 56.
macrif, s., 107.
maia, s., 178.

ezdtoarea, XV, p. 51: ,,din ea se face bola albastra ori verde, in care
femeile boesc, scule de buci de lana".

S. Fi. Manan. Sarbdtorile, 111, p, 96.

                     



mal, s., 228.
mdlddrus, s., 134, 155,
mdlin, s., 41, 149, 215.
mudará, v. a, 12.
mdr, s., 27, 31, 33, 3,, 40, 73, 86, 91,

95, 96, 101, 114, 119, 147, 159, 182,

183, 185, 186.
Marino, s., 40, 97.
mdrunfus, s., 169.
masa, s., 222.
mastrahat, s., 41, 51, 101.
mdtdzs., 190..
mdtuf, s., 190.
mazne, adj., 8.
miing, s., 137.

meal, s., 228.
melesteu, s., 128.
mergdtor, adj., 25.
merisor, s., 187.
niesteacdn, s., 36-38, 61, 86, 87, 104,

119, 184, 205.
miezurd, s., 208.
mijlocie, s., 223.
nzingisoarii, s., 197.
mida, s., 217.
mistref, adj., 91.
inca/e, adj., apd, 20.
moare, s.de varz'd, 48, 65, 93, 130, 142,

143.
nwhaiu, s., 129.
mohni, v. a, 227.
mohordfi, mohorofi, mohorfi, v. a 126,

130, 133, 160.
nwhorfèle, s. pl., 96, 133, 160.
moinatec, adj., 210.
mol:u, s., 57, 116.
mpjdrean, mosdrean, s., 152, 154.
moroghel, s., 32.
mort, s., 18.
mortasdncd, s., 224.
mol, 's., 134.
motoc, s., 134.
mofochind, s., 33.
miele, s. pl., 2.
muid, v. a, 176.

(1) 5ezdtoarea, XV, p. 91.
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muntenesc, adj., 121.
muna, v. aoud, 189.
muri, v. a(despre bolele), 18.
must, s., 137.
mistar, s., 46.
musuroin, s. de edrtild, 137, 141.

needji, ty, aond, 189.
nain, s., 188.
naramzd, s., 107; plaidd cti floarea ro-

sie inchisä °ud. Soceava" (1).
narainzat, s.. 120.
ndshirel, s. pl., 65, 137.
necurat, adj., 8.
negreald, s., 136, 211.
nisip, s., 67, 227.
uoroc, s.copiilor, 187.
nuc, s., 82, 127, 132, 144, 146, 154, 136,

160; pdstrdv de, 56.
nuca, s., 82, 127, 132, 144, 148, 187,

212.
nurcd, s., 210..

Ochios, adj., 12, 13.
ochiu, s., 147.
ogristene, s. pl., 200.
ola/u, tilda, s., 222, 223.
olozì, v. a, 217.
opincar, s., 207.
orz, s., paie de, 61.
ofet, s., 63, 94, 93, 113, 142, 143, 193,

222.
otreapd, s., 188.
ou, s., 68, 117, 171,200-202; oudl e gd-

inilor (pApädie), 59; colorand, 179.
ovdz, s., paie de, 61.

Pacisèle, s. pl., 188.
pdduref, s. si adj., 27, 35, 41, 91, 96,

99-101, 103, 114, 117, 119, 162, 182,
184-186, 205.

                     



paiu, s., 218, paie de orz, ovdz,
61.

v. a, 2.5.
padinfel, s., 228.
pdoultuf, s., 190.
piinzd, s., 96, 172.
pdpddie, s., 59.
pdr, s., 46, 67; fire de, 39; edit//it/pd-

mml, 164.
piirai, v. a, 205.
piístrdv, s.de nuc, 56.
pdsunile, s. pl., 188.
pat, s., 222.
patd, s., 201.
polaridad, s., 53. Dinteo asezare vamalä

din 1827: patachina ce sä vinde prin
tärguri, sä dea vängtorill din zece
bani, 1 ban, iar vanzandu-sä prin sa-
te, sa dea vinzitorul vama, iar iesind
peste granitä, sA pläteasci cumpäräto-
rul la stitä trei.

Piatra de boa ce se chiami
iesind afarl peste grani(d.sá. pläteascd
la stitä, treta (1).

pdtrar, s., 125.
pcisild, s., 190.
pella, s., 190.
peratic, adj., 2.
perj, s., 101, 103, 146, 147.
pele, s. pl., 207.
piatrd, s.acrii, 20, 22-25, 27, 29, 31

38, 40-58. 60-62, 64, 65, 67-70,
73-77, 81, 82, 84-93, 99, 101, 102,
105-109, 112-114,121,125, 126, 129,
130,132-134, /40-144, 146, 149
/52,154, 138-460, 162, 163, 166, 182
186, 193, 211, 218, 219, 222; albas-
trd, 68; de albastra, 68;de brdie,
68 ;de fote, 68;vandici, 83, 86, 93,
109, 143, 144, 153, 156; twitd înfoc
97;de cojoace, 209.

pica, v. a onä, 183, 189, 217.
pirlifele, s. pl., 189.

pirar, s., 183.
picard, v. a , 139.
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(1) G. Ohibanescu. Surete si isvoade, VI, p. 243.

piele, s., dubitul, 204.
pietruri, s. pl., 151.
pisicd, s., 210.
pisdd, s., 190.
pistol, s., 222.
piad, s., de pa-radia`, 115.
pleimadd, s., 36.
pidmiídèle, s. pl. 112.
pldnuldì, v. a, 21, 37.
plomand, s., 159.
plug, s., fiend , 183.
poamd, s. cdnelui, 94.
pocneald, s., 226.
pojarnild, s., 186.
pamela/c, s., 223.
popusoiu, s., 167, 174.
porc, s.in cotel, 187.
porumbrel, s., 102.
potasd, s., 77.
potcoavd, s., 1.17.
poticd, s., 198.
praf, s., 92, 112, 142, 143, 183, 187,

229;de pascd, 195.
presdrd, presord, presurd, V. a ,23, 44,

146.
prevesti, v. a, 24,
prichicin, s., 226.
prubd, s., 12.
prun, s., 102, 103.
puchi'lel, adj., 229.
pucioasd, s., 218.
pula, s., 201.
pusrd, s., 222.

R.

rdnsd, riinzd, s., 132, 150.

rapifd, s., 45.
rdri, v. a, 118.
rdsufld, v. a se, a se trezl, 48.
raid, s., 166.
ristic, s. distic, 152, 165, 211, 212.
rbbie, s., 106.

Rdchitd, s., 32,
rdchificd, s., 32,
rachiu, s., 9, 59,

192,
34,
74,

218,
35,
80,

222.
38, 81, 92.
113, 142, 216.

                     



n'Ole, s., 8, 104.
roibd, s., 104.
roibie, s., 104.
roele, s. pl., 115, 1,84.
rosioard, s., 200.
rosa, s. i adj., 120, 160.
rosulipl, s., 200.
rabinin, adj., 216.
rughie, s., 104.
rugina, s.,.160; de fier, 222; de .fier

din bahne; dela parda, 132; de to-
cad,. 132, 146.

rugmlitri, s., 200.
ruja, s., 91, 187.
rujalifd, s., 200.
raniened, nunined, s., 196.
rlinteneald, nunineald, s., 196.
nisnicd, s., 200.
rusnicf, s. pi, 200.

S, S.

$dcli, v. a se, 70.
sofran, s 216.
salbd-nioale, s., 54.
salcie, s., 32, 34, 35, 33, 182.
sdlcior, adj., 26.
silicio, adj , 26.
Muge, s.,iepureltd, 115.
sapd, v. a olla, 189.
sapun, sopon, s., 72, 89, 220, 222.
sapunel, s., 52.
sare, s., 125; de lama', 112; mare,

150, 160.
saricityl, s., 66, 112.
silipatifil, s., 61.
s'arpe, s., 184.
san, s., 166.

sdn,For, s., 201.
saintr, s., 99, 136.
sbenchia, s., 201.
sin:ni, v. a , 26, 88.
scaun, s.,.222.
scoate, v. a, 21; a panza, 77.
seo/ir:para, s., 186.
scorlisoritt, adj., 156.
scorpla, s., 73, 150, 186.
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scorn$, s., 67, 148, 149.
serle, v. a oud, 189.
scumpie, s., 54, 55, 53, 111, 120, 141,

154, 156, 153, 210, 218.
scurusenie, s., 206.
sdrevd, s., 61.
sein, ad j. ItInd seina, 39.
selghie, s., 165.

serbezi, u. a 4e , 25, 91.
serpet, s., 10, 61, 94.
sganal, s., 195.
siga, s., 228.
sil/altor, s., 36.
sinalda, s., 207.
sineala, s., 13, 74, 77, 83, 86, 89, 92,

227.
sinelai, u. a, 207.
sipot, s., 171.
slatind, s., 126, 208.
ski, v., acositor, 110.
snuinttind, s., 200.
smantui, V. a-224,
siniced, s., 31, 153.
smoald, smoald, s., 134, 223.
sobar, s., 184.
soe, s., 49, 50, 140, 144, 148, 182, 183,

sacra, s., 49.
soda, s.caushed, 21&
Jofran, s., 56, 26, 162, 214, 216.
soldeald s., 58, 59, 84, 85, 109.
sora soarelni, s., 91.
sordeald, s., 57.
sori, v. a ,21, 38, 45.
sovatf, sowirv, s., 40, 43, 44, 96, 101

104, 108, 114, 119, 120, 134, 136, 141,
146-149,154, 158, 159, 184-186,211.

sparge, v., a, 203.
spirt, s., 9, 59, 110, 112, 114, 121, 186,

spiterie, s. jidoveascil, 7.
spoiald, s., 228.
spunia, v. a 150.

spuzil, s., 71.
stiljarill, s., 206.
stampare, s., 192.
stdno, v. a varal, 227.

                     



stafive, s. pl., 209.
steglue, s., 50.
s'ajar, s., 25, 119, 198, 151, 152, 184,

185, 204.
stevid, v. a, 133.
stevie, *vil; s., 50, 73, 77, 182, 222.
sur/pie, s., 106.
stiubeiu, s., 170, 173, 196.
sir/ca, v. a borsul, 34.
stropsi, v. 33, 140.
stropolutd, s., 33.
struji, v. a , 22.
subamiazd, adv., 178.
sub/id, v. a, 118.
suc, s., 70, 90.
sucdlete, s., 190.
su/ciad, s., 178.
suldaald, suldeald, s., 57.
sulfurind, s., 121.
suliman, s., 196.
sulinuini, v. a se, 196.
sundtoare, s., 52.
surcad, s., 64, 93.

T, T.

Tdbeiceald, s., 105.
tdb&i, v. a, 204.
tdui, v. a, 12.
fambrd, s., 227.
táráte, s. pl., 209.
tare, adj.; 95.
tdrie, s., 21.
filma, s., 105,
iasmd, s., 204.

46.
tät(4, s., 53.
teisild, s., 190.
te/u, s., 222, 229.
filichin, s., 63.
apelan, s., 63.
tilipin, s., 63.
fipir49,; s., 30.
tirigie, s., 53, 93, 101, 111, 143, 183.
tivdd, s., 116.
Meliá s., bursune, de--, 126, ha de-

126; mena' de, 132.

24()

i0p7, v. a se , 22.
tort, s., 167.
lucia, s., 83, 212.
luid, s., gozos& de, 211.
fuied, s., 216.
tu/pan, s., 192, 193.
tuslean, s., 149.
tutun, s., 41.

U.

Limpia?, v. a flori, 95.
uncrop, s., 81, 97, 171.
unge. v. a, 227.
unsoare, s., 196,
unt, s., 202.
urind, s., 66, 70, 76, 71, 88, 100, 108,

109.

urzied, s., 53, 182, 187.
usor, adv., 51.
usturoiu, s., 69, 72.
usue, s., 70, 71, 73, 75-77, 81, 84, 87

90, 134.

V.

Valdtue, s., 23.
viinturd, v. a, 53, 97.
vdpsi, v. a, 18.
vdpsitor, s., 18.
Par, s., 77, 104, 226; apd de, 63, 174;

piatrd de -, 226; lapte de, 277.
vdrcd, s., 229.
vdrgi, s. pl., 29.
varnifd, s., 226.
varzd, s., ',loare (zeam'á) de, 48,65,184.
vdsc, s., 216.
vie, s. vild de, 52; cárcel de, 183.
vin, s., 93, 142, 183, 186, 212, 215.
vinefeald, s., 68.
vi,sind, s., 120.
vild, s.de vie, 52, 182.
vitriol, s., 7, 76, 83, 85, 113, 144;de

fier, 24, 127, 132;verde, 127.
vizaric, s., 190.
vopsi, v. a. 18.
vulpe, s. coadil de, 225,

                     



Z.
Zetbdr, s., 216.
vilidì, v. a , 9.
Zimi, s., 122.
zar, s., 23, 39, 42, 53, 53, 61, 71,

84, 89, 102, 108, 209.
uïrdicenjit, s., 62.
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zarnd, s., 147.
zarzifr, s., 42, 145, 211.
zeamei, s. de varzil, 63, 184.
zerdiced, s.. 62.

74, zmalf, s., 224, 225.
zoll, v. a , 20.
zolnifd, s.. 100, 173.
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